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PRESENTACION

En un pasado no muy lejano,la investigacion de los hechos sociales
de los pueblos se circunscribia a los acontecimientos considerados como
importantes por los detentadores de los poderes econémico politico y reli-
gioso, en otras palabras, el 4mbito se limitaba a lo que se ha denominado
cultura elitista. Con el desarrollo de 1a Antropologia Cultural, una de cuyas
metas es avanzar en la comprensién de otras culturas superando el
etnocentrismo, ha cobrado importancia la investigacién de las culturas y
etnias consideradas como «primitivas» y, dentro de las culturas globales,
aquellas dreas propias de la cultura popular.

Esta posicién tradicional ha dado lugar a que la informaci6n ordena-
da y sistematizada sobre cultura popular sea escasa. Creado el CIDAP con
el propésito de difundir, revalorizar y promover esta drea de la vida y crea-
tividad humanas, decidié poner en marcha un ambicioso programa, con-
tando con el auspicio del Ministerio de Educacién y Cultura, para realizar
un levantamiento de la cultura popular en el Ecuador partiendo de la divi-
sién politica de este pais en provincias, tarea nada fécil ya que se parte de
minima documentacién y bibliografia, debiendo el trabajo concentrarse en
la investigacién de campo bajo la direccién de personas con solida forma-
cién en Antropologia Cultural.

No se pretende con este proyecto realizar estudios profundos en drea
tan vasta, pero si contar con una base confiable que pueda en el futuro
servir de punto de partida para quienes deseen realizar investigaciones so-
bre los temas correspondientes.



En el caso del Ecuador, la tarea es a la vez mds compleja y gratificante
pues, peso a su reducida extension territorial y limitada poblacidn, a 1a gran
diversidad ecoldgica se afiade la pluricultural, proveniente de la confluen-
cia de grupos raciales distintos luego de la conquista y al desarrollo de
formas de vida, costumbres, creencias y tecnologias adecuadas a cada me-
dio fisico.

La provincia de Loja es la octava en este proyecto; ubicada en la
region andina cuenta con un grupo indigena, el Saraguro, tradicional que
ha mantenido gran parte de sus patrones culturales a lo largo de mds de
quinientos afios de dominacién. La mayor parte de habitantes entrarian den-
tro de la tradicional clasificacién en la categoria de blanco-mestizos, con
diversidades importantes provenientes de la irregularidad fisica de esta pro-
vincia que es mayor a la de otras de la misma region, lo que ha dado lugar
a diferentes respuestas a los condcionamientos de los variados medios.

La direccién de este trabajo ha estado a cargo del Dr. Napoleén
Almeida Durdn que, luego de egresar de la Facultad de Filosofia y Letras
de la Universidad de Cuenca, realiz6 estudios de post grado en la Universi-
dad Sorbona de Pa:is, Francia, obteniendo el titulo de Doctor en Etnologfa.
De regreso a su pais ha dedicado la totalidad de su vida a la docencia uni-
versitaria y a la investigacién, sobre todo Arqueoldgica, recorriendo per-
manentemente la regidn, lo que le ha permitido observar con enfoque
antropoldgico las variaciones de organizacidn social de las diversas colec-
tividades, comprendiéndolas dentro de sus propios contextos.

La enorme riqueza de la cultura popular unida a las peculiaridades
de la provincia de Loja y a la sélida formacién y experiencia del Director
de esta investigacién, hacen de este libro un paso muy importante hacia
adelante en la tarea de un mejor conocimiento de la cultura popular ecuato-
riana.

Claudio Malo Gonzilez



INTRODUCCION

1 inusitado interés que

ha cobrado en estos ul-

timos tiempos el estu-

dio de la llamada cultu-
ra popular se debe sobre todo a la
revisién del sentido de la palabra
cultura en el 4mbito de los antro-
pdlogos. Inicialmente estos espe-
cialistas ocupdronse de las socieda-
des “primitivas”, es decir, de aque-
llas que no habian adherido a sus
costumbres elementos de la civili-
zacién occidental y por tanto con-
trastaban muy notoriamente con
formas de vida de este sector del
mundo.

Loja tiene disparidades singu-
lares, no sélo en el aspecto ecoldgico
sino de la gente. El sector norte de
la provincia estd habitado por
quichuahablantes los que, aunque
conversan espafiol, mantienen cier-
tos rasgos indigenas como la con-

juncién del amor a la tierra y siste-
mas parentales propios.

En el resto del territorio, si bien
la aristocracia ha controlado el po-
der y la gran produccién periodisti-
ca mantiene ain la cultura elitista,
el grueso de la poblacidn, el chazo,
mestizo lojano a toda costa , lo ha
hecho, en muy diferentes dmbitos
de una muy rica gama de aspectos
que estdn fuera de esa esfera. El de-
nominado tercer mundo ha sido la
“victima” predilecta de los etnd-
logos para sus estudios, incluso a
sabiendas que en muchos de sus pro-
pios paises, la dicotomia entre la li-
teratura escrita, oficial, y las leyen-
das de las “minorias” -que suelen
estar constituidas por la mayoria de
la poblacién-, es manifiesta.

Verdad es que del burgo colo-
nial, celoso de guardar los predica-
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mentos de la “buenas costumbres”
de la formalidad, fue surgiendo pau-
latinamente algo diferente a lo se-
lecto: lo comunal, que en la hora
actual, testiga de la existencia de
una verdadera urbe, la capital, vir-
tualmente asistida por todos los ser-
vicios de la “modernidad”, y otras
ciudades, los cantones, se ha cons-
tituido en el basamento de una ver-
dadera historia, la del pueblo.

El afamado antropélogo doctor
Malo Gonzilez (1993: 42-43), nos
aclara muy bien la antitesis que avi-
zoramos en estos términos:

La cultura popular, en cambio,
se inclina a preservar las tradicio-
nes propias de cada comunidad es-
pecialmente en aquellos aspectos
considerados como definidores e
identificadores del grupo. Conscien-
te o0 inconscientemente se cree que
el cambio puede acabar con aque-
llos contenidos que proporcionan a
las personas la satisfaccion de sen-
tirse partes de un grupo menor que
les brinda seguridad y sentido de
pertenencia. Los niveles de comu-
nicacion son mds profundos en co-
lectividades de este tipo en las que
se comparten dreas mds amplias de
la vida. Los simbolos, ideas y visio-
nes de la realidad estdn en este caso
legitimadas por la reiterada repeti-

10

cién alo largo de los anos. Cuando
se pregunta a una persona por qué
piensa o actila de tal manera, una
respuesta muy frecuente suele ser
“porque asi lo hacian nuestros ma-
yores” .

El Jardin Botanico del Ecuador,
como han designado a Loja diferen-
tes naturalistas, guarda una robusta
raigambre popular. En cualquier
punto de la comarca, verbigracia un
diminuto anejo de Catacocha, en los
alrededores del rio Playas, la tradi-
cién oral es rica como lo es la comi-
da tipica lojana; la quebrada La
Mandald, inmediatamente al norte
de Macar4 estd rodeada de fantas-
mas conocidos por un carpintero que
trabaja muebles risticos durante la
semana de labores y su aficién do-
minguera es descubrir enterramien-
tos de los gentiles, lo que le ha per-
mitido coleccionar ollas antiguas.
Celica y Alamor son conocidos por
las reuniones de jévenes en el cam-
po; en el barrio Las Pitas, al norte
de la ciudad de Loja, atin se encuen-
tran trabajando el pelo del agave
americano; Cariamanga, préspero
cantén, cultiva la pelea de gallos,
combates que se ven en cualquier
lado. Es la poblacién blanco mesti-
za la que mantiene la tradicién de
esta regién que algunos denominan
recoleta o aislada. Hay historias de



bandoleros con chaleco y sombrero
de falda ancha. Y aunque todavia
existe una persona que asegura ha-
ber servido al mds famoso de todos,
el legendario Nain Briones, muy
poco se aportaria después de la ma-
gistral novela de Eliécer Cédrdenas
Espinosa.

Indios y mestizos hacen pues la
amalgama de esta obra.

En lo que concierne a la regio-
nalizacion para el estudio no se ha
encontrado dificultad debido a que
la etnia saragura y sus comunidades
son tratadas como una unidad dife-
rente del resto de la provincia, que
hemos denominado Loja castomes-
tiza debido a que es muy reconoci-
do el dialecto de los lojanos, como
el mejor entonado del Ecuador en-
tero.

En lo que se refiere a la tradi-
cién oral, muy rica, hemos decidido
no incluir leyendas muy trilladas
como el cura sin cabeza o la caja
ronca, debido a que de otras provin-
cias han sido ya reportadas sin va-
riacién alguna y no aportarfan una
visién particular del mundo de los
lojanos (ver por ejemplo Martinez
y Einzmann 1982, Einzmann y
Almeida 1991, Naranjo 1992). Para
la ciudad de Loja, transcribiremos

entonces algunas leyendas recopila-
das por el escritor Rubén Ortega,
que nos parecen muy sugerentes y
que cuentan lo que algunos infor-
mantes también nos relataron.

No tratamos tampoco de que
este trabajo sea literario y estamos
conscientes de las limitaciones que
tiene frente a obras maestras como
el reporte antropoldgico que Angel
Felicisimo Rojas inserta en su con-
sagrado "El Exodo de Yangana"

La visién de un saraguro (Patifio
1996:33-34) sefiala que:

El desarrollo considerado como
el crecimiento interno del que pue-
de beneficiarse cada ser humano, es
también un crecimiento integral en
el sentido de que no se trata sélo de
elevar los elementos materiales del
nivel de vida, sino también de los
seres en cuanto tales, con sus dimen-
siones intelectuales, morales y es-
pirituales. Se trata entonces de una
serie de etapas que ayuden al creci-
miento continuo de un pueblo en
forma equilibraday de distribucion
armdnica de todas las potencialida-
des que posee.

En el sector rural ain mds, no
se trata simplemente de realizar un
conjunto de acciones que busquen
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enfrentar solamente los problemas
inmediatos, originados por la for-
ma como estd estructurada la eco-
nomia del pais y el poder en el con-
Junto de la sociedad nacional, sino
que es un proceso social permanente
y a largo plazo, quie tome en cuenta
las propuestas propias de la pobla-
cion, que generalmente plantean la
globalidad con la que ellos respon-
den a su necesidad de reproduccion
social. Estavision ciclica de conce-
bir la vida de los indigenas campe-
sinos constituye la base desde don-
de debe partir el desarrollo del sec-
tor rural.

La necesidad de fortalecer
nuestra identidad y de obtener una
vision completa de la realidad de
nuestras comunidades es primordial
para plantear un efectivo plantea-
miento del desarr:.!lo. Debe tomar-
se en cuenta, la compleja heteroge-
neidad del drea andina en general,
con sus variables culturales que en-
riquecen sobremanera al modelo
auténomo comunitario, pero tam-
bién las pautas culturales especifi-
cas de las comunidades, logrando
reflejar en el modelo de desarrollo
su vision del mundo, su vida coti-
diana, mediante la participacidn
decidida de cambio, tomando en sus
manos su futuro. Se hace imprescin-
dible por ello crear nuevas formas
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de produccion que abracen elemen-
tos culturales necesarios como el
trabajo asociativo, los valores edu-
cativos 'y organizativos, en busca del
bienestar comiin 'y no de simple acu-
mulacion. Ademds de ser una lucha
auténoma para mejorar 'y reprodu-
cir el sistema productivo propio y
la cultura, se convierte este esque-
ma en un aporte a la lucha de libe-
racion contra el capitalismo, desde
lo interior de cada grupo e indivi-
duos.

En otro aspecto, el tema de de-
sarrollo de las comunidades siem-
pre ha tenido la pretension de
convertir al indigena y al campesi-
no en un simple proletario agrico-
la, mediante un proceso de
“mestizamiento” , que trata de in-
tegrarle a la sociedad nacional,; en
este sentido, casi todos los proyec-
tos han estado dirigidos a su
aculturacion y la pérdida de su
identidad, con miras a la homo-
geneizacion ideoldgica. Ast, simple-
mente se ha optado por el de-
sarrollismo que pretende aplicar
“recetas” a los pueblos, sin tomar
en cuenta sus diferencias y espe-
cificidades.

En el legitimo discurso del au-
tor, no se hace referencia a algo que
hoy reclama este sector indigena



lojano: la reinvindicacion de la mu-
jer, apabullada desde la “naci6n”
ecuatoriana, pero también por €l pro-
pio saraguro. Sin el dnimo de exal-
tar el feminismo a ultranza, y como
parte importante de la cultura popu-
lar, insertamos como un anexo, par-
te de los discursos sobre la proble-
matica femenina de la zona quichua-
hablante dados hace ya algunos
anos.

Si bien somos personalmente
partidarios de no reconocer grandes
diferencias entre las categorias que
podrian ser claros indicadores de
una imposicion, nos parece perti-
nente el citar a Claude Lévi Strauss
(1990:306-308) sobre la diversidad
de las culturas:

...Estamos primero en presencia
de culturas yuxtapuestas en el espa-
cio, unas cercanas, otras alejadas,
pero en suma contempordneas. Lue-
go, debemos contar con formas de
la vida social que se han sucedido
en el tiempo y que estamos imposi-
bilitados de conocer por experien-
cia directa...

..Se impone una verificacion
inicial: la diversidad de las cultu-
ras humanas es, de hecho en el pre-
sente, , de hechoy también de dere-
cho en el pasado mucho mds gran-

de y mds rica que todo lo que esta-
mos destinados a conocer nunca...

...;.Qué hay que entender por
culturas diferentes? Algunas pare-
cen serlo, pero si emergen de un
tronco comiin no difieren al mismo
titulo que dos sociedades que en
ningiin momento de su desarrollo
hayan tenido relaciones...

..A la inversa, sociedades en-
tradas recientemente en contacto
muy intimo parecen exhibir la ima-
gen de lamisma civilizacién, cuan-
do que han llegado a ello por cami-
nos diferentes que no hay derecho
a descuidar. En las sociedades hu-
manas operan simultdneamente
fuerzas que trabajan en direcciones
opuestas: unas tienden a mantener,

e inclusive a acentuar , particu-
larismos; otras actilan en el sentido
de la convergenciay de la afinidad...

...No hay duda de que los hom-
bres han elaborado culturas diferen-
tes en razon del alejamiento geo-
grdfico, de las particularidades del
medio y de la ignorancia en la que
se encontraban del resto de ia hu-
manidad, pero esto no seria riguro-
samente cierto mds que si cada cul-
tura o cada sociedad hubiera naci-
do y se hubiera desarrollado aisla-
da de todas las demds.
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El etndlogo francés alude tam-
bién a las ricas experiencias de di-
versificacion de las instituciones
sociales que se dan en las socieda-
des cuando con el devenir histérico
se vuelven mds voluminosas desde
una optica demogréfica.

El problema del mestizaje se
puede abordar tomando criterios de
autoridades en la materia; asi, Malo
Gonzilez (1998: 55), sefala que:

En el caso de los indigenas la-
tinoamericanos, creo que no cabe
analizar este fendomeno con criterio
racial pues, dado el intenso mesti-
zaje que se ha daclo -sobre todo en
los paises con fuertes minorias in-
digenas- cabe perfectamente el
aserto acuriado en el Ecuador hace
algunas décadas: “El que no tiene
de inga tiene de mandinga” en el
sentido de que no cabe hablar de pu-
reza de sangre blanca - exceptuan-
do los inmigrantes de iiltimas gene-
raciones- y de que todos, en mayor
0 menor grado tienen en Sus venas
sangre indoamericana o africana
o ambas. Mds realista y acertado es
entender el caso indigena como un
fenomeno cultural en la medida en
que hace referencia a grupos cuya
vida estd organi:ada de acuerdo
con patrones mantenidos desde las
épocas precolombinas con variacio-
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nes propias del transcurso del tiem-
po.

Aunque parezca redundante,
considero acertada la afirmacion de
que indio es el que vive como indio,
pues hay numerosas personas que
teniendo rasgos biolégicos iguales
o mds acentuados que los de algu-
nos integrantes de comunidades,
viven como blanco-mestizos, no im-
porta su categoria dentro de este
conglomerado.

Para un historiador ecuatoriano
actual, (Ayala Mora 1998: C9), Un
pais que afirma su identidad es un
pais que se acepta como es. En el
Ecuador se han dado grandes pa-
sos paraello. Cada vez hay mds per-
sonas que consideran que el hecho
de que el pais sea regionalizado es
unariquezay no una desgracia aun-
que hayamanipulacion del regiona-
lismo.

Lavariedadregional, no solo en
términos geogrdficos sino en térmi-
nos humanos es una de las grandes
riquezas del Ecuador. Asimismo,
aceptar que en el pais hay diversi-
dad de culturas, es algo que hay que
aceptar...

El Ecuador tiene que reco-
nocer que sufre una crisis



nacional...Es una crisis de identidad
que, en algunos casos, es bienveni-
da, como cuando el remezon de los
indigenas hizo, luego de un proce-
so, que se reconozcan los derechos
de los pueblos indios. Aunque solu-
cionara sus problemas econémicos,
el pais seguird con un problema de
identidad.

A pesar de esto, es probable que
el pafs podrd afincar su personali-
dad si la cultura popular es estudia-
da sistemdticamente. Lo nuestro es
algo general, que espera sirva de
pauta para que quienes se dedican a
la antropologia cultural amplien
cada uno de los puntos que aqui se
bosquejan. Aspiramos eso si, a que
el esfuerzo desplegado con el traba-
jo de campo y el acopio bibliografi-
co correspondiente sea la base de
algo muy sélido en el futuro.

En fin, Loja, provincia bella y
azotada, fértil y desértica, de una
naturaleza que ha inspirado las cuer-
das de afamados muisicos y vacia-
dos tinteros de célebres vates, estd
esbozada en este volumen.

A pesar de que el Ecuador sabe
que en Loja de poeta o cantor nadie
se salva y de que ha parido almas
grandes como Pablo Palacio, Eduar-
do Kingman o Benjamin Carridn,

evitamos deliberadamente mencio-
nar nombres y obras de los lojanos
porque se trata de un trabajo sobre
lo anénimo, que alimenta la tradi-
cién, la costumbre. La vastisima
produccién histdrica, verbigracia, en
la que la pluma de estos compatrio-
tas es clara, precisa y preciosa, bas-
taria para una investigacién enorme;
remitimos entonces, en este domi-
nio, a recopilaciones serias como la
emprendida por E. Fauroux (1983),
que resefian los productos, fecundos,
repetimos, de los lojanos. Aqui so-
bra el respeto pero falta espacio.

El importante tema de la mu-
sica y las danzas tradicionales estdn
incluidas brevemente en otros
acdpites y no es tratado aisladamen-
te. Que no nos sorprenda que asun-
tos como el vestuario o el adorno
del centro sur sean expuestos a pro-
posito de una parroquia cualquiera,
debido a que no queremos cansar al
lector con un reporte demasiado es-
colar.

El aspecto artesanal, necesario
para la obra, tanto como la alforja
elaborada antafio abundantemente
en el suroeste provincial, tiene un
tratamiento novedoso: la entrevista.

El método fundamental fue la
observacién directa y participativa.
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Por dltimo, pensamos que la
gratitud debe tener lugar relievante
aqui. Mil gracias a mi profesor de
antropologia cultural y amigo de
siempre, el doctor Claudio Malo
Gonzidlez, quien en calidad de Di-
rector Ejecutivo del Centro Intera-
mericano de Artesanias y Artes Po-
pulares (CIDAP), confi6 en mi esta
tarea y me sefialé el camino para en-
contrar la meta.

Al licenciado Manuel Sarango
Vacacela quien, conjuntamente con
su sefiora esposa aseguré el trabajo
de campo en Saraguro.

A los doctores Juan Martinez
Borrero y Raiil Cérdova Ledn, Ex
Subdirectores Técnico y Financiero
del CIDAP, respectivamente, por la
ayuda brindada.

A la doctora Maria Leonor

Aguilar Garcia, dofia Marlene
Albarracin Rodriguez y licenciado
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Joaquin Moreno Aguilar, igualmen-
te Subdirectores del CIDAP por su
valiosa colaboracién.

A todo el personal administra-
tivo del mismo CIDAP por su ama-
bilidad y gran voluntad para “meter
el hombro”.

Al doctor Harald Einzmann, a
Gerardo Sdez y Familia por su hos-
pitalidad en Loja; a Jorge Ruilova,
a la doctora Dolores Punin, li-
cenciado Oswaldo Espinosa, dofia
Carmen Vintimilla, doctor Nicanor
Merchdn Luco, director de Diario
“El Mercurio”, doctor Jorge Dévila
Vdsquez y arquitecta Alicia Ddvila
de Mera

A los muchos colegas de Cuen-
ca, a todos los informantes y a mi
compaiiera de las “salidas” al cam-
po, mi hija Nusta.

Para todos, mi corazén. @



EL PAISAJE

entro del programa de

investigacién arqueold-

gica de la mencionada

misién francoecuato-
riana (ver infra, prehistoria), Francis
Duverneuil (1987: 11-19), revisa la
geografia de toda la provincia, y la
supone un drea muy importante de
la cadena montafiosa andina situa-
da entre los 3220’ y 4240’ de latitud
sur, por encontrarse en el punto de
mayor inflexién y ensanchamiento
de los Andes y un neto descenso
altitudinal en relacién con las mon-
tafias que se extienden hacia el sep-
tentridn.

RELIEVE

Segun el citado autor, una de las
primeras consecuencias de esta in-

flexion es una neta rebaja de altitud
en comparacién con el resto de la
cordillera; sin embargo, la oriental,
de las dos que conforman los Andes
del Ecuador, mantiene alturas que
superan los tres mil metros sobre el
nivel del mar, ya que la mds alta
cima, camino de Amaluza, alcanza
3791 m. De igual manera, conserva
un gran vigor altitudinal la cordi-
llera occidental ya que el Fierro
Urco dispone de 3788m., igualmen-
te emplazado en la parte norte de la
provincia.

Numerosos pliegues de altura
variable, por efecto de la erosion
han dado origen a miiltiples cade-
nillas que rebajan su altura a medi-
da que avanzan hacia el oeste: cor-
dillera de Celica, 2000 m.; estri-
baciones de Tahuin, 600 m.
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En cambio, en la region del co-
rredor interandino (cuencas de
Loja, del Malacatos, e incluso
Catamayo 'y Macard), las fallas tie-
nen una posicion meridional lige-
ramente inclinadas hacia el sures-
te, es decir, ya atraidas por la
deflexion de Huancabamba, Perii,
que modifica la direccion de la cor-
dillera de los Andes. ( éstay las sub-
siguientes traducciones del francés,
son libres de N. Almeida).

HIDROLOGIA

El este de la provincia estd com-
puesto por dos cordilleras bastante
elevadas que encuadran un conjun-
to de altos valles (de altitud gene-
ralmente superior a los 2500 m.),
,parecidos a aquéllos que conforman
el corredor interandino en el norte
del Ecuador. Su sistema hidrografico
atraviesa, aprovechando diferentes
fallas, la cordillera oriental en direc-
cién a la gran cuenca amazénica .
Es la red del rio Zamora.

El oeste y el centro lojanos es-
tdn divididos por un conjunto de
minicadenas dispuestas en abanico
a partir de la cordillera de Tioloma
(cerro Fierro Urco). Sus cumbres
dominan profundos valles por don-
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de discurren numerosos rios perma-
nentes, de los cuales, el Catamayo,
y sus pequeios afluentes, atraviesa
todas estas cadenillas, (nudos), que
conforman desfiladeros debido a la
presencia de fallas tectonicas , de
donde, su trazado caracteristico en
bayoneta , da lugar a la formacién
de numerosos y pequefios valles.
Ocasionalmente, como ocurre en los
alrededores de la ciudad de Cata-
mayo, el rio homénimo permite el
ensanchamiento de su valle, lo que
hace factible la existencia de gran-
des superficies planas que favorecen
a los cultivos e implantaciones hu-
manas.

La hoya del rio Puyango drena
la parte centro-oeste y suroeste de
la provincia constituida por terre-
nos esquistosos y metamorficos.

El rio Alamor, afluente del
Catamayo, atraviesa una hoya
constituida por rocas sedimentarias,
muy plegadas y llenas de fallas, lo
que las hacen frecuentemente per-
meables.

Elrio Macard, o de Calvas, que
delimita la frontera internacional
con el Perd, drena terrenos meta-
morficos terciarios y traza una di-
reccién ecuatorial cortando asi



todas las cadenas y fallas principa-
les.

LA AMPLITUD DE LA COR-
DILLERA

La segunda consecuencia de la
inflexidn es el estiramiento. En efec-
to, la parte septentrional de la sierra
ecuatoriana es estrecha, mas o me-
nos 150 km. de piedemonte a
piedemonte. En loja el ancho au-
menta grandemente, alcanzando
practicamente 200 km. de este a oes-
te. La travesfa por la provincia es
dificil, hay que franquear varias cor-
dilleras locales, numerosos valles
encajonados antes de llegar a la parte
mas templada, esto es, el corredor
interandino propiamente dicho y los
piedemontes. En el norte lojano, el
valle del rio Leén es un profundo
caidén que constituye uno de los
mayores obstdculos para la comu-
nicacion con el Azuay. En cambio
en el austro, y particularmente en el
suroeste, la orientacion de la red
hidrogréfica hacia el desierto perua-
no, facilita el contacto con la costa
de ese pafs.

CLIMA

Loja es unaregién de transicién

climdtica. En el norte del pais la
zona “‘ecuatorial”’, caracterizada por
una fuerte pluviosidad por la “con-
vergencia tropical” de las corrien-
tes marinas del Pacifico, juega un
rol mayor. La influencia de estos fe-
némenos es menor en la provincia
que nos ocupa. Sin embargo, su ex-
pansién meridional determina la
existencia de otras perturbaciones.
Asi, en el hemisferio sur existe una
zona desértica originada por la re-
montada de las aguas frias a lo lar-
go de la costa occidental del conti-
nente, notablemente sobre el litoral
peruano pero también en el sur del
Ecuador costeno.

Esta situacién es de gran enver-
gadura en la provincia de Loja por
la orientacién de su relieve y de una
de sus redes hidrograficas.

EL NINO

Pero enlaprovinciade Loja, es
afectada por otro componente
climdtico esencial, que viene a tras-
tornar lo mencionado. Viniendo del
oeste, con una direccién ecuatorial,
la corriente cdlida de E! Niro
perturba el clima de manera catas-
tréfica. Sea que traiga consigo ma-
sas himedas que ocasionan anor-
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malmente abundantes precipitacio-
nes, o bien que por su ausencia, ha-
yan afios de sequias devastadoras.
La relativa debilidad de los relie-
ves occidentales de laprovinciaper-
mite que su influencia sea sentida
hasta en los altos valles inte-
randinos. (Traduccién libre de N.
Almeida).

Segiin este autor, es entonces la
corriente de El nifio la que dard su
cardcter al clima lojano, ya que su
inestabilidad es enorme y su ampli-
tud, variable. Al fenémeno se lo pue-
de definir como periodos de fuertes
pluviometrias que encuadran ciclos
de gran sequia. Las fuertes precipi-
taciones de los afios 1965, 1972 y
1976 (el autor no cita las de 1982-
1983 y la qltima, de 1998, catastro-
fica en Loja), corresponden a avan-
zadas excepcionales de la corriente
cdlida hacia el sur.

Se debe indicar que El Nino
resulta de un desequilibrio, que se
opera en el Pacifico sur, entre pre-
siones atmosféricas 'y temperatu-
ras del aire y del océano. En perio-
dos normales, los vientos Alisios so-
plan desde el sureste sobre el Paci-
fico meridional en direccion de las
bajas presiones centradas en Indo-
nesia, en donde se descargan de su
humedad, estas masas de aire se
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recalientan , se elevany recaen ha-
cia el este ; sin embargo, en tanto
que estos vientos se debilitan, las ba-
jas presiones se deslizan hacia el
levante. Un viento del oeste se pre-
senta en el Pacifico sobrecalentando
la superficie ocednica, la misma que
al disponer de una pendiente este -
oeste bajo el efecto de estos vien-
tos, el viento del oeste modifica
bruscamente el sentido de esta pen-
diente, reforzando la contracorrien-
te ecuatorial en direccion de Su-
damérica. De esta manera, las
aguas frias son sumergidas por las
cdlidas de El Nifo y que las enor-
mes masas de aire hiimedas pene-
tran en la zona, las que al chocar
con el relieve continental se conden-
san y transforman en grandes llu-
vias.

Ahora bien, mientras mas cons-
tantes y fuertes sean los Alisios du-
rante un largo periodo, ademds de
la cantidad de agua caliente que se
acumula en el Pacifico oeste al ni-
vel de las zonas equinocciales es
grande, y mds lloverd sobre el Amé-
rica del Sur , particularmente en
nuestro pafs y en Peru.

Hasta el momento El Nifio es
dificil de anunciar y segun los ged-
grafos es casi imposible el célculo
de las precipitaciones que lo acom-



pafian ni conocen exactamente el
mecanismo que lo desenlaza.

Segiin su intensidad, su impac-
to sobre el clima lojano no es uni-
forme de oeste a este pues la topo-
grafia lo obstaculiza.

EL CLIMA

Se ha visto que los relieves se
elevan regularmente de oeste a este
formando gradientes sucesivo so-
bre lo que vienen a chocar las ma-
sas nubosas; la topografia no es una
rampa infranqueable y favorece mas
bien la penetracion de aire himedo
al interior lojano; no hay que olvi-
dar tampoco que aquélla origina
nuemeros valles abrigados y en-
cajonados como el del Catamayo y
zonas microclimdticas particulares.

Siguiendo siempre a Duverneuil
(1987:16-19), quien a su vez se basa
en la descripcidn y definicion de los
cuatro tipos establecidos por Pierre
Gondard, que considera que la im-
portancia en esta provincia no resi-
de sélo en en la cantidad de lluvia
medida sino en el periodo durante
el cual ella beneficia a los cultivos
y por consecuencia, a los hombres
y, para este beneficio, éstas deben
producirse a comienzos de afio; sin

embargo, Duverneuil establece tres
grandes tipos de clima:

El primero, “preamazonico”
por dos mdximas de lluvia, la pri-
mera al comienzo y la segunda a
mediados de afio. La parte de los
primeros cuatro meses representa
menos del 50% del total anual. Este
ultimo oscila entre 750 mm. en
Saraguro 'y 1430 mm. en Yangana.
Elbalance pluviométrico estd com-
pensado por las luvias orientales
de junio - julio. Las estaciones de
Loja, San Lucas, Yangana, son muy
representativas de este tipo. Las
Juntas lo es un poco menos pues el
32% de lluvias caen al comienzo de
ano 'y el resto principalmente en ju-
nio - julio, es casi una estacion
amazonica. Saraguro, al abrigo de-
trds de la cordillera oriental estd
menos expuesta a las influencias
amazonicas. El autor habla de un
clima temperado uniforme.

Lamedia de temperaturas men-
suales es de alrededor de 14° con
variaciones del orden de 2 a 3%.

El segundo tipo pluviométrico,
el de “sierra” posee también dos
mdximas. La primera, de comien-
zos de ario, representa del 50 al 70%
de la pluviometria anual registra-
da. La segunda, bastante menos dé-
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bil pero importante para la agricul-
tura se sitila en octubre. Este régi-
men se encuentra en el centro de la
provincia. Las estaciones meteoro-
I6gicas de Quilanga, Gonzanamd,
El Cisne, Vilcabamba, Malacatos y
La Toma, son los testigos. Los tres
primeros son caracteristicos de un
clima bastante templado con una
temperatura media de aproximada-
mente 17° y una pluviosidad com-
prendida entre 1000y 1400 mm. Los
tres tltimos corresponden a un cli-
ma tropical por beneficiar a luga-
res situados en valles encajonados
y soplados por fuertes vientos que
los resecan. La cantidad de lluvia
que recibenva de 380 a 650 mm. y
pueden tener has:a tres meses de
completa sequedad. Este tipo de cli-
ma de tendencia tropical tiene tem-
peraturas medias elevadas, del or-
den de 21 a 24°.

La tercera zona climdtica dicha
de “costa” tiene también dos mdxi-
mas. Aquélla del debut del arno re-
presenta mds del 70% del total
anual. La retomada de octubre es
semejante a aquella del tipo “sie-
rra”’ pero aiin mds débil e incluso
inexistente durante ciertos anos; el
niimero de meses de sequia total es
importante, pudiendo ser de cuatro,
seis o incluso mds. Este tipo con-
cierne al sur y al suroeste provin-
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ciales. Las estaciones de Alamor,
Colaisaca, Celica, Cariamanga,
Catacocha, Macard y Zapotillo es-
tdn directamente sometidas a dos
fendmenos opuestos: la influencia
desértica meridional y la debili-
dad o superabundancia de precipi-
taciones debidas a la potencia y
avanzada de la corriente de El Nifio.
Las zonas altas se benefician mds
de lluvias que las bajas. En efecto,
las cinco primeras estaciones Situa-
das a mds de 1500 m. de altitud re-
ciben mds de 1200 mm. de precipi-
taciones. Las dos ultimas, situadas
en lo bajo tienen menos de 600 mm.
de lluvias. Si, a una altura media el
clima puede ser considerado como
tropical hiimedo, en las regiones
bajas y los valles, es la influencia
desértica la que predomina.

Por tltimo, considerando que
dos autoras (Emperaire y Arnaud
1987: 21 - 40) trabajaron sobre el
asunto de las formaciones vegetales
en una extensién de aproximada-
mente cinco mil kilémetros del sur
de la provincia, pero que incluye-
ron sectores de altura de tres mil
metros, nOS permitiremos retrans-
cribir una lista de plantas ver-
naculares, que podria representar a
la mayoria de las que se encuentran
el toda Loja, tomada de M. Macey
y que incluyen en su estudio (1987:
33-35):



INDICE DE NOMBRES VERNACULARES

(lista establecida tomando como referencia a Macey, 1976)

Achupalla
Aguacolla
Algarrobo
Alisillo
Aliso
Almizcle
Arabisco
Arraydn
Arupo
Barbasco
Borrachera
Cabraigo
Cabuyo
Cabuyo
Cascarillo
Cashco
Cedrillo
Cedro
Ceibo
Chamana
Chagquino
Checo
Chilca
Chilca larga
Chileno
Chinininga
Chirimoyo
Choro
Chuspizay?
Clavelin
Colorado
Condurango

Puya sp.

Cereus sp.

Prosopis Cf. juliflora DC.
Rhamnaceae

Alnus acuminata H.B.K. ssp. acuminata
Actinidaceae

Jacaranda acutifolia H.B.
Eugenia sp.

Linociera pubescens Urb. et Ekm.
Cassia hirsuta L.

Ipomea carnea Jacq.

Ficus sp.

Fourcroya sp.

Agave americana L.
Cinchona microphylla Pav.
Weinmannia sp.

Trichilia sp.! Guarea sp?
Cedrela sp.

Ceiba pentandra Gaertn.
Dodonea viscosa Jacq.
Microxylum balsamum
Sapindus saponaria L.
Baccharis spp.

Eupatorium sp.

Panicum maximum Jacq.
Salvia hirsuta Jacq.

Amnona cherimolia Mill.
Capparis millei Standl.

Ilex sp.

Barnadesia dombeyana Less.
Eugenia sp.

Marsdenia cundurango Nichols.
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Coquitos
Coquitos
Cucharillo
Duco
Dumari
Faique

Flor de novia
Globitos
Guabillo
Guabo
Guacimo
Gualache
Guayabo
Gramalote
Hoja blanca
Hualtaco
Janeiro
Jurupe
Languelapo
Laritaco
Laurel
Laurel
Maco Maco
Manangola
Mango
Mano de leén
Maro (tachuelo)
Matapalos
Mollaco
Mosquero
Nanume
Nogal
Overal
Palo santo
Payaso
Pego Pego

Cyperus sp.

Fimbristylis annua Link.
Embothrium grandiflorum Lam.
Clusia spp.

Tibouchina laxa (Desr.) Cogn.
Acacia macrantha HB.

Yucca arborescens Trelc.
Calceolaria sp.

FEugenia sp.

Inga sp.

Guazuma ulmifolia Lam.
Rapanea sp.

Psidium guajava L.

Axonopus scoparius (Fliige) Hitch.

Eupatorium niveum H B.K.
Loxopteryium huasango Spruce
Melinis minutiflora Beauv.
Sapindus saponaria L.
Coccoloba sp.

Vernonia patens H.K.B.
Myrica pubescens Willd.
Cordia alliodara Cham.
Rapanea sp.
Leguminoseae

Mangifera indica L.
Oreopanax sp.
Zanthoxylum sp.
Loranthaceae

Roupala sp.

Croton sp.

Acacia sp.

Juglans neotropica Diels
Cordia lutea Lam

Bursera graveolens Tr.
Bombax cf. ruizii Schum.
Pisonia macranthocarpa



Pepizo
Pico Pico
Pinon
Poleo del Inca
Porotillo
Pumamaqui
Quinde
Quinqui
Rea
Roble
Romerillo
Romerillo
Saco
Zarcillo
Sauce
Sigiche
Zapote de perro
Subo
Surungo
Tachelo
Taro
Toronjil
Tulurante
Tululuchi
Tuna
Upacu
Vainillo
Vainillo
Valeriana
Wilco
Yanongogora
Yaragua
Yarusa
Yerba del toro

Cantua quercifolia Juss.
Lochroma fuchsiodes Miers
Japropha nudicaulis Benth.
Satureja glabrata (Kunth.) Brip.
Erythrina sp.

Oreopanax sp.

Cordia sp.

Osteomeles sp./ Hesperomeles sp.
Cercidium praecox Harms
Roupala complicata HB K.?
Podocarpus oleifolia D. Domb.
Hypericum strictum H.B.K.
Eugenia spp.

Micomia lutescens (Bonpl.)D.C.
Salix humboldriana Willd.
Helianthus acuminatm Blake
Capparis scabrida HB K.
Ficus sp.?

Acacia sp.

Zanthoxylum sp.

Roupala complicata HB.K.?
Melissa officinalis

Lepechinia spp.

Solanum sp.

Opuntia sp.

Bauhinia sp.

Cassia tinctoria

Cassia atomaria L.

Valeriana hieronymi Graebn
Leguminoseae
Mimosa pudica L.
Hyparrhenia rufa Stapf
Euphorbiaciae

Cuphea microphylla HK .B.

Fuente: Emperaire y Arnaud 1987: 33 - 35
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LOJA EN LA HISTORIA

ANTES DE MERCADILLO

n problema que tendre-
mos que confrontar en
el curso de la diserta-
cion histérica de este
reporte tiene que ver con el hecho
de que no ha existido un trabajo glo-
bal sobre la época prehistérica y los
enfoques regionales que han utili-
zado los diferentes investigadores ha
hecho que objetivos y métodos uti-
lizados sean igualmente variables;
sin embargo, a pesar de esta cues-
tidn, trataremos de conferir cierta
coherencia a nuestro discurso.

En lo que concierne al desarro-
llo social de la provincia de Loja,
transcurrido con anterioridad a la
incursién castellana, creemos con-
veniente reseflarlo considerando el
orden cronoldgico de los contados
trabajos prehistoricos ejecutados en
el drea, por lo que nos referiremos a
los resultados de las investigaciones
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emprendidas en el sur lojano entre
1979 y 1982 por una misién franco
ecuatoriana, en la que se participé.

Los trabajos arqueolégicos en la
zona de interés siguen siendo raros.
Algunos sectores septentrionales
han sido objeto de un estudio reali-
zado por Uhle durante el primer
cuarto de nuestro siglo. Los sitios
por €l visitados y excavados presen-
tan indicios evidentes de la ocupa-
cién inca. Tanto Tambo Blanco, cer-
cade San Lucas, como Paquizhapa,
en los alrededores de Saraguro, dis-
ponen de “construcciones opulen-
tas” que demuestran que en un lap-
so de aproximadamente un siglo,
decurrido entre las conquistas inca
y espafola, se habia operado un en-
granaje politico que determind la
existencia de un estado centraliza-
do (Uhle 1960: 59-60).



No obstante, el autor aleman
reconoce igualmente rasgos ceré-
micos anteriores, que los supone
pertenecer a sus “civilizaciones”
Mayoide y Tuncahudn. Avizora
igualmente la influencia de
Protopanzaleo II y de su periodo
“Tiahuanacoide” en esa regién. Si
bien es cierto que ultimamente ha
sido cuestionado su difusionismo,
ello no impide el que tareas ulterio-
res en el mismo sector hayan con-
firmado la presencia de implanta-
ciones correspondientes a diferen-
tes periodos aborigenes.

Los norteamericanos Collier y
Murra (1946:789-793), encontraron,
en los afios cuarenta, un complejo
rudimentario inca con caracteristi-
cas locales en Saraguro, lo que les
permitié ratificar la presencia impe-
rial en la zona. Descubrieron igual-
mente un grupo particular de tiestos
pintados, aparentado estilistica-
mente con Cerro Narrio Moderno y
Tuncahudn, mas no hablan de los

elementos mayas, mencionados por
Uhle.

El extremo meridional de la pro-
vincia estaba entonces completa-
mente desconocido.

Trabajos arqueoldgicos que
arrancaron en 1979 en las hoyas

interandinas de Catamayo y Maca-
rd, han permitido esbozar, por pri-
mera vez, la historia cultural de este
sector.

La inicial campaiia tuvo pues lu-
gar en 1979; consistié en una pros-
peccién preliminar de toda el drea
de investigacién, que sobrepasa los
cuatro mil seiscientos kilémetros
cuadrados, exenta de recorridos
preestablecidos. Las poblaciones de
Catamayo, Macard, Vilcabamba y
Celica, definian la periferia del es-
pacio en estudio. La localizacion de
cincuenta sitios arqueoldgicos
acompaiada de una recoleccién de
superficie de fragmentos de alfare-
ria muy variados tanto desde el pun-
to de vista cronolégico como
estilistico, motivd, para la tempora-
da del afio subsiguiente, la seleccidén
de cuatro zonas de prospeccion sis-
temdtica. Los criterios para escoger
estas zonas, de veinte o veinticua-
tro kilémetros cuadrados, fueron
establecidos en funcién a las dificul-
tades que presentaba la topografia y
a las diferencias de altitud. El des-
cubrimiento de numerosas implan-
taciones (182) y la variabilidad sig-
nificativa de las diversas posibilida-
des de apreciacion, se tradujeron en
la necesidad de escalonar temporal-
mente el material.
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De los escombros obtenidos en
el curso de las dos prospecciones,
sblo la cerdmica, suficientemente re-
presentativa, nos permitia definir la
cronologia de los diferentes yaci-
mientos visitados.

En la prospeccién de la primera
zona recorrida, al sur del cantén
Catamayo, seis tradiciones cerdmi-
cas distintas fueron reconocidas. Las
tres primeras pertenecen al periodo
formativo. Seguin la nomenclatura
de Guffroy (1981:7-9), ellas corres-
ponden a Catamayo I, Il y III,

La mds antigua fase del valle
bajo de Catamayo estd caracteriza-
da por un grupo de tiestos localiza-
dos en pocos lugares, agrupados
ocasionalmente en niveles no per-
turbados y que corresponden a reci-
pientes abiertos (didmetro del bor-
de superior al del cuerpo) y cerra-
dos, de pasta fina y pulida y con de-
coracién incisa , generalmente relle-
nos de pigmentos luego de la coc-
cién. Es a esta tradicién que Guffroy
denomina L.

Catamayo II estd inicamente re-
presentada por un sitio (La Vega,
No. 11) y se la reconoce por especi-
menes diferentes a aquéllos de I y
III. Las formas caracteristicas son
las botellas y las técnicas decorati-
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vas m4s populares consisten en zo-
nas pulidas delimitadas por anchas
incisiones curvilineares, bandas o
puntos de pintura roja.

Catamayo III estd determinada
por ejemplares recogidos en la su-
perficie del mismo sitio La Vega; se
trata de una tradicién singular que
presenta variantes en relacién a
Catamayo II. La ornamentacion estd
sobre todo asociada a formas abier-
tas y se la concreta principalmente
con un engobe crema y mediante
bandas rojas pintadas horizontal-
mente al interior del cuello o al ex-
terior de la panza de la pieza. Mues-
tras de carbén de esta fase fueron
recolectadas y analizadas en Fran-
cia y han arrojado una datacién de
950 +- 60 a.C. Anotemos que este
mismo sitio que presenta capas de
ocupacién intactas y dispone de una
gran variabilidad morfoldgica de los
elementos que las componen, ha
sido objeto de una tercera campafia
entre junio y agosto de 1981, con-
sistente en una excavacién con el
minucioso método de desbasta-
miento horizontal, es decir, descu-
briendo grandes sectores con respe-
to de todo material encontrado, el
que era fotografiado y mapeado con
rigor. Dos estructuras de arquitec-
tura semicirculares fueron puestas
en evidencia; la una ha sido



excavada en una superficie de 90
metros cuadrados y la otra sobre
cuarenta y cinco. En los dos casos
hay cimentaciones de piedra; En “La
Vega”, todas las fases formativas de
la comarca estdn representadas,
como lo demuestran los seis suelos
acepillados. Luego de los prolijos
estudios de los materiales recupera-

dos ha sido posible establecer los
nexos culturales de todas las fases
definidas (Almeida 1982, 1983;
Guffroy 1982, 1983, Lecoq 1982,
1983; Guffroy y otros 1987). La ta-
bla siguiente nos permite apreciar
las influencias ejercidas sobre la
cerdmica formativa de la zona:

FASE RASGO COMPLEJO FORANEO
Catamayo I Plato profundo evertido, fondo plano............... Kotosh-
Wuari-Jirca
Zonas puntuadas limitadas por incisiones ........... Tran

sicidn Valdivia VII-VII

Incisiones anchas rellenadas con pintura roja o pigmen
LACION POSICOCCION. ..ceuvvenrieeiiiiiiireniieeanes Tutishcainyo

Antiguo

Catamayo 11

Pulido en dreas delimitado por incisiones curvilineares
Machalilla, Narrio I

Formas carenadas........... Influencia amazdnica
Catamayo III  Labio pintado derojo y pulido .......ccceeiniiiininenns Ce
rro Narrio |
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En los espolones que dominan
el valle de Catamayo se han discer-
nido dos tradiciones del Desarrollo
Regional,

En las otras superficies re-
ticuladas, esto €s, en los alrededo-
res de las Quebradas La Mandali,
en Macard, Trigopamba, en Caria-
manga y rio Playas en Catacocha,
no fueron localizados remanentes de
la época formativa.

En estas regiones, ciertos ele-
mentos podrian ser fechados en un
periodo de transicién entre las
implantaciones del formativo final
y el desarrollo regional (500 a.C. -
500 d.C.). Guffroy ha encontrado
dos fases sucesivas en los estilos
cerdmicos de este periodo (1981:
24). Este “paso” es visible en la in-
fluencia probable de Catamayo 111
en los sitios mds antiguos del valle
del rio Playas, correspondiente a la
denominacién de Catacochaly tam-
bién en Catamayo IV y V.

En cambio. la tradicién llama-
da Cariamanga I guarda similitud
con la mds antigua fase localizada
en el extremo sur del territorio del
proyecto que el mismo investigador
la ha bautizado como Macard I. La
semejanza de formas y de motivos
decorativos de la cerdmica entre
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Macard I y las establecidas para
Cariamanga han permitido deducir
que en el meridién de la provincia ,
durante este periodo, (la primera
época en lo que concierne al po-
blamiento de la zona) han existido
por lo menos dos corrientes de in-
fluencia: una, con caracteristicas de
la cultura Tuncahudn y Cerro Narrio
Moderno, que ha entrafiado empla-
zamientos tanto al norte como al
oeste, y otra, cuyas implantaciones
no estdn debidamente esclarecidas,
en el este y en el sur. No obstante,
pensamos que las relaciones cultu-
rales de estos tltimos sectores tie-
nen que ser indagadas en la utilleria
de complejos contempordneos de la
costa austral del Ecuador, particu-
larmente en la fase nombrada por
Estrada, Meggers y Evans (1965)
como “Jambeli”.

La fase cerdmica tardia del ex-
tremo sur, Macara II comporta ele-
mentos que sugieren mds bien olea-
das de poblacién extranjera al terri-
torio ecuatoriano pues las formas ce-
rdmicas son tipicas de las culturas
del septentrién del litoral peruano,
posiblemente de tradicién chimu.
Hay que notar que en esta zona
prospectada no ha sido posible en-
contrar los rasgos diagndsticos del
periodo de integracién, muy fre-
cuentes en los otros sectores estu-
diados.



Cada etapa del desarrollo histd-
rico social tiene peculiaridades cul-
turales que las singularizan. Duran-
te el formativo, incipientes agricul-
tores gestaron un intrincado sistema
de rasgos aldeanos, conquistando el
paisaje mediante un modelo de asen-
tamiento disperso, en la acepcién de
la instalacién de unidades sociales
bésicas o familiares no colindantes,
mientras que sefiorios simples con
centros de poder arquitecténica-
mente aglutinados en torno a la vi-
vienda del jefe, son singulares para
la época del desarrollo regional.

La misién arqueoldgica, que
incluyé estudiosos provenientes del
Centro Nacional de Investigaciones
Cientificas de Francia y del Institu-
to Francés de Estudios Andinos,
contd entre sus técnicos al autor de
este reporte como contraparte ecua-
toriana por intermedio del Museo
del Banco Central de Quito.

Nos correspondié el andlisis de
los sitios del periodo de integracién
(500 d.C. - 1450), que fuera la base
de un doctorado en historia por la
Universidad de Cuenca (1982) y de
otro, en etnologia (1984), en la Uni-
versidad de Paris I (Sorbona).

El sector norte de la provincia,
en cambio, si bien ha sido estudiada

arqueoldégicamente, no tiene sino
una publicacién reciente sobre ce-
rdmica aparentemente tardia pues el
autor (Villén 1996), quien trabaj6 en
San Lucas, aunque no asocia los ele-
mentos por €l estudiados a una épo-
ca determinada, todo parece relacio-
nar al periodo de Integracién.

El material recolectado en mds
de ciento treinta yacimientos
(Catamayo VI, Catacocha III y
Cariamanga III), se caracteriza por
la burda manufactura de los cédnta-
ros mediante la técnica del
acordelado (cerdmica de bandas) y
por una decoracién muy simple, pin-
tura y corrugado, sistema ornamen-
tal consistente en no disimular las
junturas de las cintas arcillosas en
¢l cuello; hay ademds, en todos es-
tos lugares, un modelado sinuoso e
inciso aplicado en el borde. Tales
utensilios estdn ampliamente distri-
buidos en sectores como la Guajira
colombiana o Pucallpa, coetdnea-
mente, por lo que los origenes de es-
tos grupos, conocidos bajo el nom-
bre general de paltas en la literatura
histdrica, habria que indagarlos en
la floresta amazonica.

La organizacién social y otros
aspectos de la cultura de estos pue-
blos tardios estdn extensamente des-
critos en la “Relacién y descripcién
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de la ciudad de Loxa” de Juan de
Salinas Loyola (<1571> en Ponce
Leiva 1992: 122-142), de la cual
retranscribimos algunos pérrafos,
los que obviamente reflejan la vision
de un encomendero que encontré ya
a los habitantes de la regidén, que no
incluye a los del norte de la provin-
cia, luego de una insoslayable su-
misién al incario:

Los caminos buenos son los que
hicieron los indios, porque son de
los notables que ha habido en el mun
do y mejor echados por tierras ds-
peras que parecia ser imposible. Es-
tos se procuran de sustentar, aun-
que no con aquel cuidado y policia
con que ellos los sustentaban y te-
nian. Todo estd seguro y llano, asi
de salteadores como de fieras; y los
rios sus puentes 'y saltos conocidos.

...,y que del tiempo de los Ingas,
sefores naturales, conquistaron las
dichas provincias, se aprovecharon
de hacer fuerzas en sierras altas,
haciendo 3 y 4 cercas de pared de
piedra, para estar fuertes'y seguros
y que lo estuviesen las gentes que
dejaba en las dichas provincias,
hasta domesticarlosy sujetarlos del
todo, a las cuales fuerzas llaman en
su lengua pucarais...Y de estas fuer-
zas habrd en términos de la dicha
ciudad hasta 6 6 &...
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En términos de la dicha ciudad
hay tres diferencias de gentes, na-
ciones o lenguas. La una se dice
canar, y la otra palta, y la otra
Malacatas, que estas 2 ultimas, aun-
que difieren algo, se entienden...

Que el niumero de naturales que
entiende hay en términos, conforme
a lo que se puede acordar de la vi-
sita , de 15 a 16.000 indios, y que
antes iban en crecimiento que en
disminucion, por ser la tierra sana
en donde habitan...

Que hasta ahora que los han
obligado a que se congueguen en
pueblos, no solian vivir sino derra-
mados, poblados a manera de ba-
rrios, por tener cerca de sus casas
sementerasy tierras 'y propiedades...

Que en el valle en donde estd
poblada la dicha ciudad hay algu-
nos , y asimismo todos los caciques
de todas las provincias y pueblos
tienen alli poblados indios, por ser
la tierra fértil; y tienen sus hereda-
des que siembran y benefician, de
que se les sigue mucho provecho, y
asimismo a la dicha ciudad, para su
sustento, los cuales indios asi po-
blados se llaman mitimaes, que
quiere decir tanto como advenedi-
20s.



Los habitos de que antiguamen-
te han usado 'y usan son unos que
llaman camisetas, que los cubre las
rodillas y abiertas por donde sacan
los brazos, de lana o de algodon, y
mantas de lo propio, con que se cu-
bren como con capas. El calzado era
como de suelas de alpargates he-
chas de una que se dice cabuya,
mejor que cdnamo, y también de
pescuezos de ovejas adobados cor-
tados al propio talle del cuello del
pie; y los unos y los otros calzados
se venian a ligar y atar con cuerdas
de diferentes colores y vueltas...

La adoracion general era al sol
yalaluna,y a estos hacian sus sa-
crificios asi de ovejas como de unos
que llaman cuys, que parecen cone-
Jjos, que crian en su's casas;y lo mis-
mo quemando maiz y mantenimien-
tos, que ellos tienen. También tenian
guacas o oratorios a quien ofrecian
oro y plata y de todo lo que tenian,
especialmente una hierba que se
dice coca, de mucha estima entre
ellos; lo cual ya no lo hacen sino a
escondidas , porque se les ha adver-
tido de la ofensa que hacen a Dios
en adorar las criaturas y por miedo
del castigo con que se les ha preve-
nido.

Que solamente entre ellos te-
nian repartidos los oficios que eran

necesarios para sustentar la vida
humana. También tenian manera de
cuenta, que se entendian como es-
critura, de cuerdas de diferentes
colores con nudos que en ellas da-
ban (y) tenian toda la cuenta y me-
moria casi Como noSotros por escri-
tura.

Que los arios contaban por me-
ses lunares, de 12 lunas hacian un
ano y dividian los tiempos por los
veranos o inviernos 'y por el tiempo
de sembrar sus mantenimientos y
cogerles, que en esto tiene gran
cuenta y orden.

Las casas donde habitan son de
paredes de palos o tablas y algunas
cubiertas con barro a manera de
tabique, y otras con paja; la cobija,
en general, de la misma paja. En
medio de la casa donde quieren ar-
mar, ponen 2 6 3 estantes o mds, y
de las paredes a ellas ponen sus va-
ras bien atadas y tejidas, y sobre
ellas ponen su cobijo de paja muy
bien obrados y grandes.

Lo que mds precian es la ropa
de la que se visten 'y ovejas de la
propia tierra, por el servicioy la-
nas que tienen de ellas, aunque
ya desean 'y procuran oro y plata ,
por la estimacion que ven que tie-
nen y que por ello hallan todas
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las cosas de que tienen necesidad y
quieren.

Que no es gente de alaxes (al-
hajas) ni adornan las casas sino de
muchas vajillas de ollas y cdntaros
grandes y pequerios, para hacer el
brebaje de maiz que llaman chicha.
Y también dentro de sus casas tie-
nen sus comidas y algodon y lana,
que es todo su ajuar.

Los mantenimientos de que
usan y sustentan ya estd dicho en
otros capitulos, los cuales ellos mis-
mos tienen de su cosecha , sin tener
que comprar los de otras provincias
si no es sal.

Que siembran algodonales de
que hacen ropa y también lana de
las ovejas de la propia tierra como
las de Esparia y sementeras de todo
género de comidas; y en general
crian avesy ganados los que los al-
canzan, y entre ellos no hay mds
granjerias, y éstas todos las alcan-
zan 'y se aprovechan.

Que en todas las provincias, por
la mayor parte, tenian seraladas
para el sol y para el Inga, sefior
natural, y de las demds cosas que
habia en la tierra, y lo que se cogia
en las tierras de los Ingas se ponia
en depdsitos, lo cual servia para
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gente de guerra cuando por alli pa-
sase, para que los naturales no re-
cibiesen darno ni vejacion en sus
haciendas, y también para los arios
estériles, para socorrer pobres ; 'y
las del sol, para guardas de huacas
o adoratorio, y para el sustento de
las mujeres que tenian costumbre
de recoger en casas sefialadas ofre-
cidas al sol, las cuales llamaban
mamaconas, y se entendian eran
doncellas.

La orden de gobierno, un pue-
blo que tenia 1.000 indios tenian un
cacique a quien respetaban y cono-
cian por serior ; y éste tenia 10 prin-
cipales que cada uno mandaba 100
indios, y cada uno de los principa-
les dichos de 100 indios tenia 10
principalejos o 5 repartidos a 10
indios o 20 cada uno, de que tenian
cuentay por esta orden se goberna-
ban y regian. El cacique y sefior
mandaba a los principales lo que
habian de hacer , asi en cosas de
trabajo como en rejuntar tributos,
los cuales principales lo repartian
a rata por cantidad entre los indios
que mandaba; de manera que el tra-
bajo y contribucion era igual, sin
que recibiesen agravio ; y en esta
orden estdn'y guardan'y es la mejor
que se los puede dar.

Sucedian en los cacicazgos no



de una manera en todas las provin-
cias; porque en unas heredaban los
sobrinos y en otras los hijos, y en
otras los hermanos.

Es evidente que Salinas Loyola
conocio ya los rezagos de una po-
blacién de gestién cultural milenaria
pero interrumpida en su avance por
varias ocasiones. El primeroy muy
fuerte impacto sufrié cuando some-
tidos al imperio inca, m4s tempra-
namente que en otros sectores del
Ecuador, tuvieron que adaptarse a un
sistema de tributacién que continua-
ria con la colonizacién europea: las
prestaciones rotativas de trabajo no
s6lo para la produccién agricola sino
para la creacién de bienes como la
construccion de grandes rutas, puen-
tes, palacios. A pesar de que en el
meridién de la provincia hay ele-
mentos de la cultura inca, es el sec-
tor montanoso de altura en donde
mejor se puede apreciar la presen-
cia de la tecnologia cuzquefia pues
asi lo demuestra el estudio que rea-
liza Jaime Idrovo (1996) en la zona
de Saraguro; en efecto €1 distingue,
entre las obras monumentales, terra-
zas agricolas y rituales y pucards,
nombre genérico de las famosas
fortalezas incaicas tan frecuente-
mente aludidas por los arqueélogos
especialistas en esta etapa de la his-
toria.

COLONIA ESPANOLA

E. Fauroux (1984: 77-100), es-
boza la historia lojana desde 1a épo-
ca colonial con una perspectiva de
control del espacio regional y des-
glosa varios momentos durante los
cuales un mismo grupo terratenien-
te instaurado como nobleza desde
los inicios mismos de la ocupacién
espafiola ha controlado la produc-
cion hasta la aparicién paulatina, ya
en este siglo de nuevos actores so-
ciales enriquecidos por el comer-
cio y la de noveles focos urbanos
de importancia mediana como
Catamayo, Cariamanga, Macar4 o
Catacocha.

La fundacién de la ciudad de
Loja obedecié no sélo a la particu-
lar coyuntura politica de las luchas
entre almagristas y pizarristas ni al
mandato del enviado especial Pedro
La Gasca, quien ajusticié a Gonza-
lo, hermano del conquistador del
Tahuantinsuyo, sino a otras razones.

En efecto, tanto por Catamayo
(Garrochamba), cuanto por otro va-
lle algo menos cdlido, Cusibamba
(llanura que rie), habia una signifi-
cativa mano de obra Palta. En 1547
se efectud la primera instalacién y
la fundacién definitiva, en el segun-
do, en 1548.
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Segin Pio Jaramillo Alvarado
(1991: 77), no ha sido posible loca-
lizar el documento del acta de fun-
dacién pero citando a Juan de Sali-
nas sefiala que fue un centenar de
espaiioles el encargado de ubicar y
trazar ortogonalmente la ciudad. Se
conformé el cabildo y alcanzé Loja
y su provincia el rango de corregi-
miento, perteneciente, con Zamora,
Jaén y Piura a la gobernacién de
Yaguarzongo. El sitio fue estratégi-
co por la cercanfa a los ricos yaci-
mientos auriferos de Zaruma y del
oriente.

Mercadillo y Salinas fueron te-
merarios aventureros hacia €l gran
Amazonas y este dltimo guizo or-
ganizar, luego de fundar varias ciu-
dades en la selva, un Reino del Ma-
rafién. Su nombre estd profunda-
mente ligado a la historia lojana.

El diezmo poblacional aborigen
se debi6 sobre todo a la extraccion
de oro en Nambija (Zamora) y en
Zaruma.

A mediados del siglo XVIII Lo-
ja contaba con nueve mil habitantes
y muchas Doctrinas, que como Sara-
guro o Cariamanga, eran sectores de
reduccién de los indigenas tanto
para los trabajos cuanto para el
aprendizaje de los dogmas catolicos.
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Habia en aquella época los con-
ventos de Santo Domingo y San
Francisco, un monasterio de las
monjas de la conceptas y un cole-
gio de la compafifa de J esus, orden
que tiene una gran espacio en el
devenir de la amazonia. Se comer-
cializaba ya la cascarilla, oriunda de
la regi6n y estudiada por notables
sabios como Humboldt, La Conda-
mine, Jussieu y otros. Este remedio
que se difundié por el mundo desde
el siglo XVII, era ya utilizado por
los paltas y empleada luego por los
occidentales para aliviar la fiebre
paludica.

La vida colonial lojana no estu-
vo exenta de grandes celebraciones
y fiestas en ocasiones como la co-
ronacién de un rey de Espaiia, la lle-
gada de un nuevo corregidor , el
Corpus o el arribo de la Virgen del
Cisne.

Las comunidades religiosas es-
tablecidas en Loja son: la de los fran-
ciscanos en 1548; la de los padres
de Santo Domingo en 1557; la de
las madres conceptas en 1596 ; la
Compaiifa de Jesds en 1727 cuyo
personal se encargé de crear el Co-
legio de Loja.; la de los ermitafios
de San Agustin en 1757.

La instruccién en todos los ni-



veles estuvo vinculada a los cléri-
g0s.

Inicialmente como jurisdiccién
eclesidstica pertenecio Loja al obis-
pado de Quito.

Don Juan de Salinas Loyola en
su famosa expedicion a las selvas
orientales, en 1557, salvo su vida,
gracias a la intervencion de un sol-
dado espariol y de un negro esclavo
suyo, pues habiéndose virado su
canoa en el terrible pongo , fueron
ellos quienes se lanzaron al agua y
lo salvaron, ya que Salinas Loyola
no sabia nadar y, ademds, habia
quedado atrapado entre las piedras.
(Anda 1993: 60).

Cuando su presencia en Espa-
na, para celebrar sus capitulacio-
nes con el Rey, Salinas pidid se le
hiciese la merced de exonerarle del
pago de derechos, para llegar a su
gobernacion, para la labor de las
minas, edificios y beneficios de las
tierras, trescientos esclavos, (idem
258).

El7 de mayo de 1571, en Aran-
Juez, el Rey le otorgo una Cedula,
autorizandole parc. que pudiera pa-
sar a sus provincias sin esclavos,
libres de cualquier derecho perte-
neciente a la Corona. (idem 258).

Juan de Salinas Loyola, en su
Relaciony Descripcion de la ciudad
de Loja, dirigida al Licenciado Juan
de Ovando, en 1572, dice lo siguien-
te sobre los esclavos negros, en el
N¢ 196: “ Negros hay pocos y asi-
mismo libres; los hijosy descendien-
tes dellos heredan la color tan per-
fecta como dentro de Guinea, sin
que baste generacion para perder-
la, si no son hijos de indios y negra
o de negros e india, questos salen
mulatos. El precio comun que tiene
un esclavo es docientos cincuenta y
trescientos pesos y, si es negra bue-
na de servicio, cuatrocientos o qui-
nientos. (idem 259).

El9 de marzo de 1590 los veci-
nos de Zaruma, considerando la
disminucion de los indigenas mine-
ros, debido al execivo trabajo, al
sarampion, las viruelas y otras en-
fermedades, deseando, por otra par-
te, que no se paralizase el trabajo
de las minas pidieron al Rey que les
enviase quinientas y seicientas
plezas de esclavos. (idem 159).

310 cabezas de ganado vacuno,
chicos'y grandes a cinco patacones
que montan 1550 patacones; 355
mulas a 10 patacones, 550 pata-
cones, un negro llamado Miguel a
550 pesos, 550 patacones; una mu-
lata llamada en Angelina 400
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patacones; una negra llamada Jua-
na, vieja, en 250 patacones, (idem
262).

El Dr. Jose Maria Riofrio re-
fiere que, en 1719 el Vicario
Eclesiastico de Loja, Dr. Juan Bau-
tista de la Cueva, ordeno que los ne-
gros del Catamayo salieran en
corporacion a Loja a cumpir el Pre-
cepto Pascual. Los negros hicié-
ronlo asi, asistiendo con gran com-
postura 'y piedad a las ceremonias
religiosas.

A lo largo de la colonia, hay
datos de compra-venta u obsequio
de los esclavos y fueron Catamayo
y Catacocha los sectores de mayor
concentracién de poblacién africa-
na, la que no ha dejado remanente
alguno.

Aunque Jaramillo Alvarado in-
dica que no se ha encontrado €l acta
de fundacion del “Real Hospital”, su
funcionamiento es anterior a 1790.

Bien que se escucha a veces que
Loja ha forjado una historia sin mu-
cha relacién con Cuenca, se advier-
te fuertes vinculos de cardcter poli-
tico sobre todo en la época de la in-
dependencia pues el pueblo lojano,
acaudillado por Ramén Pinto, se ad-
hirié el 18 de noviembre de 1820, a
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la emancipacién cuencana del tres
de ese mismo mes y afio, a pesar de
que su cabildo tenia ideas monérqui-
cas. En las guerras idependentistas
la poblacién lojana contribuyé tan
significativamente que Simén Bo-
livar, en 1822, vivitd la ciudad para
agradecer los sacrificios de los
lojanos.

Durante el periodo grancolom-
biano, Loja, derrotero obligado en-
tre los pueblos de Ecuador y Pert,
tanto como en €pocas anteriores su-
fri6 varias invasiones, la peor de las
cuales fue la ejecutada por la tropa
encabezada el Mariscal La Mar en
su marcha para enfrentarse con An-
tonio José de Sucre en Tarqui en
1829. Se destaca en esta época el
nombre del doctor José Félix
Valdivieso, diputado a la Constitu-
yente de Ocaiia, quien llevo las as-
piraciones de progreso de Loja y
consiguié mejoras para la educa-
cién.

En los comienzos de la Repu-
blica la situacién de Loja, tanto
como la de las otras provincias ecua-
torianas era precaria debido a que
el militarismo extranjero y nacional,
favorecio a los legitimos ganadores
de las guerras de la independencia,
los criollos, los que eran numerosos
en el austro andino.



La anarquia que reiné entre
1859 y 1860, culmind con la cono-
cida divisién de tres gobiernos, el
de Quito, el de Guayaquil y Cuenca
y el de Loja con su jefe civil y mili-
tar, don Manuel Carrién Pinzano. En
efecto, en septiembre de 1859 se
declara libre de toda otra autoridad
la provincia hasta que s reorganice
el gobierno de la repiblica y decla-
ran su acentuada inclinacién por una
forma federal de gobierno.

Loja nunca quiso ser separatis-
ta sino reestructurar la provincia en
bisqueda de mejores dias y por el
permanente temor a la invasién pe-
ruana.

No obstante, por un convenio
suscrito con el doctor Gabriel Garcia
Moreno, en marzo de 1860, jefe del
gobierno provisorio, Loja consigue
que se erija la Didcesis Episcopal y
vuelve a la normalidad politica an-
terior. Loja esgrimid la doctrina de
la descentralizacién ya propuesta
por el doctor Benigno Malo en
Cuenca. Durante la etapa que se re-
sefia, se cred la Corte Superior de
Justicia y fue la actitud del cabildo
lojano clave para el exterminio del
sistema departamental, credndose
las jurisdicciones provinciales.

El gobierno federal unificé en

su funcionamiento los Colegios “La
Unién” y “San Bernardo”, institu-
cién esta ultima, que sufrié muchas
vicisitudes econdémicas por la orga-
nizacién del seminario para la for-
macién de sacerdotes. A pesar de
esto, anexa a este establecimiento en
1869 se cred la Facultad de Juris-
prudencia, germen de la Universi-
dad Nacional de Loja que no data
sino de 1943, época en la que el pre-
sidente Arroyo del Rio decretd su
fundacién.

El Liceo Bernardo Valdivieso se
fundé en 1855. La historia de Loja
del siglo XX estd llena de hombres
de gran talento, quienes siguieron la
tradicién del doctor Miguel Riofrio,
renombrado autor de “La Emanci-
pada”. No citemos sino tres nombres
que enorgullecen al Ecuador: Ben-
jamin Carrién, Manuel Agustin
Aguirre y Pio Jaramillo Alvarado.

El primer periddico, “La Fede-
racion” data de la época “separatis-
ta”. Destacados lojanos son los pre-
sidentes Carrién y Ayora.

Han habido benefactores de la
cultura y el avance tecnoldgico pues
los donativos de los Doctores Mi-
guel y Bernardo Valdivieso en 1805
0 de don Daniel Alvarez Burneo en
1936 asf lo demuestran.
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Sector de altura: San Lucas

Sector de altura: Saraguro &
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En fin, la explotacién agricola
impuso la construccién de caminos.
La Centinela del Sur, sufrié los em-
bates de la agresién peruana de
1941.

LOJA RECIENTE

Para 1990 la provincia de Loja
contaba con 384.698 habitantes. dis-
tribuidos en 15 cantones, que com-
portaban 22 parroqj.ias urbanas y 70
rurales (Ordéiiez y Cabrera 1992).

A pesar de que la provincia es
grande entre las de la sierra, con
11.026 Km.2 de superficie, ha mer-
mado su poblacion en los tiltimos
cuarenta anos. En efecto, de acuer-
do a los datos del INEC (1992: 7),
en 1950 tenfa 216.802 habitantes, lo
que constituia el 6.8% de la pobla-
cion total del Ecuador, mientras que
para el ultimo censo, sélo alcanza
€1 4.0 %. Los motivos de esta pérdi-
da tienen que ver sobre todo con la
migracién subsecuente a duros pe-
riodos de sequia pues la provincia
ha tenido una vocacién agricola evi-
dente por los nichos ecoldgicos di-
versos; el deterioro de los suelos ha
incidido en que el éxodo poblacional
se efectie a los polos de atraccién
de El Oro, Guayas, Pichincha,
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Azuay, Zamora Chinchipe, Napo y
Sucumbios. No obstante, también
hay un flujo inmigratorio puesto que
en el censo de 1990, 21.403 perso-
nas provenian de otros lugares del
pais. El descenso de fecundidad se
da, ademds, por igual en los secto-
res urbanos y en los rurales.

Evidentemente entre 1950 y
1990 la poblacién urbana ha creci-
do ostensiblemente, del 14 al 39,5%;
mas no es un aumento significativo
si consideramos que en el dltimo afio
mencionado, el 55% de los habitan-
tes ecuatorianos viven en las urbes,
esto es, en cabeceras cantonales o
capitales de provincia. La capital
provincial representa el conglome-
rado mds importante habida cuenta
que sus 94.305 residentes son el
62.1% de la poblacién urbana de
toda la provincia y el 24.5% a nivel
general.



LOJA: POBLACION, TASA DE CRECIMIENTO, EXTENSION Y
DENSIDAD SEGUN CANTONES. ANO 1990

POBLACION  TASA DE
CANTONES ANO % CRECIM. EXTENS. DENS.

1990 1982-1990 Km.2  Pob.
Km.2
lotal Provincia  384.698 100.0 0.80 11026.5 34.9
Loja 144493 37.6 2.20 1869.3 773
Calvas 29.398 7.6 -0.30 839.7 350
Catamayo 22.357 5.8 1.20 648.6 345
Celica 14.329 3.7 040 5178 277
Chaguarpamba*  9.850 26 -050 3117 316
Espindola 18.191 4.7  0.01 521.0 349
Gonzanamd 17.276 45 -1.10 698.2 24.7
Macard 18.281 48 040 576.0 317
Palras 33.751 88 -0.10 12655 26.7
Puyango 16.804 44 0.0 6332 265
Saraguro 26.995 7.0 0.60 1080.5 250
Sozoranga 9.729 25 050 4122 236
Zapotillo 10.234 2.7 0.10 1215.1 8.4
Pindal* 7.457 1.9 040 2012 371

Quilanga* 5553 14 -2.00 236.5 235

*Cantones creados en el periodo 1982-1990

Fuente: INEC, “Fasciculo Loja V Censo de Poblacién y IV de vivien-
da-1990”. Octubre 1991. Quito
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LOJA: DISTRIBUCION RELATIVA DE LA POBLACION, SEGUN
GRANDES GRUPOS DE EDAD

Censos 1892-1990

GRANDES GRUPOS CENSO CENSO
DE EDAD 1982 1990
TOTAL 100.0 100.0
0-14 44.5 414
15 -64 50.7 53.2
65 y mds 4.8 54

Fuente: Cuadro 4. INEC: Anilisis de los resultados definitivos del
V Censo de Poblacién y 1V de vivienda-1990
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LOJA: POBLACION DE 10 ANOS Y MAS, POBLACION ANALFABE-
TA, Y TASA DE ANALFABETISMO, SEGUN AREA
Y SEXO

Censos 1982 - 1990

1982 1990
AREAY SEXO
Total Analfa- Tasa Total Analfa- Tasa
beta % beta %

Total Provincia 249.700 30204 12.1 278.21524.930 9.0

Hombres 123.545 12406 100 136109 10.130 74
mujeres 126.155 17.798 14.1 142106 14.800 104
Areaurbana  88.347 4.047 4.6 114.041 4278 3.8
Hombres 42.781 1445 34 54500 1.535 2.8
Mujeres 45.566 2.602 5.7 59541 2.743 4.6

Arearural  161.353 26.157 162 164.174 20652 126
Hombres 80.764 10961 136 81.609 8595 105
Mugjeres 80.589 15196 189 82565 12.057 146

Fuente: INEC, “Resultados definitivos de la Provincia de Loja,
Censos 1982 y 1990,

INEC: Andlisis de los Resultados Definitivos del V Censo
de Poblacién y IV de Vivienda-1990, LOJA.
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Dentro de la poblacién econo-
micamente activa, aquellas dedica-
das al sector primario (agricultura,
silvicultura, caza y pesca) han per-
dido supremacia frente a otros sec-
tores o ramas de actividad econd-
mica; ...el sector secundario (indus-
tria extractiva, de transformacion,
construcciony energéticos)y tercia-
rio (comercio, comunicaciones,
transporte y servicios), por su par-
te, han robustecido su significacién
porcentual especialmente la rama
de servicios que en 1982 represen-
t6 el 214% pasando al 25.4% en
1990 (INEC 1992: 28).

Es notable el decremento de la
poblacién dedicada a las faenas agri-
colas y a las manufacturas. En el
mismo lapso, de acuerdo a la cate-
goria ocupacional, es importante el
aumento de la burocracia del sector
privado, oscilando entre el 15.19%
al 21.8%, contrariamente al del pri-
vado en el que del 17 pasé al 15.1%;
quienes trabajan “‘por cuenta propia”
(;informales?), se incrementaron del
47 al 48.1% (INEC 1992: 30).

Por otro lado, el IV Censo de
Vivienda de 1990, definié a ésta
como el local o recinto de aloja-
miento con accesv independiente,
construido, edificado, transformado
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o dispuesto para ser habitado por
una o mds personas, siempre que en
el momento del censo no se utilice
totalmente con finalidad distinta
(INEC 1992: 33). Transcribamos el
siguiente cuadro (N® 20):



LOJA: VIVIENDAS PARTICULARES POR CONDICION DE OCU-

PACION,
SEGUN AREAS
Censo 1990
Total Viviendas CONDICION DE OCUPACION
OCUPADAS
AREA particu- Total Conpers. Conpers. DESOCU-
lares presentes ausentes PADAS
TOTAL 99.772 83.446 78.664 4.782 16.326
URBANA 34.483 32474  30.909 1.565 2.009
RURAL 65289 50.972 47.755 3.217 14.317

Fuente: INEC: Andlisis de los Resultados Definitivos del V
Censo de Poblacién y IV de Vivienda -1990, LOJA

Predomina la casa villa seguida
por los departamentos, cuartos de in-
quilinos, mediagua, rancho covacha
y chozas. La teja es el material m4s
utilizado en las cubiertas y el adobe
o tapial en las paredes. Las ciuda-
des para 1990 estaban bien servi-
das de agua de redes publicas, no as{

en el campo en donde la situacién
se presenta critica. En el drea urba-
na casi toda la poblacién elimina los
desechos en carro recolector mien-
tras que en al campo lo hacen en te-
rrenos baldios o quebradas.

El centro de convergencia de las
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vias de comunicac’6n de la provin-
cia estuvo mds bien situado en
Catamayo; la costa y el sur resulta-
ba mds rentable para la comercia-
lizacién de los productos; la baja en
la produccién triguera de la comar-
ca fria hizo que Loja dejase de ser
el granero de Zamora Chinchipe
hasta donde hay ain una carretera
en malas condiciones. La construc-
cién de carreteras en los tltimos
treinta afios ha hecho que también
la produccién equina haya dismi-
nuido notablemente pues el arriero
con sus recuas y las alforjas de
Catacocha no son sino un recuerdo
“folclérico” y romdntico. Aun asi,
burros y mulas son indispensables
para llegar a los lugares mds recon-
ditos.
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El florecimiento demogréifico
de la capital ha hecho que hacia
Machala se construya una carretera
pavimentada de primer orden, al
igual que ala ciudad de Cuenca. Los
embates de El Nifio de 1983-1984 y
de 1997-1998, han destruido parcial-
mente estas rutas.

Otros caminos de importancia
son: Loja-Catamayo-Gonzanama-
Calvas; una via de verano, de tercer
orden seria aquélla que parte de
Catacocha-Cariamanga-Amaluza-
Zumba. En Catamayo hay un termi-
nal terrestre y el tnico aeropuerto
de la provincia, el de La Toma. @
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SECTOR INDIO

n Saraguro, y en gene-

ral, en todos los lugares

llamados correcta o ina-

propiadamente indios,
se puede percibir un ancestro que los
mira y los reclama; no se trata del
recuerdo inicuo sino se la identi-
dad, la amarga realidad que les fue
impuesta luego de una gestion mile-
naria, de un pasado que podriamos
decir glorioso como ellos mismos
evocan. Si bien hay personas que
creen en la pureza de las etnias,
Saraguro parece romper las normas
pues muchos tienen educacién y han
incursionado en el campo de la po-
litica hasta llegar a sitiales de gran
responsabilidad en el gobierno o el
parlamento y no solamente eso sino
que de acuerdo al discurso actual,
expectan, esperan ir mucho mas all3,
alareconquista de un continente que
segun ellos les pertenece y del cual
fueron despojados y arrancados de

su sistema de valores, costumbres
y libertad.

Nos resulta muy dificil estable-
cer incluso dentro del cantén una
satisfactoria delimitacién cultural
puesto que no sélo la incorporacién
del indio al sistema occidental me-
diante la lengua espafiola, la educa-
cidn, la religién catélica o la adqui-
sicién cada vez mds visible de los
productos provenientes de la tecno-
logia del primer mundo, sino la exis-
tencia de un considerable conglome-
rado mishu en el casco urbano y en
los alrededores del mismo, hacen
que ¢l concepto de regién no pueda
ser aplicado en este caso. De mane-
ra que cuando nos refiramos a la cul-
tura vernacular de Saraguro, lo ha-
remos en consideracién a los
quichuahablantes.

Uno de los problemas que acu-
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cian es la parte histérica. La relati-
va claridad del sistema institucional
impuesto, se torna obscuro al hablar
de los origenes de los saraguros.
Algunos autores, como Truhan
(1996: 57-71) o Idrovo (1996: 53-
56), respectivamente afirman que:

Segiin la arqueologia y el estu-
dio lingiiistico de toponimios en la
region, la cultura canari que nor-
malmente asociamos con las provin-
cias del Azuay y Canar, se extendio
hasta San Lucas (;tal vez hasta el
rio Zamora?) donde comenzaron las
tierras de los paltas, aunque Cieza
de Ledn, un esparnol que pasaba por
los Andes a fines de la década de
1540 y que era excepcional en su
interés por la realidad y pasado de
los pueblos indigenas que encontra-
ba, sugirié que la provincia de los
paltas comenzé al norte de Tambo
Blanco, cerca de un sitio que él lla-
mé La Piedras (;Serd Acacana?).

““El texto hace una clara alu-
sion a la pertenencia étnica canari
de los saraguros, cuando sefrala
“LLegando con ellas junto a Quito,
los Carares, en un pueblo que lla-
man Saraguru””*

A pesar de estas aserciones, la
duda sobre el origen de los saraguros
persiste pues otros autores creen,
también documentadamente, que
este grupo no pertenecié a los ayllus
clasicos del pueblo mencionado sino
le ven desde una perspectiva dife-
rente; asi, para Emmanuel Fauroux
(1984:79),

...El viejo conjunto autéctono
Palta habia sido casi enteramente
erradicado durante la conquista
Inca: aquéllos que habian escapa-
do a las masacres fugaron hacia la
selva amazénica de donde eran ori-
ginarios. Los grupos mds homogé-
neos estaban constituidos por los
“mitimaes” , transplantados por los
conquistadores para asegurar el
poblamiento de las regiones aban-
donadas. Los Saraguros, del Norte
de la provincia, constituyen el me-
jor ejemplo...

...Asl, con algunas excepciones
(de las que hacen parte los
Saraguros), las poblaciones indige-
nas de Loja diferian muy sensible-
mente de aquéllas implantadas mds
al Norte. Mucho menos enraizadas
en sus terrunos, ellas no disponian

*  Lacita corresponde a una obra de Fray Martin de Morua
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sino de una organizacion comuni-
taria muy poco coherente y ocupa-
ban el espacio de manera mucho
mds débil que en los otros lugares
de la sierra del Ecuador (traduc-
cién libre de N. Almeida).

El autor indica ademds que la
poblacién, muy heterogénea, esta-
ba compuesta por la yuxtaposicion,
en su mayor parte, de grupos aca-
rreados por los incas para la mita,
prestacion forzosa de servicios, en
un comienzo rotativa, y que duran-
te la época de la colonia espafiola
tenian que cumplirla todos los indi-
genas entre 18 y 50 afios y que por
endeudamiento se transformé en ta-
rea permanente,

Un interesante estudio de C.
Caillavet (1987: 289 - 310), indica
que:

...En cuanto al grupo Saraguro,
si bien él estd incluido en la mitad
Hanan Cariar, parece no obstante
hostil a las otras etnias de esta mis-
ma mitad (Canaribamba vy
Leoquina) puesto que después de
la llegada de los Esparioles, es el
solo que resiste a la conquista es-
parnola, mientras que los Carnaris -
por deshacerse de la tutela inca- se
alian a los Espanoles. Esto puede

igualmente probar que los Sara-
guros son un grupo fuertemente
inca, en tierra colonizada: (los in-
dios de Leoquina) “estaban en gue-
rra habitualmente con una provin-
cia llamada Saraguros, que se en-
cuentra a seis 'y siete leguas de este
pais; la razén es que aquéllos eran
amigos de los Espanoles, pero no
estos Saraguros que, al contrario,
mataban muchos Esparioles 'y libra-
ban batalla a aquéllos y a Cana-
ribamba, para que no sirvan a los
espanoles...” (traduccién libre de
N. Almeida).

A la opinién de estos autores
que favorecen una incanizacion, la
calidad de mitimaes o simplemente
la pertenencia al grupo poliétnico de
los paltas, se suma la opinién de
Jaramillo Alvarado (1992), para
quien el limite sur de los menciona-
dos paltas constitufan los origenes
del rio Jubones, al norte de los que
se extendia la nacidn cafiari.

De todas maneras, en la provin-
cia, el grupo representativo de las
sociedades premercadillanas que
sobrevive con rasgos evocativos de
una organizacién comunal andina es
Saraguro.

Futuras investigaciones arqueo-
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16gicas, etnohistdricas o lingiisticas
podrén dilucidar con propiedad el
germen de este grupo de particular
idiosincrasia a pesar del proceso de
insercién cada vez mds creciente en
el mundo occidental.

ORGANIZACION SOCIAL

Se trata del minifundio comu-
nitario tradicional, expresion corpo-
rativa de las etnias indigenas cuya
génesis se remonta quizd a los vie-
jos ayllus precolombinos. La minga,
ayuda mutua en el proceso produc-
tivo y ceremonial y la existencia de
un poder comunitario aparentemen-
te igualitario perc de verdad, com-
plejo, sobreviven,

Estos grupos, en efecto, no es-
tdn exentos de la diferenciacion eco-
némica y frecuentemente un peque-
fio niimero de individuos detenta, de
manera oculta, la realidad del po-
der sobre el grupo. El factor nuevo
para este tipo de organizacion so-
cial consiste en la aparicion de pro-
yectos federalistas, sobre el modelo
de la Federacidon Shuar, tendientes
a reagrupar el conjunto de las co-
munidades bajo el control de un ver-
dadero poder central étnico
(Fauroux 1984: 94, traduccién libre
de N. Almeida).
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Este “poder central étnico” tie-
ne su concrecién en la Confedera-
cién de Nacionalidades Indigenas
del Ecuador (CONAIE), una de cu-
yas filiales es la COISL, Coordi-
nadora Interprovincial de Organi-
zaciones Indigenas de Saraguro, que
aglutina a sistemas de asociacion
que no necesariamente pertenecen
al cantén homénimo sino, como en
el caso de San Lucas o Gualel,
jurisdiccionalmente se adscriben al
de Loja, pero en donde rige la filia-
cién étnica saragura. Hay agrupa-
ciones mds pequeiias, la “comuni-
dades”, familias ampliadas a veces,
que se convierten en el nicleo de la
vida social de este pueblo, por las
similitudes en el orden organi-zativo
y prop6sitos comunes. Quizd la co-
munidad responda o refleje la orga-
nizacién cldnica antigua porque los
rasgos de reciprocidad laboral cons-
tituyen el basamento de la produc-
cién y de otros aspectos de la cultu-
ra como del rico ceremonial que se
ha desarrollado en la zona.

PRODUCTIVIDAD

Siendo la altura de la cordillera
inferior a la de los Andes del centro
o del norte ecuatorianos, Pierre

Gondard (1984: 285 y ss.), nos in-



dica que en Loja, y particularmente
en la zona saragura, no hay una pro-
duccién agricola basada en la
trilogia cebada-habas-papa. Mds
bien, es el maiz es el cultivo bésico,
el que muy raras veces es observa-
do a una altura que sobrepasa los
2800 m., el que aumenta en su fre-
cuencia de acuerdo al ascenso de-
mogréfico.

Las tierras de pastizales se lo-
calizan algo mds arriba de los po-
blados; son sembrados una sola vez,
convirtiéndose poco a poco en na-
turales y hay, segiin el autor, una
yuxtaposicion de actividades y no
una complementacion entre la agri-
cultura y ganaderia. En efecto, los
tallos de maiz con que se alimenta
al ganado representa una minima
parte del consumo de los animales
y hay cierta complementariedad s6lo
cuando se laborea el campo para el
sembrado.

El modelo de explotacién de
diferentes pisos altitudinales en el
caso de Saraguro es a gran escala
puesto que implica la ocupacién de
las tierras altas y las de la vertiente
amazonica, notoriamente con el va-
e Tutupali-Yacuambi.

El hecho de que estas colonias

hayan sido establecidas solamente
desde hace algunas decenas de arios
en los territorios antes ocupados por
los Shuaras, muestra sin embargo
que no se trata de una
“sobrevivencia” de las prdcticas
precolombinas. Ademds, y contra-
riamente a lo que se afirma a veces,
no se trata tampoco del patrimonio
exclusivo del grupo Saraguro. Sa-
bemos también que este sistema fun-
ciona también desde Paquishapa,
Tablon, Ona e incluso Nabdn al Sur
de la provincia del Azuay; parece
que fueron los mestizos, lavadores
de oro, quienes desarrollaron este

proceso a principios de este siglo...
(Gondard 1984: 289).

Este descenso, para la ganade-
ria sobre todo, seria pues la cuarta
fase de la evolucidn del sistema pro-
ductivo, precedida en su orden por
los pastizales, trigo y maiz.

En San Lucas y Las Juntas, hay
una produccion considerable de pe-
ras y manzanas.

Por otro lado, ya para mediados
de la década pasada, la etnia
saragura estaba caracterizada como
una de las tres de la serrania con el
cardcter de comunidades con capa-
cidad de reproduccién auténoma
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con base en una vigorosa labor al-
ternativa artesanal, que alienta la re-
produccién econémica. Esto permite
ademds un fuerte cohesionamiento
étnico debido a la adecuada organi-
zacién intercomunal (Chiriboga
1985: 75-76). Los Otavalos de
Imbabura y los Salasacas de Tun-
gurahua tienen fundamentada su
sobrevivencia en los productos ela-
borados. El mismo autor encuentra
similitudes culturales entre estos

£rupos.

Sin embargo, el principal pro-
blema que confrontan estas organi-
zaciones lo constituye el impacto de
una integracién mayor al mercado
que genera procesos de diferencia-
cién social. Aquellos indigenas que
capitalizan de alguna manera, res-
tringen su participacion en los sis-
temas tradicionales de reciprocidad
o los manipulan en su favor (Ibid.
76).

El comercio a pequefa escala,
asi como la participacién de los que
hacen la poblacién saragura en di-
versos campos de la produccion
como la burocracia o el magisterio,
son campos que complementan la
productividad. La articulacién de las
aspiraciones de estos indigenas al
aparato del Estado salté a la vista
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cuando en el gran levantamiento de
1990 fueron los tltimos en depo-
ner la medida, amén de que uno de
ellos ha llegado muy lejos en el cam-
po de la politica ecuatoriana, el doc-
tor Luis Macas, exsecretario gene-
ral de la CONAIE y parlamentario
que ha encarado -y lo sigue hacien-
do- el reto de dirigir el movimiento
Pachacutic, que a nivel nacional
orienta su actividad hacia la
reinvindicacién total del sector in-
dio ecuatoriano.

De cierta manera, la emigra-
cién pastoril de los Saraguros ha-
cia el piedemonte amazonico tra-
duce la misma tendencia: es un des-
plazamiento en busca de los recur-
sos que faltan localmente. Se debe-
ria plantear ahora una interrogan-
te a la investigacidn socioldgica,
aquélla referente a la duracion de
los vinculos que agrupan los dos
terruiios en un mismo sistema de
produccion. Por nuestra parte, pen-
samos que esto se distiende progre-
sivamente, y algunas encuestas in
situ nos lo han demostrado.

Han pasado varias decenas de
anos entre las primeras instala-
cionres en el piedemonte vecino de
Yacuambi y actualmente las colo-
nias se establecen mds alld de



Zamora, Nangartza y en direccién
de Zumba; los lazos familiares se
debilitan y los terrufios se constitu-
Yen en sistemas diferenciados y au-
tonomos, incluso si por el momento
subsisten relaciones privilegiadas.

Los Saraguros se han insta-
lado en territorios antiguamente
controlados por los Shuars y la “po-
sicion colonizadora de hecho” que
han adoptado no deja de causar pro-
blemas al “grupo despojado”, so-
bre todo desde que las tierras
shuaras quedaron claramente deli-
mitadas. Nuestro propdsito no es el
de profundizar sobre este tema y es
mds bien otra reflexion que pone-
mos a consideracion de investiga-
dores de otras disciplinas. Quisié-
ramos insistir unicamente sobre el
hecho de que estos dos grupos nati-
vos poseen tradiciones y hdbitos
disimiles y que los Saraguros han
invadido las tierras de los Shuars
con las mismas prdcticas cultura-
les que los colonos blancos o mesti-
208, menospreciando totalmente las
tradiciones silvicolas de éstos y lle-
vando a cabo el desmonte total del
bosque para la instalacidén de
pastizales...

Estas son solamente proposicio-
nes simples, por lo menos a prime-

ra vista, pero ;por qué existen tan
pocos estudios sobre estos temas
como aquéllos realizados por el
CATER? (ibid)

SITUACION GEOGRAFI-
CA DE LOS SARAGUROS:

SARAGURUCUNAPAC
CAUSAI

El cantén Saraguro se encuen-
tra situado al norte de la provincia
de Loja, atravesado por la carretera
Panamericana, distante unos sesen-
ta kilémetros de la capital provin-
cial. Limita al norte con la provin-
cia del Azuay, al sur con Loja, al
este, con ¢l cantén 28 de mayo
(Yacuambi) de la provincia de
Zamora Chinchipe y al oeste con El
Oro. El clima es frio con una tem-
peratura aproximada de 13° C., pero
al descender a sus valles se encuen-
tra con un medio ambiente cdlido
como en el sector La Papaya. Al
hablar de los saraguros también nos
referimos a los indigenas que se en-
cuentran asentados en la hermana
provincia de Zamora Chinchipe
como son Yacuambi, Nangaritza,
Yanzatza, Pangui y Zamora.
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EMIGRACION DE LOS
SARAGUROS

SARAGURUCUNA CARU-
LLACTAPI CAUSACRIN

Los Saraguros han emigrado a
Zamora Chinchipe, Yacuambi, des-
de los inicios de este siglo y a otros
cantones de este provincia a partir
de los afios sesenta como a
Yanzatza, Nangaritza, Pangui y
Zamora.

En vista de que existia mini-
fundios y baja produccién, se vie-
ron obligados a buscar otras latitu-
des en busca de mejores dias y se
decidieron a salir arriesgando sus
vidas dispuestos a resistir contra las
inclemencias del tiempo ya que te-
nfan que cruzar el Cerro de Quin-
guiado, Céndor Shillu y Rio Negro.
Desde Saraguro a Yacuambi, viajan-
do sin carga, se hacia dos dias , pero
con animales, tres o cuatro ; en las
temporadas lluviosas , junio, julio y
agosto, de frio y viento ,mueren en
el trayecto, congelados, muchas per-
sonas y animales. Desde los inicios
de lamovilidad a esta regién han fa-
llecido cientos de indigenas no sélo
por desafiar la cordillera sino tam-
bién victimas de la anemia y otras
enfermedades, por atarse de un cli-
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ma riguroso y por falta de apoyo del
Estado que desde esos tiempos has-
ta la actualidad no los atiende me-
diante la construccién de una via
carrozable para que de esa manera
los saraguros se puedan sentir pro-
tegidos y seguros, que no haya mu-
chas pérdidas de vidas y la produc-
cién de las dos regiones sea trans-
portable, se mejore el modo de vida
y el derecho a seguir desarrollando
su cultura, su idioma, y el manteni-
miento de la identidad.

Gracias a un “Hermano” Durén,
quien trabaj6 codo a codo con los
indigenas, se emprendio la construc-
cién de caminos desde Paquizhapa,
pasando por Quinguiado a Ya-
cuambi; en esto hubo el sistema de
mingas y el empedrado, que hasta
hoy se puede observar, se concretd
a mediados de este siglo.

Durante los setentas comenzd la
emigraciéon a otros sectores como
Azuay, Pichincha e Imbabura, en
busca de trabajos o razones de estu-
dio; muchos de ellos se quedaron a
vivir alld permanentemente.



PRODUCCION AGRICO-
LAY GANADERA

GUAGRACUNAPI TAR-
PUICUNAPI CAUSAI

Los siguientes son los produc-
tos que mds se siembran: maiz, haba,
papas, arveja, cebada, trigo, zanaho-
ria, oca, melloco, mashua, avena,
quinua, calabazas, achuccha, huatu,
cebolla, ajo, agave americano. Hay
frutas tales como toroncho, manza-
na, durazno, reinaclaudia, pera,
babaco, gulldn (taxo lo llaman en
otras partes), granadillas, higo,
capuli, luma y cocos. Se dan plan-
tas medicinales como cedrén, toron-
jil, borraja, escancel, malvas, sauco,
mortifias, clavel blanco, chichira,
machig, diente de le6én, pelo de
maiz, chuquir agua, allpa polio, yer-
ba luisa, puchic, trencilla, y otros.

SISTEMAS DE SIEMBRAS
Y COSECHAS

El maiz es sembrado desde sep-
tiembre a noviembre dependiendo
de diferentes lugares ;esto , en el
caso de la sierra. Hay variaciones
por razones climadticas; la tierra co-
mienza a ser preparada desde agos-

to, inicidndose el barbecho, la cruza
y la siembra; estas actividades se
realizan mediante el sistema de
minga o quienes dan de comer el
forraje y el rastrojo; ellos hacen el
trabajo de la preparacién de la tie-
rra; para la siembra pasan el arado
por tres ocasiones en direcciones di-
ferentes con el fin de que la tierra
sea bien removida ; esta tarea se ter-
mina hacia el mes de noviembre.

La primera desyerba se inicia
después de un mes y la segunda al
término del subsiguiente; se entie-
rra por tanto el maiz en el término
de unos dos meses y medio.

En mayo llega la “chagrarina»
en donde ya hay el haba, fréjol,
choclos; estos productos son tiernos,
caidos por el viento o por “plagas”
CcOmo perros, aves y algunos roedo-
res. La cosecha se realiza desde ju-
lio, quedando el rastrojo para el ga-
nado. Del maiz que se ha cosecha-
do se hacen “yuayungas” y se reali-
za la seleccién de la semilla com-
probando que sea de la mejor cali-
dad ya que se lo va separando de
los otros y se lo pende en sayas sos-
tenidas de las vigas de la casa; esto
puede conservarse hasta por dos
afios sirviendo para el autoconsumo
de la familia; igualmente, el haba y
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el poroto, una vez obtenidos los gra-
nos se guardan en graneros o
«surrones» elaborados con cuero de
ganado vacuno; las papas se conser-
van en soberados ,lo que hace que
se pueda guardar también hasta por
un afo, dependiendo de las varie-
dades. No olvidemos que el sur
ecuatoriano, y particularmente la
zona de San Lucas, con habitantes
saraguros, tiene en su inventario
mds de cincuenta «ecotipos» (Mo-
rales y Solérzano 1996: 114).

COSTUMBRES EN LAS
ACTIVIDADES MENCIO-
NADAS

Para preparar la tierra se ara con
yunta de bueyes ya sea en forma in-
dividual o colectiva con el sistema
de minga; en las dos primeras
rejeadas el duefio del terreno brinda
el “chinshi”, desayuno, almuerzoy
merienda, siempre consistente en
comida de granos y arroz; a la me-
rienda son también invitados las
cényuges de los mingueros, con
quienes comparten ademds de los
alimentos descritos, “chicha”; ya
durante la jornada los agricultores
se han pegado unos tragos de aguar-
diente para tomar una “fuercita”.
Para la siembra se sirve lo citado ya,
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pero se realiza ademds la “obliga-
cién”, o “uchu mati”, uno para cada
duefio de yunta o uno para todos
segtn las disponibilidades lo que es
repartido entre los mingados; el due-
fio o propietario de la siembra no tie-
ne acceso a su racion.

Para las desyerbas igualmente
se realizan mingas, cuando siempre
el duefio tiene que «atender» con la
alimentacién (comida y bebida)
ofreciendo café (desayuno), al-
muerzo y merienda; se trabaja des-
de que raya el alba hasta el anoche-
cer, y las personas que colaboraron
en este trabajo tienen derecho a es-
tar en la cosecha junto con el duefio
recibiendo una racién consistente
en un saco de maiz y una porcion
de “hualos”.

CHAGRARINA.- Esto orga-
niza el duefio cuando es mds o me-
nos extenso el terreno; es una
minga para los parientes quienes
recogen los choclos tiernos que se
han desprendido por el viento; con
esto se hace “chumales” y, confor-
me va madurando el maiz, se co-
gen los hualos para hacer tortillas;
esto se realiza en unién con la fami-
lia, y se preparan durante la noche;
los que se encargan de moler son los
varones y de hacer las tortillas, las



mujeres; ademds, el hombre tendra
que entregar la lefia bien seca para
que de esa manera no tengan pro-
blemas y realicen las tortillas con
facilidad, a las que se agregan que-
s0, huevo, sal y dulce.

TIPINA (COSECHA). - En
la cosecha se minga por lo general
a las mujeres de los esposos que
ayudaron en las desyerbas, traba-
jo que se desarrolla durante todo el
dia, recogiéndose por separado las
habas, fréjol y maiz; finalizada la
Jjornada se da de racién un “huabi”,
equivalente a un saco de maiz, mds
los hualus que sep-rados van a lle-
nar los sacos; al regresar a sus ca-
sas por la noche preparan las torti-
llas.

HUAYUNGANA.- Una vez
cosechado, trabajo diurno, viene el
nocturno: unos deshojan con el fin
de que quede un poco de “puquin”
(hojas), necesario para amarrar la
huayunga; los hombres, adultos y
nifios, se encargan de pender las
mazorcas en las sayas.

HUAGRA-CHARINA (PRO-
DUCCION GANADERA).- Gana-
do vacuno, equine, porcino, capri-
no; hay también volaterfa.

¢C6mo se consigue un ganado?
El nifio crece en el campo junto a su
“allpamama huihuacuna huampash”
(su tierra y animales), como el ga-
nado, ya que su madre lleva a su hijo
a los hombros todos los dfas al tra-
bajo, es por eso que cuando nace un
ternero, el hijo, apenas comienza a
balbucear solicita como regalo el
animal tierno o cualquier variedad
de animalitos «guaguas» , prefirien-
do a los tiernos ; empero, si el pri-
mer obsequio es grande, contraria-
do prefiere cambiarlo por un peque-
fio. No obstante, aproximadamente
a los ocho afios “ya se da cuenta” y
no quiere cambiar al maltén mani-
festando que anteriormente lo ha-
bian regalado el ganado que ya se
encuentra con cria y por esto ya no
cambiaria por nada del mundo; en-
tonces, el padre lo lega definitiva-
mente la pieza adulta.

También son los padrinos o
abuelos quienes lisonjean a sus ahi-
Jjados entregando un ternerito , cuan-
do ya lo han hecho aquéllos, ya no
reciben de éstos y viceversa. Pero
en los inicios de la vida del indige-
na, le hacen pequefios obsequios
sea el padrino o los padres, como un
polluelo,un cuy, un borrego, un
chanchito o un perrito. Casi siem-
pre son bestiecillas jévenes y son
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éstas las que rodean la vida de un
nifio saraguro; €l ama a estos seres
de la naturaleza, confiere una impor-
tancia tal que los cuida y protege.

El apadrinado es sumamente
grato con su protector especialmen-
te cuando obtiene un presente CoOmo
una vaca o un borrego; por el agra-
decimiento lo llevan el “pinshi”,
obligacién, y trago con el que mu-
chas veces hacen el “huyari”. El car-
naval es el tiempo de las visitas de
los ahijados a los padrinos; en mu-
chas ocasiones de esa visita depen-
de para que se haga merecedor del
gran obsequio. Otros acostumbran
obsequiar ropita, ttiles para la es-
cuela o dinero para los dulces o pa-
nes. En la actualidad, se ha inicia-
do el hébito de ofrecer juguetes de
navidad.

Cuando ya llegan a la mayoria
de edad disponen entre cincoy diez
bestias y un buen capital, produc-
to de las ventas de los animales ;
en esa edad consiguen novias; al-
rededor de los veinte anos con-
traen matrimonio tanto civil como
eclesidstico.

Cuando los hijos se casan sus

padres entregan parcelitas destina-
das alos pastos y cultivos de maiz,
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cereales y hortalizas. Es costumbre
que durante el primer afio se pueda
alojar donde los progenitores ; por
lo general el hombre o la chica vaa
vivir con sus suegros ; luego de este
lapso se independizan en una casita
propia o prestada por los papds en
caso de tenerla desocupada ; ahf ha-
bitan hasta construir una propia ha-
bitacién en donde se cobijardn con
la nueva familia en forma permanen-
te.

SUBSISTENCIA.- Laproduc-
cién es de la ganaderia de donde se
obtiene la leche y sus derivados que
luego es vendida en los mercados ya
sea en quesillo o queso y de lo cual
se obtienen ingresos econémicos y
también se ofertan los ganados de
apropiada edad.

LOS BORREGOS.- Con la
lana de éstos se elaboran los vesti-
dos tipicos y  cuando hay exce-
dentes, son vendidos. Su carne es co-
mercializada o consumida.

EL CUY.- Es de consumo fa-
miliar y se utiliza para prepararlo en
los “pinshis” de los diferentes ac-
tos sociales o religiosos que se sir-
ven con los invitados especiales res-
petando las costumbres y tradicio-
nes de los saraguros. '



COMERCIALIZACION
AGRICOLAY GANADERA
(RANDICHINA MUYU-
CUNATA HUIHUACUNA
TAPASH).

La produccién agricola sirve
para el autoconsumo y una minima
cantidad es comercializada. En
cuanto ala ganaderia y sus deriva-
dos como el quesillo y el queso son
expuestos para mercadeo por lo me-
nos dos veces a la semana , general-
mente jueves y domingos; la ma-
yor parte de insumos o de reses es
trasladada a la ciudad de Loja mer-
ced a los intermediarios ; otros lo
hacen en forma directa y los pre-
cios son impuestos dicen, por los
comerciantes.

Se negocian los animales, ade-
mds , trasladdndolos los sdbados a
las plazas en Las Juntas de la parro-
quia San Lucas del cantén Loja, y
de Saraguro los domingos; alld con-
curren con los vacunos que alcan-
zan €l nimero de trescientas cabe-
zas en cada plaza, ya sea de carne o
de cria; los precics en estos casos
son también impuestos por los in-
termediarios. Los animales son lle-
vados y despostados en los camales
de Cuenca, Guayaquil, Loja y
Machala.

Segtin los saraguros, en los ul-
timos afios florece el fenémeno del
abigeato, que hace que los delin-
cuentes lleven a las bestias por
camionadas; roban a las grandes re-
ses, lo que se ha tornadoen un gra-
ve problema para la poblacién, que
tiene en esta actividad su principal
fuente de ingreso;, aducen por otro
lado que el ilicito es una de las cau-
sas de la emigracién de la poblacidr.
a otras ciudades, en donde engrosan
el ejército de desocupados; es pot
eso que han pedido auxilio a las au-
toridades para que se haga justicia
castigando a los cuatreros, que se
embarguen sus bienes y sean devuel-
tos a sus propietarios, pero como
esto no sucede , los ladrones que son
detenidos obtienen su libertad en
pocos dias y pronto se dedican con
mayor €nfasis al delito y recuperar
pronto lo que dispensaron para ob-
tener la libertad. Los indigenas ase-
guran que es por esta causa que ha-
cen justicia con sus propias manos
y creen que sélo asi pueden salvar
su sobrevivencia y salir adelante.
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ARTESANIAS Y SU PRO-
CESO DE ELABORACION
(CHURAICUNATA
RURANA)

VESTUARIQS YADORNOS
FEMENINOS.- Sombrero de paja
toquilla, de paiio, dril o lana. La pro-
duccién no proviene de Saraguro en
donde venden los mestizos y que a
su vez reciben contratos de los co-
merciantes mayoristas que los entre-
gan a domicilio, salvo el de lana que
se elabora en Saraguro tradicional-
mente por la familia Armijos domi-
ciliados cerca de Shindar; su costo
es de setenta mil sucres . En la ac-
tualidad elaboran los indigenas. Los
materiales usados son la lana de bo-
rrego, una cola especial y se blan-
quea con el molido del maiz blan-
co; la prensa es ur util indispensa-
ble para su elaboracion.

ZARCILLOS (RINCRIPI
CHURARINA).- Son manufactu-
ras de metales como la plata, niquel
aunque se agregan también los co-
nocidos adornos con mullos de
colores muy variados. Son hechos
por los mestizos joyeros de la ciu-
dad de Saraguro y los indigenas es-
tdn comenzando a crearlos en una
minima cantidad; los de mullos los
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elaboran las mujeres. Los metdlicos
son muy apreciados por los turistas
quienes los adquieren hasta en me-
dio millén de sucres si tienen “alma”
de plata. Los de mullos son tran-
sados por los mestizos de Saraguro
en doscientos o trescientos mil
sucres.

COLLARES.- Se tejen las es-
teras o tendidos y otros simples en-
sartados o con combinacién de co-
lores; las cuentas se compran a ven-
dedores ambulantes o que se insta-
lan en las plazas de Saraguro los dias
domingos; éstos llegan de Guaya-
quil y Quito y son importados por
los intermediarios hasta de Suiza,
dicen. Estos dijes son entrelazados
por manos femeninas que utilizan
colores combinados y motivos muy
diversos; hay perlillas gruesasy fi-
nas; con las voluminosas se hacen
simples engarzados y con las pe-
queiias, abalorios, collares preciosos
o anchas manillas.

Se venden dentro de las mismas
comunidades o se entregan para los
comerciantes quienes se encargan
de comercializarlos o bien para el
uso interno de los indios a los turis-
tas nacionales o extranjeros; €l cos-
to aproximado de los tejidos de es-
teras es de cien mil sucres.



CAMISA.- Son de diferentes
telas y colores; s¢ compran en los
almacenes de Saraguro, Loja y otras
ciudades del pais; son elaboradas
por las mujeres mestizas y en la ac-
tualidad también las vienen ejecu-
tando las indigenas con el fin de so-
lucionar las necesidades familia-
res y poco para comercializacién
pero al confeccionar se lo realizan
los bordados en el cuello y en los
pufios de las mangas

Estas camisas se encuentran en
la ciudad de Saraguro en el sitio de-
nominado Lataloma, se las puede
observar todos los dfas pero espe-
cialmente los domingos; el costo
varia en relacién a la calidad de la
tela y oscila entre treinta y ochenta
mil sucres.

BAYETA - La materia prima es
la Iana de borrego; la trasquilada y
lavada es accién de las mujeres; los
hisopos son colocados en agua hir-
viente y luego en fria; utilizan ja-
bon para que queden muy limpios;
una vez secada la lana se lo escar-
mina, esto es, se hace un “guangu”
a base de torceduras; un buen ma-
nojo asi preparado es colocado so-
bre un palito de un metro de largo y
un centimetro de didmetro el que,
€n su parte superior estd provisto

de una cabeza en la cual adosar la
lana escarminada; ésta se envuel-
ve con una pequeiia cuerda y piola
que la sostenga y con un pequefio
huso de chonta, de unos treinta cen-
timetros de largo y un espesor de
tres milimetros; en su extremo co-
locan un tortero que ayuda a girar
este aparejo con facilidad; para ini-
ciar el hilado se valen de tres dedos
o cuatro de los que mds trabajan son
el pulgar y el indice, y los restantes
operan como apoyo; al girar el
huso con los dedos al otro extremo;
al girar la fusayola deja escuchar
sordos zumbidos; el tiempo de ma-
nufactura de una bayeta se calcula
en unos tres dias. Cuando ya se tie-
ne el hilo se inicia por el aderezo
para lo cual se encarga el hombre
en la tarea que comienza por el ur-
dido que puede ser de un dia o de
su mafana lo que depende del ta-
mano de la pieza y de la prictica
del artesano. Las tramas se reali-
zan por lo general en los telares y
poco en las “calluas™; al confec-
cionar en este ultimo se elabora
uno solo, pero al emplear el telar
puedenresultar hasta unas cincuen-
ta bayetas o mds, de acuerdo con el
material de base; la tarea en
“callua” puede prolongarse hasta un
par de dfas para una sola pieza, mas
en el telar el urdido es demoroso y
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requiere mds mano de obra; no
obstante, en la mitad del perfodo an-
tedicho, pueden producirse hasta
quince metros.

Terminado el textil se lo lava
nuevamente para tornar asequible
al teiiido, de lo que, por lo gene-
ral, se encargan las mujeres quie-
nes conocen de la materia; el géne-
ro puede ser de hilo blanco o negro
y segiin esto se aplican las pintu-
ras, de los colores mencionados o
azul marinas, en su orden. En el
momento en que se va a colorear,
la tela es aplicada con un cardén
con el fin de que aflore su pelaje.
Terminado el proceso se ribetean los
extremos en una maquina con el
fin de adornarlos con hilo de vivos
colores y de que no se desenhebren
y quede lista la prenda femenina.

A estas lanillas se las puede
encontrar de venta en los domicilios
de las mujeres indigenas que las ela-
boran con esta finalidad pero en
minima cantidad; ademds, de ellas
son depositarios las manos y los
bolsillos de negociantes interme-
diarios en la poblacién de Saraguro;

siendo alto el costo de estos tra-
pos, se estdn cambiando con otros
tejidos nacionales mds baratos y
de mala calidad, lo que beneficia a
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los grandes comerciantes . Su pre-
cio oscila entre cincuenta y ochenta
mil sucres, dependiendo mds de la
calidad que del tamafio (standard: 75
por 150 cm.). En Caiiar este rebozo
indio utilizan las mujeres y la deno-
minan lliglla.

FAJA.- También se elaboran
con la lana del borrego o de orlén y
tienen una doble denominacidn,
fiaccha y delachina; en el primero
es simple la decoracién y carecen
casi de gama cromdtica; y el segun-
do porta una compleja ornamenta-
cién que consta de representaciones
de hojas, animalitos, figuras huma-
nas, letras, algunas palabras, etc. y
colores combinados y variados.

También se tejen en calluas
pero es éste un caso excepcional;
este tipo de trabajos demoran de
uno a dos dias con técnicas de lo que
en quichua se llama chumbi.

Estas prendas, elaboradas por
los indigenas se pueden adquirir en
el mismo domicilio de los tejedores;
no falta quienes entregan a comer-
ciantes intermediarios o son elabo-
rados en telares y vendidos al por
mayor y menor a los intermediarios.
Cuestan entre siete y quince mil
sucres . También llegan fajas al cen-
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tro cantonal desde las provincias del
norte y son compradas por los
saraguros.

POLLERA.- Se la elabora con
lana de borrego generalmente; se
tejen en los telares al igual que la
bayeta .L.uego de disefiarla se la cor-
ta; lo que se requiere para hacer una
pollera es un tejido de unas tres va-
ras.

La comercializacién lo realizan
los indigenas que la venden direc-
tamente a los interesados o también
se las entregan a los intermediarios;

esta vestimenta es elaborada ade-
mds por los mestizos en otros ma-
teriales como pafio u orlén. Todo lo
mencionado tiene decorados en la
parte inferior con hilos de variados
colores o con lentejuelas, se colo-
can encajes color amarillo o blan-
co; enla parte superior se observa
una cinta o “guato”’; predominan el
color negro o el azul; oscila el pre-
cio entre cincuenta y ciento cincuen-
ta mil.

ANACO.- La materia prima
para el anaco es la lana de borrego
que mide de seis a siete varas de lar-
goy de ancho hasta 1,70 cm. depen-
diendo de la estatura de la mujer. El
hilado, como siempre, lo ejecuta la

mujer y el urdido el hombre; es
trabajo de una semana o dos , se-
gln la extensién; cuando ya han ter-
minado el tejido lo lavan y lo tifien
de negro o azul marino en concor-
dancia al color del hilo: negro o
blanco. Luego del tinturado adhie-
ren con la prensa la parte superior
y colocan una cinta o guato con lo
cual se cefiird en la cintura en la parte
posterior. Por dltimo agarran el
prensado general del anaco o
“prizado”, que una vez mojado se
tiende sobre una tabla o prensera y
se vaajustando el prizado en orden
desde un extremo al otro, para
que no se eche a perder esta parte
del proceso, se lo va aplastando con
unos palitos y con unas piedras; de
€sa manera se mantiene firme y
cuando ya se seca se lo levanta del
suelo y se lo envuelve para al final
atar con una cuerda, asi se mantie-
ne hasta cuando se ata a la cintura,
para que no se despliegue hay que
poner a buen recaudo del agua; caso
contrario, hay que repetir la accién.
En la actualidad se tejen anacos de
orlon en los telares, que abaratan
los costos de produccién, es un tan-
to econdmico.

El anaco de hilo es confeccio-

nado por los indigenas y vendido por
ellos mismos para quienes conocen
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o les interesa; pocos intermediarios
contratan con anticipacién . Actual-
mente en su mayor parte los anacos
son de orlén y estdn expuestos a la
venta en los almacenes de los co-
merciantes intermediarios o en los
de los dueiios de telares o de quie-
nes los confeccionaron. El preciode
un anaco de hilo estd en el orden de
trescientos, cuatrocientos o quinien-
tos mil. Los de orlén tienen un pre-
cio aproximado de treinta a noventa
mil, variacién que obedece, al igual
que en las urdimbres anteriormente
descritas, a la calidad del material y
al tamafio.

TUPO.- La materia prima es de
metal de plata o niquel; lo confec-
cionan los mestizos y lo comercia-
lizan, pero actualmente estdn con-
feccionando los indios para uso fa-
miliar o labordndolo como “obra’;
esto es utilizado por las mujeres
para agarrar la bayeta que llevan
sobre sus espaldas y el pecho ; ellas
se adornan ademads con una cadeni-
lla que sostiene el tupo; el zarcillo
lleva también una pequefa cadena
con ¢l fin de que lo contenga y no
haya el peligro de que se desprenda,

eventualmente el tupo es un arma
eficaz de defensa en caso de presen-
tarse un asalto o violacién ademds
de que completa el atuendo simbé-
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lico de una mujer “completa” sirve
de adorno y demostrar que es una
mujer completa, de fortuna y de alto
status sobre todo si el tamafio es
significativo, asociado a una fina
cadena y confeccionado en buena
plata blanca.

El tupu es vendido por los co-
merciantes, es decir, por los jo-
yeros que andan por los domicilios
de las comunidades indicando es-
tos objetos y muchas veces hacen
estafas vendiendo tupus o cadenas
de “nicle” -niquel- u otros materia-
les que hacen pasar por plata y pron-
to se “negrean”; ante los consabi-
dos reclamos, niegan haberlos ven-
dido; algunas personas mandan
monedas de plata blanca con la fi-
nalidad de que se les confeccionara
ya sea un tupu, zarcillo o cadena,
pero los malandrines lo hacen fal-
sificando; es por eso que los indi-
genas han visto la necesidad de ela-
borar ellos mismos estos objetos.
Los costos dependen del tamafio y
la calidad; si son de plata cuestan
seiscientos mil sucres con cadena y
este adorno para los zarcillos, cien
mil.



VESTUARIO MASCULI-
NO

SOMBRERO.- Puede ser de
lana, pario, paja o dril.

CAMISA.- De diferentes telas,

se compran ya confeccionadas y-
son adquiridas en los almacenes;
los precios dependen de la calidad.

CUSHMA.- Invariablemente
de lana de borrego; el hilado lo rea-
liza la mujer vy el tejido, el hombre
quien a continuacidn efectda el te-
fido de color azul marino o negro ;
en general engalana al saraguro re-
emplazdndola por el poncho, cosi-
dapor los dos lados con sendos agu-
jeros practicados en los extremos
para sacar las manos envolviéndose
en la cintura con una correa , una
faja o un cinturdn; esto es general-
mente usado por los adultos pues
los jévenes empiezan a reemplazar-
la por una chompa. Atuendo similar
al de muchos quichuahablantes de
la sierra.

Su negociado estd asegurado
por los mismos indigenas de cada
familia ; como casi no disponen para
comprarla integra, piden solamen-
te la confecciodn, su precio es de unos

cincuenta mil sucres, cuarenta afios
atrds; camisa lucfan sélo unos po-
cos jévenes.

CALZONPACHA.- Se lo eje-
cuta con la lana de borrego; el teji-
do es en “callua” y al confeccionar
practica una bragueta y se adicio-
na un “huato” para ajustar a la cin-
tura ; igualmente es patrimonio casi
exclusivo de los mayores; los jéve-
nes casi ya no los utilizan; otro es
el pantalén de bayeta , de color ne-
gro o azul aunque en la actualidad
se estdn confeccionando en poliés-
ter, casimires y otros materiales, de-
bido a la influencia mestiza; siem-
pre son “cutos”, hasta las rodillas.

Los pantalones autéctonos son
elaborados y vendidos dentro de las
mismas comunidades; cuestan mds
O menos sesenta mil sucres; la cali-
dad determina el precio -inferior al
de lana- del calzén hecho en otros
materiales, los que pueden encon-
trarse en los almacenes.

ZAMARRO.- Son los sara-
guros los encargados de disefiarlos
y concretarlos; siendo la lana de
borrego el material basico; es blan-
CO ya que no se tifie; las mujeres se
encargan de hilar lo mds fino posi-
ble y los varones, de tejerlo; para
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amarrar en la cintvra se coloca una
reata , cosida y unida con los dos
“callos” ; en la parte inferior estdn
colocadas unas “prisiones” para que
se pueda agarrar a los pies; cubre la
parte de las rodillas y llega hasta
cerca de la planta de los pies. El pre-
cio sobrepasa los ciento cincuenta
mil sucres.

PONCHO.- Se hila lalana de
oveja muy finamente y se tifie de
color negro o azul ; se lo teje enla
callua que consta de dos callos; es
cosido con un hilo sea azul o rosa-
do, verde o rojo, quedando abierto
para embutir la cabeza ; enla ac-
tualidad se estdn tejiendo ponchos
en los telares con fibras de orldn;
esta prenda sirve para protegerse
del frio y de la lluvia; también para
aparecer elegantes y poder caminar
con donaire y apropiadamente, de
tal manera que quien lo lleve se sien-
ta seguro y amerite respeto de la gen-
te que le rodea.

Un poncho se puede adquirir
en las mismas comunidades; es ela-
borado familiarmente y quienes no
lo confeccionan lo compran , sien-
do el precio de cuatrocientos mil
sucres se pueden adquirir en los al-
macenes que venden tanto los inter-
mediarios como los duefios de tela-
res en sus talleres.
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EL CINTURON.- Serealizade
la piel de ganado; en esta artesania
los mestizos, quienes los confeccio-
nan, graban labrados, colocan he-
billas, botones o perillas logrando
con éstas figuras como un caballo,
estrellas o dos figuras humanas,
(hombre y mujer) éstos ultimos
aderezos son de metal como plata o
niquel. También se encuentra un
pequeiio estuche (capacha) en don-
de se guarda el dinero que se nece-
sita al salir a cualquier lugar y para
llevar otras cosas necesarias ; esto
es colocado al lado izquierdo de la
cintura, también es frecuente cons-
tatar una cruz lograda en base a la
distribucién de las perillas.

Enumeremos las siguientes fi-
guras que se encuentran colocadas
en el cinturén: cien botones o peri-
llas metdlicas; tres hebillas decora-
das; tres pasadores decorados; tres
pasadores con figuras de caballitos;
tres punteros metdlicos y un pasa-
dor, hebilla y punteros sobre la
capacha y los otros aditamentos ya
citados.

Es fdcil encontrar cinturones en
la ciudad de Saraguro en donde los
productores o comerciantes mesti-
zos los venden a un precio que su-
pera los ochenta mil sucres.



TRADICION ORAL

CUENTO DE LAS TRES PER-
SONAS QUE SE CONVIRTIE-
RON EN ANIMALES

En aquel tiempo habfa llegado
un cura a una casa y allf encontré a
un hijo y pregunté:

-¢ A dénde se fue tu papi? ;el
cuestionado le respondi6:

-Mi papd se fue a traer un bo-
rrego, convirtiéndose en raposo;

el cura preguntd nuevamente:

(A dénde fue tu mam4?

-A traer papas, y se convirtié en
zorra.

Por tiltimo, el sacerdote pregun-
t6 a su interlocutor:

¢ Y usted, qué sabe hacer?

-S6lo s€ convertirme en culebra,
respondid; el cura le dijo:

-Hazlo para ver.

-Ojald no tenga miedo. Y se con-
virti6 en culebra.

El cura dejé maldiciendo a toda
la familia, la que tuvo que salir de
la casa en donde vivia y desde en-
tonces vagan por el campo conver-
tidos en animales (Marfa Mercedes
Japon).

CUENTO DE UN HOMBRE DE
SARAGURO

Enel cerro de Clavelillo dizqué
vivia un matén; por alli no podia
pasar nadie solo sino en grupo; en-
tonces, un hombre pobre ha dicho a
la mujer que prepare el fiambre y
ella prepar6 una gallina, un cuy y
mote pelado; salié rumbo a Zaruma
y al llegar al cerro se senté a almor-
zar; en eso llegé un hombre grande
de color negro con un machete de
doble filo; entonces le 1lamé a co-
mer; como habia estado con ham-
bre se sentd; mientras tanto, el via-
jero se levant6 y pidié el machete
para desbrozar la maleza; como el
otro estaba comiendo agachado,
aproveché la oportunidad para de un
machetazo volar la cabeza, la que
brincaba diciendo se murié el reyo.
Luego, ha recogido el cuerpo y ha
arrojado dentro de los matorrales y
a la cabeza ha metido en un saquillo
y ha llevado donde el comisario de
Saraguro y ha dicho que vengo ma-
tando al reyo. Los policias y milita-
res le han cogido preso diciendo que
ha matado a su propio compafiero
de camino; entonces, salieron con
toda una tropa del cuartel para ha-
cer el reconocimiento del lugar y el
caddver y llegaron al lugar, consta-
taron el suceso y rebuscaron la cue-
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va del ladrén y la encontraron llena
de armas, herramientas, aperos, ali-
mentos, vestidos y otros.

A este hombre de Saraguro lo
llevaron a Zaruma para festejarlo
por haber matado al ladrén y des-
pués de ocho dias regresé a Saraguro
acompaiiado por los militares con
una mula de plata y montado en otra.
El municipio de Saraguro se hizo
cargo de todo lo que se encontré en
ese lugar y la mujer tenfa por muer-
to a su esposo y cuando llegd a
Saraguro le festejaron tres dias. Des-
pués de este suceso las personas
podfan viajar con seguridad sin nin-
gin peligro (Manvel de Jests Con-
tento Lapo).

CUENTO DEL CURA Y DOS
GUIAS

Un cierto tiempo el cura y los
dos guias iban a celebrar misa en un
pueblo lejano y resulta que el cami-
no se hace de noche y se quedan a
dormir en el pdramo; en la media-
noche escuchan llorar un cuscungo,
entonces, los gufas se preguntan :
(esta noche quién morird? ;noso-
tros, el cura o la mula? Después, los
gufas se han quedado dormidos
mientras que el cura se levanta y se
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va a ver a la mula y la encuentra
muerta, y el cuscungo sentado en un
arbol; entonces, el cura le botd un
rosario sobre el cuscungo y quedé
en el cuello del animal; el cura re-
gresa nuevamente a acostarse; al dia
siguiente envia a los guias para que
traigan a la mula y éstos encuentran
a la mula muerta y van a contar al
cura el que habla a los guias dicien-
do que nunca deben creer en esas
cosas; luego van a ver con €l cura y
encuentran a una mujer sentada con
el rosario en el cuello; entonces el
cura le dice a la mujer ti has mata-
do a mi mula, hazle levantar porque
la necesito; el cura dice a los guias
yo me voy porque me hago de diay
le deja a los guias que le traigan a la
mujer al pueblo y le dejé un cordén;
éstos agarran a la mujer con el cor-
dén y le llevan; mientras caminaban
la mujer les ofrece dos sacos de pla-
ta y ellos no la sueltan; la mujer les
ofrece otro saco mds de plata y es-
tos gufas la sueltan a la mujer y si-
guen caminando cargando los tres
sacos de plata; al llegar al pueblo
los sacos los dejan en la esquina y
van a contarle al cura quien les pre-
gunta por la mujer y le contestan
nos dio tres sacos de plata, uno para
cada uno y que le dejaran suelta; el
cura les dice vamos a ver y encuen-
tran tres sacos de guano de caballo,



gallina y plumas, y el cura les dice
desde hoy no crean en cosas abstrac-
tas. (Rosa Angelina Japdn Jap6n).

CUENTO DE LOS TRES HER-
MANOS

En aquel tiempo habia tres her-
manitos, dos de los cuales se han
puesto de acuerdo en salir a traba-
jar y el otro se queda en la casa; des-
pués de poco tiempo se regresaron
a la casa con dinero y el hermano
menor se decide también a salir con
los dos hermanos; hacen el fiambre
y se van caminando; al hermano
menor le dicen: comamos tu fiam-
bre y lo terminaron y luego siguen
caminando; cuando se hizo de no-
che en el cerro, los dos hermanos
sacan el fiambre y comen sin con-
vidar al hermano menor; al segun-
do dia siguen canitnando y asimis-
mo no le convidan el fiambre y el
hermano menor tenfa bastante ham-
bre; en el camino encuentran a un
tigre comiendo un caballoy los her-
manos le dicen que vaya a quitar la
carne de ese animal pero el herma-
no menor no le quitd, le ayudé a
despresar la carne y siguieron cami-
nando; més alld encontraron a un
buitre que estaba comiendo a una
vaca; otra vez le dicen que vaya a

quitarla para que comas y el herma-
no menor no les hacia caso; después
llegaron donde un patrén y le dicen
que dé un trabajo; al menor le toca-
ba desyerbar la huerta y que le pa-
gaba tanto dinero y los otros hacian
trabajos diferentes; el pequefio co-
gia bastante dinero y los dos tenian
envidia; asimismo, le decian al her-
mano menor que el trigo que estd
de cortar y trillar que para el segun-
do dia entregue el trigo limpio en la
era y por la noche ha comenzado a
llorar; en uno de esos hallegado una
hormiguita y ha preguntado por qué
lloras; €l le contesta que el patrén
me dijo que el trigo estd de cortar y
trillar; que entregue limpio para
mafiana y la hormiguita le dice no
se preocupe nosotros somos bastan-
tes y te vamos a ayudar; acarrearon
el trigo uno por uno y a las cinco de
la mafiana terminaron el trabajo.

El patrén le pagd bastante dine-
ro y los hermanos tenfan envidia;
luego el patrén le dice al menor que
amanse a un caballo chiicaro y €l
dice que bueno y por la noche se ha
puesto a llorar; después ha llegado
un buitre y le pregunta por qué llo-
ras y le consta que el patrén le pide
amansar un caballo y el buitre le dice
no te preocupes, el tigre coge el ca-
ballo y se desaparece y el menor
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preocupado por el caballo, siendo las
cinco de la mafiana llega el tigre con
el caballo cansado y luego sale el
patrén a very le agradece al peque-
fio y le paga bastante dinero. (Maria
Isabel Japon Contento).

CUENTO DEL ESPOSO Y LA
BRUJA

En una casa vivian el esposo y
la bruja; entre la media noche la bru-
ja salia de la casa a andar con otros
hombres y el esposo no se daba
cuenta cuando salia; por lo tanto, le
han contado al esposo diciendo que
tu mujer no amanece en la casa, s
por eso que el esposo se ha puesto a
vigilar cuando vio levantar de la
cama y se bafié en una agua verde
y luego salt6 en los fogones y sale
volando; viendo que habia regresa-
do por la mafiana el esposo recla-
ma y ahi se resiente y abandona al
esposo y €l busc6 sin haber encon-
trado; después preguntaba ala luna
y al sol y no le dieron ninguna ra-
z6n; luego preguntd al viento y por
tltimo la encontré en una paila hir-
viendo. (Manuel Agustin Japén Ja-
poén).

Estos pocos cuentos nos hacen
vislumbrar el fecundo mundo de los
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saragurenses en lo referente a la
transmisién de la tradicién oral. El
entorno del sector evoca situacio-
nes historicas vividas como el reza-
gode la etapa hacendaria, la influen-
cia del sacerdote catdlico, la simbio-
sis con la naturaleza, pues hablan
con el viento o las hormigas, con los
cerros y los vegetales; antes de trans-
cribir otro tipo de literatura popu-
lar, probablemente anterior y que
con seguridad rebasa la fase del co-
nocimiento de la escritura, concor-
demos con Malo Gonzélez (1996:
91-92) en que:

En este tipo de literatura popu-
lar se puede encontrar una mezcla,
aparentemente contradictoria, del
afdn de conservar con fidelidad el
legado de la tradicion y de realizar
modificaciones para adaptar las le-
yendas, hechos reales y fantasias a
las peculiaridades de la region y la
comunidad. Esta tendencia contra-
puesta da lugar a que exista un
variado repertorio dentro de una
misma temdtica, un personaje o un
argumento. Leyendas como las del
cura sin cabeza o la caja ronca tie-
nen diferentes versiones y variacio- .
nes en comunidades cercanasy ale-
jadas. Son frecuentes los casos, den-
tro de esta literatura oral popular,
de principios moralizantes que pre-



tenden destacar el castigo a la trans-
gresion de normas socialmente con-
sideradas como buenas y el pre-
mio a formas de conducta que se
adhieren a pautas de comporta-
miento valorizadas en el entorno
cultural , pese a presiones de diver-
sa indole que tratan de inducir al
personaje a infringir la moral o los
usos socialmente consagrados. El
castigo a la ambicion, al orgullo, la
vanidad 'y la codicia y el premio al
desprendimiento, la humildad y la
sencillez son reiterativas a este tipo
de leyendas.

Es lo que queriamos resaltar con
esta cita. El sistema de valores co-
munitario en muchos grupos, es lo
que cimenta la convivencia; en las
pocas fdbulas -dado que hablan los
animales, piensan y actiian como hu-
manos- recopiladas en Saraguro, no
se escatima el esfuerzo por consoli-
dar las virtudes y condenar los vi-
cios estigmatizados como malos.

MEDICINA POPULAR:
DIAGNOSTICO Y TRATA-
MIENTO

En cuanto a la medicina, se la
prepara con los vegetales del hogar
y se emplean algunas pastillas de la

farmacia; estos tratamientos alivian
a muchas personas ya que no sélo
la préctica cientifica para algunos
organismos es aconsejable por cuan-
to -aseguran- les causa malestares;
los tratamientos con los “yachac” se
dan generalmente con las personas
mayores y en muchas ocasiones
dentro de una misma familia hay
algiin entendido que prepara los re-
medios para determinados males.

Segun los organismos, hay un
gran niimero de personas que al acu-
dir donde un médico no lo puede
tratar; como consecuencia de eso
se agrava el paciente quedando
como ultimo recurso el acudir a
donde el curandero. Segin los
saraguros, con esto no se quiere in-
sinuar que se piensa desvalorizar los
ultimos avances de los galenos; al
contrario, se deben conferirla im-
portancia y el respeto que se mere-
cen para que sigan desarrollando y
descubriendo nuevos remedios para
que puedan tratar las variadas y
complejas enfermedades. En defini-
tiva, nos podemos dar cuenta -ase-
guran- que aparecen muchos docto-
res como descubridores de alguna
medicina, que se valen de las in-
vestigaciones tradicionales y que
hay muchas plantas que ya son apli-
cadas en muchas curaciones, que
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estos facultativos hacen un andlisis
en los laboratorios para aislar los
elementos de que estd formado el re-
medio y de esa manera en los labo-
ratorios seguir fabricando en labo-
ratorio los medicamentos en base a
la férmula quimica. Por lo tanto,
“nuestros yachac son perseguidos y
no pueden practicar o €jercer su pro-
fesién en una forma digna y libre”.

En el campo es diferente y difi-
cil la situacién; hay muchas desven-
tajas socioecondémicas por lo que
es imposible a veces asistir a un cen-
tro médico; por ejemplo, las madres
embarazadas dura-te este periodo
no se hacen atender con un médico
y en el momento del parto ¢s asisti-
da por una partera del lugar siendo
imposible acudir a un centro de sa-
lud. Por lo expuesto seria importan-
te que nuestros yachac y parteras
sean capacitados en primeros auxi-
lios y en prevencion.

DOLOR DE MUELAS

Para curarse del dolor de las
muelas deben masticar una hierba
llamada solemdn que se encuentra
junto a los pastos; esto hace olvidar
el mal de las piezas cariadas ya que
mata algunos gérmenes que se en-
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cuentran en la muela y previene que
se dafien y finalmente la dentadura
que ya no sirve va botando, por lo
tanto no hay necesidad de acudir a
donde el odontélogo.

TOS

Se hace hervir un poco de leche
y cuando esta bullendo se pone ho-
jas de berro y se las saca inmediata-
mente para dar de tomar al paciente
cuando esté calientito, por las ma-
flanas, en ayunas.

O bien se chanca un poco de
ajos y se lo pone jugo de limén; la
pécima se la deja por tres dias co-
locada en un vaso bien tapado; lue-
go se la ingiere en ayunas durante
nueve maianas.

También se hace hervir la leche
con ajos y esto se toma en ayunas
durante nueve mananas.

BRONQUITIS

En la hoja de chine poner la
injundia de gallina y aplicar en el
pecho ; esto ha dado buen resultado
especialmente para los nifios.



PARA LOS NERVIOS DEBIDO
A PREOCUPACIONES

Se saca el zumo de un manojo
de toronjil y bigonia, se toma un
pequeiio vasito por algunos dias y
esto le normaliza al instante.

CUANDO ARROJAN

Cuando las personas viajan en
un bus les provoca mareos; para
contrarrestar esto es muy bueno que
un dia antes de viajar se tome un
agua mineral con alka seltzser, re-
medio muy eficaz.

COLICO

Si una persona siente un dolor
estomacal intenso que le impide
caminar, permanece agachado y no
tiene 4nimo para nada, se le debe dar
agua de manzanilla hervida; se la
saca enun vaso y se agrega un poco
de sebo de venado; es también bue-
no para el célico al higado.

COLICO AL HIGADO

Agiiita hervida de manzanilla ;
antes de sacarla se debe poner un
poquito de “shungu de afiango”, es

decir, higado de zorro; se toma un
pequeiio vaso y es muy eficaz.

OLANDILLA

Los nifios sienten dolor de la
lengua a tal punto que no pueden ni
comer; la lengua se pone blanca y
con unos pequefios granitos; para su
tratamiento es muy bueno que se
chupe lima siempre y esto hace ol-
vidar este mal.

PALUDISMO

Estas personas, que no tienen
dnimo ni para caminar, se vuelven
completamente pdlidas. Para ello es
bueno matar un perro si es posible
de color negro y que sea castrado;
cuando ha sido degollado el can, hay
que dar de beber un vaso de su san-
gre mezclada con trago; la carne
debe convertirse en cecina, lo que
el paciente debe ingerir hasta que
se termine; luego de ello el enfermo
ya se siente recuperado de su salud
y esto sucede con quienes se han
trasladado a vivir en el oriente.

ESPANTO DE LOS NINOS

Para ello se prepara un reme-
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dio de cararango que es una hierba,
mezclado con trago y con esto se lo
ruega a una persona entendida en
estos asuntos para que lo sople; con
estos remedios en el cuerpo desnu-
do del nifio; si se asusta de esto el
guagua es mucho mejor porque se
cura rapidamente.

PARA GOLPES

Cuando alguien por causa de
algin golpe en cualquier lugar de su
cuerpo se hincha y se pone negro,
se hace “jomento” que consiste en
hacer hervir un medio litro de agua
al que se le agrega una cucharadita
de sal y cuando esté bullendo se
mete un pedazo de ropa o un pafiue-
lo en el liquido; se aplica al pacien-
te en los lugares indicados, luego de
lo cual se va aliviando la parte afec-
tada.

GRIPE

Se hace hervir agua y ahi se
arroja flor de sauco blanco o tilo, una
rama de verbena, hojas de sauco
negro, tres cogollos de mortifio y li-
mon; por ultimo, para tomar se agre-
ga un poco de aguardinte; ya para
acostarse debe tomar este remedio.
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DIARREA DE NINOS

Se hace hervir agua y se pone
llantén ,toda la planta con hojas y
raices y una rama de borraja; todo
esto debe ser cocinado y hacer be-
ber al nifio a cada instante, con azi-
car porque estd deshidratado.

PRINCIPALES FIESTAS
RELIGIOSAS Y POPULA-
RES Y SISTEMAS DE PRE-
PARACION Y DESARRO-
LLO

CARNAVAL

Se celebra en el mes de febrero
en las primeras semanas, de acuer-
do al calendario anual y concluye el
miércoles de ceniza.

Para festejarlo se retinen las fa-
milias y preparan comidas o tam-
bién llegan los “pinzhicuna”, los hi-
jos o algin compadre para hacer
conocer al “hijadillo” denominado
“huyari”; de la misma manera, el
que hace la visita llega con una obli-
gacién o “pinshi” que invita para el
duefio de la casa o compadre ; va
acompaiiado de algunos licores o



trago y quien recibe brinda un al-
muerzo y la chicha; todo esto reali-
zan las personas adultas y para los
jévenes lo mds interesante es el jue-
g0 con agua, talco, tinta de color rojo
o azul, preferentemente, y esto se
lanzan entre grupos de personas de
ambos sexos, juego que se inicia con
un mes de anticipacién y se acentda
los domingos, ya sea cuando van al
campo por el ganado, o también en
las poblaciones al acudir a misa.
Por otro lado, en las poblaciones
los mestizos sin respetar a ninguna
de las personas, sean mayores o en-
fermos, suelen lanzar baldazos de
“agua desde los balcones o del suelo
mismo al ver cruzar a alguien des-
de la puerta; Iuego se esconden y si
alguna vez se logra devolver la ra-
01on de agua, es posible que pue-
dan’ inferir" un trompén o insultar
de una manera muy grosera. En
cambio, entre los indigenas hay un
mutuo respeto; si se juega de pareja
a pareja se merecen por igual y no
hay ningiin resentido a pesar de que
en ocasiones juegan muy grotesca-
mente y hasta escapan de morir aho-
gandose; quienes no estdn dispues-
tos a jugar, como es el caso de las
sefioritas se limitan a quedarse en
casa ya que quienes persiguen son
los hombres . En el dia mismo del
carnaval los jévenes recorren las ca-

lles de las comunidades o llegan a
las casas con el fin de encontrarse
con una pareja o varias chicas y
poder iniciar el juego; de esa ma-
nera conforman grupos con la fina-
lidad de que haya mayor diversién,
interrelacién, socializacién y expre-
sién de la unidad de los j6venes.

En cuanto a la comida para el
dia del carnaval, preparan el cuy,
gallina, yuca, arroz, col, papas, gra-
nos, mote pelado, chicha, trago, pa-
nes, y en casos de haber el “huyari”,
también se pela un borrego y esto
es preparado por el duefio de casa
para invitar a todas las personas que
asisten a esta celebracion.

El juego de los mayores es con
polvo, harina , talco o agua de flo-
rida ; no se mojan con agua por evi-
tar danos en la salud.

En cambio, los nifios son quie-
nes andan tras de los jévenes, que
no enfrentan tanto el juego cuando
se niegan a botar agua, corren y no
se dejan, pero por su parte también
se divierten cuando avanzd a mojar
orociar con el polvo, correr y no
dejarse agarrar.

Por otro lado, los devotos, prios-
tes, también celebran la fiesta en la
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que participan ademds priostas, ma-
yordomos, mayordomas, mufiidores
y muiiidoras ; todos ellos en ese dia
van a la iglesia con el fin de compo-
ner floreros y barrer, estas faenas las
realizan de acuerdo a las activida-
des propias de cada cargo . Con-
cluido esto, a la sulida , inician el
juego inicialmente con polvo y
después con agua para lavar el pol-
vo que se acostumbra; luego regre-
san a la casa del prioste y priosta en
donde son invitados a almorzar; pos-
teriormente contindan festejando;
los mufiidores y muifiidoras tienen
que comenzar “fregando” con hari-
na, para esto, piden permiso y
luego prosiguen con la expresion
“carnavalito  jailailailailla”,
“carnavalito venido jailailailailla”
Habfamos omitido de mencionar
que luego de haber terminado de
componer el altar los devotos hacen
el juego de carnaval lanzando flo-
res entre todos los devotos; esto am-
pliaremos en otro acdpite, de los
priostes.

DIEZ DE MARZO

Estas festividades se vienen rea-
lizando por motivo de la indepen-
dencia de Saraguro en 1822, de lo
cual nos recuentan los mds viejos
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abuelos: antes de la fecha de la in-
dependencia nuestros hermanos del
sur, es decir, los peruanos, estaban
asentados en Saraguro. El ejército
enemigo, cuya soldadesca en su
mayoria se expresaba en quichua;
todo lo que encontraban era alimen-
tos y cultivos de maiz y animales;
se aduefiaban de todo, incluso las
mujeres eran perseguidas; por estas
razones los indigenas saraguros te-
nfan que alejarse de sus comunida-
des, salfan a los lugares mds aparta-
dos para esconderse y poder guar-
dar y conservar sus bienes y la inte-
gridad de su familia, pero ni eso
daba resultado ya que estos solda-
dos los encontraban en cualquier
lado por mds que estén bien escon-
didos; se aduefiaban de todas las vi-
tuallas y los animalitos que habita-
ban en los cultivos de maiz; otros
ponian los caballos del ejército ter-
minando con todas las cosechas. Es
por eso que las madres de familia
preferfan que sus hijas se casaran
muy jovencitas antes de que sean
victimas de los invasores e implo-
raban que jamds les dejasen sin su
marido para evitar cualquier mala
consecuencia. Los lugares de los es-
condites eran Ingapirca, Palmas y
otros.

Segin el relato de Maria



Asunciona Quizhpe Morocho, quien
conoce el asunto porque le habfa
contado su abuela a su mamacita,
Dolores Morocho, hubo un asenta-
miento en la comunidad de
Chuquidel, en la actualidad Las
Lagunas, en donde el ejército perua-
no instalé una selladora de mone-
das de plata blanca ; dicen que cuan-
do en eso el ejército colombiano lle-
g6 a la parroquia de El Tabl6én y ya
arribado hasta el Carboncillo desde
donde soltaron las rdfagas de explo-
sivos de las armas de fuego, los
peruanos no sabian qué hacer, se
desesperaron, pedian las casas para
esconderse en los soberados (grane-
ros), donde se guardaban los ali-
mentos, y por tltimo, sin saber qué
hacer cogieron sus cosas y corrie-
ron hacia el sur por el camino que
se va a Quebrada Honda; como lle-
vaban baiiles de plata blanca en
moneda, no avanzaban a llevarlas
y decidieron arrojar siete de ellos en
el lago de Puclla. Mientras tanto, la
gendarmeria colombiana se asenté
en Paquizhapa, hoy la parroquia de
Urdaneta.

Continuando con este relato,
por todos aquellos acontecimien-
tos se viene celebrando el aniver-
sario del 10 de marzo de 1822. Las
festividades se realizan encabezadas

por el Presidente del Muy Ilustre
Municipio del cantén Saraguro. Se
organizan encuentros culturales,
deportivos, desfile y la sesién so-
lemne con las autoridades de la pro-
vincia y en algunas ocasiones con
las del Estado.

En los afios sesenta habia la par-
ticipacién de todas las escuelas de
las parroquias vecinas para el des-
file y esas ocasiones cada una de
ellas presentaba sus nimeros depor-
tivos, culturales y artisticos, lo que
resultaba muy llamativo pero no te-
nian participacién las comunidades
indigenas las que solamente a partir
de los afios setenta son invitadas
para participar sélo para aparecer
ante las autoridades como una uni-
dad con la poblacién no india, lo
que ha sido aparente porque no hay
una verdadera coordinacién bien de-
finida.

Por otro lado, hoy no hay 1a par-
ticipacién de las escuelas rurales
primero por la tremenda crisis eco-
némica pues esto implica tremendos
gastos que demanda esta participa-
Ci6én y no pueden ser cubiertos por
los padres de familia y solamente
hay la participacién de la sociedad
urbana de Saraguro, tanto escuelas
como colegios.
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Navidad, Saraguro
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Pelea de gallos
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Cuando hay la participacion de
las comunidades son mds atracti-
vas las festividades por las manifes-
taciones auténticas de un propio
pueblo que vive, mantiene y desa-
rrolla la cultura venciendo las difi-
cultades de los allanamientos ex-
traiios a nuestro convivir diario.
Recuerdo que anteriormente exigian
reformas para los indigenas, poner-
se pantalones largos y hasta corba-
ta, cuando lo propio debia ser que
vistan su propia indumentaria, al
parecer de un informante.

SEMANA SANTA Y PASCUA

La persona que se hace cargo de
pasar esta devocién se llama Taita
Alumbrador. Se desarrolla general-
mente en el mes de abril y cada afo
recuerda la muerte de Jesus en la
cruz para salvarnos y en recordacion
de este acontecimiento se viene ve-
nerando y pidiendo perdén por to-
dos nuestros pecados. En esta sema-
na todas las personas concurren a
confesarse y comulgar; se evita el
consumo de alcohol, bailar y profe-
rir ofensas de cualquier tipo de pa-
labra o de obra.

El Alumbrador prepara la cele-
bracién con anticipacién. Hace lle-
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gar lefia con algunos meses de ante-
lacién, compra también algunos
quintales de habas, fréjol, arroz,y
se dedica engordar cuyes y unos dos
ganados para la ocasién. Comple-

. mentariamente tiene que mandar a

confeccionar todas las ropas nuevas
y de mejor calidad tanto para €l
como para su cényuge, pafiuelos
bordados, poncho prisado y la ban-
da de tres colores: rosado para el dia
de ramos, morado para la semana
santa y blanco para el domingo de
Pascua; los pafiuelos, como decora-
cién deben llevar un cdliz, hostia,
aves, flores, etc. o se ruega a alguna
persona que tenga estas ropas para
que les permitan vestir en esa fecha
y que al final ellos serdn agradeci-
dos con una obligacién.

Antes de la fiesta y en cualquier
mes hacen la “servina” que consiste
en preparar un almuerzo para lo cual
“pelan” una res, hacen el champus
y preparan granos para lo cual invi-
tan a los “guiadores”, priostes y
priostas.

Los guiadores son nifios que lle-
van el incienso prendido delante del
alumbrador y se alistan para hacer
una hoguera frente al Santisimo. Se
invita al prioste con el fin de que
acompaiie durante la fiesta y es €l



quien se encargard de calentar agua
y hacer bafiar durante todas las ma-
hanasenlafiestay a la priosta quien
a su vez serd quien vista al
alumbrador en caso de ser invitado
por éste, caso contrario, ella no
participa de la fiesta. Para todas es-
tas personas durante el almuerzo se
reparten sendas “obligaciones”.

Cuando ya llega la celebracién,
se inicia desde el domingo de ramos,
dia en el que el prioste llega a la
casa del alumbrador, primeramen-
te para amarrar los ramos en la puer-
ta y hacer arcos a la llegada de la
casa; esto Ultimo no es generaliza-
do, pero cuando sucede, se realiza
con un dia de anticipacién; al si-
guiente, el prioste para ir a la ben-
dicién de los ramos y antes del ama-
necer, convoca a bafiarse; unos lo
hacen sélo la cabeza y otros todo el
cuerpo; el agua es bien caliente,
con montecitos que contienen per-
fumes como congona; el mismo per-
sonaje es quien entrega jabdn, jilac,
y ellos se encargan de entregar una
cuerdita pequeiia de lanilla de color
rosado, negro, azul o verde mulla-
pado, es decir de tres hileras. En-
tregan el peine y ellos hacen la tren-
za. Cuando ya estdn peinados to-
dos los familiares del alumbrador ,
la cocinera llama a servirse el desa-

yuno, esto €s, una taza de café con
panes, un plato de caldo. Los que
hacen baiiar son cuatro o mds, al
menos dos mujeres y dos hombres.
Luego se dirigen a la iglesia para
hacer bendecir los ramos; éstos son
entregados por el prioste al
alumbrador para que se concrete la
ceremonia, con lo que se protegen a
través de todo el afio de las tempes-
tades, vientos huracanados, tremen-
dos aguaceros y otras desgracias. Se
queman algunas de sus hojitas y
se dice que esto ayuda a conjurar
todo peligro.

El miércoles santo comienza la
fiesta en donde el alumbrador para
lo cual se sacrifica un ganado, se
hace champiis, chicha, cocinan
arroz, sopa de granos; otros allega-
dos, familiares, compadres, amigos,
llegan a “pinshir” yuca, col, miel,
panela, panes, pldtanos, papas, maiz,

cuetes y misica. El alumbrador al
recibir todos estos productos tiene
que invitar comidas y un poco de
bebida agradeciendo por la colabo-
racion y participacion para la fiesta
invitando para que compartan toda
la fiesta ; le obsequian una obliga-
cién al inicio o al fin de la misma y
esto el duefio de casa tendrd muy
en cuenta cuando quienes ayudaron
con dichos productos para devolver-
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les reciprocamente tanta generosi-
dad, que incluye regalos de hasta
50,000 sucres en “crudo”.

El jueves es consagrado al
“dudi-micuna” o el ayuno, para lo
cual invitan comida de granos y
arroz; los que pinshin el maiz, son
quienes se encargan de repartir para
todos los presentes comenzando por
la sala; luego pasan por fuera , en
donde reposan los “muguntes” para
continuar con la distribucién. La
cuota de miel es adjudicada en una
taza con pan y quesillo; hay una
racion de champis para todas las
mujeres asistentes,los asistentes, y
de él participa también el prioste y
su contraparte femenina, la priosta;
ellos, tanto como los que pinshin
acreditan una cantidad de dos galo-
nes y de uno, respectivamente;
estos volimenes pueden variar ; los
muguntes también comen un plato.
Finalizado el almuerzo se sale a la
iglesia para lo cval hay personas
voluntarias que llevan acémilas bien
aperadas y que se preocupan de ha-
cer montar a los alumbradores, a la
alumbradora, al prioste y a sus fa-
miliares ; son diez acémilas aproxi-
madamente y este voluntariado
acompaiia hasta €l domingo de pas-
cua. Todos los dias los duefios de las
bestias recibirdn caldo y trago ; al
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iniciarse el domingo de ramos reci-
ben una obligacién que es reparti-
da y servida entre todos los compa-
fieros que se encuentran comprome-
tidos en hacer montar al alambrador
hasta culminar la fiesta y al finali-
zar el domingo de pascua también
les obsequian otra, servida por to-
dos los runas encargados de esa la-
bor; segin se ha podido indagar, la
costumbre tltima descrita no es muy
longeva, calculdndose su vigencia
en unas cinco décadas.

En este mismo dia jueves lle-
gan a la iglesia; el alumbrador ha
amanecido alumbrando toda la no-
che al Cristo Jestis acompanado de
los priostes y otros alumbradores
mds que son dos por cada iglesia
mayor y menor ; regresan a la casa
al dia siguiente después de la cere-
monia del viernes santo de las tres
de la tarde, a caballo ; al llegar a la
casa invitan a una merienda para
todos los acompaiantes y el sdba-
do es cuando se pela el ganado por-
que en esos dias ya se puede ingerir
carne , en cambio los dias jueves y
viernes esto estd prohibido tanto
como el baile.

Desde el sdbado se puede es-
cuchar miisica y danzar, lo que con-
tinda hasta el dia siguiente cuando



¢l alumbrador y sus acompaifiantes
tienen que ir a la misa de pascua
montados en los caballos. La cere-
monia es celebrada de diez a once
de la mafiana y luego de concluida,
regresa a la casa todo el cortejo y
al llegarinvitan un almuerzo para
proseguir con el baile durante tar-
de y noche dando por terminada la
fiesta.

Ellunes es el “cunshuna” y rea-
lizan el “jampina” es decir el mo-
mento en el que los devotos hacen
la curacién del alumbrador con una
botella de trago y una agiiita bien
preparada con florecillas medicina-
les. Para el siguiente dia martes es
“manga maillana” consistente en
lavar todas las ollas y las vajillas y
agradecer a las cocineras y a quie-
nes prestaron las ollas y otros ense-
res, a los que se les da una obliga-
¢i6n en agradecimiento de haber co-
laborado con su servicio o presta-
do recipientes necesarios para poder
cocinar.

La persona encargada para in-
vitar a los “sucuntes” se llama ““Tai-
ta Servicio”; debe llevar todo muy
en cuenta a las personas a quienes
falta atender; si se equivoca es cul-
pa del servicio y puede ser cobrada
falta por el duefio en caso de ente-
rarse.

La celebracién de la misa es
pagada por el alumbrador la canti-
dad aproximada de treinta mil
sucres o puede haber una eroga-
cién mayor, segin su voluntad.

FIESTA DE CRUCES

Es el quinto mes del afio cuan-
do se desarrollan estas fiestas, sien-
do el dia tres cuando se realizan las
festividades en honor a la Cruz de
Mayo, la que tenia forma cuadrada
antes del arribo de los castellanos.
Estos, al observar que habia la ce-
lebracién de las cruces y que se
podian ver en los cerros y eran las
protectoras de los cultivos y
propiciadoras de las buenas cose-
chas, se sorprendieron pues por pri-
mera ocasién encontraban esta for-
ma en el Tahuantinsuyo, lo cual fue
aprovechado con la implantacién de
la de Cristo que tiene una morfolo-
gia alargada y que amparaba de to-
dos los males y del demonio.

LOS FUNDADORES

Son quienes organizan la fiesta
iniciando con las visperas del dfa dos
en el cual hay personas encargadas
de hacer llegar las chamizas al lado
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de la cruz para quemar en esa tarde
o al anochecer; al prender el fue-
go llevan al fundador, a los priostes,

priostas y a los familiares y los
devotos para hacerlos “mashar”,
hacer abrigar cerca de la candela .
En ese mismo momento se inicia el
baile de la vaca loca y el vaquero
es quien cuida y también baila jun-
to con la vaca loca; el nimero de
vaqueros es variable entre cuatro y
diez y los encargados de tocar son
dos personas, el uno lo hace con
acordedn, concertina o bandoneén
y el acompaiiante, con el bombo;
esto dura alrededor de unas tres ho-
ras y luego el fundador invita su
casa, en donde brinda comida, be-
bida y continua el baile ya con to-
dos los acompaifiantes, cuestiéon que
dura hasta la madrugada.

VACALOCA O TORO GENTE

Es construido con un cuero de
ganado; se le da forma de un toro
con los cuernos; en el armazén que
dispone de un alambre para en el
que se coloca un mechero incen-
diado después con kérex, lo que per-
mite la visibilidad para el traslado
en lanoche. La vaca tiene trompa,
cola, y por dentro, un “cuerpo” de
madera.
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El papel de vaquero o
“ayunjuaile” lo desempefia un joven
o nifio para lo cual se atavian con
un ropaje de los “mishus”, es de-
cir, con pantalén largo, botas, un
saco o una capa, y se cubre la boca
con un pafiuelo que va agarrado en
la nuca; se colocan unas gafas y se
ponen una gorra de los policias que
anteriormente utilizaban portando
un escudo al frente y sobre su mano
lleva una pequefia cuerda con el fin
de golpear a la vaca loca en cual-
quier momento que sea necesario.
Ademds, un hombre se viste de mu-
jer con el traje tipico y ella baila
junto con el toro gente y siempre
agarra a los hombres y los quiere ha-
cer danzar; resultan muy diverti-
dos los chistes que hace y quien
carga el toro gente es un hombre
adulto o también nifios cuando hay
voluntarios y en ocasiones hay pe-
lea entre los toros, entre el “janailu”
y “uvraillu, mayor y menor.

LOS “AYUNJUILES”

Son personas disfrazadas al
igual que el vaquero y siempre des-
pués de las visperas recorren por las
casas de los fundadores, priostes,
priostas, mayordomos, mayordomas
en diferentes fiestas como el las Cru-



ces, Corpus, San Francisco, el 29
de agosto, visperas de Santa Rosa,
y otras, en las cuales se viste un buen
grupo de hasta diez personas que tie-
nen sus denominaciones: capitdn,
coronel, sargento, cabo, chirillo y
también hay un hombre disfrazado
de mujer quien es el encargado de
sacar a los hombres duefios de la
casa a bailar y los ayunjuiles lo ha-
cen con las mujeres y tras de ellos
salen otros individuos jévenes de los
dos sexos; al llegar a las casas ge-
neralmente cierran las puertas ;
cuando se pide que abran, quienes
¢ encuentran adentro piden que
canten para hacerlo; en ese momen-
to el capitdn pide que se cante acom-
pafiado del miisico; luego de eso, al
no hacer inmediatamente, el capitdan
dice: “ya, ya, ya, cuatro, cuatro, abra
la puerta, si no hacen que le rompo
la puerta, a juntar las tablas”, Al
entrar se inicia el baile cuando sa-
can a bailar al duefio de casa y otros
presentes quienes, conjuntamente
con los ayunjuiles exclaman “a bai-
lar, a bailar cutitos y cutitas, juri, juri,
juri, cuatro, cuatro, cuatro, que ya
vamos, que tenemos camino largo
de cuarta jeme, cuatro dedos, ralo,
ralo, ya, ya, afuera.” En ese instan-
te el duefio de casa invita a meren-
dar brindando platos de caldo; el
capitdn comienza diciendo: “doy

gracias por brindar carne de caballo
muerto rodando en Ingapirca”; una
vez consumido el primer plato pi-
den “lechugas amargas” y “gallo
blanco”, esto es, col ¥y queso.

Cuando ya terminaron de servir-
se, el capitdn dice: A recoger los ties-
tos cutitos mientras recibe bebidas
como chicha y trago y por dltimo
bailan la despedida y salen para con-
tinuar en otra casa.

En algunas ocasiones se en-
cuentran con otros grupos ya sea en
la calle o en los domicilios de los
devotos y casi siempre se dan bron-
cas pues el que estd adentro no deja
pasar al otro grupo; un grupo débil
mejor no intenta acudir donde le
plazca sino en lugares en donde la
gresca parezca leve aunque haya he-
ridos de consideracién. Dicen los
saraguros que en la actualidad no
sucede esto, pero cincuenta afios
atrds los enfrentamientos eran muy
fuertes pues se peleaba con palos
arreglados para el efecto con antici-
pacién y cuando salieron las lampa-
ras de carburo, acompaiiaban a los
luchadores pues servia como arma
para los rivales que se daban de
lamparazos en “donde coja”, inclu-
yendo la cabeza hasta “reventarlos”
en sangre, los golpeaban y eran mar-
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cados con filudas navajas. Hubo una
prohibicién por parte de la autori-
dad de portar armas y entrar a la co-
munidad que no le pertenezca; pero
el comportamiento endégeno de
cada comunidad incluia el pasearse
con libertad y la obligacién de con-
traer matrimonio entre los miembros
de la misma comunidad; caso con-
trario eran mal vistos y hasta insul-
tados. Pero actualmente no hay es-
tas diferencias, hay libertad para
salir con cualquiera de las otras co-
munidades y contraer matrimonio;
incluso estas tradiciones estdn des-
apareciendo por el allanamiento cul-
tural.

CORPUS CRISTI

Como en todo el Ecuador, se
desarrolla en el mes de junio en
honor a Jesucristo Sacramentado.
Participan los priostes, priostas,
mayordomos, mayordomas, cada
cual con sus respectivos muinidores

y muiiidoras; se forman dos grupos:

“janailly” y “uraillu”, es decir, co-
mandados por dos priostes; son
ellos quienes inician y terminan la
fiesta. Este priostazgo dura un ano,
después de lo cual entra en funcio-
nes uno nuevo, quien con un al-
muerzo, el “Shayarina” al que son
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invitados todos los devotos, los ma-
yordomos mayor y menor, los
muiidores; estos ultimos, mayor y
menor, son més bien requeridos por
los mayordomos; a partir de este
momento tienen que velar durante
todo un afio por el cumplimiento
de la devocién.

30 DE AGOSTO, SANTA ROSA

Estas festividades estdn dedica-
das a las personas que portan €se
nombre. Los familiares de la santa
son los encargados en preparar al-
gunas comidas y bebidas para invi-
tar a quienes la acompafien el 29,
la vispera.

La preparacién de la comida se
realiza asi: matan un borrego o con-
siguen carne de res, que anticipa-
damente secan ensalando, pelan
cuyes, gallinas, etc. Delaoveja hay
caldo acompaiiado de yuca o papas,
trigo o arroz; hay chicha para invi-
tar a la gente que acude; habrd sopa
de granos. Cuando estd listo el arroz,
presentado el queso y los cuyes, s€
pone todo en una fuente grande des-
de la que se sacan reparten en los
platos para invitar a cada uno de los
asistentes; es decir, es una obliga-
cién (Pinshi).



Ademds de los acompafiantes,
familiares y amigos también acuden
los ayunjuailes, quienes, al llegar a
la casa se encuentran con las puer-
tas cerradas por los que estdn ya
adentro, que actdan asi con la fina-
lidad de que canten y toquen ; luego
de eso abren para que entren los dis-
frazados y sus muisicos. Inmediata-
mente antes de entrar, manifiestan
lo siguiente: “ cuatro, cuatro, abran
la puerta sin6 a recoger las tablas que
ruempo la puerta”; acto seguido, los
de adentro renuevan sus pedidos
de misica; una vez instalados bai-
lan los ajunjuailes (chirillos, cabos
y sargentos) bajo las 6rdenes del
“capitdn” quien lo hace con la santa
mientras que su esposo saca a un
chirillo disfrazado de mujer, gene-
ralizdndose la fiesta siempre con la
misma orquesta huésped de ocasién.

Luego de algunas piezas el ca-
pitdn pide gallo blanco (queso), le-
chugas amargas (col), a lo que res-
ponde el duefio de casa rogando a
todo el mundo a sentarse a la mesa
en la que sirve, aparte de lo solicita-
do, con yuca, chicha, trago, caldo,
€sto es, una obligacién.

Para comenzar a comer estos
disfrazados “oran” de la manera si-
guiente: “Que Dios bendiga lo que

vamos a comer, el caldo del caballo
muerto que rodd en Shilinpali”. Lue-
go de haber servido el gallo blanco
y las lechugas amargas el capitdn
agradece diciendo: “Gracias, a re-
coger los tiestos” y da érdenes
“icuatro, cuatro, afuera!”. Salen en
busca de otras santas y asf amane-
cen andando de casa en casa.

SAN FRANCISCO

Celebran el cuatro de octu-
bre; las visperas son bendecidas por
el sacerdote luegodelocual, ya por
la noche, se inicia la quema de
chamizas en donde hacen “mashar”
(abrigar al fuego) a los priostes, or-
ganizadores de esta fiesta. A conti-
nuacién la mejor atraccién es el
baile de las vacalocas; cada una de
€stas estd elaborada por una arma-
z6n de madera de “chahuar quiru”
revestido  con cuero de ganado y
sus cuernos, sugiriendo la forma de
un toro; en la punta de los cachos
se ha colocado un alambre que sos-
tiene un mechero con kérex que en
la noche da claridad en el camino.
Elvaquero, quien se disfraza ama-
rrdndose un pafiuelo en la boca, una
gorra, gafas, un saco o una capa y
pantalén largo, con una soga so-
bre la mano para fuetear a la vaca
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loca cuando quiere embestir o pe-
lear, lo hace sin la menor duda; se
retinen de algunas comunidades
como Lagunas, Ilincho, Gunudel y
otros, llegando hasta diez animales
con sus castigadores. Gran baile.

El cuatro de octubre se canta la
misa concelebrada por el padre en
honor a San Francisco, para que
durante este nuevo afio de siembras
haya una muy buena produccion con
un clima apropiado para el desarro-
1lo del maiz y otros productos.

Por ultimo se presencia las ca-
rreras de caballos con la colabora-
ci6n de algunas comunidades en la
que recogen las limosnas para el
adelanto del templo, su arreglo.
Muchas personas colaboran con
los donativos y con la organizacién
de los bazares que se emprenden
con el aporte de los miembros de las
comunidades desde donde provie-
nen maiz, cuyes, borregos, queso
y otros alimentos anunciados cuan-
do se rematan a los mejores precios
que no dejan tela de juicio en su va-
lor debido a que se trata de “meter
el hombro” para mejorar la casa de
Dios. '
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TODOS SANTOS Y EL DIA DE
LOS DIFUNTOS

El primero de noviembre se ce-
lebra el dfa de Todos los Santos. Para
esta ocasidn se ha tornado costum-
bre la elaboracién de las huahuas
y caballos de pan, lo que se compra
para obsequiar respectivamente a
nifias y nifios; estas figuras de ha-
rina de trigo lo hacen desde unas
dos semanas de anticipacién hasta
el difa de los Santos. Con estos fi-
gurines los nifios juegan y , cansa-
dos ya, comienzan a comérselos.
Los panecillos son plasmados por
los mestizos de Saraguro que viven
en Lata Loma; empero, en la actua-
lidad se est4 tratando de confeccio-
narlos dentro de las diferentes fa-
milias con la finalidad o bien sdlo
de consumir o, como sucede con
unas pocas, para su comerciali-
zacion.

NAVIDAD

Veinticinco de diciembre. Estas
festividades se realizan en conme-
moracién del nacimiento del Nifio
Jesis. Las personas que tienen la
devocién  sonel “Marcan Taita”
(que va a amarcar al Divino Infan-
te) conjuntamente a la “Marcan



Vestuario, Saraguro

Vestuario, Saraguro
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Mama , su esposa, cuya actividad
durante la fiesta es la misma.

Para prepararse a la fiesta todo
el afio trabajan con el fin de conse-
guir lo que fuese necesario : rogar
al maestro que enscfie a bailar a los
“juguetes”, es decir, a los “saraguis”,
“diablicus”, “oso0s”, “paileros”, “ti-
gre”, “ledn” y otros acrébatas. Tam-
bién en hacer llegar la lefia, de seis
a ocho pilas, que servird para coci-
nar ; de ganados tienen previstos
entre cincoy siete cabezas, tres para
matar en la Navidad, tres para
“Trerayes” y una Gltima para la
“servina” (dar de almorzar antes de
las navidades agradeciendo a todos
los devotos quienes van a participar
en la fiesta) . Ademds, juguetes,
“guiadores” y otras necesidades.
Deben por su lado, los anfitriones,
vender al menos dos toros grandes
para cubrir los gastos de la celebra-
cién.

Acomparfian al Marcan Taita
sus familiares, compadres, amigos,
VECINos y otras personas que viven
cerca a dicha comunidad. Aquél de-
manda a €stos  “que dieran trayen-
do una mula de miel””; al “rogar” la
conceden a cambio de una botella
de trago con el fin de asegurar el
“parlanquichu” (se ruega mientras

se toma el licor quedando asegura-
do).

Asi, debiendo rogar hasta un
numero de diez mulas m4s o menos
que , se promete que serd repartida
en las navidades por las mismas per-
sonas que las trajeron desde Ya-
cuambi u otros cantones de Zamora
Chinchipe. El trato queda confirma-
do cuando se informa que los fami-
liares del marcantaita y compadres,
ofrecen “Pinshir” ya sea una mula
de miel, cuetes, castillo, un quintal
de yuca, dulce, un quintal de maiz,
pan y otros productos.

Por el contingente ofrecido, se
les sirve una obligacién después del
“contrato” mediante una inmediata
obligacién por parte del marcantaita
o durante las festividades navidefias
a pinshir en agradecimiento a lo
otorgado (a quienes a su tiempo
pinshirun al prioste); esto lo hacen
con los familiares y allegados del be-
neficiario.

A mediados de diciembre los
devotos componen el Belén en la
iglesia de Saraguro. Lo hacen con
ramos, musgos, “huacundos”, algo-
don, paja, San José, la Virgen, El
Nifio, animalitos, pastores, reyes
magos, en fin...
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Paralelamente se arregla tam-
bién un altar para el Nifio quien serd
hospedado donde el marcantaita,
envuelto en pafiuelos de hermosos
colores y figuras; se tejen o trenzan
los ramos y se colocan los costados
del altar y junto a la cabeza de la
mesa en donde se sentard el
marcantaita , sobre la pared, forman-
do un cuadrado; otros tres se los
estampa en la entrada, a los lados
de la puerta, junto a los umbrales,
uno a cada costado y un tercero , so-
bre la “cabeza”.

En el mismo acceso principal
del domicilio se aprecian arcos con
los ramos por donde llegardn con el
Nifio y todos los acompanantes; es-
tas actividades son desarrclladas por
los guiadores quienes matan y
despresan las dos 1 2ses y, sin come-
ter falta alguna, las entregan al
marcantaita. Si han incurrido en un
“error”, por no despedazar bien al
animal, tendrdn que pagar con una
botella de aguardiente.

Grandes pailas y enormes ollas
sirven para la preparacién del cham-
pus y de la chicha, cuestién que les
ocupa todo el dia.

El dia 23 de diciembre el
marcantaita juntamente con los
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guiadores y acompaifiantes, con los
juguetes, se dirigen a la iglesia para
traer al Nifio a su casa; el 24 es el
ayuno, consistente en servir dos ti-
pos de platos y arroz y el champiis,
repartido sélo para las mujeres ; la
miel en cambio consumen hom-
bres y damas, nifios y adultos; es dis-
tribuida en una taza con pan y que-
sillo; la persona que reparte lo hace
desde adentro, esto es, desde lamesa
y para los que estdn en el recinto;
luego para quienes se encuentran
fuera.

Los guiadores durante el tiem-
po de las festividades navidefias son
los encargados de hacer baiar al
marcantaita y a todos sus familia-
res, buscdndoles en los dormitorios
muy de madrugada, para lo cual
calientan el agua, habiendo llevado
todo lo necesario como jabdn,
“julac”, palmillo, peine y un hilo
para amarrar la trenza; En este dia,
todos los juguetes bailan en el patio
de la casa a donde acude mucha gen-
te a espectar.

Durante ese mismo dia, por la
noche el marcantaita regresa con el
Nifio a la iglesia con todos sus
acompafiantes y los juguetes para la
misa de la Noche Buena; pasada esta
ceremonia regresan nuevamente con



el Nifio a la casa ya por la madruga-
da.

El 25 regresan a la misa del
medio dia ; el marcantaita lleva al
Nifo a quien lo dejan en la iglesia,
frente a la cual, después del culto
hacen bailar a los juguetes y por la
tarde todos, incluyendo a éstos, se
dirigen otra vez hacia la casa del
gran organizador del evento.

El 26 de diciembre es el
“Jambina” (curar al marcantaita) a
donde acuden todos los guiadores y
los juguetes para curarlo cada uno
con una botella de trago y por 1ilti-
mo hacen el “manca mallana” (la-
var las ollas). Con esto terminan las
navidades quedando por ultimo el
Trerayes.

Este sereverencia el 6 de ene-
ro dia en el que nuevamente el cele-
brador hace los gastos, aunque en
menor cuantia, como en la navidad,
debido a que se consume lo del ayu-
no del 24; todos los juguetes van
con el “pinshi” para invitar al
marcantaita, que recibe esta obli-
gacion y obsequia a  los sujetos
que “pinshirun”, ya sea miel, quin-
tal de yuca, maiz, dulce y otros para
que ellos lleven y consuman con sus
familias o acompafiantes.

MATRIMONIO Y NACIMIEN-
TOS

Los jévenes contraen matrimo-
nio entre los 18 y 24 afios, ddndose
casos aislados en los que el hombre
se casa a los 16 y la mujer a los 15;
hay ocasiones en las que el varén a
los 30 y la chica a los 28; pasada
esta edad es seguro que vivan solte-
ros, con una que otra excepcion.

ENAMORAMIENTO

Antiguamente un mozo se ena-
moraba de una adolescente cuando
salfan al cerro a donde acudian a
ordefiar vacas o realizar otros tra-
bajos; el galdn esperaba en el cami-
no a la muchacha de quien se sentia
enamorado ; a veces le aceptaba el
ir juntos por el camino y otras, no
contestaban; entonces, el joven no
volvia a molestarle mds o seguia
haciéndolo hasta que ella se ponga
de buen genio; pero durante ese
tiempo, comenzaba quitdndole la
bayeta o el “cucayo” (fiambre), ani-
llo, huangu u otros enseres; si la mu-
jer se sentia enamorada, lo sigue con
el fin de recuperar sus objetos, o
espera para reclamarlo al siguiente
dia.
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Pero al no estar de acuerdo con
este hombre, algunas le hacen “ha-
blar” con sus padres, quejdndose de
que le ha quitado las cosas con el
fin de que les sean devueltas inme-
diatamente.

El enamoramiento lo hacian a
escondidas para que no se enteren
los padres u otras personas porque
al llegar a saberlo, éstos exigian el
matrimonio pues no querian ningun
tipo de problema si antes del casa-
miento ella se encontraba embara-
zada , pues por lo menos al afio del
enlace debian tener el primer hijo.

De igual manera, las relaciones
sexuales estaban vedadas antes del
casamiento y en caso de gue esto
hubiese sucedido, ella era mal vis-
ta, despreciada por sus padres y por
el resto de la comunidad y general-
mente la mujer no podia tener un
hogar con el hombre que tuvo el
hijo; si llega a casarse lo hacia con
quien era de pocas posibilidades
econdmicas. Ademds, eran los pa-
dres quienes elegian la pareja y obli-
gaban a la fuerza a contraer matri-
monio.

También anteriormente los en-

laces se daban entre los miembros
de la misma comunidad
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(endomatrimonio), y si estaregla se
rompfa, la pareja era motivo de co-
mentarios con calificativos no
apropiados como ‘“‘negra buzca”,
“huashalado”, “tentanos”,
“sanluquefios”, etc.

Hoy por hoy han cambiado las
costumbres para el proceso de ena-
moramiento, lo que serealiza en los
parques de una ciudad, en las comu-
nidades en donde hay reuniones, en
las actividades sociales, deportivas
y culturales; no existe mucho con-
trol por parte de los padres y debido
a esto y a una serie de cambios, ha
dado como resultado un buen niime-
ro de madres solteras; no obstante,
pocas parejas se unen después de
haber tenido un hijo antes del ma-
trimonio.

MATRIMONIO

Cuando ya se han comprometi-
do para ir la registro civil, el hom-
bre avisa a su madre que quiere ca-
sarse con tal mujer; aquella avisa a
su esposo sobre el caso y luego de
haber conversado deciden, en el
caso de estar de acuerdo, en apoyar
la idea y preparan todo lo necesa-
rio; de lo contrario, el chico tiene
que hacer por su propia cuenta los
gastos de la boda, o no hacer nada.



De todas maneras, guste o no
guste a los progenitores del novio,
tienen que trasladarse a la casa de
los padres de la novia para decir que
nuestros hijos “han tenido un con-
verso” para mandar a pasar una
misita. Antes de esto los papds del
joven llegan a la casa de los padres
de la novia, llevan bebidas como
botellas de trago, mayorca, vino y
otras, llevan también una obligacion
que contiene queso, pan, arroz y
cuyes.

En esta casa llegan de una ma-
nera muy disimulada, con algun
pretexto y al inicio sacan una bebi-
da, pero el padre de la enamorada
no aceptainicialm: nte; pregunta so-
bre el por qué de la invitacidn si €l
no ha prestado servicio alguno y
amistosamente recalca en el por
“qué voy a tomar adrede”, sospe-
chando ya de lo que se trata; la otra
parte insiste en invitar sin ninguin
compromiso; luego de la aceptacion,
cuando mds o menos ya estd consu-
mada la media botella, el potencial
suegro de la casamentera comienza
a contar el motivo de su presencia,
indicando “ que nuestros hijos han
tenido un converso (fiucanchic
huampracuna shuc parlituta
charishcacuna).

Una vez que se enteraron de
esto, bien se enfada o se comporta
“como es debido™; si no estd de
acuerdo dird a quien va a ser su yer-
no que “;si sabrd trabajar como
uno?, crio, pasa sélo de vago”.

Pero al consentir manifiesta que
“fucapac chinilla carishina nima
ruraicunata yachanchu, ni parla-
shunchic” ( que mi hija no sabe ni
cocinar, ni hablemos)

“_Nucapac chulillu nimatapash
yachanchu, fia paicuna paicuta
charishcamanta chairiucu shamuni”
(ni mi hijo sabe hacer nada, pero
porque ellos han tenido este conver-
SO, VENgo).

Después de haber sostenido una
larga conversacion, los padres lla-
man a sus hijos para preguntarles si
es cierto que han tenido una conver-
sacién o compromiso, ante lo cual
los contrayentes confiesan que si;
entonces se ponen de acuerdo hasta
cudndo hacerles casar tanto por el
Estado como por laiglesia, y tam-
bién seleccionan el padrino de la
boda.

El diade la unién por el regis-

tro civil acompafian los padres y los
testigos de los novios; por la noche
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se dirigen a la casa del padre del
contrayente y allf amanecen luego
de haber sido invitados a merendar
y beber.

El padrino es el encargado de
cuidar a los novios durante esa no-
che; éstos duermen por separado y
al siguiente dfa van a casarse por la
iglesia; alld acompaian todos los
familiares, amigos e invitados en
general de parte del novio y unos
pocos por la novia; todos ellos -que
en general son familiares- luego de
la ceremonia regresan a la casa del
flamante esposo; es su taita quien
hace los gastos para la boda, esto es,
comida y bebida. Hace matar una
res para poder atender a los acom-
paiantes; preparan el caldo, yuca,
col, chicha, arroz, cuy, papasy gra-
nos.

Cuando los recién casados lle-
gan a la casa, la parentela de é] hace
el recibimiento, de parte de todos
los hermanos , a la novia y a sus fa-
miliares expresando lo siguiente:
“que de hoy en adelante seremos tio
o tia” y es recibido de uno en uno
hasta el daltimo de los allegados.

Esparcen flores en un mantel

tendido sobre la mesa después de la
intervencién o paravin ( para lo cual
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una persona es “rogada” con tiem-
po y en la que los novios reciben
consejos de como deben vivir). Con-
cluido esto, las personas que estdn
presentes cogen un manojo de flo-
res y botan sobre los cényuges men-
cionando jqué vivan los novios!
Luego invitan a servirse la comida;
el encargado de tender la mesa , con
el mote sobre la mesa en un mantel,
es el padrino de bautizo quien al ser
invitado por su hijadillo lleva mote
pelado y obligacién, “pinshi”. En el
momento de poner el mote sobre el
mantel lo hace en forma de cruz con
la cabeza al lado de donde se sien-
tan el padrino y el novio.

“El taita servicio” es la persona
encargada de iniciar invitando el ali-
mento , primeramente en la mesa y
luego para el resto de personas que
se encuentra acompafiando.

Es una mujer la que invita a
las otras , mas ella se alcanza sdlo
para las que se encuentran sentadas
sobre la estera, en el piso; son las
esposas de quienes estdn sentados
alrededor de la mesa.

La novia estd ubicada con una
mesa pequefia al lado de otras mu-
jeres, junto a su madrina; en este
mueble es en donde se sirve ella las



comidas; por otra parte, el padrino
es quien cuida al novio y se sientan
en “cabeza banco”.

Los familiares del novio como
los tios, al ser invitados con ante-
rioridad, asisten a la boda cada uno
con un “pinshi”, esto lo hacen para
el novio, es decir para su sobrino,
y €l pasa para el padrino y éste pasa
para una de las personas que se en-
cuentran en la mesa para que €l in-
vite sacando en un plato y €l luego
de esto para la persona de quien €l
recibié y asi sucesivamente hasta
que llegue para el duefio, quien in-
vitd, y €l brinda el primer plato
para el novio; el segundo se lo hace
para el padrino , el tercero para la
novia, el cuarto para la madrina, el
quinto toca para quien reparte el
“mati uchu” pinshi, sexto para el
papd del novio, y finalmente repar-
ten para todos los familiares del no-
vio. Terminada la distribucién del
“mati uchu”, devuelven a la perso-
na queles invité con todas las fuen-
tes como la de arroz, queso, la ca-
nasta de mote y la botella; el ciclo
de la ceremonia continda con el re-
gresoa las manos del padrino quien
pasa para el novio y €l lo devuelve
para la persona que lo pasé. Cuan-
do se realiza todo este proceso de
repartir no pueden equivocarse; de

darse esto la gente reclama pidien-
do que se pague la falta, consistente
en una botella de aguardiente.

El rago llevado para beber
junto con el pinshi, lo recibe el no-
vio , que pide a quien lo invita que
€l lo reparta, quedando a su criterio
el hacerlo él o responsabilizando a
otra persona para que lo haga, sien-
do preferido alguien que le ayudod a
llevar el pinshi; al sacar la primera
copa e invitar al novio, él exclama
isalud!, ya que obligatoriamente tie-
ne que tomar la primera copa quien
la brinda, “que debe hacer el
matachu”,” ningallatac callari,
callari”; luego de la primera, viene
la segunda, invitada para el novio,
luego para el padrino y para todos
quienes se encuentran en la mesa;
concluido para la mesa invitan para
el resto de dentro de la casa; termi-
nada la botella de aguardiente , la
ultima copa se la debe beber el co-
pero; para esto siempre deben tener
cuidado de que quede un buen sor-
bo para quien reparte a los presen-
tes; por dltimo, todos agradecen por
haberse servido y la botella es de-
vuelta al duefio. Después de haber
comido y alzado la mesa se inicia el
baile. Quien inicia esto es el padri-
no que saca ala novia yla madrina
saca al novio; después de esto la pla-
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za estd libre para que continden el
baile todos los presentes; esto dura
hasta cerca del amenecer; aproxima-
damente a las tres de la mafiana los
padrinos llaman a los novios para
llevarles para que duerman, pero
antes de eso deben bailar con las
cuatro velas; los padrinos y los no-
vios y algunos acompaiiantes termi-
nado esto, les llevan a un cuarto o
dormitorio en donde los novios se
cambian de ropa y es devuelto para
los “mudachis” y los padrinos acon-
sejan a los contrayentes que vivan
bonito, sin pelear, que es el hombre
el que debe trabajar para mantener
el hogar y la mujer siempre debe
atender al esposo , cocinar, seguir
al marido cuando esté por las
mingas, 0 no regrese pronto de al-
gun lugar, que deben respeto sumo
a sus suegros y cuiiados sin dispu-
tarse, perdonando si hay algin re-
sentimiento. Por ultimo, los padri-
nos dan la bendicién a los novios y
les dejan para que duerman y los
mudachic regresan con la ropa ya
cambiada, luego de lo cual bailan y
finalmente concluye la ceremonia.
Hay que aclarar que luego de ser-
virse la comida siempre se reza, lo
que se denomina mesa alzana. Y que
para hacer bailar a 1a novia siempre
se pide permiso a !a madrina.
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DIA DEL PADRINO

El jubilo de la boda continda al
dia siguiente con el dia del padrino;
en esta ocasién la novia es la encar-
gada de hacer una obligacién en la
casa de sus padres; una vez prepa-
rado, los desposados se encargan de
traerlo de la casa del novio, en don-
de por agradecimiento, invitan a ser-
virse una obligacién, lo que €l pue-
de hacerlo compartiendo con su fa-
milia o sus colaboradores o puede
llevarla a su domicilio ; ademads de
ello, como en general estdn presen-
tes padrinos y madrinas, son aten-
didos con comida y bebida y luego
regresan a su casa.

Los padrinos son los encarga-
dos en corregir a sus ahijados cuan-
do no pueden vivir bien , “aconse-
jando de palabra o castigando con
una rienda bendita, con lo que unos
se componen y otros no mismo en-
tienden™.

Al tercer dia los novios deben
salir a ver los ganados de sus padres.

El primer afio, los matrimonios
viven con ellos; antes, especialmen-
te con los del esposo; ahora se estd
dando el fenémeno contrario, debi-
do a que ya no es muy axiomdtico



el aserto de que “calzén manda”,
expresién que al decir de los pro-
pios saraguros, exteriorizaba el
acendrado machismo que, solapa-
samente, atin subsiste en esta etnia.

NACIMIENTOS

Cuando la madre se encuentra
embarazada, por lo general no reci-
be ninguna atencién y por encima
de eso no es considerada como tal
poOr su esposo, es como si nada pa-
sara y debe trabajar todos los dias
por igual; el primer hijo es espera-
do por padres y abuelos y es quien
sufrird ayudando en los trabajos; los
siguientes parvulos o el dltimo son
los que menos sufrirdn. A partir del
segundo, no son tan deseados ni por
los mismos familiares peor por la so-
ciedad, pero se dan pocos casos en
los cuales se manifiesta: “pobrecita,
se encuentra malita” ya que al afio
va a tener otro, jcémo lo criard! y
también saben revelarse cuando
muere un nifio: las abuelas se po-
nen contentas pues ese angelito se
ird al cielo y no pecard como noso-
tros; mds bien nos dard consiguien-
do un lugarcito y desde alld rogard
por los que quedamos. A los padres
se los consuela tratdndoles de jéve-
nes que pronto tendrdn un nuevo

nifio. Se suele decir que cuando nace
un vardn éste si va a ser trabajador,
que ayudard a pap4; pero al ser mu-
jercita , que sélo cocinard para su
progenitor mas que trabajard como
su padre.

De la misma manera, hasta hoy
la mujer tiene menos oportunidad de
estudios o puestos de trabajo porque
la preeminencia varonil es neta; al
momento de nacer preguntan por el
sexo del bebé; si es varoncito co-
mentan, ““ asi debe ser, hombre™ ; si
ha sucedido lo contrario, el papd es
un “maricén con una mujer”’. “Esta
concepcién debemos ir mejorando
para poder superar todos estos com-
plejos” comentan los entrevistados.

ATENCION DEL PARTO

Cuando nace un nifio, general-
mente la mujer es atendida por su
madre o por una partera de la mis-
ma comunidad; no se acude donde
una obstetriz; poquisimas concurren
a una casa asistencial; al momento
del alumbramiento, quien corta el
ombligo es el padrino del “guagua’.

La mujer que dio a luz, antigua-

mente y hoy, tiene que cuidarse los
cuarenta dias sin levantarse de la
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cama por lo menos unos veinte; el
resto, la pasa sin salir de la casa
lavar en agua fria, nicocinar o asir
objetos helados; las primeras jorna-
das no se quedaba sola pues sufria
de pesadillas que podian causarle
incluso la muerte; por esta razén
siempre debia estar acompaiiada.

En el momento del nacimiento
o cuando éste es inminente, a la
madre se le agarra el “shunco”, esto
es, amarrar con una “juaja’” (faja) a
la altura de la cintura la que se la va
ajustando poco a poco; y, cuando
termina de nacer se la apreta fuerte-
mente con la finalidad de que la
placenta pueda ser expulsada “hu-
ahua mama”, caso contrario, la
placenta puede quedar adentro y la
paciente fallece instantdneamente.

Luego la madre es colocada en
la cama cubierta con otra faja,
grande, que la cubre desde la cintu-
ra hasta las rodillas. El pipiolo es
baflado en agiiita tibia y envuelto
con los pafales y con una venda
grande a fin de que crezca con el
esqueleto bien formado y fuerte.

VELORIO, NINO

Cuando ha fallecido una cria-

108

tura, sus deudos lloran pero al mis-
mo tiempo ayudan a consolar di-
ciendo que ese nifio ya no estard mo-
lestando a los tios ni a los préjimos
solicitando comida, ni har4 gastar
en ropa; si es chiquitin aducen que
la vaca estd segura porque ya no tie-
ne que estar gastando, que mds bien
en este momento se ha casado con
la-Virgen Santisima y si es mucha-
cha, que ha contraido nupcias con
Dios.

Matan un ganado y preparan
una gran comilona y bebida. Con-
tratan musica con violin y acordedn;
en la actualidad mds bien una gra-
badora o un equipo de sonido. El
padrino es por lo general quien
corre con los gastos para la mortaja
y el ataidd como también para com-
poner el altar con pafiuelos de va-
riados colores, pafios y flores; ter-
minado esto colocan al nifio en el
altar y cuando han terminado de
vestirle como un angelito y después
de la gran ingesta comienza el bai-
le; quien abre la plaza es el tutor ya
sea con su comadre o con la madre
de ella, y la madrina con el compa-
dre, y asi, sucesivamente, con todos
los compadres y acompaiiantes.

Los cabezas de familia se con-
suelan de que este nifio ya no sufri-



T4 en esta vida, sino en el Reino,
velando por todos.

CAVAR LA SEPULTURA

Antes de trasladarse al cemen-
terio el muertito es bajado del altar
y colocado en la caja ; sobre ella de-
positan flores y hacen los encargos
necesarios para que se reserve un
puesto en el cielo y que ayude a re-
zar por ellos. El vestuario del nifio
es todo de color blanco, desde una
coronita, camisa, vestido , alitas y
escarpines. Terminado el descenso
del féretro, bailan con el padrino
cargando al guagua o teniendo las
velas.

Para trasladarse al cementerio
los nifios son quienes piden llevar-
lo; son por lo menos unos cuatro ,
y sies nifia, serdn de ese de ese sexo
quienes lo hacen. Ya al salir, cada
quien envia los encargos conjunta-
mente con un tonguito (manojo) de
flores, mencionando a nifios falle-
cidos tiempos atrds, haciendo que
el difuntito tenga una azucena en la
mano; su cabeza descansa sobre una
almohada de flores, dan la bendicién
el padrino y familiares explicando
que que “ya no pedird ni un plato
de mote a los tios”. Y se dirigen al
pantedn.

“Ruegan” para cavar la fosa a
los amigos, o llegan voluntarios a
realizar este trabajo; se les atiende
invitdndoles a desayunarse e inge-
rir alcohol.

Enelinstante del entierro estas
personas son quienes reciben al di-
funto desde adentroy van colocan-
do la caja y luego comienzan a re-
llenar con tierra el hoyo, la misma
que poco antes ha sido entregada en
una pala a quienes participan de las
exequias, quienes, a su turno, toman
un manojo de ella y lo tras-tuernan
sobre la caja diciendo: “pedirds por
nosotros’”; asf lo hacen hasta ente-
rrarlo enteramente; por iltimo, cla-
van una crucecita sobre la recién
abierta tumba.

Después del entierro, por la tar-
de, entregan una obligacién para
que se repartan entre ellos y coman
juntos.

VELORIO DE ADULTO

A partir de este subtitulo, en la
parte correspondiente al trabajo so-
bre Saraguro, se ha decidido inser-
tar la informacién tratando de no
alterar las férmulas ligiifsticas pro-
puestas en espariol por nuestros ayu-
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dantes; el lector, y mds especifica-
mente los quichuistas podrdn encon-
trar no sélo el sustrato sino los giros
propios de la construccién gramati-
cal de esa bella lengua que ha con-
tribuido en el Ecuador al refina-
miento del castellano.

Cuando va a morir un adulto sea
con alguna enfermedad o por vejez,
durante los dltimos dias de su ago-
nia mucha gente acompaifia, desde
los familiares y en general los ami-
gos se acercan, en vista de que estd
grave, a pedir perdén; dicen: “per-
donar4s de cualquier culpa que ha-
yamos tenido” y muchas veces el
moribundo también es lo que deja
aconsejando a los hijos diciendo que
vivan en buena vida sin disgustos ni
peleas, ni borracheras, que lo ruega
de favor y que por dltimo perdona a
todos. Luego fallece.

Para poder atender a la gente
que acompaiia la noche del velorio
se “pela” una, dos o tres reses, de-
pendiendo de las posibilidades eco-
némicas y si pasa una o dos noches
veldndose. La gente acompafia toda
la noche, durante la cual pasan re-
zando , con cdnticos religiosos, tam-
bién durante el dia hay muchos
acompafiantes que se acercan a re-
zar. Se ruega a una persona que sea
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el rezador desde el principio hasta
el final y es quien encabeza para
hacer rezar. Toda persona que llega
deja una velita.

Cuando muere un adulto es
cuando m4s tristeza hay pues los
familiares y allegados lloran mucho.

Los hijos o familiares comien-
zan por comprar la mortaja y la caja,
siendo la primera de color blanco o
café y la segunda negra o azul; en
la actualidad se comienza a dejar por
mortaja la ropa tipica de los indige-
nas.

Se le alumbra en la sala, ya en-
cerrado en la caja, sobre una mesa,
sobre la cual ponen un candelero
para que puedan poner las velas; al-
gunas personas rezan durante el dia
y la noche pidiendo a Dios “que lo
guarde a un buen lado su alma y se
lo perdone de toda culpa”.

Ruegan a los sepultureros para
que arreglen la tumba, lo que se en-
cargan de hacerlo.

También solicitan a los
“huanduccuna”’, cuatro personas que
conducirdn sobre sus hombros al
caddver. ’



Cuando el muerto va a salir ya
de su casa, sea la esposa o un fami-
liar, dicen lo siguiente: “Naupailla
fiallami catimusha” (adelante que ya
yo también seguiré) o “N aupacui
cusita fiallami catimusha” (adelante
mi €sposo que pronto seguirg).

Cuando ya salen de la casa al
camino esperan a los familiares a
que vayan adelante ; si es el €Sposo
el muerto, la esposa debe adelantar
y viceversa y el caddver y los acom-
panantes siguen atr4s.

Como también ya se tiene con-
tratado al padre para la celebracién
de la Santa Misa para lo cual se debe
pasar por la iglesia y el sacerdote
acostumbra a esperar faltando una
cuadra de la iglesia, luego de estar
adentro el sacerdote inicia el rito de
la Misa en la cual resalta la vida del
quien en vida fue y agradeciendo a
Dios que lo tendr4 guardado o esta-
rd junto a sulado Una vez conclui-
dala celebracién se sale y se trasla-
da al cementerio; alld va también el
sacerdote tanto de una cuadra y re-
gresa. Una vez llegado al lugar para
proceder a enterrar en la tumba se
lo baja con todo cuidado y las per-
sonas que lo reciben se encuentran
en el fondo y son los sepultureros
quienes lo colocan en el piso de

aquélla, del que con una pala reco-
gen tierra, pasan repartiendo tierra
en la mano de los presentes y piden
que se bote un manojito de tierra a
los familiares y a los acompaiiantes
para en seguida iniciar con la ora-
cién y proceder a seguir tapando con
la tierra que los unos esperan en el
piso y los otros botan tierra de la
parte superior y al completar de ta-
par toda la tumba, dejan plantando
una cruz en lacual colocan coronas
de papel como de flores.

Al regreso de all{ algunos
acompaiiantes llegan hasta la casa y
ah{ le atienden sirviendo unos pla-
tos de caldo y para los sepultureros
tienen que agradecer con una obli-
gacién y una botella de trago.

JILA TACSHANA

Su significado es de lavar las
ropas, objetos y otros enseres, que
son llevados al rio donde colaboran
personas voluntarias en el lavado de
las ropas que en la casa los duefios
envian contando pieza por pieza y
luego al regreso son recibidas por
los “duelentes™ y reconténdolas van
tendiendo sobre una “saya” que se
encuentra colocada en el patio; esa
noche no tienen casi nada para ten-
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der en la cama ni las cobijas, tenien-
do que amanecer con frio esperan-
do que se sequen las ropas o las co-
bijas para el siguiente dfa si hay un
buen verano.

En el momento en el que lavan
la ropa también se los cogen a los
“duelentes” con el fin de hacerlos
bariar persiguiendo en mayor grado
a la o a los viudos dependiendo de
sus edades los que son echados al
rio pero si son mayores los bafian
en agua caliente por respeto y con-
sideracién. Las personas que hicie-
ron estos trabajos son agradecidos
y se los atiende con un buen
canelacito y una merienda; se da por
terminado entregdndoles una obli-
gacién para que se sirvan.

Luego por idltimo hacen el
“cunshuna janpirina” y el “manca
maillana” :la gente llega con el fin
de servirse algo que se ha quedado
de los dias anteriores como comida
y bebida ; también, quienes van en
ese tltimo dfa llevan trago para brin-
dar a los duelentes con una agiiita
bien preparada ya sea con malvas,
limén, aziicar, mortifio y otros. Al
fin se tiene que lavar las ollas, vaji-
llas, secdndolas y guarddndolas en
su lugar correspondiente.
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Continuando, en los dias si-
guientes inician con la reparticién de
algunos objetos que es parte de he-
rencia en caso de haber fallecido
los padres o uno de ellos, para lo cual
se valen de una persona adulta y res-
petuosa para que sea ella quien sir-
va de repartidora de tales bienes y
como mediador pues hay ocasiones
en las que se dan algunos problemas
cuando alguno de los hermanos de-
sea llevar lo mejor, con el argumen-
to de que es el hijo mayor, que ha
sufrido més, que es el inico que mdis
ha servido; en ciertos casos €s ver-
dad pero por lo general lo que le Ile-
va a esta actitud es la ambicion.

A continuacién o después de
algin tiempo al haber terrenos em-
piezan con dividir las tierras en par-
tes proporcionales entre los herede-
ros; de 1a misma manera intervienen
algunas personas adultas de mucho
respeto que son quienes, conjunta-
mente con los herederos dividen en
parcelas iguales si el terreno es de
la misma calidad en toda su exten-
sién. Pero si el terreno es desigual
en calidad de produccién se lo re-
parte con recompensa para ellos y
para los otros en menor extensién y
ahi es donde hay dificultades de en-
tendimiento ya que no falta quien
quiera entrar en los mejores terre-



nos y con igual proporcién sin con-
siderar el perjuicio a los otros.

La gente acostumbra a tratar
mal a las personas que viven en te-
rrenos de herencia o hayan construi-
do una casa manifestidndose “que
$€a como yo” que no vivo en heren-
cias, sino compro tierras y esperan-
zado en herencias™ sin darse cuenta
que todas las personas por alguna
ayuda de los padres ya sea con te-
rrenos en donde utilizan los pastos
y realizan cultivos y con el pasar de
los afios con esa utilidad y un buen
manejo econémico, pueden adqui-
Iir en compra algunos otros terrenos
y se valen de eso para humillar a
otras personas que se encuentran en
desventaja.

Con el producto de las heren-
cias, la mayor parte de familias
siempre salen disgustadas acusdndo-
se entre ellas que €l es el mds bene-
ficiado , que para mi me han dejado
lo peor y se olvidan de sus padres
que con cudnto sacrificio lo adqui-
rirfan, pudiendo sentirse agradeci-
dos por el trabajo y la dedicacién de
los padres y que gracias a ellos mis-
mos se ha podido llegar a mejores
situaciones, por lo que un padre
siempre esperaba para su hijo un
buen porvenir ensefidndole a traba-

jar desde pequefio y a ser honrado y
nunca mentiroso, es por ello que
siempre debemos ser agradecidos
con nuestros padres por habernos
traido a este mundo y de gozar de
nuestra completa salud porque esto
es lo que més vale y no se iguala a
ese valor ni el oro ni el dinero por lo
que debemos sentirnos los m4s feli-
ces de la vida y sentirnos agradeci-
dos durante toda nuestra existencia
desedndoles también a las genera-
ciones que tengan mejores dias en
este mundo.

COMIDAS TIPICAS

SOPA DE CHUCHUGA (maiz
medio cocido)

Cuando el maiz recién es cho-
clo (tierno), se toma una porcién de
€ly se la cocina en una olla grande;
Si se encuentra ya semicocida, sela
extrae y se amarra de dos en dos
con las hojas que posee el mismo
choclo; se los cuelga en una “saya”
o0 vara de madera en donde se man-
tienen en buen estado pues puede
conservarse hasta un afio en magni-
ficas condiciones y se tiene listo para
la preparacién de sopas cuando se
requiera.
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Para hacer la sopa de chuchuga
se desgrana y se lava para luego
moler semigrueso o chancado y se
coloca en una fuente para mezclar
con agua y luego con un cernidor se
lo coge unas cortezas o tambi€n se
lo dice “nariz” que esto se lo bota 'y
cuando la olla esté por hervir se 1o
pone este molido de chuchugaa que
se cocine con papas, se pone condi-
mentos como cebolla, sal, quesillo,
comino, y cuando ya estd cocinado
estd listo para servir.

CHAMPUS (colada de dulce)

Para preparar este alimento se
selecciona el maiz de mejor calidad
y que esté en buen estado; cuando
ya se tiene listo el grano se lo muele
medio grueso para que en siguiente
paso con un cernidor se separe el
grueso del fino, luego se pone are-
mojar en un recipiente grande el
molido grueso por un lapso de 8 a
15 dias.

Se pone a cocinar en pailas y
ollas grandes cuya capacidad oscila
entre 100 y 200 galones; en primer
lugar se pone a cocinar el molido
mds grueso durante todo el dfa, sien-
do un minimo de cinco varones
quienes realizan la tarea; cuando ya

114

estd cocinada la primera parte sacan
para que el duefio y otras personas
prueben e indiquen que ya esté co-
cinado y que por tltimo, debiendo
poner el molido fino que debe her-
vir aproximadamente tres horas,
dentro de este Gltimo paso se debe
echar la raspadura lo que es necesa-
rio para endulzar y se agrega hojas
de naranja.

Por ultimo se lo saca para po-
ner en otro recipiente adecuado para
ello, siendo unas ollas grandes de
arcilla se lo asegura con unos cabos
vendando por la parte exterior o tam-
bién se lo forra con una piel de ga-
nado y se cava un hueco para colo-
car las ollas enterrando la parte in-
ferior hasta una altura de una cuarta
parte de la olla; esto ayuda a prote-
ger para que no haya peligro de re-
ventarse las ollas.

Cuando ya estd por concluir se
da una buena racién para las perso-
nas que cumplieron con este trabajo
siendo mds o menos de diez litros
que cada una recibe lo que llevan a
sus casas y se sirven con sus fami-
lias.

El champiis colocado en esas
ollas adecuadas puede permanecer
hasta unos ocho dias en perfectas



condiciones pero cuando no ha sido
comenzado a sacar de una de ellas,
al sacarlos de una de esas ollas se lo
debe terminar en ese mismo dfa ya
que al dejar para el siguiente viene
adafiarse, por eso es aconsejable que
s1 se quiere dejar por algunos dfas,
no debe sacarse ninguna porcién
sino permanecer intactas.

Enumeremos algunos derivados
del maiz: colada tanto de sal como
de dulce, chicha de jora, mote pela-
do, tostados, tortillas, humitas.

SOPA DE CALABAZA

Para su preparacion se coge la
calabaza tierna, se la pela la corteza
para luego picar en una fuente y se
lo pone en una olla que contiene un
poco de agua y se lo prepara con
otros granos pudiendo ser el fréjol,
habas, papas, y cuando ya estd co-
cinado se agrega sal, cebolla, co-
mino, quesillo, quedando listo para
servirse.

También se puede preparar co-
lada de calabaza con dulce, se pre-
para con calabazas maduras; en pri-
mer lugar se lo pela la corteza y se
lo pica en una fuente y cuando ya
esté hirviendo el agua en una olla,

se la echa; bien cocinado se agrega
harina de maiz, a la cual se suma,
cocinada también, raspadura.

“PINSHI” U OBLIGACION

Para preparar el “pinshi” se re-
quiere de maiz pelado; se obtiene
este producto depositando el grano
en una olla hasta que hierva; luego,
se agrega ceniza cernida; cuando
estd ya un poco cocinado y al ver
que ya comienza a pelarse la corte-
za, se lo saca y se lo lleva a lavar en
donde salen todas las cortezas del
maiz, quedando listo para cocinar el
mote aproximadamente en una olla
niimero 40, que esto se coloca en una
canasta para poder trasladarse al lu-
gar previsto y esto al llegar a la casa
a donde ha sido invitada la mujer,
debe repartir el mote en un pequefio
platillo para todas las mujeres que
se encuentran en ese lugar que hay
alguna celebracion y para los hom-
bres no se lo reparten.

Se pelaun cuy y se lo hornea en
las brasas, se lo coloca en un palito
y una vez que estd asado se lo hace
seis pedazos.

Se hace queso entre tres y cinco
libras.
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Se cocina arroz de cinco a ocho
libras, se agregan algunos condi-
mentos y una vez que esté cocinado
se lo saca en una fuente grande que-
dando listo para que se pueda agre-
gar otros complementos.

Se ponen diez panes, cinco en
el queso y cinco en el arroz.

Una botella de trago que esto €8
invitado junto con el pinshi para el
duefio de casa, es decir, para quien
organiza la fiesta.

Todo lo anotado se coloca en
una fuente grande.

Anteriormente era costumbre
llevar un “huallu” de chicha en vez
de aguardiente en un envase que
contenfa de diez a quince galones,
pero en la actualidad ya no se acos-
tumbra; para que esto se pierda in-
tervinieron los guardas pues ellos
controlaban hasta de una forma muy
abusiva pues al encontrar un
contrarito o una olla de chicha rom-
pian el envase y ademds cobraban
grandes sumas de dinero y una bue-
na propina; si en €se momento no
se lo pagaba a su gusto, lo llevaban
inmediatamente a la cdrcel para alli
obligarle a pagar mayores cantida-
des de plata. Por otro lado, cuando
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ellos llegaban a buscar el contraban-
do, abrian las puertas a la fuerza y
si no le querian abrir y con el pre-
texto de rebuscar robaban valiosas
joyas, actitud que no tenia reclamo
pues si esto sucedia el perdedor era
el denunciante y eso a muchos man-
tenia en silencio. Por otra parte, en
1965 un grupo de legionarias fue el
que controlaba que no se haga chi-
cha sino agua de frescos, caso con-
trario el cura no celebraba la misa;
con este temor se perdio la costum-
bre de la chicha. La conclusién es
simple ya que al haberse perdido la
costumbre de tomar chicha, los j6-
venes y los adultos se han dedicado
a ingerir alcohol, con las negativas
consecuencias que esto contrae
como la muerte prematura; antigua-
mente, la gente que s6lo consumia
la chicha ya sea para las fiestas o
mingas no han tenido consecuencias
negativas ni en lo fisico ni en lo
moral y ha vivido hasta un siglo.

En fin, el “pinshi” se pone en
una canasta grande y se lleva una
pequefia fuente o canasta pequeiia
para allf sacar el mote y junto con
los otros productos pasar a la mesa.



COMO SE TRASLADA A LA
FIESTA

El duefio del pinshi invita a otra
persona que le ayude a llevar el
“quipi” a la casa de fiesta; aquél se
adelanta portando una botella de tra-
£0 puesta en una alforja; el siguien-
te rogado es el hombre que lleva el
quipi, canasta de mote , dentro de 1a
cual va también la fuente de arroz;
para que se la pueda cargar est4 en-
vuelta en un mantel sobre la canas-
ta y también con un rebozo, sobre
lo cual va un “linchi” que esto sos-
tiene para cargarlo sobre los hom-
bros. Y la esposa o duefia del pinshi
s6lo lleva una pequefia fuente en-
vuelta en un mantelito y una ollita
vacia para alli poder “huanllir” Ia
comida que no pue-e ya servirse por
estar ya lleno el estémago y por 1l-
timo, la esposa de quien lleva el
quipi porta el queso en una fuente
envuelta en un mantelito yenelca-
mino van ese orden, uno tras otro y
este orden es muy respetado. Es de-
cir, el “Aaupac” es una persona de
mayor respeto y en ese momento
asume toda la responsabilidad, es
por eso que el duefio de pinshi debe
ocupar el primer lugar del cortejo
hacia la casa de 1a fiesta; una vez
llegados, el duefio de la fiesta invita
a entrar a la casa; allf, los varones

se sientan alrededor de 1a mesa y las
mujeres lo hacen en una esterita ten-
dida en el suelo; esto es tradicional
y alli, junto a las mujeres depositan
el pinshi y a continuacién es servi-
do por el duefio de casa por inter-
medio del taita servicio, quien pri-
mero distribuye chicha, luego el cal-
do en los platos medianos cuando
llegan con pinshi y por tltimo dan
los platos de col, yuca y carne o tam-
bién el champiis es invitado parala
mujer en un balde de galén pero esto
puede haber o no, dependiendo de
las clases de fiestas que se efectiien
pues no en todas las celebraciones
se prepara el champus; terminado de
servirse, al dltimo que invitan es al
organizador de la fiesta.

REPARTICION DEL PINSHI

El pinshi es invitado al duefio
de casa quien lo acepta muy agra-
decido y lo pasa a otra persona que
estd a su lado y que es un familiar o
amigo intimo y éste pasa a un terce-
To que es quien reparte el pinshi para
lo cual pide unos platos, una cucha-
Ta y un cortante para despedazar el
queso y coger el mote que lo pasa-
ron junto con la fuente de arroz; esto
€s puesto sobre la mesa cubierta con
un mantel ya con mote; alli se lo va
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regando en forma Je cruz. El trago
que fue invitado para el duefio de
casa lo pide que se sirva con una
agiiita para tomar con el trago y co-
mienza a sacar la primera copa €
invitar al duefio del pinshi para que
haga el “matachu”; la segunda copa
es invitada para el duefio de la fies-
ta; la tercera para alguien muy alle-
gado al anfitrién y luego son distri-
buidas a todas las personas que s€
encuentran en la mesa; posterior-
mente a todas las que estén fuera de
la mesa, hasta donde alcance depen-
diendo del nimero de presentes.
Para comenzar a repartir el primer
plato, se procede a cortar el queso,
del cual se extrae aproximadamen-
te la tercera parte de la que se divi-
de en dos y de las dos terceras que
resta se hacen seis pedazos como
minimo, nimero que varfa segin el
tamafio del queso y la cantidad de
personas que hacen la fiesta. Cuan-
do sacan en el plato el arroz tratan
de encontrar la primera presa que €s
la pierna de cuy; para el segundo, la
otra pierna; tercero y cuarto las otras
patas; las costillas para el quinto; el
animal se encontraba tapado con el
arroz en la parte superior de la fuente
y continuando ponen dos panes so-
bre el queso ; una vez listo el plato,
es devuelto para la persona que in-
vit6 a repartir el pinshi diciendo
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“diosolopague primera parte”; esta
persona lo pasa para el duefio elque
manifiesta las mismas palabras de
quien reparte y al recibir este ulti-
mo lo pasa para el duefio del pinshi
y a su vez éste invita nuevamente al
duefio de casa u organizador de la
fiesta; asi sigue este procedimiento
pues quien reparte invita la se gunda
parte y se repiten los mismos pasos
anteriores y por ultimo, quien es
duefio del pinshi invita para la due-
fia de casa, continuando con este
mismo procedimiento el que repar-
te saca la tercera parte y al llegar
nuevamente al duefio del pinshi que
inicia invitando para los hijos sien-
do de preferencia en primer lugar el
primer hijo o hija , asi sigue el cuar-
to plato para el segundo hijo y el
quinto para quien reparte el pinshi.
Luego de esto, el sexto plato es in-
vitado para el tercer hijo y asi suce-
sivamente termina hasta el dltimo
hijo y por dltimo, en caso de haber
mds platos se puede invitar para Jos
familiares m4s cercanos del duefio
de casa.

Cuando ya termina de repartir
quien tiene todas las fuentes en su
poder o a su cargo tiene que devol-
ver a quien €l lo recibié debiendo
ser tres envases, uno que era de
arroz, de mote, de queso; si'se equi-



voca puede no devolver completo o
no seguir los pasos correspondien-
tes que debe regresar conforme lle-
g0; de seguir ese mismo camino,
caso de equivocarse, cae en una fal-
ta grave, por eso quien reparte debe
saber sobre el asunto y cuidarse
mucho para no equivocarse y por
ultimo para disculparse de la falta
tiene que hacerlo con una botella de
aguardiente, pero estas faltas casi no
se dan por el gran cuidado que po-
nen.

También lo que hab{an invitado
la botella de trago de parte de la per-
sona que llevo el pinshi esa botella
es también devuelta junto con las
fuentes; quien reparti6 esta botella
al momento en el que llega a sus
manos las fuentes vacias ahf es el
momento en el que pone junto o so-
bre las fuentes esta botella y esto es
devuelto al duefio con las palabras
de agradecimientos y por dltimo lle-
gaalas manos de la esposa de quien
invité el pinshi.

Por tltimo, queda indicar queel
mote que llevaron en la canasta
grande es repartido por la esposa de
quien invita el pinshi, para lo cual
saca con un pequeiio plato e invita a
todas las mujeres que se encuentran
en la fiesta, lo que no sucede para

los hombres; una vez concluido esto,
regresan a sus casas o antes de esto,
cuando hay misicos, se dice que tie-
ne que descontar bailando; se los
hace participar en el mismo y ya tie-
nen derecho de regresar a sus casas.

JUEGOS Y PASATIEMPOS
NINOS

Los nifios indigenas saraguros
juegan imitando los trabajos que eje-
cutan sus padres; si es un varén jue-
ga con el arado, hachuela, hacen
casitas de bahareque, fiestas, juegan
con unos torillos, unas papitas de las
orquideas que tienen la representa-
¢idn de toros y vacas, imitan los ma-
trimonios, con carritos de madera
que ellos mismos los confeccionan,
hacen pelotitas de trapo, carreteritas,
al caballito, consistente en montar-
s€ en un palito y amarrado en una
cuerda que compiten en carreras con
otros compaiieros, luchan entre
compaiieros abrazdndose y tratando
de botarse al suelo y resisten hasta
el dltimo y podemos decir que los
nifios indigenas desde cortos afios
de su edad ya se dedican a cuidar
cuyes, pastar los borregos, pasar
agua, cuidar el caballo, dar de co-
mer a los chanchos, cuidado de las
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gallinas, arrear los terneros o a los
ganados cuando se trata de llevar de

“un lugar a otro, deshierbar, tanto en
la huerta como en los sembrios de
maiz o de papas. Otros juegos se
agregan al asistir a la escuela como
el juego a la pelota, carros de jugue-
te, lucha, bolas, trompos, etc.

NINAS

Ellas confeccionan muiiecas de
trapo, es decir, cogen varios pafiue-
los o pedacitos de ropa y con €so
hacen sus mufiecas, para lo cual tam-
bién utilizan una faja para poder
envolver a la muiieca, y se las carga
en sus espaldas, imitan los trabajos
que hacen sus madres como cocinar;
también colaboran en el cuidado de
los animales como cuyes , gallinas,
borregos, deshierbas, hacer llegar el
agua, ayudar a arrear el ganado.

En definitiva, los nifios indige-
nas no disponen de tiempo libre sino
que siempre estdn desempefiando al-
guna actividad, ayudando a sus pa-
dres; lo lidico se desarrolla més
cuando entran a la escuela y enla
casa estdn siempre ayudando y
aprendiendo, es por eso que para los
indigenas no hay vacaciones, sino
mayor trabajo fisico y muchas ve-
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ces esforzados, sin horarios, de sol
a sol y dentro del hogar hasta las
once de la noche mds o menos.

Acerca de esto hay que decir
que los mayores siempre impiden
los juegos y prefieren que los nifios
realicen cualquier trabajo con el fin
de que el cuerpo del nifio se acos-
tumbre a realizar actividades yno a
la ociosidad; se dice que si crecen
vagos no podrdn vivir o no querrdn
aprender a trabajar cuando ya sean
jovenes y es por esto que hay que
ensefiarles a tiempo a que sean tra-
bajadores, no aprendan a robar,
ni que sean mentirosos, siempre
sean comedidos y respetuosos con
sus padres y con el resto de la gen-
te, ni que sean callejeros ni que lle-
guen alahora que les venga en gana;
todo esto se debe corregir a tiempo,
controlar todo lo que no es conve-
niente para los nifios.

JOVENES

Los jévenes estdn dedicados al
trabajo ya que pasan a desempefiar
actividades de mayor responsabili-
dad, las mismas que realizan sus
padres; para ellos casi no existen los
pasatiempos, pero algunos si se dan
espacio para hacer deportes los do-



mingos o dias de fiesta después del
medio dia y otros dedican estos dias
para “vacilar” a las sefioritas o con-
seguir una novia especialmente los
domingos; cuando concurren a la
misa es la oportunidad para cono-
cer compafieros o compaiieras, es
decir esa época es la tnica para la
socializacion.

En cuanto a las mujeres muy
pocas se dedican a hacer deportes,
por cuanto el ambiente no es apro-
piado ya que los padres o vecinos
que esto es sélo para los ociosos,
para quienes nada tienen que hacer
y si los practican son consideradas
“carishinas” (como hombres). Es
por eso que la mujer estd dedicada a
los quehaceres de casa.

Una chica que no sale a jugar
es considerada como ejemplar y
apreciada por la gente mayor.

Pero en la actualidad se estd
cambiando mucho el pensamiento
de los jévenes diferenciando lo bue-
no y lo malo, cuestionando lo que
dicen los mayores , considerados
errados y cerrados al creer que el
deporte es malo. Hoy la juventud
acude a los bailes o se distraen en
algin programa televisivo como son
las novelas y otros.

ADULTOS

Estas personas como est4n m4s
dedicadas al trabajo productivo, son
pocas las que encuentran lugar para
participar en un encuentro deporti-
vo y las que tienen negocios, amis-
tades o compromisos, es alli donde
emplean el tiempo libre para brin-
darse unas copas ya sea en agrade-
cimiento a algiin favor realizado o
pidiendo algiin favor o en algunas
ocasiones algunas disculpas y es
también muy general el participar en
las mingas ya sean de cardcter pri-
vado o comunitario como el arreglo
de caminos, construccién de casas
comunales, arreglo de la escuela,
construccién de capillas o se dedi-
can a sus trabajos personales y esto
€s una cosa mds divertida para las
personas adultas.

Hay que aclarar que también la
juventud forma grupos musicales
que participan en festivales o tocan-
do en las casas de fiesta.

La gente adulta se dedica ade-
mds a organizar fiestas con el fin
de cumplir alguna devocién por al-
gun santo o la Virgen en donde de-
rrochan grandes cantidades de dine-
ro para atender a mucha gente que
concurre a las fiestas, los jévenes
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Vestuario, Saraguro

Vestuario, Saraguro
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Adornos, Saraguro
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principalmente para participar en el
baile pero en los dltimos tiempos las
fiestas han dado de baja, ya no hay
muchas devociones como era en los
afios bien lejanos.

ARQUITECTURA POPU-
LAR (HUASICHINA)

CASPI CHAYACHINA (hacer
llegar las maderas)

La madera es trasladada desde
lugares cercanos o distantes (hasta
seis kildometros); en los alrededores
encontramos la madera del eucalip-
to, pino y otros; en cambio desde los
lejanos se acarrea maderas como el
canelo, sarar, duraznillo, pacarco,
payama, romerillo, duco, huahuel y
otros. Como se realiza mediante el
sistema de minga con la participa-
cién de familiares, amigos, vecinos
y las personas quienes cuando ellos
construyeron la casa fueron ayuda-
dos, también concurren para ayudar
como agradecimiento del beneficio
recibido.

Para trasladar estos materiales
se valen de las fuerzas de los ani-
males para arrastrar con las yuntas,
acémilas y con las de ellos mismos,
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que hacen yugo entre parejas o car-
gan sobre los hombros.

Para la recoleccién de 1a made-
ra dura de una a dos semanas, de-
pendiendo del nimero de perso-
nas que lo ayudan y de la distancia
a recorrer y de la dimensién de la
casa que se va a construir, grande o
pequeiia.

El duefio de la construccién se
llama “huasiyuc”, el cual tiene que
hacer los gastos de alimentacién,
para lo que mata una res, prepara la
chicha de jora, compra el aguardien-
te, la panela, los granos de haba, fré-
jol, papas, trigo, arroz, maiz y gui-
neo verde.

Las mujeres son quienes prepa-
ran la merienda; durante el dia los
mingados llevan yuntas, acémilas al
cerroy el huasiyuc lleva el “cucayu”
para el almuerzo: mote con queso,
papas, aji, chicha y aguardiente.

Para la llegada de la madera al
lugar de la construccidn, el huasiyuc
encuentra brindando chicha para to-
dos los mingados y una media bote-
lla para cada duefio de la yunta y €l
sirve con sus ayudantes como es el
“dishiru” y los “palanquiadores”.

Después de haber recibido la



madera los invita para servir la me-
rienda a todas las personas que han
participado en la minga y a sus es-
posas que se encuentran en la casa
del huasiyuc llevando una ollita, un
mantelito y una diminuta lavacara.
La merienda consiste en un primer
plato de caldo, el segundo, uno de
granos como lo es el tercero y luego
dan una obligacion para cada duefio
de yunta consistente en una lavaca-
ra grande de arroz, papas o trigo, un
cuy dividido en seis partes, huevos,
un queso de tres libras y desde un
medio litro de trago dependiendo del
niimero de personas. Esta obligacién
es repartida en un plato que lo reali-
za uno de los ayudantes quien invi-
ta al cabecilla de la minga para quien
lo invit6 el pinshi y éste le pasa al
huasiyuc y éste, una vez recibido,
se lo devuelve para que se sirva el
cabecilla de 1a minga o al duefio de
la yunta y asf sigue el segundo plato
que es invitado a la esposa del ca-
becilla y los siguientes platos son in-
vitados para los ayudantes.

PAMPACHINA (terraplén)

Pampachina consiste en nivelar
el piso para construir la casa, para
lo cual se hace mingas o en forma
individual o se da contrato para que

realice este trabajo y cuando se rea-
liza en minga dura de tres a cinco
dias dependiendo de la pendiente del
terreno y del nimero de participan-
tes. Cuando se hace minga para
terraplenear el suelo en muchas oca-
siones se realiza paralelamente al
“caspichayachina” o con cualquier
trabajo de uno de ellos; al realizar
al mismo tiempo las dos cosas los
mingados que tienen yuntas van a
traer madera y los que no tienen
yuntas se quedan con el trabajo del
pampachina.

En cuanto a la alimentacién, el
huasiyuc tiene que atender a los
mingados por la mafiana; tiene que
brindar café y al medio dia el al-
muerzo consistente en dos platos:
uno de caldo y otro de sopa y unos
dos vasos de chicha y durante el tra-
bajo dan chicha y aguardiente en
poca cantidad para que no sobrepa-
sen en la medida y la gente como
costumbre pide “valor” para el tra-
bajo al huasiyuc y €l debe estar aten-
diendo en todo momento con las be-
bidas, cuidando del exceso. En la
merienda se atiende también a las
esposas; ellas llegan cerca del ano-
checer; en la merienda invitan el pri-
mer plato; que puede ser caldo para
todos y el segundo y tercero, de
sopa, chicha y aguardiente e invitan
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lavacara de obligacidn . Esto se re-
parte para todos quienes participan
en la minga. El plato es de arroz o
trigo, una presa de cuy, un pedazo
de queso de alrededor de cuatro on-
zas y un pan. El consumo de estos
alimentos se realiza en la sala, los
hombres en la mesa y las mujeres
en el suelo sobre una estera. La per-
sona que reparte la comida es el
taitaservicio y es quien atiende des-
de que se inicia la merienda hasta el
final, tanto de comida como de be-
bida.

Al término de la merienda, el
huasiyuc saca una botella de trago
y una vez invitado esto, ruega a los
presentes para que el dia de mafiana
sigan ayudando o hasta cuando ter-
minen los trabajos, indicando que “
no dejardn solo, a que den la manito
hasta la terminacién de la casa™.

HUASI SHAYACHINA (levantar
los parantes y continuar con el
armazon)

Para iniciar este trabajo se
ruega a una persona entendida, a un
maestro, quien se encarga de cons-
truir el edificio hasta su culmina-
cién, lo que realiza en calidad de
contratado o de mingado; es respe-
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tado por todos quienes le ayudan y
por el mismo huasiyuc pues sin la
presencia de este maestro no se pue-
de continuar con el trabajo; es €l
quien da tareas variadas a los parti-
cipantes en la minga.

De igual forma, es el huasiyuc
el encargado de atender en la ali-
mentacion, tanto al medio dia como
en la merienda, en esta tltima parti-
cipan también las esposas de los
mingados.

Para repartir la obligacién a to-
dos los mingados, encabeza el maes-
tro a una que pasa a otra persona a
que saque en el plato pero eso re-
gresa para el maestro y €l pasa para
el huasiyuc para que a su vez invite
el primer plato para el maestro, y asi
continda el proceso para el segun-
do, tercero y hasta cuarto platos.

El tiempo empleado para este
trabajo es de una a dos semanas de-
pendiendo de las circunstancias
como poca participacién en la
minga, o numerosa. Por lo general
las casas son de tres piezas , de plan-
ta baja, divididas en cocina, sala y
cuarto de dormitorio; antiguamente
con unas pequefias ventanas de 30
por 40 cm. En la actualidad se estdn
construyendo casas de dos o mds



pisos, con mds de cuatro piezas y
amplias ventanas. En su mayoria son
de bahareque y en menor porcenta-
je, de adobe, ladrillo, bloque o ta-
pial.

Para construir una casa de
bahareque se necesita parantes,
soleras, pilares, basas, vigas,
diagonales, cumbrera, “aguinchis”,
barras, limatén, chaclia, bejuco y
clavos.

Las herramientas son: serrucho,
sierra, motosierra, hacha, machete,
azuela, martillo, formdn, piola, plo-
mada, nivel, escuadra, 14piz, tupa,
etc.

Costumbres como la “cucha
japina” es cuando se coloca la piola
de acuerdo al plano que se lo encua-
dray se nivela para de acuerdo a eso
colocar las basas y luego las
solirillas. Cuando esto termina para
el maestro hay una botella de trago;
cuando termina la colocacién de los
parantes, de las soleras, vigas, etc.,
habr4 también el “tucuchishca”, otra
botella de trago y una buena obliga-
ci6én que esto se sirve el maestro con
sus familiares; esto lo realizan en
un dia especial, o junto con los
mingados.

HUASI LLUTANA (embarrar la
casa)

Una vez concluido el armazén,
toca embarrar la casa; para ello rue-
gan aun “taita turiru” o barrero para
que se encargue de preparar el ba-
170, lo que lo realiza entre dos y tres
dias; €l ruega a algunos ayudantes
para que colaboren en la cavada de
la tierra y hacer llegar el agua para
batir con la tierra y que $e haga el
barro para lo cual ayudan también a
manejar la yunta para entreverar
hasta que el barro sea apto para el
embarre y tiene que entregar para el
dia del embarre; si estd atrasado con
el barro y parece no estar listo para
ese dia, el taita barrero amanece aun-
que sea sin dormir junto con sus ayu-
dantes con el fin de no quedar en
mal ante el taita husiyuc y otras per-
sonas que participan en la minga y
también tiene que ser responsable de
que el barro no falte; si esto suce-
diese, los mingados del embarre son
quienes reclaman que para no valer
no deben meterse y hasta pueden
pegarle si falta el barro y queda muy
en mal; pero el taita barrero, una vez
entregado su producto al duefio, éste
lo recibe con una botella de trago y
muchas veces, para que vea si ya
estd “cocinado” el barro, lo quieren
meter al barro a 1a fuerza y darle toda
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una vuelta; entonces, el taita
huasiyuc trata de convencer con el
miedo de no poder salir del barro
que se pega en el pie y dificulta dar
los pasos, pero al no estar cocinado
el barro se puede no mds caminar
sin dificultad pero este barro no se
pega a la pared , se cae. Después de
haber hecho la entrega del barro, ya
no ayudan a embarrar porque estin
descansando cercadel barro y como
tienen su propia chicha y se consi-
guen trago, se ponen a beber junto
con sus colaboradores y la mayor
parte de los gastos es realizada por
el taita barrero. Taita huasiyuc hace
el agradecimiento al barrero dando
una obligacidn, la cual reparte con
sus ayudantes como tambi€n se in-
vita caldo, sopas, chicha y trago y
le agradecen por haber hecho un
gran favor y “que Dios lo pagard”.
Seguidamente los barreros son quie-
nes tocan la quipa anunciando que
al dfa siguiente serd el embarre, fe-
cha en la que repiten el toque de la
quipa y pronuncian las siguientes
frases: “Pinshiguan, pinshiguan
tucuilla veninucuna” (traer pinshi
todos los vecinos), “tucuilla
chacllahuan, chacllahuan,
bijuquituhuan, hucshitahua” (todos
con la chincha, bejuco y paja).

Las personas que acuden al
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embarre llevan chinchas o bejucos
o pajay el huasiyuc les encuentra al
momento en que arriban y les agra-
dece por la ayuda y les obsequia un
gran vaso de chicha.

Al iniciar el trabajo en primer
lugar realizan el “chacllana”, para
lo cual amarran con los bejucos a
una distancia de 20 cm. que lo van
colocando en forma horizontal; una
vez terminadas estas actividades se
distribuye el trabajo: unas personas
se encargan en hacer llegar barro
para lo cual elaboran una chacana
en la cual se traslada barro entre dos
personas para los lugares que lo re-
quieren ; también hacen el “burro
tucuna” que carga el barro sobre la
espalda, otras personas hacen car-
gar el barro con una pala, otros a em-
barrar la pared, a picar paja, a tritu-
rar (chancar) los bejucos.

En el momento en el que se rea-
liza el trabajo, el huasiyuc reparte
chicha y trago de varias botellas para
los mingados; sus parientes imitan
a aquél. Generalmente el embarre
dura un dfa, al término del cual los
mingados hacen entrega al huasiyuc
y le hacen admirar la obra dando
vueltas a la casa y pieza por pieza ;
st algo falta, el propietario reclama
pero al creer bien hecha la obra,



agradece a los barreros . Después
se acostumbra el “huatashca”.

HUATASHCA

Comienzan con el huasiyuc; se
ponen de acuerdo algunos que ha-
¢en un grupo y lo agarran con un
cabo, lo amarran bajo la cintura ylo
cuelgan sobre una viga; para poder
salvarse tiene que prometer brindar
una botella de trago, lo que hace uno
de sus familiares, quedando libre;
igualmente son pedidos todos sus
parientes cercanos quienes tienen
que pagar el mismo precio para ser
liberados o un queso o panela o ésta
¥ quesillo; quienes no tienen qué
ofrecer corren a esconderse. Luego,
todos quienes participaron en la cap-
tura para la “huarcuna”, comen y be-
ben.

Terminado esto el huasiyuc in-
vita al almuerzo a todos los min-
gados; el huasiyuc invita a sentarse
a servir, lo que se realiza en el co-
rredor o frente a la casa, es decir en
el patio. El taita servicio comienza
a repartir; en una lavacara grande
Conuna mama cuchara que pasan de
persona a persona y dicen:
“Micushun micushun jam” cada
persona que come, “maestro mana

utca tucuchishcamanta” “micushun,
micushun jam”, huasiyuc digushtu
gastarishcamanta”; también invitan
maiz tostado para los mingados; ter-
minado esto, comienzan a repartir
el primer plato de caldo y el segun-
do una sopa, el tercero col con car-
ne; este ultimo el taita servicio Io
hace en un solo gran plato para to-
dos. Luego sacan y reparten el pinshi
de parte de los familiares que es en-
tregado para el huasiyuc; éste lo
ofrece al maestro (huasi shayachic),
el que pasa al ayudante y él pasa para
Otras personas mayores o que reparta
0 ponga en ¢l plato, el que retorna
en ¢l orden en el que han recibido,
desde el tltimo hasta el duefio, de
mano en mano, pronunciando :
“Diosolopague, primer plato”; cuan-
do llega a manos de quien invité el
pinshi, éste se encarga de invitar al
propietario de la casa y cuando lle-
ga el segundo, serd para el maestro;
el tercero serd para el maestro se-
gundero o ayudante; los otros pla-
tos para la persona que pone la co-
mida en el plato y continiia repar-
tiendo para el resto de personas ;
luego se devuelve las lavacaras en
el orden en el que se recibieron has-
ta que llegue para las manos de
quien invit6 para el huasiyuc.

Al haber ocho o m4s pinshis
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para repartir, se repiten los mismos
pasos, pero tomando en cuenta que
debe alcanzar para todos. En estas
ocasiones el huasiyuc se reserva un
pinshi que serd iavitado al taita
turiru para que se sirva con sus ayu-
dantes.

Una vez terminado el almuerzo
un grupo de gente (diez a quince) se
disfraza de soldados; delante va una
bandera llevada por el capitdn, de-
trds del cual siguen el sargento, te-
niente, subteniente y los soldados;
dan la vuelta a la casa nueva y lue-
go regresan a donde el huasiyuc, es
decir, en donde comieron. All{ ha-
cen algunos chistes, ejercicios imi-
tando a los militares, cantan el him-
no nacional cambiando la ietra con
el fin de hacer reir a la gente. Los
que dirigen ordenan que los solda-
dos entren en la casa del huasiyuc y
recojan todo lo que encuentren ya
sea comida o bebida, pero las due-
fias de casa, sabiendoloque lesvaa
suceder, anticipadamente esconden
para evitar el aprovechamiento; sin
embargo, la duefia de casa trata de
dar de comer y beber a todo el gru-
po; terminado esto se retiran para ir
a sus casas o en otras ocasiones que-
dan a bailar con la musica del acor-
dedn o con una grabadora.
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LLAMBUCHINA

Al siguiente dfa el huasiyuc trata
de arreglar los sitios en donde el em-
barre se ha destruido para lo que al-
gunas personas se acercan a colabo-
rar, las mismas que acuden a donde
al “cunshuna” para curarse del mal-
trato.

HUASI CATANA (entechar)

Para poner la cubierta, el
huasiyuc debe tener una res lista
para pelar y poder preparar un cal-
do para invitar a los mingados, hace
chicha, consigue el aguardiente, los
granos para la sopa. La minga se
realiza para el traslado de maderas
como cumbreras, limatones, barras,
chaclias, bejucos, tejas. En la actua-
lidad se est4 utilizando chonta en vez
de barras y bejucos y obteniendo lo
cual agilita el trabajo. Para colocar
el techo es encargado un maestro
quien construyd la pared o se ruega
a otro; este trabajo dura entre ocho
y quince dfas igualmente en concor-
dancia con el espacio y el personal.

PUNCUCUNA SHAYACHINA
(poner las puertas)

Se demanda hacer las puer-



tas de acuerdo a las medidas al igual
que las ventanas; dependiendo de las
posibilidades econémicas unos
mandan hacer una puerta para la
cocina y de poco en poco mandan a
realizar la puerta para los otros cuar-
tos; también hacen el revoque, el
empaifietado y la blanqueada, como
también el entable, el arreglo de las
goteras y los muebles: mesa, cama,
esteras, bancas, etc.

HUASI PICHANA (barrer la
casa)

Para comenzar a vivir en una
casa nueva se hace el arreglo sacan-
do todo los desechos de la construc-
cién y se barre hasta que quede lim-
pia, se arreglan las goteras y otros
desperfectos como desnivelaciones
del piso. Una vez concluido este tra-
bajo, por la noche se realiza una

GLOSARIO

Allpa: tierra

Allpa mama: madre tierra

Ama pantarishpa: Sin equivocarse
Ama parlashunchic: ni hablemos
Anaco: falda de color negro
Ahuinchis: Maderas ordinarias con

merienda y se consigue misica,
siempre acordeén o grabadora; hay
abundante bebida y la fiesta se pro-
longa hasta la madrugada; no todos
los husiyuc organizan huasipichana.

Laluzy el agua van consiguien-
do paulatinamente; antiguamente
cada familia o un vecindario tenia
un pozo de agua de donde consu-
mia diariamente y para la luz se
empleaba un mechero; hoy, la ma-
yoria de las comunidades estd sien-
do atendida con estos servicios pero
el agua entubada, falta.

Los saraguros se lamentan de
que en estos ultimos afios vienen
sufriendo de una crisis econémica y
les es muy dificil conseguir una vi-
vienda por los costos; esperan ayu-
da del Estado con préstamos a ba-
Jjos intereses y sin tanto trdmite u
obstdculo burocritico.

la que se estrecha el armazén de la
pared

Ayunjuaili: disfrazados de mishu
con un paiiuelo en la boca, que bai-
lan

Cabeza banco: es un lugar especial
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en donde se sienta el duefio de casa
Callu: mitad de poncho o zamarro
Callua: se usa para tejer, se golpea
con las dos manos

Capacha: bolso

Carishina: parecida a un hombre
Caspi chayachina: hacer llegar las
maderas

Catachish saquincacaman: hasta
dejar colocando el techo
Caticcunaman: Quienes lo siguen
Chacllahuan: con las chinchas
Chacllana: colocar en la pared las
chinchas

Chahuar quiru: una vara de penco
Chairaicu shamuni: por eso vengo
Champiis: colada especial de maiz
y dulce

Chaupi punchapitutayarca: que al
medio dia oscurecid

Chaupi tutapi pacarirca: que a la
media noche amanecid
Chicarichun: que pierda

Chicha: bebida de jora de maiz y
dulce

Chinshi: desayuno

Chuchuca: maiz tierno semi-cocido
y secado

Chumales: humitas de maiz tierno
Chumpi: faja

Cucayu: La comida que se lleva al
campo para servirse

Cucha japina: Escuadrar y nivelar
para poder iniciar la construccién
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Cushma: vestido masculino que se
porta debajo del poncho

Diablicus: Disfrazados que ejecutan
las representaciones en las navida-
des

Digushtu gashtarishcamanta: por
haber gastado mucho

Dishuru: Quien guia a las yuntas
Dudi micuna: comer el almuerzo al
medio dia

Duelentes: personas que se encuen-
tran de duelo

Gallo blanco: queso

Guiadores: personas que llevan el
calendario alaiglesia y regresan con
él

Huacracunapi tarpuicunapi causai:
produccién agricola y ganadera
Huagra charina: tener ganados
Huahuacuna: nifios

Huahuamama: placenta

Huallu: ollita para chicha
Huambracuna: jovenes

Huancu: porcién de lana de borre-
g0 que lo colocan en un pequeiio pa-
lillo

Huanduccuna: quienes llevan el ca-
ddver al cementerio

Huanllina: quien de la casa de fies-
ta o minga lleva una porcién de co-
mida

Huapi: bayeta con la cual cargan el
maiz en las cosechas

Huasi catana: Poner techo en la casa
Huasichina: construir una casa



Huasi llutana: embarre de una casa
Huasi pichana: primer dia en el que
se comienza a vivir en la casa nue-
va

Huasi shayachina: construccién de
una casa

Huasiyuc: duefio de casa
Huatashca: Al terminar el embarre
de una casa su duefio y familiares
son colgados con una cuerda; son li-
berados al pagar una prenda
Huatu: cinta que se pone en el pan-
talén

Huayuncana: amarrado de sartas de
maiz

Huyari: el hijadillo va con el pinshi
donde su padrino

Huyuncas: maiz amarrado con sus
puquines, que se lo encuentra col-
gado de una vara

Janaillu, Huraillu: arriba y abajo
Janpina: curar

Jatun: grande

Jilla tacshana: cuando lavan las ro-
pas después de la muerte de un fa-
miliar

Juguetes: disfrazados que hacen la
presentacion en la navidad donde el
marcantaita

Julac: Una pequefia planta babosa
Lechugas amargas: col cocinada con
carne

Linchi: Tejido especial que sirve
para cargar algunas cosas
LLampuchina: arreglo de los des-

perfectos en el embarre de las pare-
des; se lo realiza al siguiente dia
Mana utca tucuchishcamanta: porno
haber terminado pronto

Manca maillana: Lavado de las ollas
y devuelta a los duefios después de
una fiesta

Marcan mama: Quien pasa la misa
del Nifio Jests

Marcan taita: Quien pasa la misa del
Nifio Jests

Mashar: abrigarse con el fue gooal
sol

Matachu: Cuando una persona in-
vita trago, tiene que servirse la pri-
mera copa

Matiunchu: Es una obligacién
Mayor: persona de respeto
Micushun micushun jam: comamos
ya

Mishu: mestizo

Mucuntis: Personas que arriban a la
casa de fiesta a servirse algunas co-
midas

Mudachic: Es la persona que trata
de hacer mudar la ropa especial para
quienes organizan la fiesta

Nima ruraicunata yachanchu: No
sabe hacer ninguna cosa
Nincallatac callari callari: Ha de
decir mismo, comience,

Nantac: por el camino

Na paicuna parluta charshcamanta:
Porque ellos han tenido las
Naupac: Quien adelanta
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Naupaccuna: Quienes se adelantan
Naupailla fiallami catimusha: ade-
l4ntese que pronto seguiré
Naupailla cusita fiallami catimusha:
delante maridito que pronto seguiré
Nucanchic: nosotros

Nucapac chinilla carishina: que mi
hija se parece a-un hombre
Nucapac chulillupash nimata pash
yachanchu: Que mi hijo tampoco
sabe nada

Pampachina: hacer terraplén
Parlanquichu: brindar una botella de
trago para asegurar algin negocio
Pinshicuan tucuilla vecinocuna: to-
dos los vecinos venir con una obli-
gacion

Pinshicuna: varias obligaciones
Pinshir: dar algo en cosas
Pungucuna shayachina: Hacer parar
las puertas en la casa nueva
Puquin: hoja de maiz

Quipi: bulto

Ringripi churadina: zarcillos que se
colocan en las orejas

Rurashpa: haciendo

Saquishca: dejado

Sarahuis: las nifias y nifios que bai-
lan en las navidades

Saya: vara de madera

Shayarina: dando inicio para con-
currir a la iglesia durante el afio hasta
pasar la fiesta a la casa de los prios-
tes

Servina: dar una obligacién en agra-
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decimiento a algo

Shillu: uiia

Shuc artituta charishcamenta: Han
tenido una conversa

Shuncu: corazén

Taita barrero: persona que bati6 el
barro

Taita turidu: la persona que batid el
barro

Taita servicio: quienes atienden a las
personas en servir la comida
Tipina: cosechar el maiz
Tucuchishca: dar algo al concluir un
trabajo

Tupu: Que se prende en la bayeta
para que lo contenga

Uchumati: una obligacién

Uraillu: El que estd abajo

Vacas locas: construido con cuero de
ganado, dada esa forma, que se la
utiliza para bailar

Yachac: persona de ciencia; conoce
de la medicina

Zamarru:un tejido blanco que se co-
loca en los pies desde la cintura. @



Saraguros
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Arquitectura, transporte de la madera
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ANEXO

DISCURSOS

as comparieras han es-
tado histéricamente
presentes en nuestras
organizaciones , en
nuestros procesos de cambio. De tal
manera que yo lo tnico que quiero
decir es que, comyafieros, hoy dia,
més que antes, hay un camino, un
proceso muy dificil, y mds dificil
ahora todavia, y ustedes lo est4n
viendo, cémo estd en esta época por
ejemplo la juventud, una juventud
que estd asimilando una cultura di-
ferente, una juventud que empieza
a abandonar definitivamente lo que
€8 nuestra vida; ;quiénes han esta-
do mds cerca de nuestros hijos? Las
comparieras mujeres porque ellas
estdn mds permanentemente en la
casa y mds permanentemente junto
a nuestros hijos; y la juventud del
futuro, la juventud del presente, de-
pende, compafieros, precisamente
de las compafieras porque ellas han

sabido educar e incluso han sabido
c6mo somos nosotros; de tal mane-
ra que lo nico que puedo decir es
que el proceso organizativo recién
se estd iniciando; estamos fortale-
ciendo un proceso de cambio; he-
mos dicho permanentemente, los
gobiernos pasaridn, los pueblos va-
mos permanentes, compafieros;
nuestros hijos son permanentes; los
$araguros somos permanentes, no
vamos a desaparecernos; los gobier-
nos vendrdn y cualquiera que sea y
cada vez mds malos, pero salvemos
a nuestros pueblos, compafieros y
compaiieras; depende de nosotros
c6mo vamos a hacer c6mo vamos a
hacer el mafiana de los saraguros y
de todos los pueblos indigenas de
este pafs. Depende también de no-
sotros qué es lo que vamos a hacer
frente a este gobierno, por ejemplo;
de ahi nos interesa a todos porigual,
a este gobierno que estd contra la
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educacién bilingiie, a este gobierno
que estd contra la Red Comunitaria,
a este gobierno que estd contra los
nifios del Ecuador, principalmente
contra los nifios pobres, contra las
madres de este pais; existe el 75%
de madres desnutridas en nuestro
pafs; ;y qué vamos a hacer frente a
eso?; ;qué vamos a hacer frente a
la educacién bilingiie que aun la te-
nemos en nuestras manos?; ;qué
vamos a decirle a este gobierno que
permanentemente estd golpeando
contra el pueblo pobre? Ustedes sa-
ben, estd este momento por quitar
la salud; ahora la salud va a ser pa-
gada; estd por quitar el Seguro Cam-
pesino; campesinos € indigenas en
algunas provincias que tienen su
asignacion; jqué vamos a hacer
frente a eso?

De tal manera que hay muchas
cosas que hacer; la organizacion
debe ser permanente; la organiza-
cién es lo dnico que nos va a salvar
a todos; aqui no nos salvard ningiin
gobierno; todo depende de nuestras
conciencias, depende de cada uno de
nosotros, qué fuerte somos para le-
vantar nuestra organizacién. jViva
el 8 de marzo! (;Viva!); ; Vivael Dia
Internacional de las Mujeres!
(jViva); jViva la lucha de los pue-
blos indigenas! (jViva!). Gracias,
compaiieros”. (Aplausos).
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MUJER: La problemadtica de la
mujer a nivel nacional; el compaiie-
ro Luis Macas en problemdtica so-
cial a nivel nacional; el compafiero
Miguel Angel Concepto, la partici-
pacién de la mujer en la educacion;
entonces, comenzamos con el com-
pafiero Manuel Medina sobre pro-
blemdtica de la sociedad a nivel lo-
cal.

Otro Mashi

“Quiero agradecer a las com-
pafieras que se encuentran organi-
zando este evento y de igual forma,
pues, manifestar a todos los compa-
fieros presentes en esta mesa redon-
da, de que tenga provecho pues esta
discusion, este didlogo, ya que no
ha sido preparada previamente esta
comunicacién, tal vez para
nosostros, pero esperando de que
ustedes sepan comprender cualquier
improvisacién que pueda existir,
pues simplemente quisiera dar cier-
tas ideas desde mi punto de vista en
lo que concierne a la problemdtica
de la mujer tanto a nivel de la pro-
vincia como a nivel de las comuni-
dades. Con razén comenzaria ha-
blando de cémo estamos los
saraguros dentro de la provincia de
Loja y de Zamora; bueno, tenemos



un dato que no estd actualizado , que
somos una cantidad de setenta mil
indigenas compafieros saraguros; no
podemos confirmar con tanta ver-
dad, pero bueno, desde ese punto de
vista podrifamos decir que hay un
porcentaje medio superior de las
mujeres en relacién a los hombres;
€so puedo decir desde el punto de
vista personal y que se puede obser-
var que hay mds mujeres que varo-
nes pero no con mucha diferencia ;
un poco de superioridad en niime-
ro; esta es la realidad de nuestra et-
nia que estdn representados; parti-
ria de que la problemitica de la
mujer a un nivel de nuestras comu-
nidades en relacién a lo que el pue-
blo conoce en otras provincias, Im-
babura, Chimborazo, al gunos secto-
res orientales, la problematica mis-
ma de la mujer como tal no est4 bien
marcada desde mi punto de vista
Como en Saraguro; con esto no quie-
ro decir que no hay ningiin proble-
ma; més bien hay problemas muy
graves generalmente de machismo,
que se dice no queda mucho en nues-
tras comunidades; esto en términos
muy generales; a pesar de que dife-
renciando en ciertas comunidades y
en ciertos sectores haya cierta dife-
rencia en donde haya mds discrimi-
nacién a las compaiieras mujeres,
quizd por parte de los varones o tal

vez de los jévenes, pero son ciertas
excepciones; también podemos no-
tar los problemas que repercuten
estdn fundamentadas a veces con
respecto a las bebidas alcohdlicas;
esto ha dado bastantes problemas
conrespecto a la situacién de los in-
digenas, que se ha podido observar
y estd a la vista de todos nosotros;
este parece que es el motivo funda-
mental donde se aprecia que cuan-
do estamos completamente alcoho-
lizados comenzamos a tratar mal a
nuestras mujeres, a discutir y a dis-
criminar; entonces, uno de los pro-
blemas que se ve en donde las mu-
jeres han sido mayormente humilla-
das ha estado fundamentada en esta
situacién del alcoholismo. Ese es
uno de los problemas que yo he po-
dido notar. Ahora, por otro lado,
también la problemdtica de la mu-
jer que se puede ver a nivel de la
cultura o a nivel de la aculturacién
que se dice; un poco dentro de San
Lucas, de Saraguro, lo que se puede
observar y también en el sector
oriental es de que por el mismo sis-
tema por el que estamos atravesan-
do y los centros educativos que in-
fluyen para la aculturacién, las mu-
jeres han sido un poco mis victimas
dela aculturacion; efectivamente, se
dan ciertas modas, ciertas formas de
vestir, dejando lo que es propio
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nuestro y acogiendo lo que son las
modas de los mestizos; en este sen-
tido, ha venido repercutiendo espe-
cialmente en las compafieras muje-
res jévenes en la actualidad, no tan-
to en las mujercitas ya con tradicién.
Desde este punto de vista yo creo
que ahora ultimamente el peligro
est4d mucho mds avanzado en las j6-
venes porque el sistema de acultur-
acion ha avanzado bastante; enton-
ces yo pienso que habria que tomar
mucho en cuenta y las organizacio-
nes tenemos que reveer esta situa-
cién para orientar de la mejor ma-
nera e impedir un poco esta acultur-
acién.. Por otro lado, como proble-
madticos y en términos generales se
podria también decir que la mujer
estd en cuanto a la organizacion; lo
que se ha podido notar en varios
eventos de cardcter social y educa-
tivo, ha habido poca participacién
de las compaiieras mujeres porque
se puede decir de que parece que
falta un poco més de promocién so-
cial, m4s de formacién politica para
este sentido a nivel de las compaiie-
ras mujeres en general y ahi si yo
pienso que no es la culpa de los com-
pafieros varones sino la culpa es de
todos, de las compafieras mujeres a
la misma vez porque falta también
un poco de preocupacién propia para
capacitarse, para hacer un esfuerzo
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en participar y asf ir alcanzando
mejores niveles en la participacién
social de la mujer. Eso es lo que se
puede notar de que falta bastante en
todos los eventos estar presente su
situacién; no es tanto con el fin de
ofender, pero se trata de comprobar
esta medida, de ahi que yo creo que
hoy mismo en las intervenciones que
hubo pues habfamos manifestado de
que de las mujeres pues deberiamos
preocuparnos mucho mds para que
ellas se capaciten y tengan un nivel
de participacién mucho mds mejor
y de lo que hay este momento de-
pende también de las organizacio-
nes, que demos realmente un valor
un tanto especial en la capacitacién
de la mujer; entonces, uno de los
problemas en este término de parti-
cipacién estd pues bajo el nivel de
problema. También desde el punto
de vista educativo he visto que hay
un poco de discriminacién a la mu-
jer por lo que se ha dado mds priori-
dad a los varones. Bueno, cuando yo
recuerdo al menos de la gente o de
los jovenes de mi edad mds o me-
nos se ha dicho que a los varones
hay que darles estudio, pero menos
a las mujeres porque las mujeres son
para la casa no mds; yo creo que este
momento esto estd ya superdndose
gracias a la promocién organizativa
y a la concientizacién, a los cursos



y todo eso; hoy ya se estd dando otra
forma de pensar; ya no hay prefe-
rencias para el hombre sino también
a la mujer, por lo que la organiza-
cién ha venido haciendo también
algun trabajo en el cardcter de con-
ciencia; entonces, eso también ha
permitido también creo que a supe-
rar a pesar de que no es un proble-
ma muy grave frente frente alo que
hacemos con el asunto educativo.

Por dltimo, quisiera decir queel
problema que est4 afectando mucho
mds a las mujeres es el sistema que
estamos viviendo actualmente ya
que el sistema dominante de este
gobierno estd golpeando fuertemen-
te y nos repercute mucho mucho
mds dentro de las companeras mu-
Jeres quienes no tienen toda Ia posi-
bilidad de poder desarrollarse, de
poder desenvolverse en todos los
niveles y de ah{ que a veces tene-
mos que son solicitadas para que
ellas puedan desenvolverse de la
mejor manera; yo creo que esto, a
mds de que repercute en las compa-
fieras, generalmente a todas, pero
diferenciando un poco es posible
que estén produciendo mis las com-
pafieras organizadas. Hablando en
t€rminos generales, por ejemplo so-
cialmente, las mujeres no utilizadas
en ciertas cosas asi de exhibicién,

por ejemplo hablemos de revistas,
bueno, de cualquier papel en donde
estdn a la vista las mujeres”.

Otro compatiero:

“A mi me ha tocado hacer un
andlisis sobre el tema “Ia problem4-
tica de la mujer a nivel nacional” ;
como dijo el compaiiero Manuel, es-
toy obligado a salir un poco de esta
modalidad de dar un poco de datos,
muchas cifras y lo que sf yo les in-
vitaria a ustedes para que conjunta-
mente hacer una reflexién en torno
a lo que llamarfamos problemitica
de la mujer es también una proble-
matica de la sociedad; ustedes sa-
ben de que a mds de estar diciendo
que hay diversas clases sociales,
para mi lo que existen son dos fun-
damentales que se deben diferen-
ciar: los ricos y los pobres; enton-
ces, dentro de este contexto a nivel
del pafs, si bien es cierto hay un es-
caso niimero de gentes pero que tie-
ne, €so si, un enorme poderio eco-
némico. decfamos hace algunos
afios de que eran once familias las
que dominaban en el Ecuador; en-
tonces, estas once familias estdn or-
ganizadas por grupos econémicos,

La degradacién empieza a avan-
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zar, nuestra lucha, nuestra fe de
1970 y en toda la década de los se-
tenta comienza la degradacién, em-
pezamos a decaer, empieza la pobre-
za econdmica en la que estamos en
este momento que habla definitiva-
mente de decadencia. Pero fortalez-
camos ahora la organizacion”.

Mujer:

“Compafieras aqui presentes y
pueblo en general: para nosotras,
hoy, 11 de marzo es un difa tan sig-
nificativo sobre todo para las muje-
res; es el dia internacional que se
estd celebrando a nivel nacional e
internacional, no solamente aqui en
el colegio de San Lucas; nosotras,
compafieras, somos mujeres que
debemos organizarnos ya que la
organizacién serd el Ginico camino
para salir adelante; también agra-
decemos a los compafieros varones
ya que ellos nos dan esa apertura
para permanecer, nos ayudan en
todo sentido; entonces, COMpaneros
y compafieras, para nosotros poder
seguir hacia adelante, luchemos
conjuntamente con los compaiieros
varones. Y asi seguiremos adelante
enlos encuentros, en las asambleas,
en las reuniones, en todas las cosas
que existen en el levantamiento; en-
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tremos NOSotros juntos, compaiieras,
para asi derrocar a este gobierno
antipopular que nos ha sometido a
una explotacién sin misericordia.

Hoy es un dia sano, conmemo-
rativo de todas nosotras, compaiie-
ras, entonces, compaiieras, luche-
mos como aquellas mujeres que nos
dieron el ejemplo; hemos venido ha-
blando de mujeres como Dolores
Tatuango, Lorenza Vishmafay, de
Micaela Batfas, que vinieron luchan-
do conjuntamente con los compaiie-
ros varones. Entonces, compaiieros,
para salir adelante, sigamos con las
reuniones, sigamos organizdndonos;
entonces, compaferas, como ya les
dije, es el Gnico camino para seguir
adelante. Gracias”.

Mujer:

Compaiiero Director de Educa-
cién de Loja; compaiiero presiden-
te de la CONAIE-IOIS, compaiie-
ros presidentes de las diferentes or-
ganizaciones de base; en primer lu-
gar, en representacién de las muje-
res de Tenta, quisiera hacer llegar un
cordial saludo a ustedes, desedndo-
les los mejores éxitos durante este
dfa y la vida organizativa.



En esta fecha civica ha sido muy
importante para nosotros, y €s hora
y es dia de motivo de reflexién, so-
bre todo para ‘nosotras las mujeres,
el significado mismo en sf de mu-
jer. Nosotras, compafieras, quisiéra-
mos poner en alto la importancia de
lavidadela mujer y, asimismo, que
siempre seamos unidas, que siem-
pre tratemos de buscar un fortaleci-
miento en nuestra casa, en nuestra
comunidad y en nuestro vivir dia-
rio. Asi como mujeres, realmente,
asi como tenemos antecedentes en
otras mujeres, tenemos que seguir
el ejemplo de otras mujeres lucha-
doras, de algunas compafieras que
dieron su vida por la vida organi-
zativa, que sufriendo barreras, su-
friendo contradicciones en el hogar,
contradicciones en la comunidad,
han sabido enfrentarse a la vida, a
la organizacién; y por eso, compa-
fieros y compaiieras, quisiéramos
pensar, reflexionar mucho en este
dfa: qué mismo es la importancia de
la mujer, qué nos ha dado en 1a vida
cotidiana, si nos ha representado a
la mujer. Siempre hemos sido las
mujeres hasta el mymento, humilla-
das, caidas la cabeza...y como as{
también por la sociedad en la que
vivimos en la actualidad; pero, no-
Sotros, compaiieros, frente a eso, te-
nemos que confrontarnos, seguir

hacia adelante, luchar conjuntamen-
te con nuestros compafieros hom-
bres para asi seguir y conseguir me-
jores dias; asi, quisiera hacer un lla-
mado caluroso a todos los compa-
fieros hombres para asf seguir y con-
seguir mejores dias; asf quisiera ha-
cer un llamado a todas las compa-
fieras que tengamos ese dmbito de
organizarnos, que tengamos el se-
guro deseo de seguir en organiza-
Cién, que sélo asi conseguiremos
mejores dias, que conseguiremos
una organizacién fuerte para vencer
a nuestros enemigos, que dia a dia
estdn en nuestras comunidades co-
mo por ejemplo las sectas religio-
sas que invaden dia a dia en nues-
tras comunidades, que dfa a dfa bus-
can dividir nuestra misma comuni-
dad (aplausos); y asi también, para
luchar contra las medidas econdmi-
cas de Sixto; realmente, nosotros los
indigenas, y, especialmente los in-
digenas que no percibimos ningin
sueldo estamos sufriendo esas me-
didas econémicas que son suma-
mente exageradas; por eso, compa-
fieras, nuevamente reitero mi llama-
do y tratemos de formar un solo gru-
po para luchar contra ese enemigo,
contra ese enemigo que nos sigue
esclavizando dia a dia. Gracias.
i Viva la organizacién de las muje-
res! | Viva el Dia Internacional de la
Mujer! (aplausos).
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Hombre , dirigente

“Agradezco; estamos apoyando
el 8 de marzo; también agradezco
la presencia de los compaiieros de
Saraguro, de Secta, de la CONAIE.
Yo quiero, compafieros, decirles que
la unidad es lo que mds vale, es la
mds con derechos, y como pueblo
de San Lucas, estamos dando la
mano a compaiieros de al lado; de-
cir aqui que agradecemos a los com-
paiieros de San Lucas; le tenemos
presente a la CONAIE; es la base
de nosotros, es un pilar de los indi-
genas, y a base de esto, comenzar el
desarrollo comunitario.

Creo que con mucha razén las
compaiieras que me han precedido
en la palabra habian dicho de que
este dia, 8 de marzo, es un dia muy
importante para la mujer; si la mu-
jer es parte importante de lo que
podriamos llamar la familia y ésta,
a su vez, parte de una comunidad,
es ella también muy importante para
nosotros, integrantes de la comuni-
dad; estd bien, pero no hay que exal-
tar que solamente es una fecha im-
portante; yo quisiera decirles de que
a mds de pregonar, a mds de con-
graciarnos en este dia muy impor-
tante, tendriamos que ir tomando
acciones para que precisamente la
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mujer tome el lugar privilegiado que
les corresponde dentro de la vida
diaria como compaiieras y como
parte de la comunidad y de la orga-
nizacién. Si bien es cierto que el
desarrollo de la participacién de la
mujer existe en la actualidad, pero
es necesario abrir mayor apertura,
abrir mayores campos; yo creo que
es también necesario darles el espa-
cio correspondiente en todos los
dmbitos; nosotros tenemos por
ejemplo en la actualidad, estamos
llevando adelante el proceso de edu-
cacién intercultural bilingiie; como
que en realidad las compaiieras es-
tdn formando parte nada més de todo
este quehacer, cuando en realidad
hay elementos de compaiieras que
pueden hacer mds objetiva esta par-
ticipacién, de la misma organiza-
cidn; ultimamente he escuchado de
que en los cabildos, al menos de
Saraguro, recién en estos aflos em-
piezan a ser electas compaiieras
como presidentas de cabildo; esto es
un asunto muy importante. Y quie-
ro decirles también que la partici-
pacién de la mujer en todos los 4dm-
bitos de la vida y de la comunidad
es un quehacer que no es nuevo;
siempre lo hubo; creo que llamaria
la atencién en aquel tiempo...; uste-
des saben que nuestras tierras en
tiempos de la organizacién social del



Abya Yala, la mujer tenfa sus cam-
pos especificos, y es mds, hasta cier-
to punto, la mujer era la que regfa,
era la encargada de dirigir la vida
misma dentro de la comunidad; en-
tonces yo creo que m4s bien las ac-
tividades, las acciones que pueden
llevar adelante las, compaiieras, y
que estdn llevando adelante, podria-
mos decir que estamos m4s bien re-
cuperando en parte. Y recuperando
significa de que hay una participa-
cién de las compaiieras en todos los
dmbitos, en todos los lugares de las
actividades, de la organizacion, del
hogar, de 1a comunidad.

Compaiieros, creo que también
es importante de que si bien hace-
mos estas reflexiones en el momen-
to critico actual en el que nos des-
envolvemos, las compafieras habfan
dicho trabajo conjunto para que po-
damos ser capaces de afrontar y en-
frentar este tipo de acciones del
gobierno y de los gobiernos de tur-
no que han venido descargando so-
bre nuestros pueblos; no creamos
que es una €poca tan ficil; realmen-
te cada vez se nos agravan los pro-
blemas; ustedes saben que tenemos
un gobierno que ha comenzado
practicamente a diezmar las organi-
zaciones; el desarrollo social de los
pueblos se hace gracias a la organi-

zacion; en el momento en el cual no
nos dan educacién, nos habfan ca-
llado los momentos de turno; poreso
€s que la organizacién no es sola-
mente ese conglomerado de noso-
tros que hacemos a veces sélo para
las marchas; la organizacién, para
mi modo de ver, es el seguir hacien-
do la unién fundamental para salva-
guardar el destino de nuestros pue-
blos (aplausos); es asi, compaiie-
ros, c6mo en la actualidad tenemos
que ser més efectivos, m4s conse-
cuentes y, mds que todas las cosas, ,
empezar a confiar plenamente en
nuestra organizacion; creemos de
que estd bien que tengamos a las
directivas, pero es necesario de que
haya mds participacién de los com-
pafieros y las compafieras. Final-
mente, compafieras, creo necesario
que reflexionemos lo que en torno a
este afio 1993 1a O.N.U. ha declara-
do como Afio Internacional de los
Pueblos Indigenas; ustedes saben,
algunos comparfieros comprenderédn
de que la O.N.U. es una organiza-
cién mundial que dice se cers para
preservar la paz; el iinico organis-
mo en el que participan todos los
Estados del mundo; resulta que para
1992, cuando se cumplié lo que no-
sotros llamamos de resistencia in-
digena, las organizaciones de los
paises en donde existen pueblos in-
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digenas habiamos solicitado que la
O.N.U. declare a 1992 Afio Interna-
cional de los Pueblos Indigenas;
pero bien, resulta que, como siem-
pre, mas que, podriamos decir, gen-
te que ignora sobre nuestras aspira-
ciones o que tienen mala fe, porque
precisamente les toman a nuestros
pueblos como organismos que no
tienen ningun tipo de importancia,
declaran para decir que no, a 1993
como Afio Internacional de los Pue-
blos Indigenas. Sea como sea, yo
creo que en este campo hay que bus-
car las posibilidades para poder en-
cauzar mds nuestras voces de pro-
testa y de lucha; busquemos también
nuestros espacios para mostrar al
concierto internacional de que los
pueblos indigenas somos unas enti-
dades; de que los pueblos indigenas
estamos con toda la capacidad cons-
ciente como para proponer alterna-
tivas de desarrollo, de convivencia
con otras entidades.

Compaieros, nos espera un ca-
mino arduo de trabajo, de lucha; es-
tas demostraciones que estamos ha-
ciendo nos sirven para vernos como
un termémetro y que nos viabilicen,
nos den a entender el cudnto esta-
mos avanzando en la organizacion
y en qué parte estamos retrocedien-
do. Estos termdémetros, estas mani-
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festaciones de lucha, deben conti-
nuar; en la zona de San Lucas, que
ha sido un gran motivo para que
hagamos esta concentracién, ha sido
pues la lucha contra las sectas reli-
giosas; este es un problema grave
que tenemos que afrontarlo ante
todo; el imperialismo norteamerica-
no, los enemigos del pueblo, estdn
haciendo que nos dividamos, que
nos destruyamos, empezando preci-
samente por la parte mds débil como
es lareligién; compaiieros, debemos
tomar conciencia de que las comu-
nidades tratemos de dialogar con
nuestros mayores, tratemos de ha-
cer algo de promocién y tratemos de
recuperar nuestra religién verdade-
ra; es realmente doloroso ver cdmo
algunos compaiieros amigos, en el
seno de las familias, algunos mayo-
res, que no se seria que iban a caer
en este campo yo les diria de trai-
cién hacia nuestro pueblo, estdn pro-
fesando como predicadores de la re-
ligidén protestante. Es verdadera-
mente una ldstima que compaferos
que tenian la conciencia bien pues-
ta, ahora por unos tres reales, por
unos tres sucres, yo s€ que hay ham-
bre, pobreza, miseria, pero a cam-
bio de unas migajas han cambiado
de religién esos compaiieros. Estoy
seguro que a esos compaiieros si hay
cémo recuperarlos en base al didlo-



g0, pero definitivamente la organi-
zacion no puede permitir que esos
compaiieros vayan vayan por las co-
munidades destruyéndonos ideold-
gicamente. Frente a esto cerremos
filas, compaiieros; tenemos que
unirnos hombres y mujeres, nifios y
ancianos para no permitir esa trai-
cién flagrante contra el avance de
nuestra organizacin”(aplausos).

Director provincial de educa-
cion intercultural bilingiie de Loja.

Companeros:

“Solamente quisiera referirme a
algunos aportes en los que habr4 que
insistir en los que el sistema nos tie-
ne divididos en diferentes clases
sociales; también habria que reco-
nocer cOmo nos encontramos en
cada una de nuestras familias y de
ahf que hoy acabamos de escuchar
como estamos en cada una de nues-
tras comunidades, divididos, sepa-
rados, marginados, cada cual por su
defensa propia, por su defensa de sus
intereses. Compafieros, muchos han
recalcado lo que se ha defendido
pues la dnica forma de vivir juntos
es dentro de la organizacién; creo
es el unico indicador para combatir
a cualquier gobierno de turno, a

cualquier organizaciones paralelas a
las sectas religiosas; pues compafie-
ros, un llamado fraterno, como un
llamado muy especial a nuestros
compaiieros educadores que estdn
ubicados en cada una de las comu-
nidades.

Tengo la plena seguridad y con-
fio en los educadores tanto a nivel
de primaria, a nivel de adultos que
también llevamos, pues el deber es
de ellos.

Finalmente, pues, hay que tener
mano dura con los compaiieros trai-
dores; el tinico objetivo de ellos es
dividir; ese es el objetivo grande que
los gobiernos de turno, de los gran-
des paises potenciales para que no-
sotros nos mantengamos peleando
entre nosotros; asi que hago un lla-
mado mds a nuestros compafieros
educadores y yo me fio totalmente
de ellos porque ellos estdn directa-
mente relacionados, en directa rela-
¢ién con nuestra comunidad, pues
nos estardn informando para hacer
frente a eso; pues, compafieros, fe-
licidades por esta gran concentra-
cién , llevando asf los votos para
nuestras compaieras que cada difa
vamos tratando ya de reivindicarlas.
Muchas gracias, compaieros”
(aplausos).
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Supremo dirigente:

“Compaiiero Coordinador ge-
neral de la C.E.I, Compaiiero Di-
rector de Educacién Intercultural
Bilingiie de Loja, compareros y
compafieras de las organizaciones
aqui presentes:

Yo solamente quisiera en esta
oportunidad felicitar la asistencia y
larealizacidn de esta marchay de la
presencia organizada de la compa-
fiera mujer; y no quisiera mencio-
nar las fechas que aqui ya se han
mencionado. Las compafieras que
intervinieron han dicho lo suficien-
temente claro por qué se celebra el
dfa 8 de marzo el Dia Internacional
de la Mujer.

Precisamente este dia, la mujer
en el mundo se hace escuchar, cuan-
do la participacién de la mujer en la
produccién y en la productividad es
muy importante; la mujer, tanto
como se ha dicho aqui, histdrica-
mente un ocho de marzo, en un ta-
ller de textiles fueron maltratadas y
mds todavia cuando ellas en calidad
de mujeres reclamaban sus legftimos
derechos, fueron acalladas por las
empresas y por los patronos aque
siempre hasta el dia de hoy existen,
compaiieros y convpaneras.
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Yo creo que el ejemplo de aque-
llas mujeres que lucharon en 1858
sigue hasta el dfa de hoy; las muje-
res que lucharon en esos talleres
donde ellas producian la mayor parte
de los tejidos en aquella ciudad, ese
ejemplo, digo, sigue todavia presen-
te con mayor fuerza y con mayor
vigor, compaiieras. Recordemos no
mads la historia de nuestros pueblos,
la historia de nuestro pafs, estd lle-
no de la presencia histérica de la
mujer; en todos los acontecimientos,
en la época colonial, si no hubiera
sido por las compafieras, algunas
de las luchas que se levantaron en
contra de los europeos, en contra de
los occidentales, no se hubiera dado
a feliz término , sino se habria dado
la presencia y la intervencion direc-
ta de la mujer. La mujer ha sido y
sigue siendo, compafieras y compa-
fieros, la presencia importante en el
quehacer cotidiano, en el quehacer
politico de nuestros pueblos; desgra-
ciadamente, la influencia de otras
culturas , la influencia de los euro-
peos, la influencia de aquellos que
nos conquistaron, de aquellos que
nos invadieron, eso nos esta hacien-
do un gran dafio, ahora cuando em-
pezamos a establecer esa diferencia
precisamente nos trajeron y nos ha-
cen creer a nosotros y mds todavia
en la juventud.



Yo quisiera llamar muy cordial-
mente a la juventud indigena, tanto
hombres como mujeres para decir
que tenemos el mismo valor, la mis-
ma importancia; aquf también yase
ha dicho c6mo en los tiempos ante-
Tiores, nuestros mayores por ejem-
plo, compartian la autoridad entre e]
hombre y 1a mujer; no existe lo que
existe por ejemplo en la familia del
sector urbano por ejemplo de que el
que manada en la casa es el hombre
y 1A mujer tiene sélo que obedecer.
Este es un sentimiento que desgra-
ciadamente est4 empezando a entrar
en nuestras familias, estd empezan-
do a entrar en nuestras casas y €sto
no debemos adoptarlo como nues-
tro, no debemos agarrarlo como
nuestro. Hay muchas cosas muy
importantes, muy positivas, muy
buenas que nos ha traido el mundo
occidental; pero hay también cosas
muy malas que hay que saber dife-
renciarlas, que nos estdn haciendo
un gran daiio; entonces, histGrica-
mente la presencia de la mujer en el
quehacer de la vida diaria, de la vida
politica lo es y sigue siendo muy im-
portante, compafieros y compaiieras.

Acordémonos no m4s de las
compafieras Micaela Bastidas por
ejemplo, que luche junto a su espo-
$0, luché con su familia incluso. Sy

€8poso, sus hijos, lucharon por de-
Jarnos la libertad a los pueblos indi-
genas de toda América. Ese famoso
tupamaro, Tupac Amaru, que luché
por nosotros, €l tenia en su ejército,
y aqui quisiéramos decir incluso mi-
litar de las mujeres; en sus filas te-
nia mujeres; sus mujeres eran gene-
rales inclusive; y asf fue; y eso qui-
siéramos pedir, reinvindicarlo, com-
pafieras y compafieros; recordemos
no mds, por ejemplo, en el levanta-
miento de Fernando Daquilema,
aqui en el Ecuador; ;quién estuvo
allado de €1?: un grupo de hombres,
PEro un grupo mds numeroso toda-
via que el de los hombres, de muje-
res, las compafieras mujeres.

La compafiera Lorenza Lifa-
may, la compafiera Dolores Ta-
cango, ellas fueron luchadoras, lu-
charon por nuestras comunidades,
por nuestros pueblos, como dirigen-
tes, como cualquier otro dirigente;
ellas estaban encabezando la Iucha
en aquellos movimientos; ellas es-
taban encabezando la lucha en aque-
llos movimientos...”, @
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Construccion, estructura de vivienda
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s tons o)

Construccion, terminado
de paredes

Festejo en la construc-
cibn
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Viviendas
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LOJA CASTOMESTIZA

LA SOCIEDAD

0 vamos sino a esbozar

en este diminuto espa-

cio, lo que es Loja, des-

de el punto de vista de
la configuracién social durante las
ultimas décadas, Yy ni siquiera avi-
zorar los avatares de los grupos
hegemdnicos del poder, insistente-
mente denominados por Fauroux
(1984) como “nobleza” u “oligar-
quia terrateniente”; tomaremos, no
obstante, su articulo como referen-
Cia para explicar el escalonamiento
de una pirdmide, Cuya cuspide se la
disputan nuevos actores que apare-
¢en con el “proyecto liberal” de co-
mienzos de este siglo, el que, en
Loja, singular en 14 historia por su
aislamiento, no tuvo Ia misma reper-
cusion que en el resto del pais. El
socidlogo mencionado opina que
son dos los fenémenos que gravitan
en el cambio de la tradicional con-
figuracién social durante la primera

mitad del siglo: el advenimiento de
una clase media y la crisis de la an-
tigua oligarquia que retoma los vie-
Jos rasgos de tenencia de grandes
propiedades rurales y que, para 1950
conservaba avn lo esencial del po-
der aunque no tan neto Como anta-
fio. Fue esa también la época en la
cual las ideas liberales conceden la
atomizacidn de micropoderes regio-
nales, gsiendo la capital siempre el
eje central que permite articularlos
con el Estado central.

Pero los trastornos radicales
comienzan en 1960, poniendo en
tela de juicio toda la estructura eco-
némico-politica anterior. La Refor-
ma agraria de 1964 favorecié mds
bien a los terratenientes puesto que
los “ex-arrimados” o bien fueron
desplazados a los “reasentamientos”
O compraban algunas hect4reas que
el patrén y la verdad las considera-

153



ban de muy poco valor agronémi-
co. De manera que la situacién del
campesinado lojano de dificil pasé
a desastrosa merced a la gran sequia
de 1968, una de las peores de la his-
toria ya que al suroeste provincial
alcanzé niveles de tragedia.

Desde 1964, grupos de estu-
diantes de extrema izquierda habian
comenzado un proceso de
“concientizacién”, que tuvo su efec-
to en una generalizada rebelién del
campesinado por considerar como
prioritaria la supresion de las “obli-
gaciones” -prestaciones gratuitas de
trabajo ejecutadas en favor del pro-
pietario- y lainvasion de tierras irmi-
gadas para no sucumbir. Es memo-
rable la opinién publica nacional en
favor de ellos debido a la masacre
del 2 de julio de 1968 en Santa Ana.
El resultado se concreté en la orga-
nizacién primera del campesinado
a la espera de una Reforma Agraria
moderada que se avecinaba y que
propiciaria la parcelacién veloz de
los latifundios cuyos duefios se des-
hicieron rdpidamente de ellos para
transformarlos en capitales banca-
rios o inmobiliarios. Los grandes
propietarios no permitieron el acce-
so a las propiedades al empobreci-
do campesinado pero si a “solven-
tes” rurales, comerciantes, miem-
bros de la alta burocracia o de las
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profesiones liberales, médicos o
abogados, quienes consolidaron una
nueva forma de gran hacienda cu-
yas superficies oscilan entre 100 y
500 hectdreas, destinada a una alta
rentabilidad gracias a su nuevo des-
tino, ganadero, que no requirere de
una mano de obra numerosa.

El grave problema de la sequia
remarcable del 68 tuvo precedentes
y, largos perfodos sin lluvia se su-
cedieron en el 71, 73, 74,80 y 82,
obligando al abandono de tierras
para cultivos tradicionales que ne-
cesitan de riego (Fauroux 1984:91).
La agricultura campesina no pudo
progresar debido a que la Reforma
Agraria, peculiarmente en Loja tuvo
caracteristicas singulares debido ala
asignacién de tierras en insuficien-
te cantidad a los antiguos trabajado-
res precarios y a que los intentos
cooperativistas tuvieron dificultades
por falta de arraigo en esta prictica.
A esto se sumaron los pagos que
debia efectuar los beneficiarios por
sus adquisiciones. Todo esto contri-
buyé para que no se sobrepase el
nivel agricola de autosubsistencia y
que los paisanos emigren masiva-
mente, luego de la gran sequia co-
lonicen diferentes zonas ecuatoria-
nas, sobre todo del septentrién del
sector amazénico pero también ha-
cia la capital de la repiblica, la de



la provincia, y otros polos de atrac-
ci6n (Guayaquil, Santo Domin gode
los Colorados, etc.).

Esencialmente agricola, la ciu-
dad capital, Loja, durante varios si-
glos no tuvo sino una poblacién que
oscilaba entre los 10.000 y 15.000
almas. La gran mayoria de la pobla-
cion vivia de la agricultura con el
esquema de la hacienda en donde 1a
piedra angular es el patrén de la
misma.

La primera mitad de la centuria
presente la historia atestigua una
muy paulatina desruralizacién pero
en la segunda, un siibito crecimien-
to pues de los 15.400 habitantes con
los que contaba en 1950, ya para
1962 eran 26.800, 47.300 en 1962,
47.300 en 1974 y mds de 71.000 en
1981. jEn sélo treinta afios se habia
quintuplicado el nimero, o que no
sucedi6 durante cientos de afios. Los
recién llegados, campesinos empo-
brecidos, ocupardn cargos burocrg-
ticos bajos, al tienpo que toma vi-
gor, con ellos, la profesionalizacién
del magisterio laico, proceso que
habfa comenzado a desplazar de este
quehacer a la iglesia desde los ini-
cios del proyecto liberal, uno de
cuyos grandes idedlogos es justa-
mente el lojano doctor A. Cueva,
quien, en su época, habfa presenta-

do la propuesta de supresién del
concertaje. La masa de la poblacién,
que a partir de 1950 vive en la po-
breza fue el caldo de cultivo paraun
fenémeno inesperado: el populismo
de la década subsiguiente, que, pro-
tegido por la vehemencia de la ora-
toria de su carismidtico lider José
Castillo Luzuriaga, en torno al cual
s¢ agruparon los lojanos carentes de
vivienda, resquebrajé la acalorada
discusion y aspiracién de liberales
y conservadores. El lema de “Si,
juro” o el fenémeno del “sijurismo”
era una especie de “justicialismo”
ecuatoriano y una réplica de lo que
a nivel nacional pasaba con Velasco
Ibarra. Aun cuando los “sijuristas”
quedaron desilusionados, el movi-
miento cimentd la oposicién entre
los estémagos vacios de las masas
y la opulencia de los sectores
oligdrquicos.

De manera que la segunda mi-
tad de este siglo XX, Loja ha cono-
cido una diferenciacion de los sis-
temas de produccién muy marcada
pues a partir de 1950, y sobremane-
ra, de 1968, el poder latifundista
dejaba solamente rastros en donde
la vieja hacienda sobrevivia hasta
los ochenta como el polo de convi-
vencia social y politica; es el caso
de Vilcabamba-Malacatos y uno que
otro sector de Cariamanga. De modo
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que los escombros del modelo que
vertebré durante siglos el esquema
econémico de la regién, han servi-
do de base para que Fauroux (1984:
93 y ss.), reconozca los siguientes
aspectos del cambio hasta finales de
la década pasada, cuestién que ha
variado muy poco en su pendular
inclinacién hacia una u otra rama de
actividad hasta hoy:

-La hacienda tradicional adap-
tada , persistencia de la colonial,
aunque ostensiblemente reducida
luego de la Reforma Agraria de
1973, aunque mantiene las mejores
tierras, las que no fueron vendidas a
los ex-arrimados; !a mano de obra,
mucho menos numerosa, proviene
con frecuencia de estos tltimos,
convertidos en asalariados, quienes
mantienen su articulacion, a veces
paternalista, dependiendo de Ia os-
cilacién del nombre del propietario,
con él, quien, a su vez, ocupa siem-
pre una importante dignidad a nivel
provincial, cantonal o parroquial en
donde ejerce su influencia.

-La gran explotacidn, con ex-
tensiones variables entre cien y
quinientas hectdreas o mds, siempre
destinada a la ganaderfa. Su duefio
no es de la oligarquia sino su activi-
dad comercial o el dinero obtenido
en el exterior le ha permitido su ad-

156

quisicién. La expulsién de los arri-
mados ha sido, por parte de estos
nuevos ricos, quizd, en comparacion
al trato que di6 el latifundista tradi-
cional, la expresién de una relacion
marcadamente mds burda. La crian-
za de animales no requiere sino de
un minimo de asalariados (cuadri-
llas que trabajan a destajo) y evita a
toda costa la invasién de sus terre-
nos por parte de quienes no los tie-
nen. Estos propietarios en general no
residen en sus “explotaciones” y se
insertan, por el poder econdmico,
ocupando un status muy elevado en
las ciudades en donde viven.

-Los sistemas minifundistas,
aparecidos con la Reforma agraria,
en concreto son parcelas de arran-
cadas por los ex-arrimados; tienen
generalmente una superficie muy re-
ducida. La aparicicién de nuevos
poblados ha favorecido, debido a la
influencia de agentes externos o del
Instituto de Reforma Agraria y Co-
lonizacién (IERAC), la formacién
de cooperativas o sindicatos, que en
el mejor caso han servido para ob-
tener créditos bancarios; las difici-
les condiciones de vida de estos
minifundistas han exigido la emigra-
cién. Las Juntas Pro-Mejoras
parroquiales o de los caserios estdn
siempre representadas por pequefios
comerciantes, el profesor del pue-
blo...



-Industrial, cuya mejor expre-
si6n es la refinerfa de cafia de azg-
car desde los cincuenta en el valle
de Catamayo, que distribuye su pro-
ducto en todo el pafs. Concebida
Como una empresa capitalista mo-
derna de tipo familiar, es propieta-
ria de un poco mds de trescientas
hectdreas y arrienda otras setecien-
tas; mds de ochocientas suplemen-
tarias alimentan también la fabrica-
cidn, asistiendo técnicamente a los
propietarios a cambio de la compra
de las cosechas. En gran medida,
Catamayo dependia mucho de las
plantaciones de cafia de aziicar, sien-
do este ingenio, el pionero de una
experiencia econémica nueva en la
provincia. El grupo familiar que ha
comamndado la actividad, tiene su
puesto seguro en las altas esferas
sociales y ha originado la agresiva
oposicion de un incipiente sindica-
lismo obrero.

Pero no sélo que se han varia-
vilizado los sitemas productivos
sino que se han vigorizado los po-
los urbanos secundarios. En efec-
to, a mediados de siglo, Catamayo,
Cariamanga y Macar4 apenas sobre-
pasaban los tres mil habitantes. En
1974 ya tenfa 6400, Cariaman-
22,6700 y Macard, m4s de 8000;
Catacocha de 2700 a 3700, Celica
de 1500 a 3100. Todos estos aglo-

merados urbanos juegan un papel
polarizante puesto que como afirma
Francis Duverneuil (citado por
Fauroux 1984: 95-96), estas cabe-
ceras cantonales estdn situadas en
zonas pobladas y son pues lugares
de encuentro entre comerciantes y
campesinos para la venta de las co-
sechas. Son también lugares de
aprovisionamiento de bienes de con-
Sumo pues su comercio es préspero
e importante. Ahora son también
centros de educacion porque hay co-
legios e incluso extensiones de la
Universidad Nacional de Loja. Son
centros de atraccion, polos locales
de convergencia de los rurales. La
autoridad militar les implica tam-
bién en el acuartelamiento de sus
tropas...La actividad agro-pastoril
de estos cantones le permite crear
toda una infraestructura de comer-
cios y servicios que torna atracti-
vas a estas poblaciones...” (traduc-
cion libre de N. Almeida). En 1910
habfa 6 cantones y 32 parroquias;
para 1984 se contaba con 12 canto-
nes y 75 parroquias. No hay una ver-
dadera polarizacién de estas villas
con el mundo rural que los rodea
pero expresan la afirmacién de
micropoderes locales.

El rdpido crecimiento de Loja
ha modificado el rol que ella jugaba
€n su espacio regional; ah{ conver-
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gia todo poder para aliarse o con-
frontarse. Era ademds un enclave
muy prestigioso con su gran cole-
gio secundario, la universidad, clu-
bes literarios, prensa erudita. Mas no
fue un centro ni econémica ni
administrativamente importante por
la ausencia de un aparato estatal en
realidad organizado. Mercado sema-
nal no hubo antes de 1916; desem-
pefiaba un papel secundario en la
comercializacién del café; se com-
praba y vendia trigo pero también
en Saraguro, Gonzanamd y
Vilcabamba; el maiz si, aunque ade-
mads en Saraguro y Gonzanamad. En
cuanto a las bestias, a pesar de la pre-
sencia de CAFRILOSA, camal in-
dustrial, en el mercado de Loja rei-
naba el desorden del que hasta hoy
sufren los de otras capitales de pro-
vincia.

Segin el tantas veces citado
Fauroux (1984:96), ...La reputacion
(mala) adquirida por Loja a propd-
sito del trdfico de pasta de cocaina
es largamente usurpada. La droga
transita bastante, 2n efecto, por la
region, pero la ciudad no constitu-
ye una etapa particular. Al contra-
rio, es verdad, muchas sumas adqui-
ridas ilicitamente se “blanquean”
en Loja bajo la forma de casas ren-
teras, de pequefios comercios ...(tra-
duccién libre de N. Almeida).
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Hoy por hoy Loja es una impor-
tante capital administrativa y politi-
ca provincial, centro de la peemi-
nencia de un partido conservador (en
su expresién progresista) que ha
dado una fisonomia politica muy
particular a Loja con respecto al res-
to del pafs.

En fin, el Programa Regional
para el Desarrollo del Sur del Ecua-
dor (PREDESUR), es un organismo
publico que tiende a concentrar y
coordinar esfuerzos de entidades
publicas de Loja, E1 Oro y Zamora
Chinchipe para sus fines, y trata de
arrancar al mdximo los escombros
de los poderes tradicionales.

PRODUCTIVIDAD

La regi6n centro sur de la pro-
vincia cuenta, segin Gondard
(1983: 290 y ss.), con dos zonas de
produccién y, por tanto, de uso del
suelo diferenciables; refirdmonos
primero a la correspondiente al piso
intermedio, tibio y htimedo.

...La variacién de este limite
sefala “la importancia de la expo-
sicion hacia el Oeste”, al viento de
la Costa y a las neblinas; asciende
de Oeste a Este, cuando se pasa de



la primera a la segunda o a la
terecera cresta. Se encuentra entre
1.000y 1.100m. al Oeste de Alamor,
a 1.200-1.300 m. sobre Macard al
extremo Sur; asciende a 1.800 a
2.000 m. en Celica, a 2.000-2.100
m. en Cariamanga y a 2.200 m. so-
bre Catacocha.

Las formaciones originales han
sido reemplazadas por pastizales y
cafetales. Se trata entonces de un
drea agro-pastoral. El caf€ se siem-
bra en asociacién al banano que pro-
tege en zonas quebradizas a drboles
de guabo. Conforme pierden la hu-
medad los terrenos, se arriba a los
maizales.

...La zona del café tiene el as-
pecto de un piso bien definido; ro-
dea a toda la provincia de Loja
como un cinturén. Comienza en
Zaruma-Pinas en la provincia de El
Oro, continiia hacia Olmedo, Can-
gonamd, Lauro Guerrero, Vicentino,
ElLimoy aparece en nuestro mapa
en Alamor, luego en Sabiango-La
Victoria, por fin mds abajo de
Cariamanga y sobre Amaluza. Allf,
el cultivo del café , sin ser dominante
como el de maiz procura mayores
ingresos; debe entonces ser subra-
yado ya que es caracteristico del sis-
tema de produccién (Gondard 1983:
291).

Los mejores ejemplos los tene-
mos en Sabiango, encima de So-
zoranga y La Victoria, en donde
cuando se lo cultiva cerca de las ca-
sas estd asociado a aguacates, na-
ranjas, limones, mandarinas, bana-
no y guabas. En La Delicia, hasta
los 900 m. hay cacao. Mientras me-
nos grande sea la parcela, mis
miembros de una familia aseguran
el proceso agricola, y en las fincas
chicas, la densidad poblacional es
mds elevada.

El mismo cientifico describe
algunos sistemas de agricultura de
“temporal” en las tierras bajas y se-
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cas .

El primer tipo, mds intenso,
asocia el maiz, el fréjol o la sa-
randaja (Dolichos lablab) que se
Siembran en un mismo campo y
otros cultivos tropicales que se plan-
tean en los campos vecinos (parti-
cularmente la yuca). Los huertos,
con drboles frutales y a veces con
un poco de café bajo sombra, estdn
Junto a las viviendas (Gondard
1983: 292).

En el segundo tipo, ain mai-
cicola, predomina el cultivo de
mani.

La zona es mds caliente y mds .
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seca que para el sistema preceden-
te. Este tipo se circunscribe muy cla-
ramente a la parte central de la pro-
vincia, entre Catacocha, Celica y
Macard en un piso intermedio, bajo
el bosque semideciduo y sobre el
bosque seco. Su reciente desarrollo
en Macard estd vinculado a la ex-
tension del periodo de irrigacion.
En cualquier otro sitio se trata de
un cultivo bajo lluvia (Ibid.: 292-
293).

El mant es el cultivo de renta
comercializado en su totalidad
mientras que la mayor parte de maiz
es conservada para la alimetacion
de la familia, la crianza de aves y
sobre todo para engordar cerdos. P.
Barret y F. Guamdn han demostra-
do que el 90 por ciento de las ex-
plotaciones de menos de tres ha. y
el 100 por ciento de las explotacio-
nes de mds de 3 has., engorda por
lo menos un cerdo. Esta transforma-
cion directa de la produccién en una
asociacion agriculturalganaderia,
merece ser recalcada. Estos anima-
les, cuyo precio es inayor en funcion
del mayor volumen de grasa (por la
manteca), son comprados en el mer-
cado semanal de Catacocha por las
fdbricas cuencanas de embutidos.
Seria, sin duda, interesante saber
desde cudndo existe el flujo hacia
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el Azuay, pues éste supone una co-
municacion intensa, primero de la
provincia de Loja hacia la ciudad
de Cuenca y luego, una buena red
de redistribucién nacional.

(Es reciente este vinculo entre
Centro Loja'y Cuenca? ;Cudl es el
grado de dependencia que éste im-
plica para una parte de la provin-
cia de Loja frente a la capital del
Azuay? (Ibid: 293).

El tercer tipo de agricultura de
temporal incluye varios sistemas
que poseen como factor comun la
preponderancia exclusiva del maiz
sobre cualquier otro cultivo. Entre
éstos se encuentran los sistemas
semiextensivos existentes en Pindal-
Sabanilla: obreros que no poseen ni
la condicion del trabajador agrico-
la como tal, oficialmente declara-
do, ni las condiciones de los anti-
guos precaristas, siembran “al par-
tir’ grandes extensiones en mono-
cultivo de maiz ... El propietario
empleador provee la tierra 'y la se-
milla, “el partidario” su trabajo. La
cosecha se divide a medias (al par-
tir). Otras veces firman un contrato
escrito en debida forma: el propie-
tario provee la tierra y el prestata-
rio se compromete mediante letras
de crédito al pago de un monto fijo
por hectdrea (setecientos u ocho-



cientos sucres por hectdrea este aiio
agricola 1981-1982). Si la produc-
cion es insuficiente para afrontar la
deuda, el obrero debe vender su pro-
Dio ganado para cubrir las letras,
en el caso de una buena cosecha, la
ganancia puede ser importante,
pero elriesgo es grande tratdndose
de estaregion de albures climdticos
frecuentes. ;Es una forma contrac-
tual moderna o un nuevo precarismo
disfrazado? (Ibid., 293 ).

“Los sistemas pioneros de des-
monte” de la vegetacién arbustiva
xerdfita que se instalan después de
la divisidn de tierras de “campo
abierto” que pertenecieron a las
haciendas, estdn también incluidos
€n este tercer tipo, se los observa
en muchos sitios: al Sur de La
Toma, al Sur de EI Ingenio, en el
valle del rio Pindo, etc.; en donde
no se ha expandido el cultivo de
mani. El cambio de paisaje es es-
pectacular de un afo a otro; tam-
bién aquél de la produccién que ha
aumentado considerablemente yre-
emplazé a la ganaderia muy exten-
siva llevada a cabo en campo abier-
to (Ibid.: 294).

Dos constantes del paisaje liga-
das entre ellas, reflejan siempre este
sistema: sélo las parcelas de culti-
Vo se encuentran cercada (el cerra-

miento se construye a base de ma-
terial espinoso sacado para des-
montar el terreno, colocan ingenio-
samente los troncos y las ramas
para constituir una barrera sélida
Y eficaz, aun contra las cabras). Al
lado, el espacio de vegetacion na-
tural se halla abierto, es un terreno
de pastoreo suelto donde se espar-
ce libremente el ganado mayor y
menor: es el “ campo abierto” que
ain traduce el predominio de la
ganaderia extensiva en la zona seca,
apesar de las recientes transforma-
ciones que la estdn modificando fun-
damentalmente (ibid.: 294-295 ).

La gran variabilidad ecoldgica
lojana ha propiciado el desarrollo de
los cultivos irrigados, cuyo elemen-
to fundamental, el agua, es escasa,
pero las pozas de sectores aluviales
o las vegas de los rios han favoreci-
do la produccién de cafia parael in-
genio o las destilerfas (de alambi-
que rustico), hierba de pasto y so-
bre todo el arroz.

Asi, ...Desde algunos puntos de
vista, el cultivo de arroz desarrolla-
do alredeor de Macard puede verse
como uno de los mds hermosos lo-
gros de la agricultura lojana. El
arrozal luce magnificamente des-
pués de atravesar el bosque seco.
Las “pozas” se escalonan sobre lgs
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tierras aluviales donde al seguir las
curvas de nivel dibujan numerosos
graderios de poca elevacion que
compensan el desnivel. Algunos dr-
boles de mangoy una que otramaia
de maiz sembrada sobre los diques
completan el cuadro de una
monoespecializacién agricola con
la cual no compite localmente cul-
tivo alguno (Ibid.:306).

La poca extension de sus culti-
vOSs no representa sino un minimo
de la produccién nacional debido
sobre todo a la poca extensién de los
terrenos destinados para su siembra.
Por otro lado, el extremo norte del
Perd, Piura, es también mercado
para su comercializacién.

Aunque los valles fértiles serra-
nos han sido mds precozmente uti-
lizados para la siembra de la caia
de azicar, este producto es m4s ren-
table en la costa, aunque,

La cuenca de la Toma es la ex-
cepcion. Pensamos que esto se debe
por una parte a las fuertes tempe-
raturas favorecidas por el
encerramiento de la cuenca, sin que
haya altas montarias en los alrede-
dores para estimular una inversion
térmica nocturna demasiado fuerte,
incluso la altitud del valle es relati-
vamente baja, 1.200 m. contra 1.600
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m. en Salinas (Imbabura). Por otra
parte, el sistema de produccién se
ha modernizado con el impulso del
“ingenio” : era para éste una cues-
tion de sobrevivencia.

Exceptuendo una franja de
policultivo en pequenas explotacio-
nes, la cafa de aziicar ocupa la
mayor parte de las tierras irrigadas
del valle de La Toma. La homoge-
neidad del parcelario dejaria pen-
sar que se trata de una sola empre-
sa agricola. En efecto, aiin si el in-
genio no es propietario de todas las
superficies sembradas, controla la
mayor parte de la produccion me-
diante un sistema contractual: por
la asistencia técnica que llega has-
ta la nivelacién del terreno y el
reordenamiento de la red de ace-
quias, y a cambio del adelanto de
los medios de produccion (insumos),
el propietario se compromete a ven-
der toda la zafra al ingenio que goza
por otra parte de un quasi monopo-
lio y donde, ademds, podrd even-
tualmente conseguir un empleo de
peon.

La tinica competencia es la de
los “trapiches” artesanales que fa-
brican la panela. Es asi como las
plantaciones de mediana plantacion
aisladas fuera de la cuenca de La
Toma, hasta Malacatos, Yangana, o



ubicadas en el valle del rio Jubo-
nes, valorizan por si mismas su pro-
duccion.

El calentamiento a base de lefig
de estas instalaciones artesanales,
durante siglos, junto a la multipli-
cacion reciente de los hornos de lg-
drillo que acomparian la “explosion
urbana” en La Toma, tienen sin
duda algo que ver con la defores-
tacion total de las vertientes Y no se
debe acusar a las cabras de todos
los males, aunque su vagabundeo en
busca de alimento obtaculice la re-
generacion de la cobertura vegetal
ya dificil en razén de las condicio-
nes climdticas.

El monocultivo de la caria de
azucar parece ser una especializa-
cion de explotacion grandes o me-
dianas. En las pequerias explotacio-
nes, la caria estd integrada a un sis-
tema de policultivo y se complemen-
la con otras producciones numero-
sas.

Entre los diversos tipos de poli-
cultivo irrigado de fondo de valle
que hemos diferenciado..., es el tipo
de huertos con café en Vilcabamba
el que menos debe q la irrigacion.
Se trata de un sistema mixto que
asocia al huerto (grandes drboles
para sombra, citricos, café, bana-

no), pastizales, yuca, cania de azij-
car, cultivo de maiz bajo lluvia o con
irrigacion segiin los casos. No es un
sistema muy intensivo, es mds bien
unpequero policultivo de subsisten-
cia basado en las numerosas posi-
bilidades que ofrece un clima sin
exceso.

El café estd destinado sobre
todo al mercado, sin embargo la
prosperidad de las dos piladoras
locales se debia tanto a la produc-
cidn proveniente de Zumba como a
laproduccién local. Actualmente, la
via es directa gracias al avién taxi
Zumba - La Toma; las recuas de
mulas que se encaminan por el cue-
llo de Yangana permanecerdn pron-
o como recuerdos histéricos.

Elpolicultivo mixto desarrolla-
do en las pequefias explotaciones de
la cuenca de La Toma y de
Malacatos es mucho mds intenso,
asocia a la yuca y al matz, algunos
cultivos de tomate y tabaco destina-
dos al mercado.

EnMalacatos, el policultivo in-
tegra también algunas parcelas de
secano sembradas en maiz y en
campo abierto para la ganaderia;
en el valle irrigado el fréjol yelta-
baco son las especulaciones princi-
pales.
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El cultivo del tabaco es parti-
cularmente importante y controla-
do puesto que una sociedad taba-
calera asegura el asesoramiento
técnicoy compra, a precio fijo, toda
la produccion de las plantaciones
que recomienda o encomienda.

En La Toma, en el transcurso
del afio se suceden dos ciclos de
cultivo sobre lamismaparcela: maiz
eninvierno y hortalizas (tomate, fré-
jol) en verano. De acuerdo a la di-
mension de las explotaciones 'y en
funcién de la disponibilidad de
mano de obra familiar que permite
la extensién de los cultivos de hor-
talizas, la superficie sembrada con
cana serd mds o menos grande. Los
mangos y los citricos dan a estas
pequerias explotaciones un aspecto
arboreo que recuerda el de la vegas
que se encuentran aguas abajo a lo
largo del curso medio del Catamayo
y de sus afluentes.

En la Vegas de centro Loja los
cultivos irrigados (camote, yuca,
banano, cana, cltricos, mangos) es-
tdn destinados esencialmente al
autoconsumo 'y los cultivos bajo llu-
via al mercado, ye sea directamente
como el manf o indirectamente como
el maiz, a través del engorde de los
cerdos y de las aves (en parte iini-
camente) (Gondard 1983:307 y ss.)
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Refirdmonos brevemente a la
ganaderia del sector centro sur. Es
relevante la actividad aunque de
bajo rendimiento; se trata de una
crianza de ceba, en lugares hime-
dos o irrigados como el valle del rio
Pindo, en donde en la Hacienda El
Ingenio, los cuatro o seis litros por
cabeza abastecen la elaboracién de
quesos frescos. La preferencia por
el ganado criollo tiene que ver con
la mejor rentabilidad.

Las zonas secas estdn destina-
das a los animales bovinos, que no
son reemplazados de modo alguno
por las cabras, tal vez mds numero-
sas que las otras regiones del pais
en tanto que los ovinos son virtual-
mente inexistentes. Los grandes
ganadaeros poseen un buen nimero
de bovinos y algunas cabras, cues-
tién que es invertida en el caso de
los pequefios propietarios.

Seguin el propio Gondard (1983:
299 y ss.), la alimentacién bovina
supone una estrategia de combina-
cién de los recursos vegetales y se
desarrolla en el ciirso medio del rio
Alamor, en el curso bajo’y medio del
rio Catamayo, en el extremo
Oeste_Suroeste de la provincia. En
los tres casos “la movilidad es im-
perativa” .
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Los hatos son desplazados
ciclicamente a los sectores en don-
de la vegetacién alimentaria es su-
ficiente aunque er periodos de se-
quia el esquema es alterado, lo que
implica siempre el traslado de las
manadas hacia sectores diferentes,
incluso lejanos -como Arenillas San-
to Domingo de los Colorados, Lago
Agrio, Zamora, etc., lugares coloni-
zados por los lojanos durante Ia fa-
mosa sequia de 1968-; en este caso
los animales no regresan.

Caballos, mulas y asnos son
criados en menor escala en toda la
provincia.

ARTESANIAS

Como en casi todos los secto-
Ies ecuatorianos, la reiterada propa-
ganda de los medios de comunica-
cion, los valores que impone la edu-
cacién formal y un apego casi in-
consciente a los productos “de mar-
ca”, inciden en el desprecio por los
productos artesanales.

El quehacer de la manufactura
sin embargo, trata de robustecerse,
o bien por la agremiacién o por la
iniciativa privada para dar una me-
jor salida a los prcductos.

En Loja sobreviven variadas
muestras de esta notable actividad
y el barbero de silla y navaja, el za-
patero remendén, las carpinterias,
panaderfas de horno, estdn reparti-
das en todos los cantones. Igual su-
cede con los orfebres, pero casi ya
no hay alforjas o cestos en el mer-
cado. La pirotecnia es “importada”
del Azuay y s6lo una que otra dama
teje a crochet o utiliza los “palillos”.
Las costureras perduran y los bor-
dados se restringen m4s bien a la
zona norte. Aunque se ha visitado a
una “toquillera”, la provincia nunca
tuvo su fuerte en la confeccién de
sombreros de paja. Vale la pena
mencionar, y esto también para la
regién que:

Muchas y muy variadas podrian
ser las explicaciones que podriamos
intentar dar para entender el poco
apego por lo “popular” en nuestro
pats, pero lo cierto es que “de facto”
esta situacion se ha dado. Bien po-
driamos afirmar que tan solo desde
unos diez anos, se ha dejado de ig-
norar al quehacer popular y gra-
dualmente se ha ido aceptando
como un producto cultural. Como
deciamos anteriormente, la gama de
explicaciones que en torno a ese
problema se ha dado es.grande,
aqul mencionaremos tan solo una,
la misma que por su contenido es
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muy indicativa de lo que hemos ve-
nido diciendo:

Afirmados en un elemental po-
sitivismo, vida independiente es si-
nénimo de progreso, progreso Si-
nénimo de europeizacion acritica lo
que solamente es posible eliminan-
do el “lastre” de ignorancia 'y vul-
garidad indigena y colonial. Se ha-
bla frecuentemente, como medida
salvadora, de promover masivas in-
migraciones europeas portadoras
de civilizacion y progreso, para di-
luir hasta la consumacion las prdc-
ticas de barbarie de nuestros pue-
blos (Malo, 1980, 439 Naranjo y
otros 1990: 2-3).

No se indica el lugar en donde
se realizé la entrevista aunque vale
sefialar que en el mismo Saraguro
mestizo se logrd una que otra. Este
quehacer no morird.

ZAPATERIA

“Mds de treinta y cinco afios lle-
vo en este oficio; el carifio del pa-
dre queria que salgan de aqui de
Saraguro; entonces tuve que quedar-
me aqui y obligado tuve que apren-
der la zapaterfa, desde los trece afios
a levantar zapatos; después, obliga-
damente, tuve que aprender a mo-
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delar, cortar, modelar y aparar o co-
ser zapatos. Yo hago todo tipo de
calzado, inclusive zapato ortopédi-
co; también le hago zapato para
cualquier pie, o sea, si el paciente
tiene receta, yo le hago de acuerdo
a la receta; si no le hago yo mismo,
le tomo la medida, le hago parar, le
veo qué necesita, taco alto y poner-
le por dentro del zapato, yo costruyo
todo eso. Sélo en cuero y calzado,
con llanta, mds fuerte trabajo, mds
duro, pero mds durable. depende del
cliente porque aqui se trabaja siem-
pre alo antiguo. Lo que se dice, hon-
radamente, porque los zapatos que
vienen ahora son sélo pegados, za-
pato que sirve sélo para terreno seco,
para asfalto; pero, se mojo, fin del
zapato porque son cartén por den-
tro. Conforme aprendi yo a armar el
zapato de suela, contrafuertes de
suela, emplantado se llama una par-
te del calzado y otra parte se llama
trincado, cuando se hace con cerco
angosto, pegado al zapato. Ahora, lo
que se hace en emplantarle y poner-
le cerco corrido y le ponemos man-
gle, un palito; se le pone el cerco,
luego la tapa y se lo cose; aparadoras
son las que usted ve; hay unas mé-
quinas mds fuertes para pasear que
llaman o para puentear.

La suela la compramos nosotros
por libras; ya estd cara y apenas es-



tamos comprando por centimetros
cuadrados, lo que equivale a un Kip
que compraba usted antes; el Kip era
28 cm.

Por supuesto que hay que seguir
un proceso. Para confeccionar zapa-
tos, zapatos nuevos, , se necesita
suela delgadona para poner los con-
trafuertes, las partes fuertes del za-
pato para que se tuerza en lo que lla-
mamos contrafuerte y la punta que
lleva también una partecita de suela
dura. Seco se llama una primera tapa
que se pone después que el zapato
estd armado; luego, se coloca otra
tapita con mangle o cosida; si no, a
falta de ello, llanta; ese es el proce-
so del zapato.

Las hormas se compran; he
construido yo unas para lo cual hay
que buscar la madera mé4s fuerte, de
eucalipto.”

“Y no hay problemas de raja-
duras?”

“No, se compra la horma seca
porque si es en verde se parte y has-
ta se reduce. Yo hago hormas tam-
bién, como le digo; mds antes tenia
que trabajar un poco m4s porque yo
educaba a mis hijos en Loja; enton-
ces, tuve que educar cuatro en la
universidad, cuatro, de una sola.

Entonces, yo me dedicaba a econo-
mizar y no podfa comprar un par de
hormas que costaba mil ochocien-
tos en ese tiempo; ahora cuesta diez
mil sucres un par de hormas. Es di-
ficil entonces tener zapatos con hor-
mas manufacturadas. A mi, gracias
a Dios, trabajo no me falta; me he
garantizado un trabajo bien hecho,
la confeccién bien hecha. Yo tengo
fama; ya cuando el compromiso es
grande y hay clientes que nunca me
han traicionado, yo tengo que res-
ponder obligadamente. El calzado
estd caro ahora”,

“LY frente alos nuevos tipos de
calzado que han salido, ha merma-
do la clientela?”.

“La clientela, no, no; la verdad
es que a mi, trabajo no me falta; yo
produzco cuatro, cinco pares sema-
nales, haciendo yo todo; entonces no
baja porque la plaza es segura. La
calidad es lo que se impone porque
se hace bien construido, con buen
material”.

JOYERIA

“En primer lugar se trabaja con
el medio de moldes; amoldar que se
llama es un cajon de tierra, tierra
especial; para vaciar , para cualquier
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cosa que sea vaciado; una vez pre-
parado se la mueve en las pecesas;
terminado eso se lo manda a secar
al fuego, a la candela; cuando estd
seco se lo funde y se lo vacfa en la
prensa al niquel, la plata, o sea, cual-
quier clase de metal; una vez que ha
terminado este vaciado se le saca'y
se le viene a confeccionar a pura
lima, pura lima porque hay los me-
tales y toda la cosa esa; se le lima
un poco; se le une en todo; se le une
en todo porque salen divididos; se
lo amarra en un alambrito, se pone
la suelda y se le manda afuera a
soldar eso; una vez dado figura a
lima, se lo lava amano; después se
le pone una tierra y se le platea para
que salga bien blanco o si no, se le
deja en natural; limas, pinzas,
playos, tenazas, mallas, martillos,
que no falten porque se los necsita a
cada rato.

Ahora, para hacer las cadenas y
se le pesa tres onzas, cuatro onzas,
segun el grosor de una cadena de
plata; entonces, se le pone a la lla-
ma, se le manda a la candela y se le
va a hacer un cuadradito, de este
portecito en las piedras on en el la-
drillo; de all{, se le jala sélo a marti-
llo, para laminarlo, entonces de alli
le manda (a la laminadora) la pri-
mera; una vez que estd dado el hilo,
una buena veta para poder hacer

170

fuerza para darle el hilo. Se lo corta
a medida y se lo va trizando todito;
una vez que estd trizado esto, se lo
va doblando; una vez que estd do-
blado se lo coloca una piedra y ahi
se le pone la suelda en estas unio-
nes; ya no hay cémo mandarle a la
fragua porque se derrite; una vez que
estd soldado comienza ya la cade-
na; entonces, la apertura tiene que
ser mds violenta; una vez esto, sa-
len todas las impurezas viene la
blanqueada. Nosotros estamos tra-
bajando con limén, con 4cido sul-
firico; limén y sal es mucho mejor.;
sé6lo plata y metal; no hay trabajo
para oro. Y luego para hacer los pla-
tillos pues es la misma historia; se
escoge la barra mds gruesa para ha-
cer los arcos y los platillos tienen
que ser bien finitos y se tuerce y se
lo voltea para hacer la planchita;
bien torciditos se rellena el arco de
los platillos; una vez soldado se pue-
de hacer la filigrana.

El tupo es mds trabajoso de ha-
cer; hay que golpear con cuidado;
los pasos son iguales, en candela.
Pero los tupos es mds fregado de
hacer por los moldes.

Se hace de todo, anillos,
pasadores, sélo a base de fuego.

El metal se compra de lejos, en



Loja; es caro; se obtiene a base de
cucharas de plata, monedas de mil
peruanas, esa es la mejor plata. Yo
ando recogiendo, yo traigo de va-
rias partes la plata y dicen que yo
tengo plata para la venta”

ALFARERIA DE TORNO

“Trabajo sélo en esto. El mate-
rial se compra: un tanto de buena
tierra, un cajon o tanto vale cinco o
diez mil sucres. Los productos se
hacen con la ayuda de una mesita y
un horno. Puro lefia se necesita, lo
que cuesta dos mil quinientos o tres
mil la mula; otros tienen hornos
eléctricos y ya no ocupan lefia. Ten-
go ademds tierras para desbastar,
torno, harnero para cernir; en Cuen-
cadicen que mi padre trabajaba ma-
ravillas. Trabajo todo el tiempo de
lunes a sdbado de seis de la maiiana
a seis de la tarde.; de repente, cuan-
do hay peoncitos pagan para apren-
der, un poquito. Cuando hay barniz
o pintura o vidriado por dentro y por
fuera pagan mds; por el material se
gasta trescientos y se vende en qui-
nientos cada olla. Para la cantidad
depende; se puede hacer veinte ma-
cetas maltonas en el dia, hasta treinta
se puede hacer; ollas, veinte sema-
nales.

El proceso es largo; moler la tie-
rra es fregado, cernir, remojar, ama-
sar, torno, secado al sol, luego de
seco se asa. Hay que cargar al hor-
no; con unas cien piezas a la sema-
na no hay ni para la papa. Vendo
directamente aqui aqui o vienen de
Loja; no hay contratos pero hago por
obra. En Cuenca compran por
acntidades; también se puede hacer
trescientos platos por semana. No se
produce fijamente, los que se ven-
den a cien sucres. A veces uno se
enferma y no se hace nada; se saca
unos cincuenta mil a la semana. La
mujer ayuda, no es mia propia. Mi
hijo ya no quiere al oficio; tengo mds
de cuarenta afios en esto, desde mu-
chacho. Fui a la escuela y el arte
aprendi de mi finado pap4.”

LA CERAMICA DE CERA

-¢,En dénde consiguen la arci-
lla?

-De un sitio de la comunidad;
antes fue una hacienda; de allf sa-
can todos, es buena arcilla.

Luego de mojar con agua la pi-
san para sacar las “malillas”; luego
se mezcla con arena. Cuando el re-
cipiente estd seco se pinta con una
especie de caolin antes de hornear;
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en la elaboracién no entra el torno
ni aqui, ni en Taquil ni en Ca-
chipamba; se los hace a base de
golpeadores.

Cuando estd preparada la “pa-
rada”, la viran; la produccién de dos
dias es de diez a quince ollas.

Primero se hace una bola y a
partir de ella se da las formas; dejan
para que se oree el producto y, lue-
go de aplicar un engobe colorado,
se deja secar ocho dias; luego se co-
loca en la pampa un poco de ollas y
encima lefia; antes se preocupan de
pulir el engobe con una piedrita lisa
(cuarzo)

Hay gente que viene de Guaya-
quil, Loja, del estranjero, Suiza.

La quema dura una hora.

Producimos vasijas grandes, fi-
guras, virgenes, puercos, pajaros,
gallinas, platos.

Sélo aqui y Tacoranga hacen
ollas; es trabajo de las mujeres; alld
hacen muy gruesas; ademds hacen
en Limones que es mismo sector
de la parroquia Taquil.

Aparte del alisador de piedra
utilizan un molde seco para la ela-

172

boracién. El molde es indispensable
pues sin él se aplastarfa la olla; los
golpeadores, macho y hembra jue-
gan igual papel. Para el filo se utili-
za una tablita y una hoja de duco.
Para las figuras empleamos un lapi-
cero y para las tayitas (incisiones),
una ayora.

Mi mamd, Panchita, tiene 88
afios y es lo tnico que hace y ha
hecho toda la vida.

Por su parte, la mujercita ase-
gura que con las ollas se coge bue-
na plata ; mandan a hacer por mil
sucres, hay bastante trabajo; los
hombres ayudan a traer la lefia y mi
hijo acompaiia a vender.

La lefia acarrean del cerro y con-
siste en faique y chamiza para ne-
grear ; cuando ya estd seca y pinta-
dala pieza se la negrea con chamiza
y durante la quema con lefia, se tor-
na amarillo .

Elaboran macetas, recipientes
con asas de fijacion horizontal, ca-
zuelas de fondo plano, floreros, pé-
jaros con incisiones o excisiones,
aves con falsos mangos, en fin, fi-
guras que representan la fauna y flo-
ra de la region, motivos capricho-
sos con técnica prehispénica. Las pa-
redes son espesas o finas; en gene-



ral las formas son una mezcla de ver-
tedera espaiiola y forma aborigen.

Hay minga de la capilla, minga
de agua. Hay pocas mingas, en los
barrios hay minguitas, para cultivos,
se da sus tragos, etc.

Producimos papas, maiz, ceba-
da, , cada uno tiene su parcela; para
el transporte utilizamos bastante el
caballo.

EL HABITANTE DE CERA

Pertenece al llamado campesi-
no mestizo, con influencia del palta
que habito estas tierras antes de la
conquista espanola: es de tamarno
mediano, ni grande, ni pequefio: la
talla no es superior a 1.65 m. en el
hombre, y de 1.55 m. en la mujer;
tiene piel obscura, pelo negroy la-
cio.

Elmundo del ceranio es peque-
no 'y rutinario, se circunscribe a su
hogar, su casa 'y su parcela. En este
medio cumple su ciclo vital y vive
sin necesidades, aceptando sin pro-
testa todo lo que a su contorno ocu-
rre como un sino. Profesa la reli-
gion catélica; habla el castellano,
notdndose algunos modismos y tér-
minos propios del lugar.

La mujer cerania es pactfica y
resignada; su piel, especialmente en
los brazos y manos, es morena, ru-
gosa 'y apergaminada por el cons-
tante contacto con la arcilla. Ella
es laboriosa, todo el dia trabaja;
trabaja lento y sin premura; sin em-
bargo, constituye un elemento im-
portante en la economia del ho-
gar ceranio. Dispone minuto a mi-
nuto de su tiempo para atender los
quehaceres domésticos mientras
modela la arcilla (Punin de Jiménez
1977:17).

CUERO

“Vendemos en el almacén “Pro-
ductos Andinos”, los dos almacenes
en la ciudad de Cuenca; entre va-
rios hermanos tenfamos las
correas,manddbamos a destor-
nillar;trabajdbamos pasadores, hebi-
llas, trabajdbamos bastante, harto;
pero qué sucede, que nos pagaban
muy barato: quince reales por cada
pieza. Diez afios atrds. Yo iba a Es-
tados Unidos. Ahora ya no trabaja-
mos con ellos, ya no vienen a uno;
preguntan cudnto vale esto; de no-
sotros usted encuentra maravillas en
Quito, en Guayaquil. Como es he-
cho a mano, eso reconoce todo el
Ecuador; en el extranjero le dan
mejor costo. Me querian llevar a
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Iglesia de Mercadillo,
Alamor - Loja

El Sefior de Giron en la iglesia
de Mercadillo

Mercadillo, pairoquia de
Alamor, Loja fs
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Mercadillo

En Alamor pilando café

La Toma, Catamayo
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Estados Unidos a trabajar alld; por
el inglés no se preocupe; no tengo
hijos pequeiios; tres estudian en Loja
o Guayaquil”

“Yo trabajo sélo en esto. La
materia prima indispensable es la
suela; hay curtiembres que sacan
una suela amarilla y otra blanca; por
ejemplo en Malacatos hacen una
suela blanca que venden por cuero.
Compro por libras; dos mil cautro-
cientos la libra, caro; hay que tener
buen material; en la costa y en orien-
te hay un ganado al que le ataca el
tupo y ese no vale porque hay hue-
cos y los curtidores no le procesan
bien. Trabajo aqui en mi tienda, don-
de sea, en cualquier lado.

Mis herramientas son martillo,
tenaza, lezna, botones, ya se han
perdido los medios antiguos, ni si-
quiera hay pesetas ahora. Trabajo el
rato que me da pereza; algunas ve-
ces le doy todo el dia y a veces dos
o tres a la semana. Trabajo solo;
hago correas para cintura, estribos,
guarniciones, monturas, bolsos.

Luego de adquirir la suela hay
que mojarla, bruiiir, cortar con la
ayuda de unaregla y un cuchillo, un
compds. Se va cosiendo con hilo
nylon y se le va armando; luego se
ajusta las hebillas”.
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SOMBREROS DE LANA
(Saraguro)

Lo primero es desencardenar la
lana; es actividad principal mds bien
de mi hermano, quien compra la li-
bra de lana a mil quinientos sucres.

Se utiliza tijera para picar y un
arco para florear; después que estd
floreado se lo va armando; una vez
armado se le pone la cera de betin o
palmo que se llama; después co-
mienza el cuajado; después va a una
tina en donde estd el cuajado y des-
pués se lo pone en una horma y se
golpea o macetea. Después que sale
de la horma se echa harina de maiz
blanco. Se trabaja de ocho a cinco
de la tarde. Trabaja solo. Vende a
quince mil; en un sombrero grande
entran dos libras y media; se elabo-
ran mds o menos tres sombreros a
la semana. No hay intermediarios
para el mercadeo y la calidad depen-
de del cliente; los dnicos que com-
pran directo son los indios y los
gringos quienes adquieren en la
casa. Mi hermano vive de eso aun-
que es soltero y tiene los medios
suficientes; a veces trabaja con el
primo O.M.



EXPORTACION DE MANTE-
LES

“Por la facilidad del trabajo y la
experiencia que ter.emos, la calidad
del tejido es buena; anteriormente se
vendia mucho esto de los manteles
y s€ que las gentes de los Estados,
Europas y a otros sf les gusta y es
un tipo de artesanfa que les puede
servir muy bien; no es un Jjuguete
$ino sirve a la gente.

Conozco ¢l museo de Chor-
deleg, conozco también la oficina
del CI.D.A.P.en Cuenca, y adem4s
hicimos también una exposicién de
artesanias de aqui de Saraguro; mi
gratitud es grande para el CID.AP
y especialmente para el doctor
Claudio Malo y la doctora Maria
Leonor Aguilar y éspero que todos
los trabajos que ellos tienen en men-
te sigan floreciendo para que el de-
sarrollo del pafs siga adelante”

- “¢ Ve usted como positivo esto
de la comercializacién?”

-“Para mf serfa muy importan-
€ y pienso que serfa también muy
importante hacer una expdrtacion
puesto que al buscar mercado hay
mds posibilidades de trabajo para
el que tiene sy tiempo desocupado,
que pierden ocup .cidn, se despla-

Zan a otras parte; la migracién est4
perjudicando hasta a la cultura del
pafs.

“ {Hay bastante migracién?”

“Si, hay mucha gente que sale;
en primer lugar, salen a la costa o
van a Nambija a las minas; y al re-
greso, después de algiin tiempo tie-
nen otra mentalidad; vienen ya, ya
N0 conocen, no tienen ganas de vi-
vir de acuerdo a lo que nosotros te-
nemos, hay desarraigo”

-“Cree usted entonces que el
CIDAP sf puede ayudar?”

-“Claro; sobre todo mantienen
estable el costo; la forma de vida
aqui es sana; en cambio, migrar por
ejemplo a Guayaquil o a Quito, van
a otro tipo de vida, aunque sufran
no les importa salir y regresar con
otras mentalidades”

-“Se siente pionero de esta acti-
vidad?”

-“Estarfa muy presto, un poco
feliz y contento por lo menos de
ocupar unos pocosa hombres aquf
en la comunidad”,
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HERRERIA

En la calle Guayaquil de Loja,
hay una herrerfa del sefior Victor
Manuel Carchi Angamarca, quien
elabora, conjuntamente con su hijo
y un oficial, formones, martillos,
rejas, barretones, herrajes, argollas,
tornillos.

Tres docenas de aldabas produ-
ce en diez dfas, también trabaja fre-
nos de caballo, espuelas, estribos,
cinceles.

El hierro compra por barras y
cuesta mds o menos diez mil el quin-
tal.

Para €l, todo fierro vale.

Se corta en frfo el hierro y el
acero en caliente. Luego va a la fra-
gua, a golpes dan la figura deseada;
hay necesidad de soldar y asf lo ha-
cen.

MEDICINA POPULAR Y
UN BRUJO

Como en todo el pafs, Loja dis-
pone de una tradicién muy extendi-
da en tratamiento de dolencias con
elementos naturales. Es més,
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Jorge Juan, Antonio de Ulloa,
Juan de Velasco, Jussieu, La
Condamine,...cuentan diferentes le-
yendas sobre el origen de la casca-
rilla o quina, pero concuerdan to-
dos en afirmar que fue descubierta
en el Corregimiento de Loja, cerca
del pueblo de malacatos. Utilizaca
en Europa desde mediados del si-
glo XVIII, esta corteza se impuso
como “remedio milagroso”, febri-
fugo absoluto, cien afios mds tarde...
(Petitjean y Saint Geours 1983:
171).

No abundemos sobre este reme-
dio famoso en el mundo médico oc-
cidental y que por estos lares fue y
es lo que contrarresta al no menos
célebre paludismo.

En nuestra zona castomestiza,
las mujeres, para la proceacion, usan
hierbas medicinales.

En la misma capital, en Agua
Hedionda, hay un curandero de tor-
ceduras (C.V.).

"De una buena amiga, llegaron
tres sobrinitos de Quito, el uno con
problemas de amfgdalas, las que es-
taban inflamadas; era cuestién cré-
nica; lo llevé donde un especialista
quien le recomienda que “asf no lo
crea”, lo mejor son las gédrgaras de



manzanilla de mafiana y por la no-
che; esto en cominacién con la
farmacopea cientffica. El chiquillo
se san6. Lo m4s importante de este
tratamiento son las gérgaras de man-
zanilla, la que tiene virtudes desin-
fectantes, antinflamatorias; sirve
para dolor de estémago e incluso
para los nervios."

Otra informate nos refiere que:

“Claro, curanderas hay lo que
quiera por ejemplo en Vilcabamba;
si usted habla con la gente de all4,
ellas tenfan esa planta que se llama
matico; es una hojita mds o menos
grandecita; es un bejuco; oiga, es
prodigioso; es una planta que le sir-
Ve para curar las heridas inflamadas
e infectadas; imagfnese, con el
matico curan tranquilamente las vl-
ceras; para toda infeccién; si usted
se corta, si se le infecta ese cortado,
nadie le receta una curita ni mercy-
rio cromo ni cosa por el estilo, sino
agua de matico. Es una planta de
toda la cresta de la cordillera occi-
dental, suroriental; en la actualidad

usted encuentra que la gente utiliza

plantas para curarse, pero mejor es
el matico.

Ahora, hablando de plantas que
ha habido en esta zona y que han
desaparecido, por ejemplo la casca-

rilla, ya no hay; enviaban a Europa
y hacfan la quinina, pero eso casi ya
no hay”,

La medicina popular en Loja, y
particularmente en Vilcabamba, es
una préctica extendida; rasgo muy
importante de la cultura popular, est4
basada en viejas modalidades an-
cestrales de conocimiento de la na-
turaleza frente al dolor y a la cala-
midad; en donde no hay asen-
tamientos quichua-hablantes, a fal-
ta de asistencia médica y porque se
conoce de la bondad de los elemen-
tos naturales, todos los adultos sa-
ben que el malestar de barriga se
puede aliviar con manzanilla, que el
decaimiento, bautizado como mal de
0jo, se sana con un “chupa “chupa”,
esto es, escupiendo al ombligo de la
guagua y soplando sobre el vientre.

Pero el “brujo”, no sélo sirve
para curar enfermedades; si al-
guien ha sido perjudicado o sospe-
cha de la infidelidad del compa-
fiero o de la esposa misma, se pue-
de acudir a donde este personaje, en
Vilcabamba, en donde 1a actividad
del brujo reviste mucha importan-
cia. Visitamos a uno de ellos, P. T,
muy desconfiado, porta un sombre-
rode paja y vive en una casita situa-
da a un costado de la vfa hacia
Cucanam4. Un vendedor espera para

179



ofrecerle barato pescado fresco
mientras €1, bastante ebrio, pregun-
ta a su mujer por el almuerzo; hay
tres nifiitos, muy mal ataviados; se
trata de sus hijos. Fuera de su con-
sultorio hay una hamaca, muy utili-
zada aqui, elaborada en cabuya en
el propio lugar; las de otros mate-
riales son adquiridas allende. Me ha
preguntado si he llevado trago y con-
juntamente con los otros pacientes,
un hombre y una mujer, nos hace
esperar aproximadamente una me-
dia hora pues estd inspirdndose.

Una vez adentro, a un costado
del sombrio cuartucho hay una mesa
riistica de madera y en el resto de la
habitacién reina el desorden; hay
cartas espafiolas y una cuchara so-
bre la mesa, alrededor de la cual es-
tdn las bancas para €l y su clientela.
Baraja, amontona, esparce cinco
cartas para el hombre, lame la cu-
chara, la golpea sobre las barajas, y
obliga al cliente a tomar un sorbo
de trago en una concha grande, ro-
sada, acaracolada; hay en el cuarto
muchas botellas dispersadas; €l tam-
bién liba en el mismo recipiente.
Toma un madero tallado en forma
de un fémur humano y lo envuelve
en una camisa vieja; la mujer se en-
cuentra a su derecha, detrds de la
cual se divisan balces, bastones. Nos
da de tomar el trago y silba sobre la
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concha con una sonrisa picara; bebe
una pécima en un jarro, compuesta
por hierbas y aguardiente; recibe
nuevamente las cartas y mueve la
cuchara; la prenda aludida es del
hombre; nuevamente coloca cinco
cartas, las que son volteadas por el
amigo de la sefiora; ambos vienen
del oriente; hay una tercera ronda
con las barajas; espada, rey, mds es-
padas, es un desorden. Espadas, es-
padas; esta vez es la mujer la que
debe tomar la dltima. Los dos estdn
impacientes y poco a poco se con-
vencen entusiasmados de lo que el
adivino les comenta y aconseja.
Arreglan el precio muy privadamen-
te. Una mirada mds atenta a su cuar-
to nos hace descubrir una espada de
madera, un pequeifio santo, piedras
“curiosas”’, velas, varias conchas,
una lanza de chonta para defender-
se de sus enemigos; pendiendo de
un alambre hay muchas prendas vie-
jas que le dejan; hay manojos de
cabellos. La deliberacidn secretaes
muy larga -una hora-; €l estd siem-
preriendo y ellos cuchicheando; trae
de la cocina una guitarra, la toca,
tararea, exige a la mujer que le deje
algo aparte de la paga. He aqui lo
que se pudo registrar de sus incohe-
rentes explicaciones:

Espérese, verd, maestro, con
todo saque la otra; “esa?”’; “si, esa



misma”; *“;por qué le saca un as?”;
“vea, yo a veces...increible, jcaram-
ba!; ;qué pasa ms en el suelo o en
Loja?”’; ;ellavaasucasa y no sale?;
(ella pasa abajo?”

-Abajo, en la casa, en la casa de
ella misma, , en la casa donde vivia
con el finado, allf mismo.

-Yo decia de un paisano que
queria llevarse a la sefiora de un
policia; entonces a ese policfa gra-
cias a dios le ayudamos, {ve com-
padre?. Cinco cartas y con esto es
sombra. jAqui sale!; usted ya esta-
ba al salto, ni se da cuenta; sefior,
hay que dejarle sin penas, nada m4s.

-Si ayer no més estaba brava
conmigo.

-Alld le veo, las cartas nunca
mienten, vea hafito, vea; verd, no
me diga nada; ella se pone brava, sf;
porque vos sirves, vos le ayudas, en
cambio vos de amor, no; (esonoes
asi?

-Asf es camarada.

-Toma un trago, nosotros toma-
mos; ella toma lo que sea su volun-
tad, poquito, bastantito, riquito, bo-
nito. Aqui yo digo compadre, her-
mano, fiafiita, mujercita. Pdseme a

ese que estd riéndose allf; yo ya sa-
bia, se estd riendo, ah, Jja, ja, ja.

-Ahora usted me dijo que me
Ccoja una camiseta, algin pantalén...

-No, no me atrevo, me gusta ser
franco, no me atrevo; me gustaria
saber si anda con...otro,

-Ahf le dejo mds bien a la vo-
luntad del Sefior porque mds de eso
s€ que nadie puede dar; espérese
compadre, consulto primero. Siete.
Ta sabes, para hacer una envidia,
para hacer un dafio, nunca hacen de
dia, nunca hacen contando, estamos
trabajando todavia.

El investigador pregunta si son
marido y mujer y la mujer, quien
también ha escuchado las verdades,
asegura que por su parte viene a cau-
sa de una pérdida que tuvo en su casa
¥y que es la primera vez que acude a
donde P. Robo. Un poco molesto el
vidente replica:

-Ver4, maestro, aqui vienen gen-
te solamente de recomienda; no vie-
nen a investigar, ni la policia; en-
tonces ahi uno tiene franqueza para
conversar del hogar y decir incluso
a otros. Estd bien; si en estas pala-
bras estamos conversando aqui con
mi comadre, con mi compadre, de
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repente traes una chompita, unos za-
patos, una cadenilla; ;quieres rega-
larme? A que Dios te bendiga.

La mujer, ansiosa, reclama:

-Apure; yo caballo no tengo;
(cOomo voy pes a montar a caballo?

-Td tienes unas joyas, o las tie-
nes o estan alld; ;para quién serdn
las joyas? Son bonitas y las roban;
esto es vino, trago, rico. Alli es cuan-
do se hallan los tesoros , qué rico.
Ahora si, discilpenme por dar una
vuelta, pero eso, verd, compadre, ya
no es el mismo tema; a ver, compa-
dre, a su persona; jcinco!; ya her-
mano, no hay nada que hacer, nada
que hacer, y esta ¢s una cucaracha;
ahora sf, por favor, cruce los brazos.

-¢ Viro yo?

-Ya se me hace pena, son los
indios de Napo Pastaza; ;ustedes
son del Oriente?

-Si.

-Y otro para la Angélica, para
que gane en el golfo, porque sabe
jugar bole; de noche juega -se rie
ella-; apara bola pues, es la verdad.

El hombre inquiere:
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-Tiene mds compaiieros, {no?,
¢(no salen por ah{?

-Son trece (sumando las cartas).

-.Y en la alfombra no hay asi,
conocidos?

-Ellos se estdn turnando.
- Y?

-Entonces alli le tienen, creo que
vienen haciendo trece.

-Verédn, son tres; yo me pongo
en el lugar de tu sefiora; entonces,
aqui si sale la carta mds alta gana;
saque unita.

-Ya.

-Hagamos cinco; siga maestro;
unita y virese; yo saco por su sefio-
ra; el seis va ganando; la sefiora se
encuentra asi, a veces alegre; ulti-
ma, cuatro, seis con plata, ya ves,
ah{ iguales estdn.

TRADICION ORAL

Nancy, nifiita de ocho afios re-
cita asi:



Lucero, lucero, me voy en el
tren

a ver al nifiito que nacié en Be-
1én;

nuestro sol, un astro de luz,

brilla con olor al Nifio Jests.

A dofia Maria yo le pregunté

a donde se irfa el sefior José;

en busca de leche salié de ma
nana

y si no lo encuentro ya comen-
zaremos.

Adivina, adivinador:

¢ Qué drbol carga sin flores? (La
breva)

Tic tac, las orejas para atrds (las
tijeras)

Entro al agua y no me quemo
(la sombra)

Cancion:

Sale solecito, caliéntame un po-
quito

hoy y mafiana y toda la sema-
na;

dile a la luna que alumbre la
mafiana,

lo mismo que a mi, a los m4s
chiquiticos

Cuento de huaqueros

Estdbamos cavando , lampean-
do, limpiando la chacra y aparecie-
ron tiestos que todavia estdn amon-
tonados ahi; hubo lamentos y nos
corrimos de miedo; cavabamos por-
que decfan que adentro hay oro;
compafiero y abuelito, en este xerro
Tunguranga. De ahf salié todo el
tiesto de donde estdbamos cavando
porque dicen que hay chicha tam-
bién pero no salié nada porque es-
tdbamos trabajando nosotros. Pen-
samos que el patrén, el que hace tra-
bajar nos iba a hablar ; ah{ dejamos
para continuar otro dfa; lo de los la-
mentos, he, he, nada mis, del fon-
do, como una guagua; nosotros nos
largamos no m4s de ah{ arrepenti-
dos de miedo; ya de ah{ yanoregre-
$amos ni m4s.

EL LENGUAJE DEL CHAZO

Con las sombras de la tarde
vino para nosotros una sensacidn de
cansancio y frustracion.

Habiamos pasado desde las pri-
meras horas, todo el dia, en la ha-
cienda invadida, a pocos kilémetros
de la frontera misma con el Peri,
sin llegar a ninguna solucién satis-
facioria. Los abogados habiamos

183



concluido definitivamente que tan-
to el propietario como los invaso-
res deseaban aprovechar la situa-
cién para sacarse la loteria.

-La tierra es para el que la tra-
baja. Ahora estamos arriba noso-
tros. Pagaremos por esta hacienda
el precio que determina la ley. Aqui
correrd sangre. sacardn nuestros
caddveres-.

Decia a gritos el representante
de los campesinos.

-La hacienda me costé mi pla-
ta. La he trabajado desde hace diez
afios con inversiones que resultan
cuantiosas: cercas, toma de agua,
drboles frutales, siembra de drbo-
les para madera en la montana. Ten-
go la mejor lecheria de la comarca.
Si quieren comprarla, no hay pro-
blema; pero tendrdn que pagarme
lo que vale. Si quiere regalarles el
IERAC, que primero me pague la
plata el gobierno-. Clamaba el pro-
pietario.

La diferencia entre el precio
pretendido y el ofrecido era de uno
a diez. No habia razones para afec-
tar esas tierras ni para invadirlas,
ni para que el dueno quisiera co-
brar tanto por ellas. Imposible una
solucion.
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Se acercé a nosotros la hija del
mayordomo, una adolescente delga-
da y de mal color, pero con faccio-
nes bien proporcionadas y hermo-
sas.

Comunicativa y vivaz, me des-
cribta la estampa de su primer pre-
tendiente, asi:

“Era el tocho Luis, pedn de la
hacienda. La gustaba criar chilalos.
Era amigo de la caceria.

Por el canto de la chiroca sa-
bia la hora, durante el dfa; y por la
salida de las guanchacas podia cal-
cularla en la noche. Nunca fallé un
tiro, sabia pegarles en la cunga.
Desde las cuzhas mds altas tumba-
ba los bichauches, y desde las ra-
mas a los mazhos. Cuando no en-
contraba nada en la caceria, hecho
el equivocado disparaba al primer
gallo aguarico que aparecia en el
camino o, por lo menos, mataba un
ziingaro. Era guaco el tocho Luis y
no sentia vergiienza de banarse
lluste en la quebrada, pero para que
no lo reconociéramos las chamacas
del barrio se tapaba la cara con un
gangocho. Pocas veces usaba su
machete motolo, para amenazar en
los chuchaquis a sus enemigos. Ese
proyecto de hombre, mds parecia un
fudigiielo. Salia de la acequia



Guitarras de Loja

Lonjeva de Vilcabamba
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Anciana de la localidad de
Cera trabajando cerdmica

3

Nirios de la localidad de Cera
con cerdmica

Nifios de la localidad de
Cera
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viringo y tispo. Y para secarse,
cuando no habia sol, se hacia un
surullo. Tenta churén el pelo, por
€50 que en destambarse se pasaba
la mariana, usando un peine man-
gulero de cacho. Se ponia chinchoso
Yy alegre cuando chancaba carne con
la miichica en el batdn, o cuando
tenia suficiente puro para apretar-
Se a una chispa. Era pequesio y ca-
bezdn, mds parecia un jimbirico. Y
era la misma estampa de Sancho
cuando changado del borrico llega-
ba buchido hasta el pueblo a com-
prar guineos y yucas, para su
sancocho. No me olvido del tocho
sentado en la cuja, con el bujingo
en lamano, o subido en el soberado
buscando nidos. Pero eso st, no le
gustaban las mulas chicaras, las
Jrutas siparas ni el color de los
gliizhcos”

Mi colega, un abogado guaya-
quilefio, me pregunté con cierta ad-
miracion despectiva: -Le has enten-
dido algo de lo que ha dicho esa
muchacha.

Me concreté g contestarle:- Yo
st. Y ...

APENDICE DE ESTE CUENTO

“Con Rubén Ortega he gasta-

do minutos agradables en el recuen-
to de algunas voces tipicas del
IDIOMA LOJANO. Desde luego el
intento de simplemente enlistarlas
no las agota ni mucho menos.
Helas, con el significado de su acep-
tacion mds corriente pero, como es
obvio suponerlo, sin el rigor propio
de una investigacién cabal:

ARRIMADO (peén, precarista );
BICHAUCHE (gorrién); BUCHIR
(cargar); BUIINGO (almohada de
planchar); CUNGA ( nuca); CUZHA
(nido); CHILALO (hornero ave ca-
nora); CHIROCA (ave canora),
CHURON (crespo); CHINCHOSO
(engreido); CHANCAR (moler, re-
moler); CHANGAR (ajustar con las
piernas); CHUCARO (salvaje, no
domado); DESTAMBARSE (desen-
redarse el cabello); FUDIGUELO
O FIDIGUELO (poroto pequeiio);
GUANCHACA (zorrito); GUAR-
GUERO (gaznate); GUARICO (pe-
lado); GANGOCHO (yute),
GUIZHCOS (gallinazos); GUACO
(desdentado); JIMBIRICO (rena-
cuajo); LLANGACHE (ave canora);
LLUSTE (desnudo); MOTOLO
(romo); MUCHICA (piedra de mo-
ler); MAZHO (murciélago);
MANGULERO (iniitil); SURULLO
(ovillo); (SOBERADO) (sobrado de
la habitacién); TOCHO (pequerio);
TUMBADO (cielo raso), TISPO
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(hirsuto); TACHO (cantina para
agua); URUZUNGOS (pardsitos);
VIRINGO (desnudo); ZUNGARO
(escarabajo); SUPARAS (frutas tier-
nas, dcidas).- Aunque en Loja son
de uso comiin americanismos como
pinganilla, bodoquera, guargiiero,
verija, no puede en mi breve incur-
sion idiomdtica, hallar una acepcion
precisa a lojanismo como tarosa 'y
rangalida, aunque no me cabe duda
que la primera expresion puede ser
referida a una mujery la segunda a
una vacay, eventualmente, a una
cuja. Y ahora que recuerdo, del lis-
tado anterior virtualmente se exclu-
yen las miiltiples voces del drea de
Saraguro incorporado al habla dia-
ria”, ( Carrién en Ortega, 1979: 16-
18).

Leyenda negra (Informante ciego,
85 anios, San Pedro de 1a Bendita)

Verd, yo me (ui una vez con
unos amigos al Perd, me fui por
Ayabaca , de Cariamanga para all4,
a Tarajara adentro, a un punto que
se llama San Antonio, a la hacienda
de unrico y me vine robando ochen-
ta soles blancos; yo no afioraba la
plata sino de los compafieros que me
dejaban tan lejisimos. Entonces, yo
ya me iba trabajando mds adentro,
mds adentro, hasta que llegué a
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Huancabamba; alli estuve con una
sefiora que tenfa sélo una hija, era
ella y una sola chulla hija. Tenfa una
hacienda y me dijo: “No te vas de
aqui, aqui vas a trabajar”’. Me acuer-
do como sia oritas ; llegué el dia
miércoles; ya tenfa trabajo para jue-
ves, viernes y sdbado. “No, no tra-
bajes, ven”. Tengo plata, le digo.
“iNo, aqui no te falta nada!”. En eso
llegé la muchacha de ella, una jo-
vencita , a recibirme a mi porque lla-
maban al perro y me decia: “jVen-
ga!l, jvenga!. Es como haberme co-
nocido, oiga, me palmeaba, me
acaraciciaba, y yo, nada, medio co-
barde, muchacho pues no, cobarde
pues no; al fin aparece la sefiora con
un vaso de fresco y me convidd;
entonces dice la muchachona,
“oiga”, dice, “va a venir la vecina
de arribita, no se vaya air con ella”,
dice, “porque viene invitada y le
cuentan lo minimo , cémo salié uno
de la tierra, con quién ha ido, qué le
ha pasado en el camino...”. Enton-
ces, hasta eso ya vino la joven esa
con una muchachita chiquita que sa-
lfa para ir a pasear con ella; no esta-
ba muy lejos, cerquita.

“Sabe que estoy muy maltrata-
da”, le digo, “estoy muy rendido,
vengo caminando a pie”; “enton-
ces ya le voy a mandar un recadito
para que se coma en mi nombre”,



dice. Bueno, ya merendamos, ; al
ratito ya vino la muchacha esa a de-
jarme un plato de arroz con carne
de puerco asada y unos camotes fri-
tos. “Deme guardando para comer-
me después porque yo si merendé”,
le digo. Entonces, al otro dia me dice
que ya tomemos café y su gringa
que le trajo, no ha hecho acuerdo
para verla; va a verla y la mucha-
.chona dice: “venga para que vea™;
joiga, el plato de arroz era sélo gu-
sano!. Entonces, yo digo, “este ha
de ser algiin dafio que me quieren
hacer ;”;No!”, dice “i¢sabe lo que
es?, estd sembrado para que no se
vayan de ella, para que no salgan de
alli”. Bueno, me digo, al fin voy a
traumatizarla; la carne la volvi a ca-
lentar, los camotes calentdndoles
comimos; entonces estdbamos ahf y
al otro dia ya mandé a llamar a la
gente para trabajar; entonces dice la
sefiora duefia de la hacienda: “se van
aircon José Alvarez, él les va a aten-
der en el trabajo”.

Yo, muchacho, tenia miedo que
me peguen, que trabaje como traba-
jdbamos acd; era de buscar camote
y enhierbado para regar. All4 rie gan
a riego perdido; all4 vimos a la
yucaterna nerviando y nerviando
para regar. La mds grande, despa-
landola, despaldndola.

A los tres meses la mds grande
dice “mamita, voy a confesar a
Ayabaca”; ““; para qué te vas?” dice,
“Si Ayabaca est4 cerquita del Ecua-
dor; se te va, se te vuelve”. Por mi
lado le dije “sefiora, ya le he de avi-
sar cuando vuelva, por ahora le avi-
sO que me voy muy agradecido”.
Bueno, pasé; mandé a traer bestias,
ensillaron, pill6 cuyes, pel6 una ga-
lina, la horné, y al otro dia toma-
mos café y largo carajo, a irno all4,
a Ayabaca. Ya era como las doce;
“hacemos nueve”, dice, “para parar-
nos en el paraje para almorzar”,
dice; cuando ya llegamos pues a la
quebrada para tomar agua y se ca-
lent6 un cuy y nos comimos la mi-
tad; entonces ya tarde, cantaban las
cigarras y dije: “Aquf no hay casas
para quedarnos”; “avancemos al pa-
raje”, dice, “para alli quedarnos”. No
habfa ninguna casa y ella dijo que
esa era la casa, el pajonal; yo no
queria dormir juntos como ella que-
11a, ya tendi6 los almohadones, ten-
di6 sdbana, y me abrazaba, me cor-
taba la pierna y yo nada, carajo,
bravisimo; yo no querfa abrazarla
nada; al fin ya dormimos allf, toma-
mos café, nos fuimos a Ayabaca y
sac6 una media botella y se puso a
beber pues yo no aceptaba. El can-
tinero dice: “No ha sabido tomar el
joven”. Ahi nos dieron una pieza
vuclta; yo no querfa dormir con ella
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nada, yo me acomodaba al canto, al
canto.

-Y ella, ;qué ha sido?, ;el dia-
blo?

-No, mujer, mujer, sefiorita; lo
que querfa es dormir con un ecuato-
riano. Volvimos a la casa, llevé ropa
para ella, para la mam4, para la hija.
De allf ledigo : “sabes que me quie-
1o ir a conocer el despoblado m4s
adentro”. ““Yo también me voy”, me
dice; “no”, le digo; “yo no mds me
voy; ponme tres posturas buenas y
una postura usada”.

jHele carajo! . De ahf ni sé cémo
le gano, pes. Asf me hice ya de
amigos en el Peri, en Sullana, por
alld, despoblado. Me dicen vamos
para que conozcas, por un lado, por
otro ; ahf me llevé a conocer Paita ,
por donde pasa el diablo, el que da
la plata; dicen que se compacta; en-
tonces, dice: “vamos para que co-
nozcas en donde estamos compac-
tados’; entonces habfa una por una
ventana; le veo una casa , amarill{-
sima y grandotota. Por la ventana
vefamos a los compactados con un
candado aquf, asf, con una cadena
grande de oro; | jugando casinos y
dados ha sabido jugar el diablo !; eso
pasaban haciendo. De ah{ me cogf
mi yegua y me vine por Macar4; ah{
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dicen que se ve el diablo, se entre-
gan a ellos; verd, uno le llama al dia-
blo y le conversa al diablo ; no le
dice “sefior”, “amigo” le dice; de ahf
le cerramienta la plata; entonces
hace que se pique el dedo al cora-
z6n, con este dedo (mefiique) y con
esa sangre apunten en el cuaderno
de él; para tal fecha quedan entre-
gados ya; después ya no piensan en
Dios, en la Virgen, nada, nada ya;
asf ha sabido ser; de ahf les da la
plata.

Acd también de La Toma hay
una cueva grandota con un caseron;
de ah{ sf, un arenal; ahf se encuentra
rastro de hombre, de mujer, pucherfo
de tabaco, del mejor tabaco; al fren-
te hay otra cuevita con una piedrita
pequefia en donde dice: “ Aquf es
donde se compacta” , con letras azu-
les o verdes. Para compactarse lo lla-
man. En la pared para adentro hay
un huequito asf . Yo lo vefa chiqui-
to, y de ahf se mandan pues para
adentro y ahf les da plata; yo dos
veces llegué allf de noche; primero
con un amigo, después con otro que
querfan entregarse para que los dé
trato porque eran pobres , no les sa-
lié. De ahf, algunos van a com-
pactarse en La Toma; del panteén
para alld es eso. Ahf dizqué le da;
eso algunos contaban; de La Toma
algunos dizqué son compactados;



ahi dizqué les dan plata para tal tiem-
Po, tantos afios, lo que ellos quie-
ren. Ellos van al infierno, Pero eso
de que se mueran no es cierto; no
digo, en Paita estdn jugando casino
y dados, juegos del diablo.

Aquf estdbamos trabajando la
carretera, nos pagaron en la punta
del cerro a las diez de la noche. Un
compafiero mfo se iba a Cariamanga
y me dice: “vamos a que me dejes”
y avanzamos hasta La Toma; de ahf,
yo mandaba una carta a mis fami-
liares; los otros iban para acé arri-
ba, a Taquil; le digo a uno que iba a
Taquil: “vamos para dejar a los mu-
chachos en La Toma”; “No”, dicen,
estd lejos; “no seas malo, vamos, no
tengo con quién volverme”. Enton-
ces de aquf saliendo, de aquf para
arriba, para la puerta, un camino de
herradura; entonces, se hicieron al
naipe; entonces les saludo y no me
contestaron nada, no dijeron nada,
nada, nada. Hasta llegar al pueblo
habfa una cantina y nos pusimos a
beber. Chupando, libando. Enton-
ces la dueiia del hotel me dice: “Qué
tiene Jos€? “;cita con alguna?”
“Sefiora”, le digo, “tengo curiosidad
de ver quién es”. En eso salié una
mujer de negro; es la viuda; yo cref
que era la viuda de alguien, pero veo
al marido, veo adentro en la recé-
mara durmiendo. “hombre, ese es el

aliterana”, dice; yo no sabfa qué era
€s0, cuando en eso ya bajé la mujer
y se sentd en la misma banca de un
corredor de una tienda cercana. “;Si
entendiste?” “Cierto, cierto, ahf
estd” “Seflora, buenas noches”.
Nada, nada. Entonces, habfa uno que
vivia alld y ahora vive ac4; le de-
cfan de apodo “el bagacito”, Rafael
Jiménez, €] tampoco querfa hablar,

“Oiga”, le digo, ";Que no me
va a hablar o c6mo es la cosa?"
Cuando le dije eso, cogi6 el pishco
y se fue para adentro ella, él atrds
de ella; en un metidito del cerco se
metieron,; allf sf ya le enfocaba; an-
daba yo con una ldmpara de cinco
pilas, ese tiempo como todo era ba-
rato; cuando yo estaba enfocando
unos perros aullaron; entonces, di-
cen los demds: “est4n haciendo co-
sas malas”; de miedo regresamos
paraque nos vendan aguardiente; no
hay sino mallorca; hasta ahora sale
esa mujer para gritar fefsimo; es un
bulto negro; antes de que le diga
nada grita durfsimo , aparece por el
campamento y se dirige para el pan-
tedn; ahorita, estos tiempos, no se
ha aparecido, pero dicen que sf le
sale por ahf; “Ayyyyyyyyy”, grita;
algunos la oyen; el diablo dizqué es;
por eso, cuando ella habla aullan los
perros. A uno le habfa pasado; sa-
liendo de una cantina hecho animal
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de borracho, encontré al bulto y
gritaron los perros; regresé a la can-
tina para que le acompafien a la casa.

El duende también dicen que
sale; es un cristiano pequefioncito,
sombreronazo, dicen que sale por
donde tiene plata, dicen que sale por
ahi, por abajo en el rio; ahi se lo ve
en una puerta parado, como un cris-
tiano, sombreronazo. Entonces, al
otro dia dormf{ adentro; tremenda fa-
milia; entonces les digo: “Oye, ano-
che te estaba visitando una familia
aqui”. ;Quién? “Pequefio, sombre-
ronazo”. “Ese es el duende”, dijo.
Las cabras se asustaban noche por
noche en el corral corrfan de miedo
de €l; decfan que hay un entierro por
ahf (entierro de plata del duende);
es el diablo, es el diablo.

En La Toma dicen que se pre-
senta en la forma de hombre tal
como nosotros; invita a algunos para
que lo sigan, que lo sigan ; un com-
padre nuestro, del caserfo de aca
arribita se le iba detrds, atrds, y €l
otro llamé4ndolo donde la chiriguaya,
donde les dan plata; de ah{, mi ami-
g0, de miedo se habia vuelto de mie-
do de €l. En La Toma estdn los
compactados. Aquf no hay muchos
compactados.
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Didlogo con doiia Carmelina
Erazo y su amiga, en Vilcabamba

-; Tiene partida de nacimiento?

-Viera, no, porque he sido naci-
da en San Ignacio, cerca de Zumba,
cuando era del Ecuador, ahora es
Pert; asi que soy criada aqui.

-¢pasa de cien?

-Si no tengo mds de unos ciento
veinte, porque la vista ya me falla;
veo sélo obscuridad, nieblina no
mds; a usted le distingo porque estd
cerquita y ahf si, fuuu, alld abajo veo
los bultos; a veces me saludan de alld
y yo no sé quién serd porque la vista
me falla.

Ahf nos reunimos, toditos nos
reunimos; hay una sefiora que se lla-
ma Blanca Toledo que es la que nos
maneja a toditos. Es como una aso-
ciacién. Ahi el dia sdbado encuen-
tra a toditas; es la asociacién pro
defensa del anciano creada hace
unos cinco afios, no es mucho, mds
bien unos ocho afios. Para apoyar-
nos en algo. Ahi estd una foto con el
padre, con el esposo pues, que estu-
vo de teniente politico, pero con los
gringos que vinieron de la guerra ;
verd, me tomaron a mf , yo dije pues,
me estdn viendo con caras de pica-



T0 'y ya compraron dos alforjitas,
entonces las doblaron y me dieron a
mi para que guarde a los gringos,
eran dos; pero a mf no me dieron nj
nada, no nos dan nada; mejor reci-
ben personas jévenes que tienen sus
teneres, sus vacas, sus buenas casas;
tiene que ser para la gente pobre
COmo nosotros que no tenemos.

La mayor parte de personas de
la asociacién no tiene plata; la ma-
yoria de nosotras arrendamos,

Aqui hay gringos hartisimos,
pasan de arriba para abajo, no sé qué
hardn; bueno, sf son buena gente, no
molestan; para el arriendo de este
mes una comadre de Valladolid ya
me di6 alguito; por acd, otra coma-
dre. Somos pobres. El sefior duefio
no me cobra mucho, diez mil sucres
cuesta. Vivo solita. Mi familia, como
son ricos, ya sabe que cuando son
ricos, al pobre ni lo miran.

En la asociacién la sefiorita nos
hace preguntas , uno tiene que con-
testar pues, qué quieren hacer, dén-
de quieren irse a pasear, queriamos
ir a Cuenca, mi hija s conoce, si
comemos mote, tamales, quimbo-
litos, humitas.

En el pueblo tenemos fiestas el
30 de agosto, en honor al Patrono

Corazén de Jesis y Santa Rosa de
Lima. Hay mercado, misa disfraces,
bailecitos, misica.

El sefior Carpio ya murié; tam-
bi€n habfa un tio mio, Gabriel Erazo,
muri6 de cien afios; de ciento vein-
te afios dijo un viejito que llegé.

-Pero...;todavia trabaja?

-Todavia, aquf en la tiendita,
ayudo a vender a mi hija, yo tam-
bién hago mis arepitas, mis masa-
panes, bizcochuelos, cositas de hor-
no; hay que hacer porque para co-
mer hay que trabajar; la plata es es-
casa y todo est4 caro.

-( También en la egricultura?

-No, la costura, mi hija es cos-
turera

- Y qué no m4s hace?

-Cose pantalones, camisas, ba-
tas de sefioritas, vestidos de novia,
todo eso. Trabaja bien en mdquina
de pie. Ami me falta la vista y cuan-
do hago un remiendo, corre, corre
que te alcanzo, corre, corre que te
alcanzo, ja, ja.

-¢Qué se acuerda de su nifiez?
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-Digamos adivinanzas y cosas
que uno ha aprendido en los libros;
por ejemplo, yo no me acordaba,
pero creo que me van a disculpar que
voy a decir:

Un panal de rica miel

dos minisculos acudieron

que por golosos murieron

por eso me falta su miel;

otro dentro de un pastel
enterrd su golosina,

as{ miel se examina

con sus malos corazones,
gracias beso que usted adivina.

Un dfa te cruzaste mujer en mi
camino,

yo andaba por la vida, sonreida
y abrasada;

mi madre habfa muerto, mi dul-
ce amor divino,

perdido para siempre, mi ama-
do y mi destino;

yanada me quedaba, cansadade
llorar.

Eso nos hace que digamos a los
ancianos; otro, yo no sé si es verso:

Una noche de hermosa luna,

yo estaba en el Paraguay,

esperando el dulce aroma de un
marino de alta mar;

porque suspiro estoy viva,
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y suspiro porque tengo
desgarrado el corazén.

(No tendrds alguna hermana
que te pueda consolar?;
Tuve tres, pero murieron

en la guerra nacional.

Papaita, papaita, que nacié la
matita,

pero tan chiquitica

que apenas se la ve;

no importa, dijo el pap4,

td sfguela cuidando, ha de se-
guir creciendo.

Por ejemplo, cantar ya no pue-
do; estoy ronca; antes si cantaba;
pero, a pesar de ello, cuando tengo
que contestar, contesto.

-;Se acuerda usted de algunos
personajes de la politica?

-jAh, de esos!, por ejemplo el
presidente Ponce Enrique; de ahi, ya
no me acuerdo.

-, Y del doctor Isidro Ayora?

-Lo he oido nombrar pero...no
me acuerdo. Lo que sf, que nos lle-
vaban de aqu{ y nos tiraban piedras
en Loja los del Bernardo era por este
presidente Ponce Enrique. Eramos
conservadores.



-¢;Nunca oy4 mencionar de Eloy
Alfaro?

-No, aqui no he oido, no me
acuerdo.

-Su pap4 se llamaba. ..
-Fidel Erazo.
-Vivié en Vilcabamba?

-No, murié por alls en San Ig-
nacio mismo; habfa estado ebrio; a
mi mamita le habfan invitado a una
pesca; y en esa pesca se habia
chumado mi pap4. Y no s¢ cé6mo se
habfa botado a un lagunén enorme
del rio que dizqué tragaba a la gen-
te, un remolino. Y dijeron que alli
habfa muerto mi pap4, me contaba
mi abuelito. Yo no conocf a mj papd
y ni me acuerdo; he estado guagua.
Cuando le sacaron ya ha muerto y
dicen que salié morado; sino que
--ni mamita queds viva; se llama-
ba Serafina Toledo; queds viuda; se
caso con otro pero como el anterior
marido también pronto se murié,

-(Hermanos, hermanas?

-Hermano tenia, pero se murié
también ya. De mi edad murid; ya
estaba casado pero ni bien casado...;
una hermana también tuve, también

muri6; ella era menor de mi, yo era
mayor de ella, pero yo vivo todavia,
Je, je, je. Mi hermano vivia en La
Toma por ahi, tenfa una linda finca,
en Boquerdn; se volvié a casar con
una viuda; no quedé nada para no-
sotros porque dijo que €l habia ido
con ponchito al hombro, no tenfa
nada, no quedé nada ni nada para
uno; mi hermana también pernocts
en La Toma, s6lo quedé YO por ac4.

-Y usted, ;si fue a la escuela?

-Si, me puso mi abuelita en la
escuela; cuando quedé huérfana mi
abuelita me entregé de criada; la
mamd de mi pap4; mi abuelita ha-
bia sido casada con el sefior Moisés
Erazo.

-(Se acuerda de los nombres de
sus profesores?

-Ahora es que cada profesor tie-
ne su clase que ensefia. Antes era una
sola profesora que ensefiaba todo,
Nos ensefiaba Doctrina, Catecismo,
Lebel Caspil para los parvulos, man-
tilla; los que mds estaban adelanta-
dos eran el guia; las primeras letras
eran la cartilla, la quichitita, Catén.
Pero ya mds, ya no; me sacé porque
estaba muy enferma, tenfa muchos
frios.
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Venta de cerdmca de Cera en
Loja "8

San Lucas
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Ninia de Catamayo

Habitante de Catacocha
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Al hospital le dicen que va la
gente pobre; hacen cola y estdn ho-
ras de horas, mientras que otros, van
otros de su gremio y les hacen pasar
y mientras uno pobre y humilde se
va y de repente, o el papd se estd
muriendo, ni pena tienen. Y todavia
estdn allf, toditos estdn alli, no sa-
len, , alli estdn todos los empleados;
ac4, digo, el hospital no es solo para
los empleados, es para todo el Ecua-
dor, le digo, es para pobres y ricos.

Ana Carmelina Erazo y Rosa
Emilia Ontaneda; la primera asegu-
ra tener mds de cien afios y la se-
gunda, de ochenta y ocho.

Dofia Carmelina nacié en San
Ignacio, ahora es Pert; dofia Emilia,
en Cariamanga.

He oido no mds mentar de
Quinara, de ese entierro del que ha-
blan. A mi mds me gusta de Valla-
dolid.

Leyenda de la nacién perdida

Yo tengo un hijito que vive all4;
Valladolid era montaiia, plena mon-
tafia; habfa sido una misién, y mi
hijo se fue para alld; mi hijo y sus
primos, ellos han descubierto Valla-
dolid; ahorita ya la gente vive bien;
yo conoci; en esas piedras grando-
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totas que hay al lado del carretero
dicen que tienen un santo de oro y
dicen que si matan un tigre y lo ba-
fian a la piedra con la sangre del ti-
gre se descubre el oro.

Mi hijo me dice que porque €l
viene haciendo una grada asi en un
bosque, para arriba, baja la carrete-
ra, pasa asf, zumba la carretera. Exis-
te una pefia enorme; para atrds de la
pefia dicen que hay una laguna de
una agua amarguisima, camino a
Zumba; eso lo han visto esos de
Chulocana, del Perti; dicen que ala
hora de secar el agua o botarla el
agua empieza a encantarse esa pefia;
mi hijo lo que dice es que una vez
oy6 una campana ronca; yo lo que

he visto ahf es arder; ardia, oiga,
unas llamaradototas; parecia que
estaban quemando a un puerco, yo
dije asf; como yo ya llegué de no-
che, no me di cuenta que por ahi
habfan casas, algo; entonces, yo le
digo a mi hermana: “Mercita, por
allf estdn pelando un puerco’;
“;dénde pes?, me dice; “allasito
pues”, le digo; bien allasito porque
con la candela se dejaba ver la ca-
rretera. “Ay”, dice, “si acaso aqui
hay casas”. “Pero si hay casas”, le
digo, “mentirosa, si yo vi arder la
candela y habfa un murmullo de
gente hartisima”; ella dice: “no
hay”; oiga, yo esperaba la hora que



amanezca para ir a ver y cogerle la
mentira; entonces, yo me fui a ver
al otro dfa de mafianita; iMam4!,
puro inverna, monte bruto; entonces,
me dicen que ha sido entierro.

En Mandango dicen que por ah{
hay un viejo que tiene un perro ne-
gro , que tiene unas mazorcas gran-
dotas que es de maiz, pero que es de
0ro; pueden ser puros comentarios.

Donde sf yo s he visto es que
de la casa para arribita hay unos
garages que ha hecho mi hijo; dicen
que las hijas, una hija que tiene all4
en Zamora se llama Yolanda, dice
que ella le ha visto al muerto que
salia de una piedra y la andaba ba-
Jando; ella vuelta ha creido que era
un muchacho que tenfa empleado mi
hijo y le dice que mi nombre es po-
lo; y dizqué dice el pollo ahorita
vine del pueblo; entonces dice la
chica : “mamita, pero ese hombre
de detrds de l1a piedra sali6”; escon-
dido haya estado pues espantado; y
dice que se par6 en toda la fila de
unos pedrones y dice que le vefan
bien y dicen “este no es gente, cara
de macho tiene” dizqué dice; y dice
que se perdié allf; no salié ni para
arriba ni para abajo.

Una vez decfa mi hijo que ha-
bian estado sacando una carretera;

dicen que estaban bien porque tie-
nen invernas, ganado, potrero; en-
tonces dice que ha hallado una cosa
que no es barro y que brillaba...; en-
tonces €1 va y dizqué lo dobla y se
halla una cosita asf, brilldntisimo,
pero dice que tenfa asi como tajitas,
tajitas, tajitas alrededor de la cosa
esa. Era una cosa como vidrio no sé
qué. Y dice que €l lo curioseaba por
aqui y dice que eran unas ciudades
hermosas. Lo hacfa asi, la gente,
dice, y mil cosas y dice que era her-
mosisimo; y asf dice, el que quiere
ser pobre, es pobre; el que es rico,
es rico. Dice que le dice a un amigo
en Loja, se llamaba Sebastidn Val-
divieso: “oiga”, dizqué le dice, {CO-
mo serd esto?, ;de qué serd?. “Trai
para hacértelo ver, dimelo”. El bru-
to agarra y le da; que se la ha perdi-
do, que ha regalado, que no sabra...
Pero dice que se hacia vicios, era co-
mo un material brillantisimo, dice
que le hacfa salir ciudades, borre-
gos, iglesias, mil de cosas, deb{
aguardar siquiera para distraerse
pues.

Por ejemplo aqui en Mandango
dizqué hay una cueva que dentra as{;
y un tio mio, hermano de mi papd,
habfa ido a entrar ah{ y sale de ahi' y
se dafia la cabeza y ya no pudieron
curarlo.

En Ceibopamba estaba yo con
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mi esposo y mis hijos; entonces tras
de la casa habfa una lomadita en
donde tendiamos la ropa y era vis-
peras del 30 de agosto y tenfamos
unos perros bravisimos; oiga como
latfan los perros y nada pues; uno
que tiene sus cosas pues, uno que
anda por cuidar las cosas, que no le
roben; esto no es asi; jbajan del pue-
blo a robar la ropa!; yo me levanto,
tampoco soy floja, yo no soy ningu-
na floja y me levanto a ver, cuando
me encuentro con un hombre gran-
dote, puesto un ponchazo, poncho
largo, puesto un sombrero blanco
con cintita negra finita, pero verd,
la casa era asi, yo sali as{ y el hom-
bre era parado asf, pero la cara no
se le vefa; entonces le cojo y le digo:
“sinvergiienza, por robarte laropa”;
cojo una piedra y le tiro y suena
como un poto, en la espalda; ¢sabe
qué hizo el hombre?, se hundié en
la tierra. Me dicen que hay oro don-
de estaba pisando; eso me dicen pero
no es asf; no dejé huecos, nada.

Luego de conversar con las se-
fioras, el sefior Q. B., habitante de
la localidad, manifiesta lo siguien-
te:

La presencia de los extranjeros
es lo mds malo que existe aqui por-
que todas las aguas servidas de ellos
nos tomamos acd abajo pues los
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gringos estdn asentados en los luga-
res més altos y sus aguas servidas
vienen para el rio; es lo mds triste
que hay aqui y no hay a quien de-
cirle nada; hay autoridad pero es
politico; yo soy enemigo de estos bi-
chos; este actual es bueno; pero, su-
pongamos que aqui al ladito de la
tenencia hay un robo; va uno a dar
el particular: “;y qué quiere que
haga yo?; “si quiere que haga justi-
cia vaya a sacar una orden del in-
tendente”. Y éste donde diablos es-
tard, je, qué incapacidad. Yo he ad-
ministrado la parroquia de Yangana,
pasé como diez afios y de repente,
el curita al politico: “‘hazme este fa-
vor’”; “vea sefior teniente, habemos
dos instituciones, una para los cri-
minales y otra para acometer a los
peruanos, nUEStros enemigos que se
roban nuestro territorio, para eso so-
mos nosotros, siento mucho; vayay
saque una orden del jefe de Zona o
hable por teléfono con Zumba a que
me den una orden, que me manden
por escrito”; yo tenfa 17 afios; en-
tonces el cura responde: “Asies que
si usted ve que me matan en media
plaza usted salvo sus amistades’; “si
sefior, porque nuestra institucion
estd 1lamada a coger a los crimina-
les”, dice. “Pero si dice usted, vea,
si por alli estd viniendo una mancha
de soldados peruanos, no queda per-
sona en el arco iris y si logro barrer-



les, es una buena salida; pero si vie-
nen a matarme unos criminales, a m{
me toca dejarles mis bienes en la
mano porque para esto uno debe sa-
car una orden para defenderse en
caso de ser ofendido, lo que no he-
mos hecho”.

Cuento del sefior Q.B.

jAh!, me pasé un caso macho;
e€ra amigo yo de un tal Carlos Roa,
buen muchacho, buena gente; tenia
alli unos soldaditos mafiosos: le
digo: “oye Carlos, ti tienes una cuar-
ta”. “tengo harta naranja”, dice. Y
habfa un soldado, un cuencano, era
bueno pero le gustaba el draque; “mi
sargento, ;y donde ha traido tanto
pldtano?; le digo: “por ah{ me ven-
dieron”.

-,Doénde?
-Del puente abajito.

-iQué bueno!, regdleme una
manito.

-Tome, lleve, le regalo un poco.

Nosotros usdbamos zapatos con
brocas de fierro; después de unos
dos o tres dias viene el hombre este
y me dice:

-Oiga, mi sargento, estaban ri-
cos sus pldtanos.

-Cdjase una o dos cabezas pues.

Este habfa sido como espia, ha-
bia sido policia alguna vez; tenfa un
mont6n de cortezas de pldtano, lo
que habfan pilado para hacer chifle
y moler el pldtano para que se haga
harina; yo me voy a la casa, una ca-
mita larga, ha bajado las cobi jas has-
ta que toque el suelo; y ahf abajo ha
estado el almacén de pl4tanos. “Qué
es pes?, ;por qué estd tan tapado?,
(quién estd pes aquif debajo? jAhj”,
le digo, “aquf ha estado el depésito
de pldtanos de la huerta, Carlos Roa;
no, no hay que ser asf; ;por qué no
me pides que te regale unas dos ca-
bezas de pldtano?; ;por qué no me
pides plata? ; yo tengo plata girato-
ria para en caso de necesidad pres-
tarles a ustedes; lo que si, vienen los
sueldos y... alaraya”. “Mmm...”, “t
sabes que ese hombre es muy bue-
no”, le digo; “ahora vamos, vamos
saliendo”. Entonces, el otro ha esta-
do ya parado en la esquina esperan-
do; vamos al cuartel; la mujer se
quedo pues paralizada ahf; “no es
otro agente”, dice; “sino militar, y
las brocas ah{ estdn en los zapatos,
s6lo ustedes usan”. iHijoemadre!,
yo cref que me iba a robar.,
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Anduve por los hogares lojanos,
recogiendo cartas, fotografias, re-
cuerdos. El sefior Reinaldo Vaca
tuvo la gentileza de proporcionar-
me todo el material grdfico que sir-
Vié para ilustrar ese trabajo: Una
fotografia del capitdn Renella, en la
que descuella su amplia frente'y su
robusta contextura; una toma del
cielo lojano, en el momento en el que
aparecio la nave; una secuencia en
la que se divisa claramente el apa-
rato, con su doble juego de alas,
cruzando sobre nuestras montanas,
una fotografia al grupo, en la que
lucen sus encantos las mds bellas
mujeresy los caballeros mds impor-
tantes de la época, frente al avion
de una sola hélicay otra toima en la
que aparecen junio al aparato re-
tratado por su costado izquierdo, los
doctores...

Cosme Renella, aparte de un te-
merario, de un técnico, de un audaz
surcador del cielo, sin mds auxilio
que el de su pericia y experiencia,
en una nave rudimentaria y frdagil,
era también un caballero, un hom-
bre franco y fuerte, un joven aman-
te de la bellezay de la naturaleza y,
tal vez, hasta un literato. Permane-
Cio en esta tierra cerca de un mes,
tiempo suficiente para heberse con-
quistado un pequesio lugar en nues-
tra historia (Ortega idem.).
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UN DIA EN LATOMA

Hay muy pocos negros; he vis-
to a uno, tirando una carretilla de
madera que es lo que utilizan para
transportar guineo, el que es vendi-
do en pequeiias “bodegas” de un
sector del mercado. Hay también
estantes con naranjas, en sitios con-
tiguos; aguacates, sandias, manda-
rinas, melones.

Hay puestos de comida con
sopa, de arroz, papas, locro de pa-
pas, segundo, arroz con cecina, co-
men siempre con yuca.

Este mercado tiene pequeiios
bazares con productos diferentes:
fideos, maiz, huevos, cebolla, arroz,
papas; disponen de tipicas balanzas
de hojalata, pescado, siempre hay aji
en la comida; venden zanahorias, li-
mones, ajo; hay canastas plésticas,
trompos, cepillos para lavar ropa,
viandas, cedazos, cedazos metdli-
COs.

Bazar tiene especerias, naran-
jilla pequeiia del oriente, uvas, sal-
chichas, granadillas de Loja (del sec-
tor frio), manzanas, pescado seco,
papayas. El mercado tiene un “inte-
rior” con tomate de drbol, pimien-
tos, perejil, coliflor, rdbano, limén,
lechuga, habas, pan, maltas, coles,



fréjol, pollos, afrechillo, fritada,
tostado. Otro medio de transporte es
un triciclo con cajén y “techo” plés-
tico, descargan cajones de tomate

(I L. o 11

rinon”.

Hay dos boticas en donde ven-
den diarios; bazares; la iglesia es
moderna, con cemento; es ficil en-
contrar una clinica dental, panade-
rias, una sede de los testigos de
Jehov4, dispensario médico

La arquitectura: pequefias casas
bajas, grandes espacios interiores,
corredor interior, colunmas de ce-
mento y poca madera; hay pocas
Casas con techo de teja; las otras,
modernas, desde Catamayo se pue-
de ir a El Cisne, pero antes hay que
pasar por San Pedro de la Bendita.

Entre el 24 y 26 de mayo cele-
bran la cantonizacién. Como en
cualquier otro cantén hay desfiles
escolares, colegiales, eleccién de
reina; noviembre, cuando viene la
Virgen y va a San Pedro, con harta
gente; viene el 1 de noviembre y va
el 6; viaja por los barrios, parro-
quias, misa; el 4 de este mes es la
fiesta propiamente dicha; no hay que
olvidar que en este cantén existe un
ingenio azucarero. Hay el dnico ae-
ropuerto de la provincia cerca del
cual hay fébricas de tejas, ladrillos

y lugares en donde hacen calzado o
hay curtiembres; en los alrededores
del mismo hubo poblacién negra en
El Salado y también Garrochamba,
ahi iba a fundarse Loja y se cambi6
por una epidemia de paludismo; hoy
€sun canaveral. Los morenos se dis-
persaron; hasta los afios sesenta atin
habian negros; era un sitio muy llu-
vioso, en donde llovia hasta 15 dfas
en la época invernal. La poblacién
es de colonos arribados de Loja,
Chaguarpamba, Amaluza, Caria-
manga, Calvas, algunos macarefios,

mucho menos hay del Chimborazo
que de loja. Las ferias son los vier-
nes; el producto tipico es la cafia de
azicar y el producto m4s cultivado,
el tomate rifién.

ENTREVISTA AL LICENCIA-
DO O.E.S.

“Lo de Quinara he ofdo hablar.
Cuando escucharon la muerte infa-
me de Atahualpa, segiin la leyenda,
los chasquis enterraron el cargamen-
to que llevaban, siete guandos; cada
guando era transportado por siete
mil indios y segiin el dato que estd
publicado en la historia de Pio
Jaramillo Alvarado, cada indigena
con su preciosa carga se precipitaba
a un abismo y luego taparon €s0,
quedé sepultado; un indigena de
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esos botd la carga, pero no se botd
¢l y éste fue a parar luego donde los
franciscanos de Acopa y como lo
habfan tratado muy bien, ya enveje-
cido, al final de sus dias les contd
en gratitud a los padres francisca-
nos. Uno de ellos hizo anotaciones,
elaboré un plano y se vino al lugar
y de alli datan las excavaciones aqui;
se han organizado muchas compa-
fifas; por ejemplo, uno que ha he-
cho muchas excavaciones es Omar
Witt; yo conoci por ejemplo la ex-
cavacién que él ha hecho ahi, tras la
escuela de Quinara; es un hueco de
una profundidad mayor a los 18
metros e igual didmetro. Conoci
otros huecos. Esa no es la rinica ex-
cavacion que se ha hecho; después
se asociaron capitales y allf venian
compaiifas inglesas y francesas a
buscar el tesoro de Quinara; luego
se asociaron capitales nacionales;

la dltima se llamaba “Cuxibamba”.
Gente sofiadora del Azuay, gente
sofiadora de Loja, don Berrezueta,
ellos botaron cuatrocientos mil;
parece que no estaban en la pista.
Ahora, las excavaciones que se han
hecho, yo he entrado por ejemplo a
una de cuarenta metros de tineles;
siempre ha sido un suefio.

Permiteme hablarte ahora de
Loja lacustre: la una, en la zona de
las Lagunas del Compadre que
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comprende trescientas cuatro lagu-
nas y lagunitas, pertenecen a un par-
que nacional . El valor de esta cor-
dillera e que este Divortium
Aquarium con este rio que va al oc-
cidente, que toma el nombre de
Catamayo y por el oriente al Atldn-
tico, Mombalo, al Marafién.

Laotra, en el nudo de Saba-
nilla, Amaluza, treinta lagunas, al
norte, en Saraguro occidental tienes
treinta lagunas, de las que la prin-
cipal es la de Sunishuifia; esta lagu-
na tiene un espejo de agua de unas
66 hectdreas; tiene valor antropol6-
gico y ancestral porque desde tiem-
pos inmemoriales han llegado los in-
digenas de los cuatro puntos cardi-
nales pues es una especie de adora-
torio y sanatorio porque llevan a los
enfermos a curarlos alli.

Luego tienes Saraguro oriental
con treinta lagunas de unos treinta
metros de didmetro. Las occidenta-
les son cercanas a El Cisne y préxi-
mo a este lugar tienes Hualel; ve-
nian a este centro ceremonial. Esto
en la colonia se asocia y se da una
nueva forma de interpretar la vida,
la naturaleza, las creencias; de
politeista, por ejemplo, que era €l
nativo, con el advenimiento del cas-
tellano se hace monoteista. Los tres
mandamientos del c6digo moral in-



digena ama llulla, ama shua, ama
quella (quilla dicen en Caiiar), no ro-
bes, no mientas, no seas ocioso, in-
corporan a los mandamientos caté-
licos de forma que hay una fusién.
Ellos tienen también la Santfsima
Trinidad y esto se Asocia a las tres
entidades: quilla que es la luna y su
hijo Churi (Turi); ellos tienen su re-
presentacién también. Lo mismo
pasa alld en México.

Sobre esto de la muerte de
Atahualpa acd también hay en la
zona de Saraguro una leyenda que
se la conserva. Cuando se enteraron
de la muerte del monarca una indi-
gena tuvo esta expresion: “ Al me-
dio dfa amaneci6 el sol”. Es autén-
tica ac4 pues el saraguro es mitimae.

Esto que ti ves en Loja vas a
notar en todo el Ecuador.

Un punto intermedio entre
Saraguro y San Lucas tiene gente
blanca y los apellidos de mucha re-
lacién con Espaifia. All4 por ejem-
plo, el sobrino de un amigo que es
profesional me dice “Ah, tii eres
sobrino del fulano de tal; nos acor-
damos de él; hacfa camitas para no-
sotros y dormir para siempre”.

Minimo de unos tres metros,
romerillo; le cavan al interior, le ca-

van las entrafias del madero y le de-
jan vacfo. Entran ah{ por lo menos
unos doscientos galones; en esa
cama se pone todo lo necesario para
hacer la chicha y los vecinos cola-
boran voluntariamente; es que van
a ser invitados a la fiesta; es decir,
cada uno lleva una o dos panelas y
hacen la chicha ya que hay la jora”.

VESTUARIO

Sentados al lado del pequefio
parque de San Pedro, puerta de cos-
ta y sierra, se ufanan por su clima.
Hay nifios de vacaciones, “tigres”
para un “cacho” (broma general-
mente sarcdstica); pasea un policia
y en frente estd el retén. De aqui hay
que tomar hacia el norte, por la cor-
dillera, para llegar a El Cisne. Hay
un subcentro de salud y construyen
otro. Es un pueblo antiguo y apaci-
ble. El vecindario viste completa-
mente a la occidental, tanto los adul-
tos como los jévenes. Hay un loqui-
to que deambula por el pueblo ha-
blando solo; lleva sombrero de paja
y chompa azul y con las manos atr4s
balbucea cualquier cosa; va y vie-
ne mas nadie lo toma en cuenta; es
inofensivo. Mientras, van hay un
vaivén de buses que descienden a la
costa o suben para Loja. Hay obre-
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ros con bluejeans y camisa y zapa-
tos cafés, sombrero; la moda de los
muchachos es portar un gorro con
la visera al revés. Es dificil fijar un
estereotipo de los ropajes porque
cada quien viste “como le da la
gana”. Elloco sigue su paseo por las
calles asfaltadas del pueblo.

El parque, rodeado de verjas
estd lleno de drboles; muchos
posantes fuman cigarrillo; hay un
joven en pantaloneta, camiseta y
sombrero; las modas de los peina-
dos son “normales”, es decir, cabe-
1los cortos; en Loja, en cambio, hay
un ndmero bastante alto de mesti-
zos con “guango” aunque no a la
india sino a manera del “mofo” fe-
menino.

Aqui, en San Pedro de la Ben-
dita la tarde es apacible y soleada;
una mujer estd sentada en un banco
de madera de fabricacién local jus-
to al lado de su pequeifia abaceria,
surtida de productos bdsicos, bote-
llas verdes vacfas; viste una chom-
pa negra, blusa blanca, falda celes-
te, zapatos negros. Nadie habla aqui
de la Virgencita del Cisne.

Muchachos de doce a quince
afios se apretujan en los buses que
paran en el centro del poblado para
vender sobre todo bizcochos, muy
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sabrosos. Los muchahos “juegan” a
golpes de puiio, no muy fuertes,
como el que le infringié, amistosa-
mente pero firme, uno de los chicos
aludido como “el flacuchento” al
“mandado insultante”.

Complementemos la descrip-
cién especifica del vestuario con una
descripcion que hace de los habitan-
tes de Cera la distinguida investiga-
dora lojana Dolores Punin (1977:
17-18), cuestién que como hemos
enunciado, se puede extender para
toda la comarca campesina:

El habitante de Cera viste el tra-
je del auténtico campesino lojano:
las mujeres llevan falda de chillo,
de diversos colores, hasta un poco
mds abajo de la rodilla; blusa de
cintura, de hilo o de seda, con po-
cos adornos de cintas, reatas 'y en-
cajes; pafolén de dos “callos” 'y
sombrero espanol de lana o de paja
con cintillo negro. LLevan muy po-
cos adornos de zarcillos y anillos.
El pie de ordinario luce desnudo;
los domingos o cuando tienen que
emprender largas caminatas usan
zapatos de pldstico o de caucho, de
confeccién barata; las antiguas
uzhutas han desaparecido.

El hombre viste pantalon de
chillo; camisa de hilo, tipo espariol



con cuello y purios; poncho de lana,
de color rojo, o de franjas de varios
colores. Al igual que la mujer, lleva
sombrero de paja hormado.

En los dias de fiesta, cuando
acuden al Centro Civico, se puede
observar entre pafiolones, ponchos
Y polleras una llamativa y vistosa
policromia.

Dada la penuria econémica de
esta poblacion, la ropa usada por
gente de la ciudad, es aceptada por
ellos y se visten tanto los hombres,
como las mujeres y de preferencia
los nifios cuando la obtienen por
medio del trueque con ollas.

GASTRONOMIA Y MER-
CADOS LOJANOS

Lo que mds se consume a nivel
provincial es la cecina de chancho;
se consigue ficilmente manteca y
carne de burro “oreada” en Cata-
mayo; la manteca es buena para los
pulmones, para la anemia; la sangre
de burro es muy saludable, da fuer-
zas, vigor

Los ingredientes: sal, comino,
ajo, orégano y ajfnomoto. Primero
se la cecina, luego se la alifia y lue-

£0 se coloca sobre la parrilla entre
cinco y diez minutos. De res y de
chancho.

En Catamayo no es raro encon-
trar atin cecinas de burro. Se sirve
sobre todo con yuca; en este tltimo
sector, en donde se come mucho la
de chancho, se prepara con, cebolla
blanca, colorada, man{'y se sirve con
yuca. El encebollado contiene cu-
lantro, tomate, cebolla colorada y
limén. Se sirve con coca cola o cual-
quier otra bebida o refresco, pero la
coca cola es mds universal.

Otro plato tipico es es la me-
nestra, con arveja y guineo; es una
sopa.

También el tamal lojano, con
sistente en mote, de maiz pelado y
chancho, rellenos de chancho. Se
muele el mote y se adoba la masa
rellenando de cebolla, especies,
chancho bien sazonado y se lo pone
en el corazén del tamal. El tamal
lojano es con carne de cerdo, ajf,
cebolla.

En regiones como Celica o
Alamor se come el majado o molo;
se lo hace con pldtano verde que se
lo cocina y luego se lo machaca, se
lo condimenta con un poquito de sal,
si se desea se le puede agregar chi-
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charrén de chancho, manteca negra,
o queso. Celica es una regién que
produce pldtano, tanto como las
otras regiones calientes como Pin-
dal, zapotillo, Sabanilla, lugares que
pertenecen a ese cantén. En todo el
sur lojano se produce el plitano, en
Catamayo, la cafia de azicar e in-
cluso, €l coco. En Catacocha no se
da el coco peri si el pldtano en cier-
tos sectores. En este cantén es tipi-
co la arveja con guineo, el tamal, 0
la salchicha que es carne molida de
chancho con carne pura rellenada en
la tripa de chancho, con carne pura;
la salchicha como la llaman es tipi-
ca de esa zona.

En Vilcabamba lo acostum-
brado son los dulces como el biz-
cochuelo; lo que se da en las molien-
das es el auténtico guarapo, €l aguar-
diente. Es comin encontrar trapi-
ches en la zona.

Un almuerzo normal en la zona
de Quilanga, al suroeste, es arroz,
la salchicha de chancho, yuca y seco
de gallina. La alverja con guineo en
toda ella; también comiin en toda la
provincia es un plato preparado con
guineo verde picado; cuando estd en
su término de coccién se pone le-
che y quesillo, plato muy nutritivo
y comun.
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El bocadillo mds famoso es el
de Chaguarpamba, muy cerca de
Loja, al suroccidente. Es la panela,
antes de hacerse la panela, €l jugo
de caifia hacen que se consuma, de
eso se produce porque la panela es
poco consistente; antes de que se
haga la panela se coge esta prepara-
cién, se pone el mani tostado en pe-
dacitos muy pequenos.

El blanqueado es la misma
panela, se la bate fuertemente hasta
que se haga blanqueado.

El chancho es la comida tipica
de carnaval, el juego del agua y del
baile, tres difas de farra, en todos
lados; principalmente se hacen ce-
cinas.

Hay una gran variedad de co-
midas; hay platos muy similares a
los del Azuay pues el mote, que se
dice que es cuencano, se consume
también bastante en Loja.

El café mas conocido es ¢l de
Vilcabamba aunque no les piden fa-
vor los de Pindal, Zapotillo y
Macard.

En Macard y Zapotillo lo tipico
es el seco de chivo que lleva arroz
acompafiado de menestra y yuca.



Los lojanos se sienten orgullosos de
su comida.

Para la procesién de de la Vir-
gen del Cisne la mayoria lleva co-
sas sencillas; 1o m4s comiin es un
sdnduche y una cola; los cuencanos
llevan desde el mote listo para ser-
virse con hornado, lo que se consu-
me también en Loja aunque en me-
nor escala que la cecina.

La navidad se celebra con bu-
fiuelos, higos. El buiiuelo consiste
en harina con bastante huevo, una
masa bastante consistente, eso se
frie. Se acompaiia con miel. Las fa-
milias acomodadas preparan platos
internacionales con licores importa-
dos.

Una merienda lojana: sopa de
papas bien sazonada con quesillo, a
lo que se agrega aji preparado con
tomate rifidn, perejil, aceite y cebo-
lla. Colada con canela. A 1a sopa
acompaiia a las papas rebanaditas de
“verde”, muy comiin en la capital.

El'segundo consiste en un arroz
con came de res, jugoso, mellocos,
S€ agrega sabroso ajf.

En el salén entré un Joven tar-
tamudo: “compremen el peso” amil

sucres. Una merienda, 1800, el jugo
tiene sabor m4s bien a horchata,

En las fiestas la chicha de jora
$€ consume en Loja, preparada con
maiz, panela y dejada en fermento.

Veamos lo que hay en un salén
cualquiera:

Bar Restaurant “Cordillera”:

Hoy: Pollo dorado, churrascos,
apanados, cecinas,helados batidos,
Jjugo de frutas, desayunos, almuer-
20s, meriendas.

Hoy: tamales, quimbolitos, em-
paredados.

Prensados: queso, mortadela,
jamén, chocolate, pintados, té, re-
frescos, chicha de coco, jugo de fru-
tas.

Mercado, modelo de orden en
el pafs: seccién legumbres: todas
con uniforme plomo y bonete, den-
tro, espacio para espectdculos, ven-
den flores. Otra seccién, cesterfa,
articulos de madera, alfarerfa, muy
limpio. Al frente, calzado, pldsticos,
ropa. Engalanado por fiesta, guirnal-
das.

Hay de todo: papayas, naranjas,
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uvas, mandarinas, manzanas, pifias,
guineos, sandias, etc. Queso, que-
sillo, limones, hay servicios higié-
nicos, numerados los puestos.

Seccién comida muy limpio;
secci6én pollos y pescado seco: bo-
nito, liza, chanchilla, caballita.

Seccién comedores ofrece:
chanfaina, hornado, cuy, gallina,
guatita, repe lojano, yaguarlocro,
caldo de borrego, caldo de patas, tin-
tos, té, colas.

En la seccién “morochos” ven-
den sébila liquida con limén a 250,
bueno para el higado y los rifiones;
el vaso de morocho, 300; 150 una
empanada grande y azucarada; el
vaso de horchata, consistente en li-
naza, cola de caballo, llantén, chi-
cha de mani, diente de leén, esencia
de rosas, malva olorosa, hierba luisa,
toronjil, manzanilla; el color rojo lo
da el escancel; 250 el vaso. Algu-
nos de estos montes son hervidos, y
otros, agregados.

El morocho consiste en maiz
“zhima” (blanco), canela, se lo re-
moja; al segundo dia se 1o muele, se
le cierne para que salga la corteza;
al maifz se lo cocina en agua y hay
que tener ya leche hervida aparte;
se agrega a la mezcla pimienta dul-
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ce, clavo de olor, anis y canela; el
maiz es cocinado durante tres horas;
hay mds leche que agua. Se lo ven-
de con pan o empanadas.

Granos: morochillo, alberjas,
cebolla, todo en platos de loza. Se-
gundo: arroz, papas, zanahorias,
cuero de puerco, jugo de maracuyd,

ajf, sal. En la sopa hay siempre
repe, llaman a la clientela; algunos
vienen con su propio mote. Cocina
de gas, grandes ollas de aluminio;
papel en vaso para limpiarse. Buen
provecho. Ambulantes por dentro. A
diferencia de las papas locas cuen-
canas, trozos de cuero muy grandes,
igual las papas.

Planta baja: verduras, providen-
cias, frutas, carnes rojas, mariscos,
pollo, flores, pescado seco, jugos,
bar, quesos, quesillo, granos coci-
dos, comedores, comisaria, adminis-
tracién.

Planta alta: bazares, ropa en ge-
neral, dulcerfas, abarrotes, comedo-
res, horchata y morocho, panaderias,
despensas.

Calle Eloy Alfaro (oeste): ingre-
so y salida para uso de mercado,

andenes para productos del merca-
do.



Alas cinco de la tarde, altopar-
lantes para indicar que hay que ha-
cer la limpieza del mercado. Todo
bien sefializado. Tapado cada espa-
cio con carpas verdes. Uniforme
azul o plomo.

Jugos de zanahoria, tomate y
malta, alfalfa, melén, papaya, pifia,
manzana. En grandes licuadoras se
bate el combinado y se agrega hue-
vos azules y blancos.

Mezcla: zanahoria, alfalfa, mora
y maiz, pifia, Papaya, 1 huevo, 700;
sin huevo, 400; se agrega azicar*,

A las seis se cierra; el orden des-
de hace un afio y medio , durante la
gestién municipal del doctor José
Bolivar Castillo, también se termi-
no el edificio nuevo. Fue inaugura-
doen 1991; en el frontis, un mural.

Hay un mercado “mayorista” en
donde se puede comprar lefia o ce-
rdmica; en septiembre de 1993 una
estera valfa 4500 sucres, una carga
de lefia 500, “potos” pintados. Fun-
ciona sélo del 8 al 15 de septiem-
bre.

Cerdmica de Cera: una olla 700;
ollas pequeiias, 400; hay tiraderos

* Precios de 1993

de chicles con escopeta, los que for-
man circulos, venden radios, pilas.,
jugueteria, ropa usada, bocadillos,
dulces, sombreros. En el oeste se
adquiere pl4sticos, relojes, acceso-
rios, cuchillos, zapatos, gafas, in-
cienso. El personal est4 también uni-
formado al igual que en el mercado
central y funciona todos los dias,
Afuera venden quienes no tuvieron
puesto en el otro mercado; proba-
blemente sea mds provisto que el
central; estd situado al norte de Ia
ciudad; hay carros de frutas, sandfas,
naranjas, mandarinas. La caja de 100
naranjas costaba 4000 sucres; la caja
de 100 mandarinas, 4500; una san-
dia, 800.

RECREACION

El Parque recreacional J ipiro, al
norte de la ciudad ocupa unas cinco
hectdreas. En el septentrién hay
construcciones tipo mezquitas, suer-
te de laberintos para que los nifios
suban y resbalen desde la parte su-
perior; hay pasadizos, columpios-es-
caleras, botecitos, varias resbala-
deras, barras. Inmediatamente, yen
la misma direccién hay un lago ar-
tificial con canaletes en donde prac-
tican remo hombres y mujeres, cues-
ta mil la vuelta.
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Se observé dos equipos, bien
uniformados jugando fiitbol, y dis-
pone de canchas de voley, dos de
bésquet, dos de indor. En el parque
infantil hay carrouseles, subibajas,
arboles, todo limpio, bien sefializa-
do, basureros. Hay un “mueble” y
un “castillete” para la administra-
cién; las “mezquitas” son de ladri-
1lo; hay pilastras en el lago; el techo
escalonado y varios pisos. El cana-
lete es circular.

Una leyenda dice: “Este parque
es para la formacién integral de los
nifios, respételos, evite el escdndalo
innecesario”.

El recorrido es iniciado al occi-
dente del rio Jipiro.

Concomitantemente se da la
gran feria en donde se puede encon-
trar bocadillos, dulces, ropa, co-
cadas de Esmeraldas, alforjas, peta-
cas, bolsos de Gonzanamd, cocadas
cafés, purpuras, anaranjadas, blan-
cas, cucharas de palo, potos, baldes,
sopladores, frescos, esteras, zapa-
tos deportivos, ternos interiores,
ollitas, pitos, macetas, candados,
candelabros, camisetas, yoyos, la-
gartos y culebras plésticos, cobijas,
cortinas de seda, anillos de acero,
gafas, gorros, manzanas confites,
casettes, rueda moscovita, en-
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cebollados de pescado, licores, mu-
fiecas, tapetes, papas fritas, juegos
sorteo con el pato, el sol, luna, sapo,
pelota, velero, payaso, “calabera”,
diablo, el rey, culebra. Se juega con
barajas.

Hay caballos giratorios, sdndu-
ches de pernil,, Yalila la oriental,
juegos de botellitas para embutir ar-
gollas y ganar su contenido, futbo-
lines, huevos chilenos, empanadas,
chuzos, frutas, sombreros de paja
toquilla, pantalones de bafio mascu-
linos a 1800, cucharones de alumi-
nio, electrodomésticos, papas fritas,
zapatillas, bikinis, ldpices (quince
por mil), planchas, billeteras, plan-
tas medicinales del oriente para
enfermedades de los bronquios, hi-
gado, rifiones, nervios, tos, amigda-
las, reuma, hongos, espinillas,
“diabetis”, manchas de la piel, obe-
sidad, purificacién de la sangre, te-
1éfonos digitales, refrescos, libros,
estampas, comida, humitas, cerve-
za, guayusa, correas, felpas, calcu-
ladoras, casacas de cuero,, €Xposi-
ciones artesanales, libros esotéricos,
miel, guitarras, articulos de cuero
ambatefios, ropa militar, expri-
midores de zanahorias, joyas, fideos,
calzado colombiano, talismanes,
conservas, shampoo, jabones, “su
retrato en minutos por 10000
sucres”, funciones tenebrosas,



serpientes enroscadas en la bella,
repisas, cdrnicos, ropa deportiva,
sof4s, espejos, muebles, televisores,
porcelana, cocinas, en fin.

El dia diez de septiembre hay
una serie de actividades:

Elecci6n de la reina de Loja;
organizan: INNFA, filial de Loja y
el comité de feria; presentacién del
grupo musical Ricardo Perotti y su
banda en el coliseo “Santiago
Ferndndez Garcfa”.

Aparte de los deportes, para lo
que Loja cuenta con un estadio, co-
liseos, etc., el lojano es muy amigo
de las coplas, cachos, ironfas.

COPLA (niiio de Catacocha, 12
anos)

All4 arriba en ese cerro
hay un 4rbol colorado
si no me quieres ceer,
aqui lo tengo colgado.

Dos claveles en el agua
no se pueden marchitar;
dos amores que se quieren
no se pueden olvidar.

De todos los animales
YO quisiera ser el oso

para meterles este trozo
en ese hueco sabroso.

De todos los animales
YO quisiera ser ardilla
para subirme en las piernas de
tu fiafia
y tocarle la tortilla.

De todos los animales

YO quisiera ser la arafia

para subir en las piernas de tu
fafia

y tocarle la telarafia.

CACHOS

Habia una vez que una de Es-
meraldas llega a Machala para pe-
dir un cebiche; 1a negra le pide al
mesero que le dé un vaso de H20:;
entonces el negro se va a buscar ;
regresa con el cebiche y ella le pre-
gunta por el H20 que no lo habfa
traido y se va a buscar en la cocina,
pero no la hallaba pues no sabfa qué
era eso.

La gente del restaurant le oye
que estaba haciendo una atolon-
draci6n en la cocina y le preguntan
que es lo que estd buscando y con-
testa que esa negra maldita me man-
da para que le venda un vaso de H20
y no lo encuentro a lo que le contes-
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tan jbruto, H20 es agua!; entonces
ya le lleva en un platillo un vaso de
agua y un maduro; la cliente le pre-
gunta: ;y este maduro?; es para que
se lo meta en el C.U.L.O., replica el
salonero (H.V.) 13 afios.

Dizqué un gordo era gordisimo
y queria rebajar de peso; sale un
anuncio de c6mo hacerlo; se vaala
direccién, cuando dice que habfan
unos cuartitos de 20, 50 y 30; se
mete en el de a 20 y le encuentra
una sefiorita desnuda que le dice : si
me cojes, me culeas; entonces ya se
1a habfa cogido, entonces cuando ya
habfa salido se dice si asi son las de
20, cémo serdn las de 50; entonces
se mete en el de 50 y ve a un negro
grandote que le dice: si te cojo, te
culeo.

Pepito queria bafiarse con el
pap4 y dizqué le dice: papi, me bafio
con vos; no, no le dice el pap4; tan-
to insistia e insistia que el pap4 le
dice bueno, ya te puedes baiiar con-
migo; papito, ;qué es eso?; es una
gallo de pelea, le dice; entonces
dizqué se va a dormir con la mami
y quiere bafiarse con la mam4; igual,
ante tanta insistencia, es aceptado
para bafiarse con la mamd; cuando
a la mama4 se le habfa caido la toa-
1la, Pepito pregunta ;qué es €so?;
una gallina de pelea, dice; cuando
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de noche habian estado haciendo el
amor y Pepito por un huequito de la
pared habia estado viendo el her-
mano mayor pregunta a Pepito lo
que estd haciendo.

-Viendo una pelea de gallos
-;Cudl va ganando?

-El de mam4d porque se lo va
comiendo la cabecita.

Hoja verde, flor morada,

abajo la pendejada

(es el tumbo, dicen también que
se llama vadea)

Informante trece anos, Quilanga

En un corral 7 sefioritas conta-
ban manillas, todo, aretes, pero sin
zapatos. Es el reloj.

Adivina, adivinador, qué fruta
carga y no da hoja. La tuna.

Dizqué en un avién iba viajan-
do un ecuatoriano y un gringo de
Estados Unidos; entonces, en medio
camino saca el ecuatoriano una na-
ranja, la pela y bota la corteza; el de
Estados Unidos le dice: Mono bru-
t0, NOSOLros COger esas cortezas y
hacer conservas y mandar a Ecua-
dor. Cuando saca un maduro y lo



Trayecto de San Pedro de La
Bendizta, El Cisne

Lugar destinado para la llega-
da de los vehiculos en El Cisne

iglesia de El Cisne
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pela y bota las cortezas; el gringo le
dice: ecuatoriano animal, nosotros
coger las cortezas, hacer conservas

y mandar al Ecuador. Y cuando ya
estaba cabreado el ecuatoriano yya
llegan a Quito, el gringo le dice:
acompafiame -al cabaret, lo que el
compatriota acepta; se van, salen de
ahiy el americano va a botar el con-
dén en un basurero a 1o que el ecua-
toriano replica : gringo bestia no-
Sotros coger eso, hacer chicles y
mandar al exterior.

Adivinanzas (informante, niiia de
10 anos, Macar4)

Choco en una piedra y me late
el corazén. Es el chocolate,

Caty pasé por mi casa y casi que
no la vi. Es el aguacate.

Informante ciego, 85 anos, San
Pedro de la Bendita

El limén no tiene €spinos,
el palo es el espinoso,

mi corazén es refino,

el tuyo es el engafioso.

El sauco florece blanco
y trasciende las lomas,

asi trasciende mi amor,
negrita por verte a vos,

Ya me voy, ya me estoy yendo,
Y esperando en la ausencia,
como la muerte est4 cerca,
pueda ser que nos veamos.

Qué desgraciado el clavel,
mds desgraciado fui yo

que he te he querido tanto,
para que te andes extendiendo
como una yegua en el campo.

Cuando te manden a traer leiia,

no te irds al lirén, te irds al palo
seco

porque allf estd mi corazdn.

Irrigué 1a hierba buena
donde el agua no corrfa
y entregué mi corazén
a quien no lo merecia.

Corre el agua para arriba,

las piedritas para abajo,

¢qué dirdn las lojanitas?

Que en San Pedro no hay boni-
tas

Quisiera pero no puedo,
parar la casa en el aire,
para vivir con mi negra
sin pedir favor a nadie.

Todo el mundo raja lefia
del palo que est4 tendido,
-asi rajardn de mf

cuando me eches al olvido.

217



APODOS (MACARA, ZAPO-
TILLO, QUILANGA, CARIA-
MANGA, CATACOCHA)

Suave, juicios, Chilalo, nigua,
miguelyaure, poto, nuco, antricristo,
zorra, cuy, churrasco, fiala, chifle-
frito, huevofrito, el chullahuevo, el
largo, el sapo, las trompaepuerco,
secoechivo, secoeperro, mona,
sefiorbarriga, fiofio, gringo, angapa,
catabiin dos, chica, matailo, la pepa,
el gato, hormiga, la capetuna, la
gringui, la cotemula, el chulapo, la
jota, el maraco, €l flecha negra, la
petaca, la cotorra, el enano, los lolos
(jorga), el ojitos, el culo de zanaho-
ria, el patas de chiche, tarzén, el siete
pesos, el siete nucas, el chivo, el
bidnico, el loco judas, el ojos sali-
dos, puerca negra, tumbado viejo,
gallo aguarico, los brujos (jorga), la
gata, el chuqui, el porloviejo, la
vaca, el duco, el sarosaro, el burro
de oro, el chambeydn, el zamarro,
el burro amarrado, el tuerto, ¢l
longabel, el mataperro, la chamana,
la yuca, el charringo, el satands,
orejepaila, el te compro los chaguar-
queros, el culo lluscre (1lustre= hm-
pio), el patas de charro, el tallarin,
el chimontrufia, el trolin, el chom-
pirds, la panterarosa, el nuca, el cha-
pa, el hueso, échale yuca al caldo,
los borregos (familia), el mariflor,
el lalotusa, el quipi, el karateca, el
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pato de agua, el julio iglesias, el
churos eléctricos, el limén agrio, el
muelas de conejo, el cuatro panes y
una cola, el coche bomba, carne en
palito, el fiofio, 1a fiala, el sartén ne-
gro, el penas, el bobi, la pelusa, la
pinina, la osita, el atroz, el duque, la
suca, la bumerleidi, el canolai, el
bleiquer, el negro, el escubi, el cara
sin hueso, la perica, el manuco, el
muifieco diabdlico, el huishco, el cré-
nica (por chismoso), la trompa de
lagartija, la trompepuerco, la frente
de panela, el creido, el juapucha, el
machete, el galdn de putas, el flash,
el ojo bidnico, el diablo, el alma
negra, el burro negro, el pichén, el
bebeluis, el nifio eddy, el enano, el
moquila, el huelga, €l orejon, el
grandote, el cuerpo estripito, el chis-
moso, el shibdn, el culo al hombro,
la cerda, el rfo adentro, el sieteculos,
la flaca, la teténica, la shuara, la
“el rico pan”, la secoechivo, la tum-
bahombres, la chupajetas...

CANCION: COMO VOY A OL-
VIDARTE (informante de
Zapotillo)

Cémo voy a olvidarte

si estds prendida en mi;
c6mo voy a olvidarte

si te llevo en mi ser.



Ay! si supieras de veras
lo que eres para mif,
eres mas que mi amor,
la razén de mi vivir.

RELIGIOSIDAD

Quizd no esté por demds el con- -

signar que el hombre, a diferentes
niveles, es un ser religioso. Eviden-
temente por razones de la evolucién
de la propia antropologia , el difu-
sionismo cultural, dominio huma-
nista de toda una cincuentena de
afios, cedi6 paso a otras corrientes
que explicaban mds I6gicamente el
proceso de evolucién social de los
grupos humanos; sin embargo, a
pesar de que los términos funcién o
estructura demolieron la idea de 1a
sobreposicién de rasgos de pueblos
mds desarrollados en otros que no
lo eran, hay que admitir que el in-
tercambio de elementos, sobre todo
los espirituales, han tenido un muy
fuerte asidero en Ia aceptacién de
estos académicos.

A un nivel general,

Las relaciones entre los siste-
mas religiosos pueden ser de dos
suertes, hostilidad o penetracién
mutua. Por ahi, cosa curiosa, las

articulaciones de hostilidad ellos
mismos desembocan en préstamos
o en infiltraciones. Es asf que el
Cristianismo, para luchar contra el
paganismo ha estado obligado a
prestar , modificdndolos, bien enten-
dido, y por tanto, una rivalidad es
acabada en imitacion.

Las asociaciones de hostilidad
comprenden, yendo de menos a mds,
lapropaganda, como aquélla de los
misioneros..., las guerras de religio-
nes, que pueden desembocar en la
destruccion completa de un sistema
0, en todo caso, a su limitacion...

Las religiones pueden también
superponerse...

Las divinidades , los ritos, Dpue-
den incluso fundirse en conjunto
para arribar, en caso extremo, en
una asimilacion compleza...

Hay, por otro sentido, en todos
los casos, extremadamente numero-
sos, mezclas parciales, que terminan
por formar sistemas religiosos en-
leramente nuevos, por unién de ele-
mentos heterogéneos, accionando y
reaccionando los unos sobre los
orros...

Entre los principales factores de
estas mezclas e infiltraciones, el
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autor destaca a la movilidad de los
grupos humanos , que llevan consi-
go los objetos cilticos y la ideolo-
gfa inherente a ellos e incluso sus
santuarios. Estos conflictos e hibri-
daciones han dado variadisimas con-
secuencias; la suplantacién de un
dios por otro, no entraiia la elimi-
nacién de la idea religiosa; asf.

...el culto de santos cristianos o
mahometanos reemplaza’y continiia
al culto de los héroes y de los ge-
nios; el antiguo dios se mantiene,
pero bajo una forma modificada...

...La metamorfosis de un siste-
ma religioso en un sistema mdgico:
la magia medieval comprende todas
las sobrevivencias de los viejos cul-
tos paganos, la magia malhadada
retoma, a través del islamismo, el
animismo antiguo...

La adopcién de una religién
adherida a una definida estructura
social tiene un efecto de suma im-
portancia pues se trastoca en un
culto misterioso como seguramente
fue el caso de la implantacion del
culto a la “ojona” sobre el totemis-
mo indio, al menos en un principio.

...Lo que llevaa MM. Hubert y
Mauss a proponer la ley siguiente:
“la mezcla de las religiones se ope-
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ra sobre todo por los cultos espe-
ciales” : Asia no penetré la religion
latina sino por los misterios; el cris-
tianismo se introdujo en los cultos
indios por intermedio de las co-
frerias...

Estos contactos conducen casi
siempre a una desintegracion de los
antiguos sistemas aunque por lo ge-
neral los sistemas vernaculares so-
breviven incluso asediados por to-
dos lados por las iglesias conquis-
tadoras (Bastide 1935: 141-143; tra-
ducciones libres del francés de N.
Almeida).

Al menos los origenes miticos
de la romerfa, entrafian algunos ele-
mentos bien descritos socioldgica-
mente por Bastide.

La gran manifestacién de fe de
esta Advocacién y de todas las pe-
quefias procesiones locales cierta-
mente debieron ser superpuestas a
los ritos locales.

Seguramente esta “imposicion”
doctrinal fue conocida en la regién
antes de la venida.de los espaiioles
pues ya los incas comenzaron no
sélo cambios a un nivel social sino
iniciaron una larga historia de con-
trol ideol6gico a los grupos vernacu-
lares debido a que sus festividades



solares, siempre vinculadas al uso
del suelo ligado a la productividad
agricola, hacfan coincidir con los
momentos criticos del ciclo: siem-
bras y cosechas.

Las procesiones a la Virgen
lojana, tanto durante la tradicién
como ahora, se realizan en momen-
tos de gran sequia (su aparicién),
como coincidiendo con las faenas de
cosecha y fertilizacién de los suelos
entre agosto y noviembre, tiempos
en los que la mayor parte de pro-
ductos, especialmente el maiz, son
cosechados y sembrados.

Pero 1a fusién se da a través de
ritos que remontan tal vez los tiem-
pos del impacto inca; en efecto, el
animismo que sustentaba la religio-
sidad palta es manifiesta pues la
imagen es viva, es “llorona”,
“ojona”, “churona”, sonrfe a la gen-
te; estd viva la imagen, se mueve,
tiene alma; sus estampitas que se
bendicen en la iglesia de El Cisne o
en Loja, son amuletos mégicos, sir-
ven para tenerla siempre como a la
guagua del altar; nunca hemos visto
jugar a la gente como ocurre con el
Nifio Viajero cuencano (Gonzélez
1981), pero de cierta manera si le
reclaman dulcemente por los tor-
mentos que representa la travesia,
pues la fatiga que acarrea la subida

desde La Toma hasta las faldas del
Villonaco, la entrada a la parte alta
de la sierra, es realmente visible,
pero es una irritacién de amor, las
iras que inspira una buena madre
exigente.

La adoracién a la imagen sobre-
pasa en mucho los limites provin-
ciales. Este mismo afio, 1998, la te-
levisién mostr6 a una multitud de
fieles que no habfan podido ir a las
peregrinaciones lojanas, desfilando
con una réplica suya en las calles de
Guayaquil, en donde tiene también
su fanaticada.

Ahora bien, la devocién a esta
Virgen, tal vez la que més y mis
aglutina fieles en su alrededor, es
uno de los més antiguos sincre-
tismos religiosos del Ecuador.

Se trata de un fenémeno muy
conocido en el mundo la peregrina-
cién basada en la aparicién de la
madre de Dios y no es un hecho que
no se ha repetido. En la misma pro-
vincia de Loja hace algunos afios
hubo un nifio con prodigios para la
curaci6n gracias a la visién, aunque
el caso reciente mds conocido y di-
fundido fue la aparicién de la Vir-
gen por medio de una adolescente
azuaya, quien desde hace una déca-
da asegura peregrinaciones de fie-
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les que acuden al Jardin de El Ca-
jas, en donde Patricia Tdlbot encar-
né durante varias ocasiones a la Vir-
gen para dar mensajes a los fieles
(Moldstad 1996).

Sin embargo, el culto a la vir-
gen lojana no tiene los mismos ma-
tices por su arraigo. Es probable que
el clero, prioste y organizador de las
ceremonias y tradicional aliado del
grupo conservador dominante de la
politica de este sector, afiance los
valores inmanentes a aquélla doc-
trina politica, pero, evidentemente,
la imagen pertenece a todos y ha
desencadenado un creciente fervor,
un ardoroso anhelo por parte del
Ecuador y allende este pais.

El Cisne estd ubicado en las
estribaciones del Fierrourco, de la
cordillera occidental a 2440 metros
sobre el nivel del mar, de irregular
paisaje.

Se sitia a 72 kilémetros al
noroccidente de la ciudad de Loja;
su acceso se realiza desde la parro-
quia de San Pedro de la Bendita (22
km.). Aunque hay una amplia carre-
tera, los miles de peregrinos prefie-
ren cubrir este tramo a pie, muchas
veces descalzos € incluso un corto
tramo lo hacen de rodillas. Siendo
el unico santuario del extremo sur
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ecuatoriano, goza de un singular
prestigio religioso y centro de la més
alta fe en Dios y en la Virgen. Los
habitantes del sector son descen-
dientes de los antiguos paltas y vi-
ven de la agricultura aunque las te-
rribles sequias han determinado va-
rios éxodos. El cisnefio es amante
de la misica y en la actualidad hay
cuatro bandas bien organizadas.
Hay, sin embargo, una fuerte in-
fluencia espafiola marcada en la ar-
quitectura y en la lengua.

En lo referente a la cuestion re-
ligiosa, la historia del Santuario 'y
la devocién de Nuestra Seriora del
Cisne comienzan el 12 de octubre
de 1594, cuando, segiin la tradicién
, Marfa se aparece a una humilde
pastora a quien le pide la ereccion
de un templo para su veneracion,
mas los padres de la chica dieron
otdos sordos a su version. La Vir-
gen se manifiesta entre los princi-
pales del pueblo a quienes sugiere
nuevamente lo pedido a la pastora,
quienes, deciden viajar a Quito y
encargar al gran Diego de Robles
la escultura de la Virgen, la que se
exhibe an la Basilica de este pue-
blo.

Apenas llegada, se erigié una
capillita primitiva, una choza en
realidad. Desde el comienzo se ma-



nifiestan los prodigios. La imagen
policromada mide 64 cm. de estatu-
ralo que sumados a los 16 de pearia
o pedestal, dan 80 c,. de altura. Por
su mirada tan bien lograda es Ma-
dre del Cisne. Las coronas y cetros
de la Virgen Maria y del Nifio Je-
sus, adornadas cor: piedras precio-
sas y trabajadas en oro puro pesan
dos kilos. Una aureola de oro de 80
cm. de didmetro, con finas perlas lle-
va en su interior a la Virgen.

Desde los inicios la devocidn
por laimagen cobrd granimportan-
cia por todo el sur de la Real Au-
diencia de Quito y el norte del
Virreinato del Perii. Cuenta la tra-
dicion que los habitantes de pue-
blos aledarios como Chuquiribamba
o Zaruma , ansiosos de guardar la
estatua se la llevaron para venerar-
la, pero milagrosamente ella regre-
$6 a su santuario, hecho constata-
do porque las vestiduras estaban
embadurnadas de barro.

EL SANTUARIO:

En El Cisne hasta la fecha se
han levantado cuatro santuarios

El “primitivo”, que no fue sino
una humilde choza con cubierta de
paja, dadas las condiciones de la

época en la que fue construido,
1596.

El segundo fue la ampliacién
del primero, pero cambiada la paja
de su techo por tejas, 1618.

De 1570 data el tercero, cons-
truido con adobes y tejas. Su inte-
rior fue enriqueciéndose paulatina-
mente con hermosas imdgenes tra-
bajadas por afamados artistas como
Pampite o Legarda y fue embelleci-
do con retablos de estilo churrigue-
resco bafiados con pan de oro.

El cuarto templo, el actual, co-
mienza a erigirse el 15 de agosto
de 1934 concluyéndose el 17 de no-
viembre de 1978, el estilo es géti-
co; tiene 05 metros de largo , 40 de
ancho'y 30 de altura. Es la famosa
basilica de Nuestra Sefiora de El
Cisne. Su financiamiento se debe a
la contribucién que ario tras afio
ofrecen a la sagrada imagen sus pe-
regrinos (Comunidad de Padres
Oblatos sf).

LAS PEREGRINACIONES

Se trata de una de las im4genes
més veneradas por los ecuatorianos,
quienes la visitan durante todo el
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afio. También acuden muchas per-
sonas del norte peruano.

Las procesiones mds espectacu-
lares se dan en mayo, agosto y sep-
tiembre.

Durante el primero acuden
grandes multitudes de Loja, El Oro
y Azuay, para lo que se ha estable-
cido un calendario de visitas. De la
capital lijana llegan principalmen-
te delegaciones de comités, institu-
ciones culturales, cooperativas, sin-
dicatos, asociaciones, etc. El1 30 de
mayo se celebra 1a “Misa de Fiesta”
o “Misa principal”.

El 15 de agosto se celebra la
“Fiesta Principal” o “Fiesta Mayor”
a la que concurren devotos de mu-
chas partes, pero principalmente de
Azuay, Loja, Cafiar, Zamora y Pert.
Constituye un dia de jubilo para
miles y miles de fieles.

El 8 de septiembre es también
visitado el santuario, pero con una
concurrencia mucho menor que en
los otros meses debido a que la fies-
ta principal ocurre en la ciudad de
Loja a donde es tranportada la sa-
grada imagen. Esta fiesta religiosa
anual ha cobrado una importancia
extraordinaria en las tltimas déca-
das y especificamente desde €l 8 de
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septiembre de 1930 cuando la Ima-
gen de Nuestra Sefiora de El Cisne
fue coronada canénicamente y de-
clarada Madre y Reina del Pueblo
Lojano, al tiempo que El Cabildo y
el clero de la Di6cesis de Loja la de-
clararon su Patrona.

Los peregrinos la llaman “La
Viajerita” por su anual traslado des-
de su santuario a la capital provin-
cial; esto data desde que un decreto
de 1829 del Libertador Simén Boli-
var, dispuso esta visita, para que pre-
sida la feria comercial y religiosa del
8 de septiembre. Otro apelativo muy
difundido es el carifioso “La ojona”.

En tal recorrido le acompafian
miles de devotos quienes muy con-
tentos le ofrecen el sacrificio de re-
correr 72 kilémetros, “la caminata
més larga del mundo, bajo un as-
fixiante sol o agobiados por la llu-
via, el viento, la sed, el frio, a pesar
de lo cual no desmayan en su pro-
pésito, pues lo que mds importa es
cumplir con la promesa.

La caminata se lleva a cabo des-
de el 17 de agosto, en que sale des-
de su santuario, para arribar a la po-
blacién de San Pedro de la Bendita
por la tarde, en donde sus poblado-
res larinden culto y al siguiente dia
continia el periplo hacia el cantén



Catamayo sitio que le hospeda el 18
y 19, para continuar finalmente e]
recorrido hasta la ciudad de Loja
cuando raya el alba del 20; hace su
triunfal entrada alrededor de las seis
de la tarde, en medio del fervoroso
y entusiasta clamor de unas cincuen-
ta mil almas.

Alli permanece hasta el 1 de no-
viembre, fecha del retorno a su ba-
silica, sitio visitado durante todo
el afio por unos cuatrocientos mil
fieles.

Hay que anotar que las fechas
claves de mayo, agosto y septiem-
bre concitan el interés mds asombro-
so de lareligiosidad popular del aus-
tro ecuatoriano, equiparable, quizg,
en el orden numérico, sélo a la
afluencia que acredita el “Pase del
Nifio Viajero” cuencano (Gonzidlez
1981, Cordero 1998). Sin embargo,
las diferencias entre estas procesio-
nies son notables, tanto porque en
Cuenca hay una séla mantenedora
y en Loja es la corporacién eclesis-
tica en general, encabezada por la
orden oblata, cuarito porque la par-
ticipacién infantil en Loja no es muy
notoria, ni se da el sistema redis-
tributivo que hay en Cuenca. El pe-
regrinaje de la Virgen del Cisne res-
ponde a una tradicién enclavada en
siglos de historia y milagros y al-

canza ribetes de martirio. Asi, du-
rante su ascenso desde Catamayo,
la gente, en su mayoria adulta, se
€xaspera tanto que de rodillas y gi-
miendo cantan, imploran, prometen.
De lado y lado de la ruta hay un sin-
fin de toldos y ventas sobre todo de
comidas como empanadas, dulces,
“charoles” de cigarrillos, caramelos;
no faltan los escapularios y vende-
dores que deambulan con pequeiias
estampas de la Patrona y Reina; hay
gritos de la policia, que siempre tra-
ta de que la gente no se aproxime
demasiado a la efigie pues todos
quieren tocar su manto y muchos lo
logran; la caravana es muy apretada
alld en donde la carretera es angos-
ta; la entrada a Loja es increi-
blemente triunfal, sobrecogedora;
no hay lojano ajeno al gran aconte-
cimiento pues ni siquiera las fies-
tas de la fundacién, el 8 de diciem-
bre,odela emancipacién, 18 de no-
viembre, son tan increiblemente
concurridas.

Es que la “Churona”, como tam-
bién carifiosamente ha sido bautiza-
da, es milagrosa; asi (Comunidad de
Padres Oblatos, s.f.:12) :

Una aterradora calamidad vio
basar delante de sus ojos la enton-
ces provincia de Ambocas, de la cual
era anexo El Cisne. Millones de ra-
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tones como una manta fatal subian
por las colinas y descendian a las
llanuras acabando los sembrados.
Los pobladores aterrados viendo
cerca la miseria y la muerte, acu-
dieron a la Madre Santisima de El
Cisne y jurdronla edificar una me-
jor iglesia si conjuraba el flagelo.
La Augustisima Sefiora 0yé su ple-
garia 'y en contados dias desapare-
cié la plaga. Este milagro fue uno
de los que mds divulgaron la cele-
bridad misericordiosa de la
Taumaturga Imagen de El Cisne.
(Aunque el opiisculo no se refiere a
una fecha determinada, el relato pa-
rece corresponder a la dltima déca-
da del siglo XVI).

O, Idem (15):

El Visitador Don Diego de
Zorrila en febrero de 1617 mando
al Cacique de EIl Cisne Martin
Calzama un Edicto en el que se le
ordenaba se traslade definitivamen-
te con su pueblo al vecindario de
Chuquiribamba. En cumplimiento
de dicha ordenanza, los moradores
de El Cisne, cargaron por turno en
la envoltura de sus mantas la urna
de su Virgen milagrosa, se pasaron
con el alma torturada por la pena.
Mas, apenas coronaron la montana
dsde donde se miran las verdes
estribaciones de Chuquiribamba,
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cuando el cielo dibujé con sus nu-
bes negras los anuncios de una ca-
tdstrofe. El trueno convulsiond las
hondonadas de la cordillera, el hu-
racdn furioso armé lucha contra el
poblado. Rabiosos torbellinos
remecieron los aires 'y sacudiéndo-
lo causaron tan gran estrago que
desgajados los érboles viniéronse a
tierra hecho pedazos y al propio
tiempo volaron por los aires las cu-
biertas de las chozas y ranchos, de-
jando las viviendas descobijadas.
Muy grande fue el estupor que so-
brecogié a los naturales de Chuqui-
ribamba, y conociendo por estas de-
mostraciones del Cielo cual era la
voluntad de Dios, rogaron a sus
huéspedes que torciendo el camino
se volviesen al Cisne; con lo cual
asi que tornaron los Cisnerios con
la Sagrada Imagen, al punto cesé
laborrascay se aquietaron los vien-
tos. Por tres veces las autoridades
conminaron a los Cisnerios a redu-
cirse a Chuquiribamba y por tres
veces se repitié el raro y estupendo
prodigio.

Describamos sucintamente lo
que en Loja acontece durante los
dias siete y ocho de septiembre en
honor a la venerada imagen:

Vispera, septiembre 7:



Musica de banda desde la ma-
fiana. A las 18 h. empiezan a llegar
los castillos, hay mucha gente en los
alrededores de la iglesia y dentro de
ella; vienen de muchos lugares aun-
que es notoria la presencia de fieles
azuayos.

En el parque central hay innu-
merables “cholas” de Cuenca, mu-
chas de las cuales han venido de sus
lugares de origen, campesinas.

Hay que decirlo, no hay abun-
dante trago como en otras partes lo
que hace la diferencia con algunas
fiestas conocidas.

Alinean los castillos frente a la
iglesia con intervalos de quince o
veinte metros entre ellos.

La iglesia ha sido visitada du-
rante todo el dia por los devotos.
Todos se santiguan con agua bendi-
ta al entrar. Ella tiene dos naves la-
terales con santos a un lado; arcos
de medio punto. Salen con la mano
en el pecho. En la sacristfa venden
escapularios; a las 18 h. 30 un sa-
cerdote hace rezar el rosario.

A las 20 h. hay cada vez mis
gente, grupo de miisica tipica de
Saraguro, al mismo tiempo que los
militares, frente a Ia iglesia, peque-

fia orquesta; la gente camina por to-
das las calles que confluyen en la
plaza central; antes de los castillos,
igualmente cuetes, destellos. Es im-
portante para los feligreses porque
no es tradicional de Loja la pirotec-
nia. Bullicio de vendedores. Im-
presionante la cantidad de gente.
Globos antes de los castillos; la po-
licfa guarda el orden; exclusivamen-
te gente “del pueblo”.

Hay una vaca loca que se pasea
en carro. Venden canguil.

Cada media hora queman un
castillo; el primero a las 20 h. 30; 1a
gente da vueltas y vueltas.

Ventas ambulantes: chuzos, ci-
garrillos, algodén, jqué rico, oigal,
manzanas, canguil, suenan cuetes,
hay misica de altoparlante. Hacia el
norte, por igual, hombres y mujeres,
horchata.

Hay un grupo de musica de la
Universidad de Piura y de danza de
la Universidad de Loja.

Septiembre 8§

Hay repique de campanas a
las 08 h. 30; musica sacra; mucha
gente dentro de la iglesia. Un carro
de la policfa para resguardar el or-
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den y proteger a la Virgen. Conti-
ndan las ventas ambulantes. La gen-
te entra y sale antes de la procesion.
Se escuchan cénticos en la iglesia.

Se celebra una misa de més de
una hora y media antes de la proce-
sién. Hay mucha gente que oye misa
fuera de la iglesia e incluso en el
parque en donde se siguen escuchan-
do cuetes.

La comunién dan varios sacer-
dotes y no sélo el principal. Turis-
tas que filman. Enorme nimero de
comulgantes. Hay gente que oye
misa caminando. Multitud que sale
de 1a misa con flores y sombrero en
mano antes de la procesién. Mien-
tras comulgan hay misica. La misa
es transmitida por Radio Nacional
del Estado. Verdadero tumulto. Si-
guen los cénticos. una hora cuaren-
ta y cinco minutos atn no se termi-
na la misa. Siguen los cénticos.

Salen cantando y toman la calle
Valdivieso. El cura indica que ha
habido, gracias a ella, cuatrocientos
afios de amor.

Sale mucha gente antes; asoma
precedida de estandartes y mucho
incienso, cruces, velas encendidas y
muy bien escoltada; la misa termi-
na a las 10 h. 30. Muchos fieles ade-
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lante; cuando sale, todos la aplau-
den.

Manto rosado, velo blanco, gran
corona de oro. Los globos se elevan,
hay muchos apostados a lo largo del
parque y es muy solemne; va en
medio de 1la multitud, miles de per-
sonas. Se releva la gente para car-
garla, le echan flores, todos quieren
tocarla. Un atronador aplauso an-
tes de que entre nuevamente en la
catedral. Nuevamente grandes
aplausos y cuetes. detras va la vaca
loca en un carro, €l mismo de la vis-
pera; conmovedor y jubiloso. La
gente no se retira. Todo el mundo
quiere tocarla; hay invdlidos en si-
llas de ruedas con sus familiares.
Luego, misica popular. Contintia
la afluencia hacia la iglesia en me-
dio de las ventas; los sermones con-
tindan.

A las 20 h. hay un concierto de
la banda militar, que entona pasillos;
hay ya poca gente en el parque y en
los alrededores de la iglesia.

También estan colocados cuatro
castillos dispuestos como en la vis-
pera y continian las ceremonias en
la iglesia pues se escucha constan-
temente “Hosana, Hosana”; todo el
dia se han pasado misas pero a esta
hora es la Gltima, con mucho menos



personas. La reina del Cisne, la
Ojona, la Churona, continiia en ex-
posicidn, y los creyentes compran
siempre joyas, escapularios,
“souvenires™; a 100 sucres las ve-
las. Se escuchan los petardos. Lle ga
un quinto castillo que lo arreglan.
Al pasar por la iglesia, todo el mun-
do hace la sefial de 1a cruz; en el par-
que se pasean payasos con globitos
que hablan.

Un grupo de jovencitos, botella
de mano en trago, se divierte en una
banca del parque en donde la nifiez
pasea en carros trenes; hay nifios que
se asustan de los cuetes.

Hay muchos vendedores “infor-
males”, nifios y adultos, hombres y
mujeres, que venden las m4s diver-
sas chucherfas.

Eldia 9 continiia la afluencia de
gentes a la iglesia y las ventas con-
tintan.

Desde el 4 la fiesta es en la ca-
tedral; desde el 20 de agosto que lle-
ga alas seis de la tarde, hay una gra
fiesta celebrada por el obispo y des-
de ahi hay constantes ceremonias,
El 25 sale de recorrido: San Fran-
cisco y todas las iglesias; el 1 de
noviembre va a La Toma y a El Cis-
ne llega el 18.

Desde un punto de vista de la
interpretacién, la devocién realizan
las multitudes empobrecidas o enri-
quecidas aunque la fe pertenece a
todos; las plegarias van acompaiia-
das de llanto y de jibilo.

El ser hunano es ante todo reli-
gioso y las divinidades locales se
ligan con sus fieles en forma varia-
disima; las peregrinaciones que
amerita Nuestra Sefiora del Cisne
son una clara manifestacién de un
aspecto muy importante de la cultu-
ra popular del Ecuador, porque con
la Virgen de Quito, se ha convertido
en una de las més conocidas y ve-
neradas imdgenes.

Pero no es solamente la Virgen
de El Cisne la que recibe los hono-
res de los lojanos. Se puede decir
que cada familia tiene un San Vi-
cente, Santa Soffa, San Alfonso o
San Francisco, como patrono del
hogar y no existe anejo que no dis-
ponga de uno de ellos, pues ellos,
como en otras latitudes del Ecuador,
son mediadores entre el Supremo y
sus acciones (ver por ejemplo Na-
ranjo 1992).

Efectivamente, se llega a una
humilde vivienda lojana, por ejem-
plo al taller del maestro zapatero que
prepara la chaira para desbastar la
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suela o hunde diestramente las ta-
chuelas sobre un caucho sobrepues-
to al taco del botin, nunca falta en €l
la imagen de un santo, de una Vir-
gen, por supuesto que la “Churona”
es la mas frecuente, a quien enco-
mendarse. Y, a pesar de la presencia
de numerosas sectas cristianas en la
provincia, el catolicismo es la fe
practicada por el grueso de la po-
blacién.

FIESTAS, PASATIEMPOS

Al no existir sociedad humana
que desconozca el placer, tenemos
necesariamente que referirnos a los
lapsos en los que, por conveniencia
se realizan ciertas festividades en la
provincia motivo de nuestro estudio.
Obviamente, no sélo las cabeceras
cantonales, la capital provincial,
sino mindsculas agrupaciones que
en todo el Ecuador llamamos ane-
jos, festejan por tal o cual aconteci-
miento. Mds todavia, una familia,
pobre orica, tiene sus ocasiones fes-
tivas: bautismo, primera comunion,
matrimonio, esto es, todo momento
critico de la existencia de un miem-
bro del grupo. La muerte, también
sirve para reunir a los deudos y a
todos quienes amaron al difunto.
Toda parcialidad dispone de un ce-
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menterio y las l4pidas y sepulcros
son también un pardmetro que mide
el estatus que tuvo la persona en
vida.

Generalmente el bautizo de la
gran mayoria de personas, catolica,
se concreta antes del segundo afio
de vida. Casos hay, sobre todo en €l
sector rural, en los que 1a madre debe
esperar que su marido regrese del
exterior para poder cumplir con este
sacramento, el mismo que se reali-
za mds tarde. Pero igual que en otras
partes, se busca al compadre y a la
comadre para el efecto; pequefios o
grandes regalos no son sino el ini-
cio de una larga experiencia relacio-
nada entre los padrinos y su ahijado
pues ellos tienen que encargarse, asi
sea simbélicamente, de suplir las
necesidades que no puedan ser sa-
tisfechas por los padres naturales. En
este caso, hay fiesta organizada por
los papds del nifio. Matrimonios,
defunciones, santos y el civismo se
confunden con lo que sucede en una
primera comunién o confirmacion.
Hemos decidido incorporar algunos
datos porque en la patria, alaque se
rinde homenaje con los cldsicos des-
files estudiantiles y la parada mili-
tar, estd Dios y en las ferias estd la
Virgen.

Loja: 18 de noviembre, inde-
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pendencia de Loja; 8 de diciembre,
fundacién de Loja; 22 de febrero,
parroquializacién de Malacatos; 4
de octubre, fiesta en Yangana; 8 de
septiembre, feria de Loja; 20 de
agosto, llegada a Loja de Nuestra
sefiora de El Cisne; 15 de agosto,
fiesta en el Santuario de El Cisne;
30 de agosto, festividad religiosa-
comercial en Malacatos.

Calvas o Cariamanga, tiene tres
interpretaciones: olla de oro, u olla
macho. El 14 de octubre es la fiesta
de cantonizacién mientras que el 24
de septiembre hay una festividad
religioso-comercial y el 10 de junio,
la de Corpus Christi; el 30 de agos-
to hay fiesta en Lucero, el 18 de sep-
tiembre en Utuan: y 8 de septiem-
bre la parroquializacién de Utuana.

En Catamayo, €l 22 de mayo, la
de cantonizacién; 29 de junio, fies-
ta en su parroquia de San Pedro de
la Bendita; 21 de junio y 10 de agos-
to, parroquializacién de Zambi y El
Tambo, en su orden.

Celica celebra el 12 de diciem-
bre su aniversario de cantonizacion;
el 29 de junio se rinde homenaje a
San Pedro Apéstol, el tercer domin-
go de octubre a la Virgen del Rosa-
rio en Cruzpamba; el 24 de noviem-
bre a la Virgen dei Rosario y el dia
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de Navidad, a San Juan, en P6zul. A
su vez, el 4 y 10 de noviembre, se
celebran las parroquializaciones de
Cruzpamba y Sabanilla.

En Chaguarpamba se celebra su
parroquializacién €l 29 de mayo, la
de El Rosario el 10 de julio; el 21
de septiembre, 1a de Buenavistayel
11 de diciembre el de Santa Rufina
- fiestas religiosas: 5 de julio se ho-
menajea a la Virgen de la Nube; el
segundo domingo de Julio, a la Vir-
gen de los remedios; el 15 de Julio,
a la de El Carmen de Santa Rufina;
el 12 de noviembre, a la Dolorosa
del Colegio en Buenavista; el 24 de
noviembre, al Sagrado Corazén de
Jesis en Santa Rufina.

Espindola celebra el aniversario
de su cantonizacién el 21 de no-
viembre; 16 de julio, feria en
Jimbura; 8 de agosto, fiesta en
Bellavista; 24 de agosto, festividad
religiosa-comercial en Amaluza; 3
de octubre, fiesta en Santa Teresita.

Gonzanamd festeja su cantoni-
zacién el 30 de septiembre mientras
que el 11 del mismo mes, la parro-
quializacién de Changaimina. El pri-
mer domingo de julio es la fiesta del
Sagrado Corazén de Jests en Nam-
bacola y el 16 de ese se honora a
la Virgen del Carmen en Colca; el



20 de agosto se rinde homenaje al
Sefior del Buen Suceso y el 9 de ju-
lio y 18 de noviembre son las festi-
vidades de Sacapalca.

En Macar4 se celebra la cantoni-
zacién el 22 de septiembre, pero el
10 de agosto se ha instaurado un
gran movimiento comercial y turfs-
tico; el 23 de julio hay una fiesta ci-
vica en Sabiango, el 8 de octubre en
La Victoria y el 9 de diciembre en
Larama.

En Paltas: 25 de junio, aniver-
sario del cant6n Catacocha; 24 de
octubre, fiesta en Guachanam4; 26
de agosto en Lauro Guerrero; 24 de
septiembre en Olmedo; 15 de agos-
to en Cangonamd; fiesta civico-re-
ligiosa en el centro cantonal el 5 de
agosto; 25 de julio, parroguiali-
zacion de Orianga; 12 de noviem-
bre, movimiento comercial en La
Tingue. El 24 de junio fiesta a San
Juan bautista; 30 de julio, festividad
a la Virgen de Lourdes.

Pindal: 9 de octubre, parroquia-
lizacién y 15 de agosto, cantoni-
zacién de Pindal; 21 de abril,
parroquializacién de la parroquia
Doce de Diciembre. El 18 de agos-
to se rinde honor a la Virgen de
Pindal, el 15de septiembre a la Ima-

gen del Rosario y el 30 de noviem-
bre a San Diego, en Chaquinal.

Cada 23 de enero se conmemo-
ra la cantonizacién de Puyango. El
5 de agosto y el 12 de octubre hay
fiestas de San Vicente en Vicentino;
el 15 de agosto es el homenaje a la
Virgen de La Asuncién; el 30 de este
mes, se honora a San Vicente en “El
Derrumbo™; el 14 de septiembre,
fiesta en honor el Sefior de Girén en
Mercadillo; el 15 de octubre a la
Virgen del Rosario, en Ciano; el 8
de noviembre a la Santisima trini-
dad en El Limo y el 8 de diciembre
a la Inmaculada Concepcién.

E131 de octubre se conmemora
la cantonizacién de Quilanga, en
donde existe una feria semanal cada
domingo.

Saraguro celebra su cantoni-
zacion el 10 de marzo; el 24 de mayo
es parroquializacién de Celén, el 18
de julio en Selva Alegre, el 18 de
julio en Mand, el 21 de septiembre
en Lluzhapa, el 2 de julio en San
Antonio de Cumbe, el 10 de octu-
bre en El Tablén. El 23 de diciem-
bre se inician las fiestas del Nifio
Dios.

Sozoranga: 20 de diciembre,
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parroquializacién del actual cantén;
igual festejan el 24 de noviembre en
Tacamoros y el 30 de agosto, de
Nueva F4tima. A San Sebastidn le
rinden honor el 20 de enero en
Sozoranga; el 30 de mayo a la
Inmaculada Concepcién, en el mis-
mo cantén; el 13 de octubre es la
fiesta de la Virgen de Fétima.
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En Zapotillo se celebra la can-
tonizacién el 27 de agosto.

Se rinde homenaje a Santa Rosa
el 30 de agosto y a la Virgen del
Rosario el 20 de julio y el 20 de oc-
tubre (Qrdéfiez y Cabrera 1992). @
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